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Tout peut arriver

Tout peut arriver dans la vie. La mienne a pris un tournant inespéré à l’automne 2006, quand j’ai fait la connaissance de Michel Phaneuf. En m’invitant à les rejoindre, lui et son épouse, Ginette, dans l’entreprise du Guide du vin et en devenant mon mentor, Michel m’a ouvert un monde de possibles. La tâche était imposante et intimidante, mais du haut de mes 25 ans, toute candide, je surestimais largement l’étendue mes connaissances. «L’ignorance est une bénédiction» (ignorance is bliss), dit l’expression anglaise. J’ai donc foncé tête première.

La candeur a cela de bon: elle nous protège de nos peurs. Sans elle, parions que nombre de vignerons n’auraient jamais osé l’aventure parfois hasardeuse de la viticulture. Les nouveaux parents diraient sans doute la même chose. Et les entrepreneurs…

Pour telecharger + d'ebooks gratuitement et légalement veuillez visiter notre site : www.bookys-ebooks.com
Le guide du vin s’est avéré la plus grande aventure de ma vie, jusqu’à présent. La plus enrichissante. Un bouillon de culture et une source infinie de surprises et de découvertes, mais surtout une grande expérience humaine, faite de centaines, de milliers de rencontres inspirantes. J’ai maintes fois été touchée par la générosité avec laquelle des gens que j’admirais – et qui, au départ, me semblaient inaccessibles – me livraient leur savoir. Leur poser des questions et écouter leurs réponses m’a fait grandir. Au fil de ces rencontres et de nos conversations, j’ai vite compris que le meilleur du vin est souvent invisible au goût et à l’odorat. Le vin, en d’autres mots, déborde du verre qui le porte. Il fait partie d’un écosystème.

Le vin est un vecteur de la civilisation occidentale. Au cours des 8000 dernières années, il a accompagné l’homme dans toutes ses aventures, depuis sa sédentarisation, jusqu’à l’émergence des classes moyennes. Les peuples de la Méditerranée, dit-on, ne seraient sortis de la barbarie que lorsqu’ils ont commencé à cultiver l’olivier et la vigne. Dans la Grèce antique, le vin a été un moteur du développement économique et il était au centre des quêtes mystiques et philosophiques. Les peintres et les auteurs de tous les courants et de toutes les époques ont trouvé une source infinie d’inspiration dans le rapport symbiotique qui unit l’homme et le vin. Les Romains, qui célébraient le vin au quotidien, ont amené la vigne dans toutes leurs conquêtes. Idem pour les grands explorateurs. À chaque nouvelle contrée colonisée, quelques ceps de vigne entassés dans des malles; aussi essentiels que des vêtements et des outils. Pour ceux ayant tout laissé derrière, la vigne était une promesse de pouvoir recréer, dans ces régions recluses du «Nouveau Monde», un morceau de la mère patrie.

La vigne et le vin sont des fils conducteurs de notre histoire. Suivre leur évolution, c’est suivre celle d’une partie de l’humanité. C’est aussi tâter le pouls de notre époque. Car la vigne est un bon baromètre de son environnement. Depuis quelques années, elle est un témoin vivant du plus grand bouleversement de notre époque contemporaine: les changements climatiques. Entre températures et sécheresse extrêmes, feux de forêt, inondations, érosion et lessivage des sols, les vignerons sont confrontés à tout et son contraire d’une année à l’autre; parfois même dans la même année. Leur capacité d’adaptation est grande, mais elle a ses limites. La vigne a le vin triste.

Encore une fois, son sort et celui de l’homme semblent intimement liés. Coexistants. La vigne et l’humanité ne peuvent prospérer que si l’univers qui les porte prospère, lui aussi.

La nature, cependant, est infiniment résiliente et les écosystèmes ont prouvé maintes fois leur capacité à se régénérer, à se reconstruire. D’autre part, les deux dernières années nous ont démontré que lorsque des milliers de scientifiques s’unissent autour d’un même but (et que les politiciens leur en donnent les moyens), ce qu’on croyait alors impossible peut soudain devenir réalité. Les solutions émergent et les possibles se multiplient.

Or, il se trouve que des milliers de scientifiques de tous horizons et de toutes disciplines gravitent autour de la vigne. Soient-ils agronomes, biologistes, œnologues, généticiens, pédologues, ingénieurs, microbiologistes, etc. Si on leur en donne les moyens, j’ai confiance: tout peut (encore) arriver.

Cette 43e édition est une invitation renouvelée à savourer les plaisirs du vin, au-delà des sens. Ils sont multiples et ne connaissent aucune frontière.

À la vôtre,

NADIA FOURNIER


Comment utiliser ce guide

LES NOMS DES VINS

Les vins sont répertoriés par ordre alphabétique des noms de producteurs ou des marques. Ainsi, Lapierre, M & C; Morgon 2021 apparaît dans les «L» de la section Beaujolais, au sein du chapitre de la France. Vous trouverez la cuvée Aube à l’Est 2020 du Domaine L’espiègle, sous la lettre «D» de la section Québec, dans le chapitre Canada.

LES SYMBOLES
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Les $ qui suivent parfois les étoiles représentent un bon rapport qualité-prix. L’ÉVOLUTION
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[image: image] Il est indiqué de passer le vin en carafe avant de le servir.

Les cœurs [image: image] qui suivent le nom de certains producteurs sont des sceaux de qualité apposés par l’auteur; ils s’appliquent à l’ensemble de la gamme. En d’autres mots, vous pouvez acheter les vins de ce producteur les yeux fermés.

[image: image]Issu de l’agriculture biologique. Seuls les vins certifiés biologiques par un organisme reconnu ont été retenus.

[image: image]Issu de l’agriculture en biodynamie. Seuls les vins certifiés biodynamiques par un organisme reconnu (Demeter, Biodyvin, etc.) ont été retenus.

LA NOTATION DANS LA CATÉGORIE

Dès la première édition du Guide du vin, Michel Phaneuf a adopté une simple séquence d’une à cinq étoiles pour noter les vins. Ces étoiles ne constituent pas un score, mais un moyen abrégé d’indiquer la qualité du vin. Au bout du compte, ce sont les mots qui décrivent le vin, pas les étoiles.

Il faut aussi retenir que chaque vin est noté dans sa catégorie et non pas dans l’absolu. Dans la section de la Bourgogne, vous pourrez trouver, par exemple, un bourgogne générique ayant obtenu la même note [image: image] qu’un Savigny-Iès-Beaune Premier cru [image: image]. Cela ne signifie pas que le vin générique soit aussi complexe que le premier cru; seulement que chacun s’avère un excellent vin dans sa catégorie.

OÙ TROUVER LES VINS?

La SAQ a changé son modèle de distribution depuis une dizaine d’années: l’éventail de produits s’est élargi, mais les quantités offertes sont souvent plus limitées. Pour éviter les frustrations, il est toujours mieux de vérifier l’inventaire d’un produit en succursale avant de s’y rendre.

À LA PROPRIÉTÉ: Ces vins sont disponibles exclusivement chez les producteurs de vins du Québec.

ÉPICERIES FINES: Plusieurs sont aussi offerts dans les épiceries spécialisées. Consultez et téléchargez la liste sur nadiafournier.com


FAQ

Les vins sont-ils tous dégustés par l’auteur?

Oui. Chaque année, en préparation de ce guide, je déguste plus ou moins 2000 vins et j’en retiens environ la moitié, qui sont répertoriés et commentés dans ces pages.

L’auteur est-il payé par la Société des alcools ou par des agences de vins?

Non. Par ailleurs, par souci d’indépendance, l’auteur n’a aucun intérêt financier dans un domaine particulier ni dans une agence de vins.

Les vins vendus à la Société des alcools sont-ils tous répertoriés dans Le guide du vin ?

Non. La tâche serait impossible, voire inutile, car plusieurs vins sont offerts en très petite quantité. Pour rester à l’affût des arrivages à la SAQ et suivre Le guide du vin tout au long de l’année, abonnez-vous à l’infolettre hebdomadaire de Nadia Fournier, via nadiafournier.com.
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Les derniers millésimes



	2021
Gel, grêle, pluies incessantes, mildiou, cicadelles, pourriture, etc. Du début de la saison jusqu’au fil d’arrivée, les intempéries ont mis les producteurs à l’épreuve, testant leurs choix, leur réactivité et leur résilience. La qualité des vins du millésime 2021 ne sera pas à départager entre la rive droite et la rive gauche, ni entre merlot et cabernet sauvignon, mais bien entre les vignerons. Ceux qui ont eu les moyens (humains et financiers) de composer avec les écueils s’en sont bien sortis. Les autres…

2020
Un millésime de contrastes qui a bien servi les terroirs réputés et donné du fil à retordre à certains vignerons. Un mois d’août sec sans être spécialement chaud a ralenti le mûrissement sur les deux rives, mais surtout dans le Médoc. Belle concentration à Pauillac et Saint-Julien; l’acidité naturelle fait contrepoids à la richesse en alcool. Des vins intenses et gourmands sur la rive droite. Les sols argilo-calcaires ont donné de belles choses dans les Côtes de Bordeaux, ainsi qu’à Fronsac.

2019
Millésime de puissance (alcool) et de concentration dans le Médoc, mais avec de bons taux d’acidité pour équilibrer le tout. Cabernets tanniques avec bon potentiel de garde. Le merlot sur les sols sableux a souffert d’un été très sec sur la rive droite. Meilleurs résultats sur le plateau calcaire et les argiles – de Pomerol, notamment.

	2018
Attaques de mildiou sur les deux rives. Dans le Médoc, on peut s’attendre à des cabernets intenses et aromatiques, riches en alcool, mais équilibrés et aptes à la garde. Sur la rive droite, des vins puissants, mais purs; les meilleurs vins ont été produits sur le plateau calcaire de SaintÉmilion et sur les argiles de Pomerol.

2017
Un millésime hétérogène à distinguer entre les vignobles touchés par les gelées printanières et ceux qui ont été épargnés. Certains affichent des baisses de volume de 40 à 45%. Le Médoc a produit de bons cabernets sauvignons attrayants en jeunesse. Sur la rive droite, le cabernet franc a donné de meilleurs résultats que le merlot, plus précoce, donc affecté par le gel.

2016
Deuxième millésime d’excellence après 2015; certains font un parallèle avec 1989 et 1990. Excellent tant en quantité, qu’en qualité. Dans le Médoc, une longue saison végétative a donné des cabernets profonds et structurés. Sécheresse sur la rive droite pendant l’été, mais rien d’extrême; qualité semblable à celle du Médoc.







FRANCE


Rive gauche

Le vignoble de Bordeaux est traditionnellement séparé en deux: le Médoc, les Graves et le Sauternais sont situés sur la rive gauche de la Gironde et de la Garonne. Le cabernet sauvignon est le cépage généralement dominant dans les assemblages. Cette variété à maturation tardive s’est plutôt bien adaptée aux sols graveleux des Graves et du Médoc, où il donne des vins charpentés qui ont souvent besoin de plusieurs années en cave pour se révéler pleinement.
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CHÂTEAU BEYCHEVELLE

[image: image]

Haut-Médoc 2019, Les Brulières de Beychevelle

Cette vaste propriété de Saint-Julien appartient au groupe Castel et à la société japonaise Suntory. Les Brulières n’est pas le second vin, mais bien une étiquette parallèle, issue d’une propriété de 12 hectares située à 5 km de Beychevelle, en appellation Haut-Médoc. Philippe Blanc et son équipe ont produit un très bon vin souple, rond et gourmand, bien marqué par le mer-lot, qui représente 85% de l’assemblage. Envergure, profondeur et longueur moyennes. À boire d’ici 2026.
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CHÂTEAU BLAIGNAN
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Médoc 2015

La présence de vignes sur les terres qui constituent aujourd’hui Château Blaignan (propriété du groupe Crédit Agricole), voisine de Potensac, est attestée dès le XIVe siècle. Le 2015 repose sur un assemblage de cabernet sauvignon et de merlot à parts quasi égales. Souple, suave et profilé dans un style flatteur, sans excès de concentration ni de bois. Un très bel exemple des vins de facture moderne, au sens positif du terme, vendu à un prix très attrayant.
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CHÂTEAU BRANAS GRAND POUJEAUX
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Moulis-en-Médoc 2016

Ce cru bourgeois situé entre Poujeaux et Chasse-Spleen, sur le plateau de Grand Poujeaux, appartient à Arjen Pen et Justin Onclin. Hubert de Bouard y agit comme consultant depuis 2012. Le vin complète sa transformation malolactique en fûts de chêne (neufs à 70%). Un vin de facture résolument moderne, tant par ses parfums torréfiés, que par son attaque en bouche crémeuse et son épaisseur tannique. Beaucoup de mâche, des saveurs intenses de fruits noirs mûrs, quasi confits, et une finale capiteuse. À boire idéalement entre 2026 et 2030.
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CHÂTEAU CLARKE [image: image]

Après avoir acquis cette propriété dans les années 1970, le baron Edmond de Rothschild n’a ménagé aucun effort ni moyen financier pour tirer le meilleur de ce qu’a à offrir le terroir de Listrac. Encore aujourd’hui, le vin de Clarke transcende l’appellation Listrac-Médoc.
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Listrac-Médoc 2016

Le fait que le vin soit composé à 70% de merlot s’explique par une forte teneur en argile dans les sols de Listrac et ne le prive pas de sa fibre et de sa structure médocaines. Eric Boissenot, consultant en vin chez Clarke depuis 2016, signe un vin plein, long, charnu et généreux, posé sur des tanins finement granuleux. Maintenant âgé de 6 ans, il commence à perdre son fruité juvénile et développe des notes de cuir et de terre humide, sur un fond de prune et de graphite. Élégant; bon potentiel de garde.
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CHÂTEAU CLIMENS [image: Images]

Climens appartient à la famille Lurton depuis 1971. Pendant trois décennies, Bérénice Lurton a géré ce Premier cru de Barsac avec brio, livrant des vins d’une constance remarquable. Lurton a annoncé en juillet 2022 qu’elle avait vendu la majorité des parts de l’entreprise au financier Jean-Hubert Moitry.

[image: image]

Bordeaux 2019, Asphodèle

Bérénice Lurton a d’abord converti le vignoble de Climens à l’agriculture bio, puis à la biodynamie dès 2010. En 2018, voyant que la soif du marché pour les vins liquoreux s’essoufflait, elle a lancé l’Asphodèle, un vin blanc sec. La concentration du millésime 2019 se mesure dès le premier nez, à ses notes complexes de miel de tilleul, de foin d’odeur et de zeste de citron. La bouche offre la même intensité aromatique contenue; dense, vineuse et très élégante à la fois. Une amertume noble sous-tend cette richesse et pave la voie à une longue finale minérale.
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CHÂTEAU HAUT-BLAIGNAN

[image: image]

Médoc 2016, Cru Artisan

Le Médoc est le nom de la péninsule qui s’étend au nord-ouest de la ville de Bordeaux, et qui héberge les terroirs prestigieux de Margaux, Saint-Julien, Pauillac et Saint-Estèphe. C’est aussi le nom d’une appellation secondaire de Bordeaux, située au nord de la péninsule, et dont les terroirs, en général, sont moins prisés que ceux du Haut-Médoc, plus au sud. Composé majoritairement merlot (60%), ce bon médoc de facture moderne est généreux, avec des senteurs de cerise, de cacao et une pointe de confiture de mûre. Le vin tapisse la bouche de tanins mûrs, tout en restant digeste. Un bon achat.
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CHÂTEAU HAUT-BRETON LARIGAUDIERE
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Margaux 2016

J’aime beaucoup le vin de ce domaine de Margaux, qui appartient à la famille De Schepper depuis 1964. Jamais puissant ni spectaculaire, mais taillé sur mesure pour la table et fidèle à ses origines médocaines. D’abord par sa composition (85% cabernet sauvignon), mais surtout par sa droiture, sa tenue de bouche et son profil très digeste. Bonne consistance et finale savoureuse aux accents de noyau de cerise et de mine de crayon. À boire sans se presser d’ici 2028.
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CHÂTEAU LAFITE ROTHSCHILD [image: Images]

Maintenant à la tête des Domaines Barons de Rothschild, Saskia de Rothschild a donné le feu vert pour une transition du vignoble de Lafite vers l’agriculture biologique. L’équipe avait déjà fait le pas vers le bio au Château Évangile (Pomerol) dès 2018.

[image: image]

Pauillac 2018, Carruades de Lafite

Le second vin de Lafite impressionne autant par sa puissance que par sa grâce. La maturité du millésime se met au service de l’élégance classique de ce Premier cru classé de Pauillac. L’intensité est là, omniprésente, mais se décline avec retenue. La bouche suit, compacte, tissée d’un grain fin, mûr et caressant, dont il émane une étonnante fraîcheur. La finale est longue, profonde et minérale. Déjà très agréable à boire en juin 2022, après deux heures d’aération en carafe, il sera au sommet de sa forme vers 2028-2030.
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CHÂTEAU LA TOUR DE BY

Le vignoble de La Tour de By est situé à un jet de pierre de la Gironde, de l’autre côté de la fameuse route départementale D2, qui traverse les crus classés du Médoc. Frédéric Le Clerc et son cousin Benjamin Richer de Forge gèrent la propriété, certifiée Haute Valeur Environnementale - Niveau 3 (HVE 3).
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Médoc 2018

Dans la lignée des derniers millésimes, le 2018 est tout sauf une bête à concours. Plutôt un vin proprement médocain: strict, appuyé sur des tanins fermes, un peu anguleux, mais aussi savoureux avec son fruit noir qui se mêle au cacao et à l’anis étoilé. Un réel plaisir à table avec un gigot d’agneau aux herbes. À boire d’ici 2027.
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CHÂTEAU PICOURNEAU

Cette propriété appartenant à la famille Richard (Château La Nerthe, à Châteauneuf-du-Pape) est située dans la commune de Vertheuil, voisine de Saint-Estèphe, à l’ouest.
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Haut-Médoc 2020

Tout aussi accessible que le 2016 commenté ci-après, quoique enrobé d’une chair fruitée plus croquante et généreuse. La droiture du cabernet assure un tonus naturel au vin; l’extraction est douce et la texture ne s’en porte que mieux. Un très bon médoc de consommation courante; à boire d’ici 2025.
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Haut-Médoc 2016

Disponible en bonne quantité dans le réseau au moment d’écrire ces lignes, le 2016 est ouvert et prêt à boire. Les tanins du cabernet sauvignon ont été assouplis par les années; la bouche est veloutée, coulante, avec du fruit en réserve. Un achat avisé à moins de 20 $.
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CHÂTEAU POTENSAC [image: Images]

En plus de veiller sur Léoville Las Cases (Saint-Julien), Jean-Hubert Delon est l’actuel gardien de cette propriété d’Ordonnac, au nord du Médoc, qui est dans le giron familial depuis des lustres.
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Médoc 2015

Comme toujours à Potensac, l’assemblage est dominé par le merlot (45%) et l’apport de très vieilles vignes de cabernet sauvignon et de cabernet franc – plantées il y a plus de 80 ans sur les croupes argilo-graveleuses d’Ordonnac – n’est pas étranger à la profondeur et à la constance remarquable du vin. Le 2015 est encore solide et ne montre aucun signe de fatigue. Sa structure, son grain tannique soyeux, mais ferme, et sa sève me rappellent certains vins de Saint-Estèphe. La finale égrène les saveurs de fruits noirs, de tabac blond, de cèdre et de mine de crayon. Cher pour un médoc, mais il transcende son appellation. À boire dès maintenant et jusqu’en 2030.
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CHÂTEAU TOUR SAINT-JOSEPH
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Haut-Médoc 2016

Le Groupe Cheval Quancard a produit un 2016 d’une consistance appréciable, posé sur des tanins gommeux et bourré de fruits noirs bien mûrs. Une dominante de merlot (50%) apporte une rondeur séduisante à l’ensemble. Accessible et prêt à boire.
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LEBÈGUE, JULES

[image: image]

Graves 2019, T’as la Pêche

Depuis 2019, la maison Jules Lebègue, négociant depuis 1828 à Saint-Émilion, a créé la gamme Signatures, sous laquelle elle commercialise des vins élaborés en partenariat avec des petits vignerons. En l’occurrence, ce vin blanc des Graves, qui devrait arriver à la SAQ cet automne. Un assemblage fort réussi de sauvignon blanc et de sémillon, dont les notes de fruits tropicaux exercent un charme immédiat. Du volume, une acidité fraîche et un bel équilibre.
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SIGALAS RABAUD

[image: image]

Bordeaux blanc 2016, La Demoiselle de Sigalas

Sigalas Rabaud est un Premier cru classé de Sauternes. Une partie de la petite propriété de Mme Laure de Lambert est aussi réservée à la production de vins blancs secs, dont La Demoiselle de Sigalas, issue d’un assemblage de sémillon (70%), fermenté en barriques, et de sauvignon blanc, fermenté et élevé en cuve inox. Déjà bien ouvert, mais pas du tout fatigué, le 2016 déploie des parfums invitants de chèvrefeuille, de tilleul, de nectarine brille par ses nuances et par son intensité aromatique. Ampleur, équilibre et longueur remarquable pour le prix. Un super achat pour l’amateur de vin blanc de Bordeaux.
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Rive droite

Le Libournais (Saint-Émilion, Pomerol, Fronsac), les Côtes de Blaye, de Bourg et de Castillon sont situés sur la rive droite de la Dordogne et de la Gironde. Sauf exception, ces vins sont essentiellement constitués de merlot. Qu’il puise sa sève dans les sols calcaires du plateau de Saint-Émilion, dans les molasses de Fronsac ou dans les argiles et les graves de Pomerol, le merlot donne des vins généralement plus suaves, aptes au vieillissement, mais pouvant être appréciés plus jeunes que ceux du Médoc.
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CHÂTEAU BÉLAIR-MONANGE [image: Images]
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Saint-Émilion Grand cru 2016, Haut Roc Blanquant

Propriété de la famille Moueix depuis 2008, Bélair-Monange est l’un des crus les mieux situés de Saint-Émilion, sinon le mieux. Haut Roc Blanquant en est le troisième vin et porte le nom d’une parcelle historique du vignoble de Bélair-Monange. Le 2016 repose à 100% sur le merlot. Un vin séveux, précis et savoureux, au boisé sobre; le grain tannique est suave, les saveurs de fruits noirs, de menthe et d’épices douces sont longues, tirées en finale par des amers de grande qualité. À boire entre 2023 et 2028.
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CHÂTEAU BUJAN

[image: image]

Côtes de Bourg 2019

Comme toujours à l’ouverture, le vin de Pascal Méli porte la marque de l’élevage en fûts et déploie au nez des parfums soutenus de torréfaction. Laissez-lui quelques minutes dans le verre, et le fruit noir reprend ses droits. Le 2019, quoique particulièrement mûr et puissant, est un bel exemple de bordeaux de facture classique. Compact, un brin capiteux; tanins dodus et fruit confit, ponctué de notes épicées en finale. Un bon achat à ce prix. À boire entre 2023 et 2027.
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CHÂTEAU CROIX DE LABRIE
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Bordeaux 2019, Camille de Labrie

La petite propriété d’Axelle et Pierre Courdurier est située dans la partie nord de l’appellation Saint-Émilion. Cette cuvée, qui porte le nom de leur fille, est issue de raisins cultivés en dehors de l’appellation et vinifiée sous les conseils de Michel Rolland et d’Hubert de Boüard. Un élevage intensif de 10 mois en fûts de chêne nourrit la texture du merlot et arrondit les angles du cabernet sauvignon. Du reste, un bordeaux moderne, fruité, séduisant et bien ficelé.
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CHÂTEAU FLEUR HAUT GAUSSENS
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Bordeaux Supérieur 2016

L’appellation modeste et le prix doux limitent certes les attentes, mais ce 2016 les dépassent largement. C’est ce genre de vin qui me vient en tête quand j’entends des gens parler des prix des vins de Bordeaux, comme s’ils étaient tous uniformément chers. Un rouge élégant, tant par son registre de saveurs sobres et précises, que par sa forme élancée, gracieuse, cousue de tanins soyeux. Tout y est, mais rien n’est en trop. Un vin d’autant plus recommandable qu’il est ouvert et prêt à boire, laissant en finale des notes de sous-bois et de tabac blond. Aller, quatre étoiles pour un excellent bordeaux supérieur.
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CHÂTEAU GARRAUD

[image: image]

Lalande de Pomerol 2016

Dégusté à quelques reprises depuis deux ans, le 2016 se montre maintenant sous un jour très séduisant. Le temps de repos en bouteille a permis aux éléments de se fondre et au vin de gagner en nuances. Une abondance de tanins ronds et veloutés, des saveurs pleines de prune, de compote de cerises et de chocolat noir, sur un fond d’aromates et d’épices douces. Longueur moyenne; un vin très complet dans son ensemble. À boire d’ici 2026-2028 avec un magret de canard.
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CHÂTEAU GUIBEAU

[image: image]

Puisseguin Saint-Émilion 2019

Ce vin biologique, qui compte régulièrement parmi les bons achats de cette appellation secondaire de la rive droite, connaît un léger recul dans le millésime 2019. Solide et charpenté, mais marqué d’une légère verdeur, qui se mesure surtout à sa texture en bouche. Espérons que quelques années de repos lui soient favorables.
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CHÂTEAU LA CROIX DES MOINES
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Lalande-de-Pomerol 2019

Le lalande de la famille Trocard est généreux et bien en chair, mais son fruit reste croquant et le vin offre un bel équilibre d’ensemble. L’attaque est ronde, juteuse, affriolante; le milieu de bouche ample, velouté, coulant, et la finale porte de délicats amers qui évoquent le chocolat noir. Pas très profond, mais vraiment savoureux.
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CHÂTEAU MONTAIGUILLON
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Montagne-Saint-Émilion 2018

Millésime après millésime, la famille Amart maintient la qualité depuis des décennies et leur 2018 n’y fait pas exception. Rien de complexe ni d’intense, mais des saveurs fruitées précises et une bouche ronde, gourmande et assez charnue.
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CHÂTEAU MORILLON
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Saint-Émilion Grand Cru 2016

Emmanuel Coudroy veille sur cette propriété de Saint-Christophe-des-Bardes, dans la partie est de l’appellation. Les vignes d’une quarantaine d’années plongent leurs racines dans les sols argileux qui recouvrent le fameux plateau de calcaire à Astéries de Saint-Émilion. Les notes florales, fruitées et herbacées du 2016 perdurent bien au-delà de celles du bois, joué avec élégance et sobriété. La trame est mûre, un peu serrée pour l’instant, bien qu’éminemment agréable. Finale minérale. À boire entre 2023 et 2028.
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CHÂTEAU TREYTINS
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Lalande de Pomerol 2018

Propriété sœur de Château Garraud, lui aussi à Lalande. La famille Esnée a produit un 2019 particulièrement chaleureux et puissant, comme l’annonce d’emblée son nez de fruits confits et de viande de chasse. La bouche est aussi mûre, la matière est généreuse, avec une certaine épaisseur tannique. Taillé d’un seul bloc pour le moment. Laissons-lui quelques années de repos.
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DOMAINE MONDÉSIR-GAZIN

Mondésir et Gazin sont deux lieux-dits du vignoble de Blaye, situés sur les terroirs argilo-calcaires qui bordent la Gironde. Marc Pasquet les travaille en bio.
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Blaye – Côtes de Bordeaux 2019, Château Mondésir

Mondésir est tourné vers l’estuaire de la Gironde, avec une orientation ouest, et reçoit donc surtout le soleil de la fin du jour. Composé à 100% de merlot, le vin est plein, juteux et savoureux en attaque et assez ample en milieu de bouche; les tanins se resserrent en finale, laissant en bouche une sensation charnue et plutôt rassasiante. Très bon rapport qualité-prix.
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Blaye – Côtes de Bordeaux 2019, Château Mondésir-Gazin

Gazin est un coteau orienté plein sud et planté de merlot et d’une proportion significative (35%) de malbec. Le cépage clé de Cahors couvre environ 900 hectares en Gironde aujourd’hui, contre près de 5000 hectares vers la fin des années 1960. Le malbec n’est sans doute pas étranger à la couleur pourpre du 2019 ni à l’intensité de ses arômes, qui vont du fruit noir, au cuir, en passant par la violette et la menthe. Les tanins sont ronds, tissés serrés et le vin a beaucoup de mâche et une finale relevée d’épices douces.
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Blaye – Côtes de Bordeaux 2019, Château Mondésir-Gazin

Les vins blancs de Bordeaux ne sont pas légion, mais ils peuvent réserver d’heureuses surprises. Celui-ci, en l’occurrence, séduit d’emblée par son nez de fruits tropicaux et de cire d’abeille, mais c’est surtout en bouche que le charme opère, avec une texture ample et vineuse, soutenue par des acides et des amers mûrs, qui mettent le fruit en relief et ajoutent à sa longueur. Beaucoup de vin dans le verre pour 23 $.
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MOUEIX, JP [image: Images]

La société de négoce fondée par Jean-Pierre Moueix est entre les mains de son fils, Christian, et de son petit-fils, Édouard. Les Moueix ont aussi une vaste collection de propriétés sur la rive droite (Hosanna, Trotanoy, Lafleur-Pétrus, Bélair-Monange) et sont présents en Californie (Dominus).
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Bordeaux 2018

Souple, tendre et bien fait. Les tanins me semblent un peu plus granuleux en 2018, ce qui fait contrepoids à l’alcool (14%) et accentue la sensation de tonus et la sapidité. À boire jeune et servir autour de 16 °C.
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Pomerol 2019

«Avec ce pomerol, la soif vient en buvant», soulignait Édouard Moueix lors d’un passage à Montréal cette année. Une gorgée du 2019 suffit pour lui donner raison. S’il est plus concentré et plus mûr (15%), le 2019 conserve un profil digeste, notamment grâce à ses amers qui font saliver. Tanins veloutés, longues saveurs bien mûres, mais pas confites. Voilà une parfaite introduction au terroir de Pomerol, surtout dans les bons millésimes.
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Saint-Émilion 2018

Le saint-émilion de négoce de la famille Moueix répond aux mêmes standards de qualité que les deux autres vins vendus à la SAQ depuis des décennies. Le 2018 est impeccable. Depuis la qualité des tanins, soyeux et compacts, à la précision des saveurs, tirées en finale par une pointe d’amertume. Élégance et longueur dignes de mention pour un vin de cette gamme de prix.
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Entre-deux-Mers

L’Entre-deux-Mers est une AOP en soi, mais c’est aussi le nom d’une vaste zone du vignoble bordelais, comprise entre la Dordogne et la Garonne, d’où son nom. En plus d’héberger les appellations Côtes de Bordeaux-Saint-Macaire et Cadillac, Premières Côtes de Bordeaux, Loupiac et Sainte-Croix-du-Mont, la région de l’Entre-deux-Mer est la principale source des vins commercialisés en AOP Bordeaux.
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BARRIÈRE FRÈRES
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Bordeaux 2018, Grand Bateau

Le Château Beychevelle s’est associé à Barrière Frères, une maison de négoce implantée dans le Médoc depuis 80 ans, pour produire le Grand Bateau, une étiquette parallèle à Beychevelle. Plutôt discret au nez, équilibré et d’une agréable sobriété en bouche. Déjà étonnamment ouvert pour un 2018. À boire sans trop tarder.
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CHÂTEAU BELLE-GARDE
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Bordeaux 2018

En plus du populaire La Mothe du Barry, Éric Duffau signe un très bon vin à Génissac, juste en face de Libourne. Beaucoup de mâche dans ce 2018 et un fruit gourmand qui donne l’impression de mordre dans une cerise mûre, enrobée de chocolat noir; amertume noble et tanins granuleux inclus. Rien de complexe, mais à 20 $, l’amateur de merlot y trouvera davantage son compte qu’avec bien des «petits» saint-émilion sur le marché.
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CHÂTEAU DE CAMARSAC
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Bordeaux Supérieur 2019, Vieilles vignes

Ce domaine de la commune de Camarsac, au nord-ouest de l’Entre-deux-Mers, est dirigé par Thierry Lurton, fils de Lucien Lurton. Cet assemblage dominé par le merlot illustre très bien le renouveau actuel de bordeaux. Des saveurs de prune mûre et juteuse ouvrent la voie, l’attaque est ample et suave, puis le vin évolue vers des saveurs de cassis acidulé, auquel il emprunte aussi une délicate astringence, qui fait contrepoids à sa générosité. Un très bon rouge assez charnu, à servir autour de 16 °C, avec un sandwich au rôti de bœuf.
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CHÂTEAU GRAND JEAN
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Bordeaux Supérieur 2020, Réserve

Ce vin produit à Soulignac, dans l’Entre-deux-Mers, s’inscrit dans le courant de bordeaux modernes et flatteurs, faisant un usage calculé du bois de chêne pour séduire un vaste public. L’amateur du genre trouvera matière à satisfaction dans son attaque dodue, bourrée de fruits mûrs et de parfums torréfiés.
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CHÂTEAU L’ESCART
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Bordeaux supérieur 2020, Julien

Cette propriété de Saint-Loubès, au nord-est de la ville de Bordeaux, appartient à la famille Laurent, qui conduit le vignoble selon les principes de la biodynamie. J’avais perdu de vue leur cuvée Julien depuis une dizaine d’années et je l’ai retrouvée dans une grande forme. Aucun parfum boisé, mais une expression fruitée, précise et délicieuse. Des tanins francs, légèrement anguleux, encadrent les saveurs gourmandes de cerise noire et de violette et apportent une belle sensation de fraîcheur au vin, faisant presque oublier ses 14% d’alcool. Très bon achat à 20 $.
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CHÂTEAU SAINT-ANTOINE
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Bordeaux Supérieur 2019, Réserve

Propriété de la famille Aubert (Château La Couspaude, à Saint-Émilion) située à Saint-Antoine du Queyret, tout à l’est de l’Entre-deux-Mers. Le 2019 a un goût bien mûr, sans verser dans la lourdeur; son fruit noir chaleureux est encadré de tanins juste assez granuleux pour laisser en bouche une sensation tonique. Une belle bouteille pour les soirs de semaine.
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CHÂTEAU SAINTE-MARIE
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Côtes de Bordeaux 2018, Vieilles vignes

Le blanc de cette propriété familiale de l’Entre-deux-Mers est très bien connu, le rouge moins, arrivé sur le marché plus récemment. Le 2018 est un très bel exemple de vin de Bordeaux conçu pour être apprécié en jeunesse. Souple et velouté, bien chargé en saveurs fruitées (cerise noire, cassis) et herbacées, plutôt que boisées. À boire d’ici 2025.
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CHÂTEAU TAYET
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Bordeaux 2018, Cuvée Prestige

Cette propriété secondaire de Bordeaux appartenant à la famille De Scheppe (Château Haut-Breton Larigaudière), est située sur des coteaux calcaires en face de Saint-Émilion et de Castillon-Ia-Bataille. À compter de 2018, on y intègre aussi une petite proportion de fruits de la commune de Macau, dans le Médoc. Un bordeaux supérieur plutôt robuste et élaboré avec une ambition certaine. Les tanins sont fermes et le vin assez solide, mais harmonieux. Les parfums boisés de l’élevage en fûts s’ajoutent aux saveurs de fruits noirs confits; finale chaleureuse aux accents de cannelle. À boire d’ici 2025.
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CLARENCE DILLON WINES
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Bordeaux 2016, Clarendelle

«Inspiré par Haut-Brion», peut-on lire sur l’étiquette. Plutôt que les grands terroirs de Pessac, celui-ci puise sa souplesse doublée de vitalité dans ceux, moins prestigieux, situés sur l’autre rive de la Garonne. Déjà âgé de 6 ans et parfaitement ouvert; les tanins sont fondus et le fruit fait place à des notes tertiaires de feuille morte et de fruits secs. À boire au courant de l’année.
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Pour rester à l’affût des nouveaux arrivages à la SAQ tout au long de l’année, abonnez-vous à l’infolettre de Nadia Fournier (nadiafournier.com).
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Les derniers millésimes


	2021
Les gels d’avril ont amputé les rendements depuis Chablis jusque dans le Beaujolais. Certains ont perdu 80% de leur récolte. Une hausse conséquente des prix est à prévoir dans certaines appellations. Les pluies estivales ont aussi engendré des attaques de mildiou. Plusieurs ont récolté à un potentiel alcoolique de 11%. Les vins seront plus frais. Idem dans le Beaujolais. 2021 sera ce qu’on appelle «un millésime de vigneron».

2020
Millésime le plus hâtif de mémoire d’homme; la floraison a débuté vers la fin d’avril et a été excellente. L’été chaud et venteux a engendré des raisins concentrés, tant en sucre qu’en acidité. Millésime d’extrêmes dans le Beaujolais: hiver doux et débourrement hâtif, début de juin frais et humide et l’un des mois de juillet les plus secs depuis 50 ans. Les quelques 2020 goûtés cette année sont succulents.

2019
Des aléas météo au printemps ont réduit les rendements à Chablis; des vins concentrés sont à prévoir. Un été très chaud et sec a donné des vins rouges bien fruités en Côte d’Or. Même constat pour les vins blancs. Il faudra attendre quelques années encore pour juger de l’équilibre de ces vins pleins de promesses.

	2018
Volume normal pour Chablis, après une série de millésimes déficitaires. Les producteurs qui ont bien maîtrisé les rendements auront des blancs d’une rare intensité. Aucune chaptalisation en Côte d’Or; les rouges sont mûrs et ultraconcentrés; les blancs sont mûrs sans être chauds, moins intenses qu’à Chablis. Mauvaise floraison et été très chaud et sec, dans le Beaujolais; concentration inhabituelle, mais les vins des meilleurs domaines pourraient être exceptionnels: intenses, puissants et élégants.

2017
Contrairement à la plupart des régions de France, la Bourgogne a connu sa première récolte abondante depuis 2009 – à l’exception de Chablis, durement touché par les gels printaniers. Pour le reste, des vendanges hâtives ont donné des rouges fruités aux tanins souples et à l’acidité modérée. La récolte de chardonnay fut tout aussi généreuse; on peut s’attendre à des blancs mûrs, mais dotés d’une bonne tenue. Dans le Beaujolais, la qualité est excellente.

2016
L’année de toutes les intempéries: gels printaniers, pluie et froid en mai et en juin qui ont compromis la floraison, puis un peu de soleil, enfin. Ceux qui ont réussi à récolter des raisins ont produit de bons rouges souples à apprécier en jeunesse. Les blancs de la Côte d’Or et du Mâconnais sont juteux, frais et faciles à boire; le peu produit à Chablis est bon, quoique parfois dilué.








Chabils et Yonne

Le chablis est la quintessence du cépage chardonnay, qui donne sur les sols de calcaire du Kimméridgien de la région des vins incarnant à merveille le concept de minéralité. Grâce à leur acidité naturelle et à leur équilibre, les meilleurs crus peuvent être conservés plusieurs années. Le département de l’Yonne abrite aussi d’autres appellations bourguignonnes moins connues, comme Irancy, Saint-Bris et Côte d’Auxerre.



[image: image]

BAILLY-LAPIERRE
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Saint-Bris 2020

Cette cave coopérative de la commune de Bailly, dans l’Yonne, regroupe 430 vignerons et se spécialise dans l’élaboration de crémants de Bourgogne. Elle produit aussi un bon vin tranquille sur le terroir de Saint-Bris, une appellation du nord de la Bourgogne dont les terroirs sont réservés au cépage sauvignon blanc, plutôt qu’au chardonnay. Le vin mêle les notes tropicales et les notes plus végétales du sauvignon blanc; le nez est discret, la bouche est vive et conserve une belle tension, même dans un millésime de chaleur et de sécheresse. Servir autour de 10 °C pour mieux apprécier sa texture.
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CHABLISIENNE, LA [image: Images]
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La Chablisienne est l’une des caves coopératives les plus qualitatives de France. Une excellente nouvelle pour les amateurs de chablis puisqu’elle représente environ le quart de la production annuelle de l’appellation avec 2,5 millions de caisses…
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Petit Chablis 2020, Pas si Petit

La plupart des vignobles de l’appellation Petit Chablis sont plantés dans des argilo-calcaires du Portlandien, plutôt que dans les fameux calcaires du Kimméridgien, qui donnent au chablis sa signature unique. Loin d’être un prix de consolation, celui-ci porte très bien son nom et sa qualité d’ensemble n’a rien à envier à bien des chablis (vendus plus cher, faut-il le spécifier). Des jolis parfums de camomille et de fruits blancs, du volume en bouche, mais surtout une fraîcheur toute chablisienne et une longueur digne de mention.

[image: image]

[image: image]

DOMAINE D’HENRI

Lorsqu’il a vendu son entreprise éponyme au groupe AdVini en 2020, Michel Laroche a conservé les 2 hectares de vignes dont avait hérité son père, Henri, au début des années 1960. Ce vignoble ancestral est au cœur du nouveau domaine qu’il a créé avec ses enfants, Margaux et Romain, et son épouse, Cécile.
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Chablis 2019, Les Allées du Vignoble

Au moment d’écrire ces lignes, le 2020 était arrivé aux entrepôts, mais on trouvait encore l’excellent 2019 dans une centaine de succursales. L’intensité large et vineuse est portée par une structure acide et ponctuée de parfums de zeste de citron, de pain grillé et d’amande. Dense et mûr; prêt à boire avec un poulet rôti aux herbes.
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FÈVRE, WILLIAM [image: Images]
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Chablis 2019, Les Champs Royaux

La direction de William Fèvre a annoncé en 2019 qu’elle allait officiellement passer à la conversion biologique des 78 hectares de vignes. Le sérieux du travail de Didier Séguier et de son équipe se reflète aussi dans cette cuvée issue d’achat de raisins, qui arbore une concentration et une densité remarquables en 2019, sans manquer de tonus. Le fruit est mûr, mais croquant; le vin a beaucoup de tenue et les saveurs perdurent en une finale minérale. Un vrai bon chablis, quoi!
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GUEGUEN [image: Images]

Céline Gueguen, la fille de Jean-Marc Brocard, mène avec beaucoup d’aplomb le domaine qu’elle a créé avec son mari, Frédéric.

[image: image]

Bourgogne 2021, Côtes Salines

Un cran plus discret et ténu en 2021, mais toujours bien réussi et on ne peut plus recommandable pour l’amateur de chardonnay en mode septentrional et minéral. Un plaisir à boire à l’apéro, avec les huîtres.
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LAVANTUREUX, ROLAND
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Petit Chablis 2019

Le domaine qu’a fondé Roland Lavantureux en 1978 à Lignorelles, au nord-ouest de Chablis, est aujourd’hui entre les mains de son fils Arnaud, qui élabore ses vins majoritairement en cuve inox, avec fermentation en barrique pour les grands crus. Son petit chablis est bien mûr, comme en témoignent ses arômes de fruits jaunes, mais il ne manque pas de tenue et conserve une belle tension en bouche. Une légère réduction (maïs frais) accompagne les saveurs de poire et de pêche. Envergure et longueur remarquables pour l’appellation. Le prix va de pair… Arrivée prévue en novembre.
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MOREAU, J. & Fils
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Chablis 2020, Réserve de Montaigu

Moreau est un nom de famille très répandu à Chablis. Ce domaine historique de l’appellation appartient au groupe Boisset. Ce chablis joue sur l’équilibre entre la tension et la texture des lies; notes de pain grillé, de citron et de zeste d’orange. Un bon blanc pour les crevettes sautées au gingembre.
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POTEL, NICOLAS
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Chablis 2021

Compte tenu des conditions météo catastrophiques du millésime, j’avoue être agréablement surprise par la qualité du chablis 2021 de la marque Nicolas Potel. Rien de bien complexe ni de minéral, mais un vin fidèle à son appellation, droit et de bonne tenue.
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RICHOUX, GABIN ET FÉLIX [image: Images]

Gabin et Félix, les enfants de Corine et Thierry Richoux, ont pris la relève du domaine d’Irancy, un incontournable de cette petite appellation située au sud-ouest de Chablis. Le vignoble est certifié bio depuis une dizaine d’années et conduit selon les principes de la biodynamie.
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Irancy 2017, Veaupessiot

Le vignoble de l’appellation Irancy est posé sur les mêmes types de sols que Chablis. L’appellation porte depuis longtemps un souci particulier à la mise en valeur de ses différents lieux-dits. Le Veaupessiot est un coteau escarpé exposé sud-est qui borde la rivière Yonne, tout au sud de la commune d’Irancy. Les vignes de la famille Richoux ont une soixantaine d’années et ont livré un vin superbe en 2017. Le vin est élaboré de façon traditionnelle, 100% égrappé, cuvaison de 15 à 20 jours et élevage de plus de 24 mois en demi-muids (600 l). Élégance et sobriété, tant en arômes qu’en texture. L’attaque est veloutée, mais le grain contracte et se structure en milieu de bouche, dessinant une longue finale où les fleurs séchées, la terre humide, le poivre blanc et la griotte vont crescendo. Excellent! Un domaine que les amateurs de Bourgogne, déçus par la flambée des crus de la Côte de Nuits, devraient suivre de très près.
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Côte d’Or, Côte Chalonnaise
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BOISSET, JEAN-CLAUDE [image: Images]

De passage au Québec en juin 2022, dans le cadre de l’événement caritatif Montréal Passion Vin, Grégory Patriat a présenté une horizontale du millésime 2019, dont ces quelques vins, qui arriveront cet automne à la SAQ.
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Clos de Vougeot Grand Cru 2019

Patriat élabore ce 2019 à partir de 0,12 hectare de vignes en contrat, au sein du mythique grand cru, qui couvre 50,59 hectares (répartis entre 80 propriétaires), dans la commune de Vougeot. Les sols majoritairement argileux et l’âge des vignes (50 ans) ont été un atout avec les conditions extrêmes de l’été (chaleur et sécheresse) et on le sent dans l’équilibre du vin. Un vin plein et concentré, tissé de tanins mûrs, ronds et bien denses; saveurs de cerise noire, légers accents de kirsch, mais aussi des notes de terre humide, de cacao et d’anis. Boisé déjà bien intégré; finale longue et multidimension-nelle. Macération avec 50% de grappes entières pendant 22 jours; 17 mois d’élevage sur lies en fûts neufs. À laisser dormir en cave jusqu’en 2029-2032.
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Nuits-Saint-Georges Premier cru Aux Chaignots 2019

Ce premier cru est situé dans la partie nord de Nuits, vers Vosne-Romanée; les sols sont plus graveleux que dans le sud de la commune. Lui aussi profite d’une macération de 14 jours avec 50% de grappes entières, qui nourrit la matière phénolique et accentue la fraîcheur ressentie, en dépit de la maturité exceptionnelle du fruit. Nez profond, boisé élégant; bouche ample, encore compacte, mais séduisante; les couches de saveurs de cassis, de cerise, de pétale de rose et de thé pu’er se succèdent. Excellent vin qui atteindra son apogée vers 2027-2029.
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BOUVIER, RENÉ
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Bourgogne Pinot noir 2020

Le bourgogne générique de Bernard Bouvier, vigneron à Gevrey-Chambertin, est le fruit d’un assemblage de différents terroirs de la Côte de Nuits, entre Marsannay, Fixin, Brochon et Gevrey, le plus souvent vinifié avec 50% de grappes entières, puis élevé en fûts et en cuves. Le 2020 regorge de saveurs de fraise mûre, mais encore acidulée; la bouche est croquante, son fruit juvénile exerce un charme immédiat, faisant presque oublier que le vin ne manque pas de matière. Un bourgogne nettement au-dessus de la moyenne de l’appellation.
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CHENU, LOUIS & FILLES [image: Images]

Les sœurs Juliette et Caroline Chenu ont converti le vignoble familial à l’agriculture biologique. Leur vin se distingue chaque année, peu importe la nature du millésime, par sa finesse et son élégance.
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Savigny-lès-Beaune Premier cru Aux Clous 2019

Cette parcelle située en bas de coteaux donne chaque année un excellent vin et bénéficiait, jusqu’en 2019, de l’apport de très vieilles vignes (75 ans), arrachées depuis. Discret à l’ouverture, le vin met quelques minutes avant de se révéler. La maturité du fruit est là (difficile de faire autrement en 2019 avec des températures qui ont frôlé les 40 °C), sans verser du côté confituré. La bouche est généreuse, posée sur des tanins ronds, mais elle est aussi vibrante, pleine d’énergie et de jeunesse, tout en étant étonnamment compacte en finale. Un excellent vin en devenir, qu’on gagnera à laisser reposer en cave jusqu’en 2025-2027.
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DOMAINE DE LA MONETTE
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Bourgogne Côte Chalonnaise 2020, Terroirs de Mellecey

Les raisins qui composent ce bourgogne côte chalonnaise proviennent de huit parcelles de vignes (âgées en moyenne de 50 ans) dans la commune de Mellecey, entre Mercurey et Givry. La structure et la concentration de ce 2020 l’élèvent au niveau d’un bon vin d’appellation «village». L’élevage en fûts (dont 10% neufs) transparaît encore, au nez comme en bouche; les tanins sont fermes, charnus, enrobés d’un fruit noir mûr. Finale rassasiante, relevée de notes d’épices. À boire entre 2023 et 2027.
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GAY, FRANÇOIS
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Savigny-lès-Beaune 2017

Les vins de Pascal Gay brillent par leur sobriété, plus que par leur abondance de fruit. Et ce 2017 n’y fait pas exception. Pourtant issu d’un millésime généreux qui a produit des vins rouges charmeurs dans toute la Côte d’Or, le vin se déploie avec retenue, laissant le fruit jouer en sourdine derrière des notes de feuille morte, de terre humide et de boîte à cigare. Un vin de facture traditionnelle qui plaira aux nostalgiques. À boire entre 2023 et 2027; aérer 30 minutes en carafe.
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LIGER-BELAIR, THIBAULT [image: Images]
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Bourgogne 2019, Les Deux Terres

Cette cuvée composée de gamay (et de 15% de pinot noir) est le fruit d’un assemblage de raisins des crus du Beaujolais (Chénas à 40%, Moulin-à-Vent et Fleurie) et de la Côte d’Or (Hautes-Côtes de Nuits), d’où son nom. C’est donc une union de deux terres et de deux cépages, tristement mis en opposition par Philippe le Hardi, qui avait banni le gamay du territoire bourguignon après l’avoir déclaré «très mauvais et très déloyal». Thibault Liger-Belair y intègre 30% de vendanges entières et privilégie une extraction très douce, ce qui se ressent tout de suite en bouche: juteuse et sapide en attaque, avec juste ce qu’il faut de volume et de mâche en milieu et en finale. La présence d’amers nobles rehausse la sensation minérale et met le fruit en relief. Excellent vin!
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MURAT, STÉPHANE
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Bourgogne Aligoté 2020

Après plusieurs années à travailler pour les autres, Hervé Murat a développé sa propre affaire en 2005 à Concoeur, dans les Hautes-Côtes de Nuits. En 2017, son frère Stéphane a pris la relève du domaine, en plus de l’activité de négoce dans les villages voisins. Son aligoté 2020 est frais et minéral, et il offre des saveurs de poire, d’amande crue et de zeste de citron. Net, droit et juste assez gras. Un bon vin blanc à servir avec une rillette de truite ou de saumon. Une nouvelle commande est attendue en février 2023.
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NINOT

Les racines vigneronnes d’Erell Ninot et de son frère Flavien remontent au XIVe siècle. Leur grand-père fut l’un des pionniers de l’appellation Rully. Depuis qu’ils ont repris le domaine en 2005, Erell est en charge des vinifications et Flavien s’occupe des 13 hectares de vignes à Rully et à Mercurey.
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Mercurey Premier cru Les Velleys 2019

Le premier cru Les Velleys est exposé est-sud-est et situé à la limite sud de la commune de Mercurey. Ce terroir à maturation précoce a malgré tout donné de très beaux fruits en 2019. Très coloré, avec un nez mûr et compact, un peu timide à l’ouverture; la bouche montre elle aussi une certaine concentration de la matière, tissée de tanins serrés, mais veloutés. Excellent, mais encore très jeune et dans sa coquille. Il aura besoin de quatre à sept ans pour atteindre son apogée. Quelques dizaines de bouteilles dans le réseau. Faites vite!
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POTEL, NICOLAS

L’entreprise créée par Nicolas Potel a été rachetée par le négociant Labouré-Roi en 2004. La qualité d’ensemble a décliné depuis que Potel a quitté ses fonctions pour se consacrer à sa nouvelle société de négoce, Maison Roche de Bellene.
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Bourgogne 2020, Chardonnay, Vieilles vignes

Cette année encore, un bon chardonnay de facture bourguignonne classique. Arômes de poire, délicates notes de beurre, du gras et un bon équilibre d’ensemble. Belle réussite.
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Bourgogne 2020, Pinot noir, Vieilles vignes

Cette année encore, sans doute aidé par un autre millésime solaire, le bourgogne rouge de Potel est un peu plus complet. Pas le plus fruité, mais il a une bonne consistance tannique.
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Chorey-lès-Beaune 2019

Dans la dernière édition, j’avais été plutôt dure avec ce 2019, que j’avais trouvé poussiéreux, pas tout à fait net. Un an plus tard, je n’y trouve toujours rien de remarquable, mais un bon rouge d’envergure moyenne; les saveurs terreuses vont de pair avec les tanins un peu rugueux. Abordable pour l’appellation, sans être une aubaine.
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RODET, ANTONIN
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Coteaux Bourguignons 2020

Selon mon expérience, l’appellation générique Coteaux Bourguignons peut réserver tout et son contraire, en termes de surprises. Celle-ci est très heureuse. Par son prix, d’abord, mais surtout par la qualité de son fruit et par l’équilibre irréprochable du vin. Une expression affriolante et gouleyante du gamay noir à jus blanc. Vraiment, à moins de 17 $, on voudra en faire provision pour les fêtes.
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Mâconnais
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BOISSET, JEAN-CLAUDE
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Pouilly-Fuissé 2020

Depuis son arrivée sur le marché il y a dix ans, le pouilly-fuissé de la gamme Jean-Claude Boisset s’est imposé comme une valeur sûre en matière de vin blanc de Bourgogne. Le 2020 reste un bon achat, malgré une hausse de prix considérable. Des saveurs précises de fruits blancs et de camomille, du gras et une tenue digne de mention; pas très acide et pourtant bien frais en bouche. Légère réduction; 30 minutes en carafe.
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COLLOVRAY ET TERRIER
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Bourgogne 2020, Tradition, Deux Roches

Ce vaste domaine est situé juste à l’extérieur du village de Davaye, au cœur de l’appellation Saint-Véran. Les raisins qui composent le bourgogne générique proviennent de parcelles jugées tardives, sur des sols calcaires et argilo-limoneux, à travers trois communes du Mâconnais. Le 2020, quoique plein, mûr, vineux et large en bouche, se décline aussi en longueur et en hauteur. Les saveurs de poire mûre, de beurre et de zeste de citron perdurent, l’équilibre est impeccable. En le goûtant, me venait une envie de poisson au beurre blanc. Un vin qui met en appétit est un bon vin. Toujours.
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PERRAUD
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Bourgogne Aligoté 2020, L’Œuvre de Perraud

Les saveurs de pomme acidulée et d’abricot se rencontrent dans une texture grasse, nourrie par le travail des lies. Un blanc facile et agréable pour l’apéro et les charcuteries.
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Mâcon La Roche-Vineuse 2017

La Roche-Vineuse est l’une des 27 communes de l’appellation Mâcon-Villages, située dans la partie ouest, là où le relief devient un peu plus accidenté. Celui-ci est vinifié et élevé en barriques bourguignonnes, ce qui se distingue au nez, mais aussi en bouche, à sa vinosité et à ses notes de caramel au beurre. Un vin blanc intense et relevé, que l’amateur de chardonnay gras et mûr pourra apprécier dès maintenant, avec une volaille en sauce crémeuse.
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Mâcon Rouge 2019

Ce vin rouge composé à 100% de gamay apporte un élément de réponse à la question: pourquoi les vins rouges du Mâconnais sont si peu connus? En somme, un vin fruité et bien ficelé, mais surtout plutôt strict et anguleux, qui n’a ni le charme d’un beaujolais ni le grain suave d’un pinot noir bourguignon.
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Mâcon-Villages 2021

Un bon chardonnay du sud de la Bourgogne, fidèle à l’esprit du Mâconnais. Sec, agrémenté de saveurs pures de poire et de citron, harmonieux et aussi agréable à table avec des fromages, qu’à l’apéro. Tout à fait recommandable à moins de 20 $.
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TERRES SECRÈTES
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Mâcon La Roche-Vineuse 2019

Ce vin offre la simplicité d’un chardonnay du Mâconnais bien ficelé et conçu pour être apprécié à table. Il ne manque pas non plus de profondeur, ses saveurs fraîches de pomme et de camomille doublées d’une finale nette et saline, qui rehausse la concentration du fruit. Beau travail.

[image: image]

[image: image]

Saint-Véran 2020, Les Plantés

Le climat Les Plantés est orienté sud-est, dans la commune de Prissé, au nord de l’appellation Saint-Véran. Plus vineux et clairement issu de fruits à maturité optimale, le 2020 était un peu dans sa coquille en août 2022 et ses saveurs jouaient en sourdine. La qualité est là cependant et quelques mois de repos devraient suffire pour que les éléments se mettent en place.
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Pour rester à l’affût des nouveaux arrivages à la SAQ tout au long de l’année, abonnez-vous à l’infolettre de Nadia Fournier (nadiafournier.com).




Beaujolais

Le Beaujolais compte plus de parcelles classées «viticulture de montagne» que la région de Savoie. Le tiers des vignobles a une pente de 10% ou plus. Le relief de la vaste région du Beaujolais est particulièrement accidenté dans sa partie ouest, sur les contreforts des monts du Beaujolais, où on trouve notamment l’appellation Beaujolais-Villages, et dans la zone située au nord, berceau des dix crus: Brouilly, Côte de Brouilly, Régnié, Morgon, Chiroubles, Fleurie, Moulin-à-Vent, Chénas, Juliénas et Saint-Amour.
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CHANUDET, JEAN-CLAUDE
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La Cuvée du Chat 2020, Vin de France

Disciple de la première heure de Jules Chauvet, Jean-Claude Chanudet, alias «Le Chat», a été l’un des précurseurs de l’élaboration de vins sans soufre dans le Beaujolais. Maintenant vendu en Vin de France, un bon vin rond et juteux, qui dégage un parfum de baies écrasées et de délicates notes de sous-bois, avec une exubérance fruitée bien typée gamay. Les tanins sont mûrs et suaves; parfaits pour une viande braisée.
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DOMAINE CHASSELAY

À Châtillon, dans les Pierres Dorées, Jean-Gilles Chasselay et ses enfants Claire et Fabien exploitent leur vignoble en bio depuis 2000.
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Beaujolais 2020, Les Grands Eparcieux

Ce vin provient du lieu-dit Les Grands Eparcieux, planté de vignes de 75 ans, dans des sols argilo-calcaires. J’avoue être plutôt impressionnée par le volume plutôt remarquable – pour un beaujolais «tout court» – que déploie ce vin en milieu de bouche. Un fruit affriolant, entre griotte et cerise noire, entre fleurs et épices, et une finale saline et savoureuse. Quatre étoiles bien méritées.
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DOMAINE DE LA PIROLETTE
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Saint-Amour 2019

Les vins de l’appellation la plus septentrionale du Beaujolais – qui connaît chaque année un certain succès vers la mi-février (allez savoir pourquoi!) –sont un peu moins réputés que ceux des appellations voisines. Pourtant, il y a à Saint-Amour des terroirs dignes d’intérêt, que certains vignerons, comme Virginie et Grégory Barbet, s’appliquent à mettre en valeur. Leur 2019 reflète à la fois le sérieux de leur démarche et le caractère solaire du millésime. Des saveurs pleines de fruits noirs, une belle concentration, des tanins suaves et denses, qui laissent en finale une impression bien rassasiante. Un excellent saint-amour.
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DOMAINE SAINT-CYR
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Beaujolais blanc 2021, La Galoche

Raphaël Saint-Cyr illustre bien le renouveau que connaît à grande échelle la région du Beaujolais. Il a repris le domaine familial en 2008 et l’a porté vers de nouveaux sommets, notamment en convertissant les vignobles à l’agriculture biologique. Son beaujolais blanc provient de la partie méridionale du Beaujolais, où le chardonnay s’enracine dans des sols argilo-calcaires. À peine moins mûr que le 2020, mais animé d’une fraîcheur et d’une sensation minérale encore plus marquées, le 2021 est vraiment délicieux. Une effusion de poire, une texture ample, une finale saline et une excellente tenue de bouche. Un vrai chardonnay de terroir, à moins de 30 $.
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DUFAITRE, LAURENCE ET RÉMI
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Beaujolais-Villages 2021, Prémices

Installés depuis 2001 à Saint-Étienne-des-Oullières, au sud du mont Brouilly, Laurence et Rémi Dufaitre appartiennent à la nouvelle génération de vignerons du Beaujolais, inspirés par les travaux de Jules Chauvet et de ses premiers émules. Leur beaujolais-villages est issu de vignes de plus de 50 ans et vinifié en grappe entière, selon la méthode beaujolaise. Au nez, on ne peut s’y méprendre: c’est du gamay et c’est du vin nature. Le 2021 exhale les parfums fruités et poivrés caractéristiques du cépage, tout comme sa souplesse et sa vitalité. Léger, croquant et frais comme un jour de mai. Parfait pour un brunch en famille!
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LAPIERRE, MARCEL [image: Images]

Marcel Lapierre a tracé la voie pour de nombreux vignerons de la région quant à l’élaboration de vin nature, sans ajout de soufre. Ses enfants, Camille et Mathieu, font honneur à la réputation de leur père et maintiennent bien haut la qualité des vins de ce domaine phare de Villié-Morgon.
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Morgon 2021

Le morgon des Lapierre donne chaque année le ton du millésime. D’abord parce qu’il est toujours l’un des premiers, sinon le premier à arriver sur le marché, mais aussi parce qu’il est une référence de l’appellation et de la région. Et celui-ci annonce un millésime de prédilection pour les amateurs de longue date de beaujolais, que la puissance des vins des trois derniers millésimes avait laissé sur leur soif. Le poivre, la cerise amère et acidulée ainsi que les accents de fleurs reposent sur une matière leste, légère, croquante et presque aérienne, quoique bien enracinée dans son granite. Une finale granuleuse chatouille le palais et fait saliver. Tout pour régaler l’amateur de morgon Lapierre du début les années 2000. Surveillez aussi de près l’arrivée des grands formats (1,5 litre et 3 litres) en novembre.

[image: image]

[image: image]

PACALET, CHRISTOPHE [image: Images]

Christophe Pacalet a créé son négoce en 1999 avec l’aide de son oncle, le regretté Marcel Lapierre. Il s’est depuis taillé une réputation enviable, en façonnant des vins nature vibrants, mais surtout très précis.
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Beaujolais 2021, Les Marcellins

Les raisins qui composent Les Marcellins proviennent d’une parcelle située dans la commune de Corcelles, voisine de Villié-Morgon. Une explosion de fruit frais séduit avant même de plonger le nez dans le verre. Le charme opère aussi en bouche, pimpante et animée d’un très léger perlant qui sert bien la matière fruitée souple et donne encore plus d’éclat aux saveurs de fraise des bois et de camerise. Miam!
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Chiroubles 2021

Le vignoble de Chiroubles grimpe jusqu’à 450 m d’altitude, ce qui en fait le cru le plus élevé de la région. Les températures y sont inférieures de quelques degrés; assez pour décaler les vendanges de dix jours par rapport aux autres secteurs. Autant d’éléments avantageux dans les étés chauds; moins cette année. Cela n’a pas empêché Christophe Pacalet de produire un très bon vin, qui met en lumière le caractère délicat de chiroubles. Le fruit est moins affriolant, mais les saveurs sont nettes, mêlant le melon d’eau, la tomate cerise, le poivre et la cannerberge, sur des tanins souples et nerveux. À boire jeune.

[image: image]

[image: image]

Fleurie 2021, Les Labourons, France

Issu des vignes du Château des Labourons, acquises il y a quelques années, ce 2021 me fait l’effet d’un voyage dans le temps. Pas si lointain, juste avant la série de millésimes de chaleur qu’a connu le Beaujolais depuis une dizaine d’années. La fraîcheur se perçoit dès le premier nez, à ses parfums de poivre, et se poursuit en bouche, avec des saveurs de griotte croquante et acidulée. Les tanins sont fins, soyeux, de très belle qualité, et la finale est complexe, mais gouleyante à souhait (12,5% d’alcool).
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THEVENET, JEAN-PAUL ET CHARLY [image: Images]

Jean-Paul Thévenet a fait ses classes avec Jules Chauvet et il est l’un des précurseurs du mouvement «nature» de Morgon. Le vignoble du domaine compte moins de 5 hectares et produit certains des vins les plus élégants de l’appellation. Son fils Charly assure la relève depuis une dizaine d’années.
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Morgon 2020, Tradition

Un morgon franc, complet, complexe et on ne peut plus intègre. Le nez joue en sourdine à l’ouverture, mais après une heure d’aération, les senteurs de violette et de cerise noire se révèlent, soutenues par des tanins fins et veloutés et une acidité vibrante. Une légère mâche en arrière-plan apporte un heureux équilibre à son amorce souple et fruitée. Excellent morgon vendu à un prix encore accessible. Joie! Surveillez de près le second arrivage en début d’année 2023.
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VIONNET, KARIM [image: Images]
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Beaujolais-Villages 2021

Karim Vionnet a appris le métier de vigneron aux côtés de son ami Guy Breton, avant de créer son propre domaine en 2006, à Villié-Morgon. Son Beaujolais-Villages, comme tout le reste de la gamme, est vinifié en macération carbonique, avec une dose minimale de SO2. Son 2021 est impeccable. Non seulement le nez regorge de fruit, mais la bouche semble étonnamment mûre et gourmande. Léger en alcool (12,5%) et haut en saveurs. Super réussite!
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Jura

Niché entre la Bourgogne et la Suisse, le Jura abrite l’un des vignobles les plus originaux de la France. Sa courtepointe de terroirs, ses cépages et son climat ont bien un rôle à jouer dans la singularité de ses vins, mais c’est surtout grâce au savoir-faire unique et à l’indépendance d’esprit de ses vignerons que cette toute petite région viticole (2000 hectares) rayonne autant. Le Jura produit d’excellents vins blancs secs, souvent intenses et structurés, et des vins rouges assez souples, mais la spécialité de la région est incontestablement le vin jaune, composé de savagnin et vieilli en fûts pendant six ans et trois mois. Unique!



[image: image]

DOMAINE BAUD
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Côtes du Jura 2016, Tradition, Deux Grains de Paradis

La famille Baud est surtout connue au Québec pour ses crémants du Jura (commenté dans la section Effervescents). Ce vin blanc tranquille, assemblage de chardonnay et de savagnin élevés sous voile pendant trois ans, est une sorte de modèle réduit du vin jaune. Oxydatif, comme le sont la plupart des vins du Jura portant la mention «tradition», le 2016 est aussi bien minéral, avec des notes crayeuses qui se superposent à la pomme, et un caractère umami, qui rappelle le parmesan. Même s’il est ample et riche, le vin laisse en finale une sensation revigorante. Un bel accord pour un risotto aux champignons sauvages.
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DOMAINE DE L’AIGLE À DEUX TÊTES
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Côtes du Jura 2020, Pinot noir, France

Amateur de vin nature, vous aimerez le caractère sauvage du pinot noir d’Henri Le Roy. À l’ouverture, le vin présente des notes animales soutenues (attri-buables à de la réduction), qui ne s’estompent qu’après plusieurs heures d’aération, sans jamais vraiment disparaître. Si vous arrivez à passer au-delà du nez, vous apprécierez sa bouche fine, tissée de tanins de belle qualité, mûrs et encore croquants. Un pinot noir qu’il sera intéressant de voir évoluer sur quelques années.
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DOMAINE MAIRE
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Côtes du Jura 2020, Chardonnay, Grand Minéral

Un chardonnay réducteur et tendu, aux notes de citron confit, de nectarine et de beurre frais. La bouche est plutôt linéaire, à la fois vive et chaleureuse; la texture présente un fini crémeux qui suggère un travail intensif des lies. Bon blanc discret pour l’apéritif.
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Côtes du Jura 2020, Pinot noir, Grand Minéral

Ce 2020 traduit l’essence du pinot noir avec ses parfums de fraise et sa rondeur initiale. Les tanins se referment en milieu de bouche, le fruit évolue vers des notes de bonbon à la cerise et un soupçon de cannelle. Simple, mais équilibré. Le Domaine Maire fait partie de l’empire Boisset.
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Savoie

La Savoie est si populaire auprès des touristes que la majeure partie des vins de la région a longtemps été consommée localement. L’intérêt récent pour les vins plus légers a favorisé les exportations. Une grande partie du territoire savoyard est trop montagneuse pour la viticulture; les vignobles se trouvent essentiellement dans les vallées et dans les contreforts protégés des intempéries. Près de la ville de Chambéry, autrefois célèbre pour son vermouth, se trouve un groupe de communes dont les noms peuvent être plus familiers aux amateurs de vin, notamment Apremont, Arbin, Chignin et Cruet.
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DOMAINE VENDANGE

Les vignobles de la famille Vendange (!) sont situés au Miolanet, un hameau de Saint-Pierre d’Albigny, sur des sols de moraines formées par le retrait des glaciers, il y a plus ou moins 15 000 ans.
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Roussette de Savoie 2020, Madame de M…

Un vin blanc ample et séduisant, composé à 100% d’altesse, un ancien cépage autochtone de Savoie dont les baies prennent une teinte rousse à maturité, d’où son ancien nom: roussette. Un nez plutôt singulier évoque l’abricot, la mie de pain et le foin d’odeur. La bouche ne manque pas de volume sous son apparente légèreté et laisse en finale de délicates saveurs d’épices et de miel d’automne. Bon rapport qualité-prix.
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Vin de Savoie 2020, Mondeuse, Le Coz

J’ai eu un coup de cœur pour cette mondeuse en mars 2022, lors de la visite à Montréal d’une délégation de vignerons savoyards. Un excellent vin rouge de montagne, avec ce que ça implique de vitalité et de légèreté alcoolique (12%). Les tanins de la mondeuse (un cépage parent de la syrah) forment un écrin à la fois soyeux et compact, pour des saveurs de griotte, de camerise et de poivre noir frais moulu, ainsi qu’une finale croquante et minérale. Un très joli vin qu’on pourra apprécier dès maintenant avec un tataki de cerf.
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GONNET, CHARLES
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Vin de Savoie Chignin-Bergeron 2020

Charles Gonnet est ingénieur agricole de formation. L’exploitation familiale qu’il a reprise en 1989 est aujourd’hui certifiée HVE niveau 3 et compte sur 14 hectares de vignes, dont une bonne proportion de roussanne, nommée «bergeron» dans l’appellation Chignin. Le vin s’ouvre sur des arômes de miel et de camomille; l’attaque en bouche est ample et onctueuse, faisant bien sentir ses 14% d’alcool. Beaucoup de volume, des saveurs généreuses de poire en sirop, de caramel au beurre et de pêche, qui évoluent vers une longue finale florale. Un vin blanc chaleureux qui gagne à être aéré en carafe et qui brillera à table, avec un poisson à chair grasse ou un plat en sauce crémeuse.
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VACHER, ADRIEN
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Vin de Savoie NM, Pinot noir, Graphic

Sous son nez affriolant de fraise, ce vin révèle aussi des notes terreuses, évoquant la rhubarbe et la betterave. En bouche, les saveurs de cerise et de canne-berge s’harmonisent avec des tanins à la fois mûrs et nerveux. Pas très long, mais assez complet dans l’ensemble. Un bon pinot noir sous la barre des 20 $.
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VIALLET, PHILIPPE

[image: image]

Vin de Savoie 2020, Les Flocons

Assemblage de jacquère (le cépage blanc le plus planté en Savoie), d’altesse (le plus fin) et de chardonnay, qui se passe de présentation. Le nez est plutôt discret, avec des notes de fleurs, mais aussi des notes de pierre à fusil, qui évoquent le minéral. Frais et délicat en bouche; à défaut de volume, on appréciera sa légèreté, sa vitalité et son profil aérien. Un bon blanc pour l’apéro.
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Franche-Comté
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VIGNOBLE GUILLAUME
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Pinot noir 2019, Franche-Comté IGP

Je n’avais jamais vraiment été séduite par ce pinot noir par le passé. Peut-être à la faveur d’un été plus chaud, le 2019 m’a laissé une impression plus rassasiante. Rien de profond, mais un bon vin souple, dont les tanins ne montrent aucune verdeur et les saveurs fruitées sont nettes et mûres. Aussi bon que bien des bourgognes génériques.
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Pinot noir 2019, Vieilles vignes, Franche-Comté

La commune de Charcenne, où est produit ce vin, est située au nord-ouest de Besançon, soit à une latitude un peu plus au nord que la ville de Dijon. Les vieilles vignes de pinot noir donnent un vin ample, aux saveurs mûres et aux tanins veloutés, mais aussi animé d’une acidité vive. Envergure et longueur moyennes. À boire d’ici 2024.
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Les derniers millésimes


	2021
Les gels printaniers, les pluies fréquentes, le mildiou et l’oïdium ont engendré une petite récolte et une qualité hétérogène. Le travail des vignerons pèsera beaucoup dans la balance. Le riesling a mieux profité que d’autres cépages des belles conditions météo de septembre et d’octobre.

2020
Printemps exceptionnel; débourrement et floraison précoces. Un été extrêmement chaud et sec avec des enjeux de sécheresse. Les températures élevées ont accéléré la saison de croissance et les vendanges ont été devancées. Dans l’ensemble, l’acidité naturelle et les arômes des raisins ont été préservés. On peut s’attendre à de bons vins, mais pas grandioses.

2019
Une autre année de grande chaleur. Succès mitigé dans la plaine; les coteaux exposés vers l’est (surtout les grands crus de riesling et pinot gris) ont produit de meilleurs vins.

	2018
Un été chaud, mais des vins relativement frais. Les terroirs d’altitude (grands crus) ont donné d’excellents riesling, pinot gris et gewurztraminer.

2017
Une récolte précoce et un millésime d’exception; l’un des meilleurs des dernières décennies, et ce, pour tous les cépages et tous les niveaux de maturité.
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CATTIN, JOSEPH
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Riesling 2021, Libre, Alsace

Un riesling sec, vinifié sans ajout de soufre, d’où l’emploi du mon «libre», je présume. Couleur dorée, nez de sucre d’orge, d’ananas confit et de cave humide; la bouche est assez vineuse, en équilibre avec l’acidité. En somme, un bon riesling d’envergure moyenne.
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HUGEL
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Gentil 2020, Alsace

Les Alsaciens ont adopté le terme «gentil» pour nommer cet assemblage traditionnel de quelques cépages, que les Allemands appellent plutôt edelzwicker («mélange noble», en allemand). Celui de la famille Hugel est un classique du genre et marie le volume et les notes de fleurs et d’épices douces du gewurztraminer, à la structure du pinot gris et à la vitalité du riesling, avec une pointe de muscat pour le fruit et de sylvaner, pour le tonus. Dégusté à l’aveugle chez des amis au courant de l’été, je l’ai reconnu en moins de deux. Un classique d’entre les classiques et une belle leçon d’équilibre à l’alsacienne.
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Gewurztraminer 2018, Alsace

Rond avec une pointe de sucrosité (15 g/l), ce 2018 laisse une impression d’ensemble franche et équilibrée. Les parfums caractéristiques du gewurz (pétales de rose, carvi, poivre rose) se mêlent à des saveurs d’ananas mûr, tandis que l’amertume fait contrepoids à sa finale chaleureuse.
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MANN, ALBERT

Les frères Maurice et Jacky Barthelmé gèrent le domaine familial de Wettolsheim avec beaucoup de rigueur. Les vignobles sont certifiés biologiques par Ecocert et biodynamiques par Biodyvin.
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Pinot blanc Auxerrois 2019, Alsace

Contrairement à ce que suggère le nom du vin, l’assemblage est composé en majorité d’auxerrois, un cépage longtemps confondu avec le pinot blanc, qui est en réalité l’un des nombeux «enfants» du pinot et du gouais blanc. Le nez opulent du 2019 ne ment pas et fait écho à la richesse de la texture, laquelle n’accuse aucune lourdeur, bien au contraire. Sec, avec assez de volume en milieu de bouche et une finale miellée. Le vin évolue beaucoup au contact de l’oxygène; la carafe est indiquée.
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OSTERTAG

Cultivé en biodynamie depuis une vingtaine d’années, le jardin des Ostertag se partage en 88 parcelles et 5 villages. En 2018, André Ostertag a officiellement passé le flambeau à son fils Arthur. Je ne saurais dire si c’est la marque des sols d’Epfig ou la signature des vignerons, mais les vins d’Ostertag ont une identité aromatique unique, peu importe le cépage. Appelons ça le terroir.
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Pinot gris 2020, Fronholz, Alsace

Le vignoble de Fronholz est situé sur le sommet et les pentes sud-ouest de la colline dans le village d’Epfig. Les Ostertag y cultivent le riesling, le gewurztraminer, le muscat, le sylvaner, le pinot noir, ainsi que le pinot gris, lequel donne année après année un vin étonnamment séduisant. Gras et tonifié par une acidité structurante; superbe intensité aromatique. Une minéralité sous-jacente se devine déjà aujourd’hui, mais elle ne sera que plus affirmée après quelques années en cave. Un vin d’une grande envergure, très bien servi par le millésime 2020.
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Pinot gris 2020, Les Jardins, Alsace

Noté dans les pages du Guide du vin depuis plus de 20 ans, ce pinot gris jadis nommé Barriques troque son gras et son volume habituels pour un supplément de fraîcheur et de définition aromatique. Abricot, poire, crème de citron se mêlent, sous de fines notes de beurre, rappel que le vin complète sa transformation malolactique «à la bourguignonne», dans des fûts de chêne neutre. Un pinot gris complet, élégant, complexe et long en bouche.

[image: image]

[image: image]

Riesling 2020, Les Jardins, Alsace

Un peu timides à l’ouverture, les arômes du 2020 s’éveillent au contact de l’air, mais demeurent malgré tout assez sobres, au nez comme en bouche. La texture est cependant intègre et fidèle au style Ostertag, offrant juste ce qu’il faut de volume, mais surtout de tension. Quelques mois de repos en cave lui seront bénéfiques.
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Riesling 2019, Heissenberg, Alsace

Les Ostertag pratiquent la biodynamie depuis 1997 sur le Heissenberg. Ce cru situé dans le petit village de Nothalten signifie «montagne chaude», en raison de son exposition plein sud, ainsi que d’une faible circulation d’air. L’exubérance élégante du 2019 et son profil gourmand, pulpeux et gorgé de fruits tropicaux, est soutenu par une trame acide et minérale qui élève la matière en bouche et la porte en finale avec grâce. Déjà excellent; il a tout pour grandir en beauté.
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Riesling 2019, Muenchberg, Alsace Grand cru

Le Muenchberg est grand. Les Ostertag le prouvent chaque année, même aux plus périlleux des millésimes. En 2019, la chaleur était un défi de taille dans plusieurs terroirs d’Alsace, mais ce vignoble en amphithéâtre – planté par les moines cisterciens dès le XIe siècle – pourtant exposé plein sud dans la commune de Nothalten, a produit un vin élégant, toujours aussi imposant et ciselé à même le minéral. La richesse du millésime se manifeste dans la maturité des arômes fruités, mais la bouche est vibrante, tendue comme un fil de fer, apportant structure et cadre à ses formes voluptueuses. Savoureux en jeunesse, comme toujours, mais il a un excellent potentiel de garde. On pourra le laisser reposer aisément jusqu’en 2030.

[image: image]

[image: image]

TRIMBACH
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Riesling 2017, Alsace

Les sols à dominante calcaire de Ribeauvillé confèrent au riesling d’entrée de gamme de Trimbach une tension agréable, qui contraste avec la générosité du millésime 2017. Un riesling de facture classique, arrivé à maturité, avec une bouche mûre et ronde, des parfums de pomme et de poire et un soupçon de safran en finale.
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VINS PIROUETTES, LES
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Tutti Frutti 2020, Alsace

Pirouettes est un collectif. Christian Binner travaille avec quelques associés, qui parcourent l’Alsace à la rencontre des vignerons qui cultivent en bio et en biodynamie et leur proposent de les accompagner dans le processus de vinifications naturelles, sans intrants ni SO2. Cet assemblage de riesling, de sylvaner et de pinot blanc est un peu moins «tutti frutti» en 2020, sans doute en raison de l’absence d’auxerrois cette année. Moins exubérant, mais tout aussi sympathique, le vin est leste, ouvert et très bien construit en bouche, avec une jolie finale qui mêle la poire et les notes crayeuses. Servir autour de 10 °C avec un carpaccio de bar rayé.
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Pour rester à l’affût des nouveaux arrivages à la SAQ tout au long de l’année, abonnez-vous à l’infolettre de Nadia Fournier (nadiafournier.com).
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Les derniers millésimes



	2021
Petite récolte dans le muscadet. Retour à un profil plus classique dans plusieurs appellations, après une série de millésimes inhabituellement chauds. Ceux dont les vignes ont échappé aux gels d’avril ont produit d’excellents vins fins, nuancés et équilibrés, avec des degrés d’alcool plus modérés.

2020
Un millésime singulier, pour plusieurs raisons. Les vendanges ont commencé par deux semaines d’avance pour certains et septembre a été marqué par une météo contrastée: sécheresse et chaleur, suivies d’épisodes pluvieux. La qualité et la complexité des vins dépendront beaucoup de la date de récolte.

2019
Un sixième millésime de suite couronné de succès, et ce dans l’ensemble de la vallée. Qualité impeccable, mais volumes en baisse, surtout dans le Muscadet et dans l’Anjou.

2018
Été chaud et sec, après un mois de juin pluvieux. Un millésime de qualité exceptionnelle dans toute la vallée, que certains comparent déjà à 1947, grandiose. Certains vins goûtés jusqu’à présent sont atypiquement mûrs, sans verser dans l’excès.

	2017
Un millésime de très bonne qualité et une quantité en légère hausse, après une année 2016 désastreuse. Les chenins secs sont moins tendus, plus suaves et accessibles en jeunesse. En rouge, le cabernet franc a profité d’une maturation lente à Bourgueil et à Chinon; Saumur-Champigny est plus hétérogène.

2016
Un millésime désastreux avec une récolte amputée du tiers. Vers la fin d’avril, une vague de gel a compromis la saison de plusieurs vignerons en Touraine et en Centre-Loire (surtout à Menetou). Ensuite, il y a eu les inondations, le mildiou, etc. Sancerre a apparemment été épargné.

2015
Un été chaud et sec, jusqu’aux violents épisodes de pluie de la fin août et de la mi-septembre. Très bonne qualité escomptée, tant en rouge qu’en blanc, excepté pour le Muscadet, qui a souffert des pluies d’août.

2014
Un autre millésime sauvé par une météo plus clémente pendant les mois de septembre et d’octobre. Résultats exceptionnels dans le Muscadet. Ailleurs, on a pu produire de bons vins blancs secs et amener les cépages rouges à maturité. Rendements en baisse un peu partout, à l’exception du Centre-Loire (Sancerre, Menetou-Salon, etc.).









Muscadet et Loire-Atlantique
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CHEVALIER, ERIC
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Chardonnay 2020, Les 3 Bois, Val de Loire

Un chardonnay du Muscadet. L’idée n’est pas si saugrenue, sachant que le chardonnay est un proche parent du melon de bourgogne. Celui de Chevalier est joliment fruité, délicat et harmonieux. Très bien à l’apéro ou à table, avec une entrée de pétoncles.
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LANDRON, JO [image: Images]

Joseph Landron a beaucoup contribué à redonner au muscadet ses lettres de noblesse. Sur la cinquantaine d’hectares que couvrent les deux vignobles du domaine, le melon de bourgogne est roi et la biodynamie est reine.
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Muscadet-Sèvre et Maine 2021, Amphibolite

Avant d’arriver à la SAQ, l’Amphibolite était servi aux verres dans des dizaines de restaurants montréalais. C’est ainsi que j’ai découvert le populaire muscadet de Jo Landron, il y a déjà vingt ans. Depuis, pas une seule fois ai-je été déçue. Mieux, il arrive encore à me surprendre; chaque millésime me le faisant voir sous un jour nouveau. Sa trame minérale me semble plus affirmée en 2021. Coquille d’huître et embruns marins au nez; poire et chèvrefeuille qui s’étirent en une bouche longue, ciselée, tendue. Peut-être le meilleur des dernières années. Excellent! Les deux vins sont attendus en novembre.
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Muscadet-Sèvre et Maine 2017, Le Fief du Breil

Cette cuvée parcellaire issue de vignes d’une trentaine d’années (sols d’orthogneiss et de quartz) brille chaque année par sa plénitude doublée de raffinement. Un éventail de saveurs de fruits blancs, de nuances minérales et iodées s’ouvre en bouche sur une texture vineuse; une acidité mûre et structurante élève et porte la matière en hauteur. Déjà âgé de 5 ans, le vin paraît encore tout jeune et présente même une certaine réduction à l’ouverture. N’hésitez pas à l’aérer en carafe pendant une heure. Il n’en sera que meilleur.
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LES BÊTES CURIEUSES

[image: image]

Muscadet-Sèvre et Maine 2014, Goulaine

Vous doutez encore du potentiel de garde du muscadet? En voici une preuve tangible. Âgé de près de 8 ans, celui de Jérémie Huchet et Jérémie Mourat n’accuse aucune fatigue. Le nez montre bien quelques signes d’évolution, des notes de cire d’abeille, mais la bouche est encore pleine de vitalité. Rien de complexe, mais un bon vin blanc ouvert et à point.

[image: image]


Anjou, Saumur et Touraine
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AMIRAULT
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Saint-Nicolas-de-Bourgueil 2020,
La Ferme des Fontaines

Agnès et Xavier Amirault gèrent cette ferme ancestrale en polyculture, où les poules et des moutons côtoient la vigne et bientôt d’autres types de culture. Leur saint-nicolas est vinifié sans ajout de sulfite, certification «Vin méthode nature» à l’appui. Relevé d’épices douces au nez, avec des notes distinctives de cumin, le 2020 est tout aussi affriolant et séduisant en bouche; tanins polis, une profusion de saveurs longues qui évoluent beaucoup au contact de l’air. Un bel accord pour les anticuchos et autres grillades.
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BRETON, CATHERINE ET PIERRE
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Vouvray 2021, Épaulé Jeté

Ce vin est issu de vignes âgées de 20 ans plantées sur des sols d’argiles à silex. Un pressurage doux est suivi d’une fermentation avec levures indigènes en cuves inox. Le 2021 montre le chenin sous un jour souple, fruité, délicat et accessible. Un bon vouvray de plaisir immédiat.
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CARÊME, VINCENT [image: Images]

Vincent Carême est un maître du chenin blanc. Avec sa conjointe Tania, ce natif de Vouvray cultive en bio une poignée de parcelles, toutes vouées à ce grand cépage de la Loire. Qu’il le vinifie en sec ou en moelleux, avec ou sans effervescence, à Vouvray ou à Swartland, Vincent Carême traite toujours le chenin comme un vecteur de terroir et le travaille avec beaucoup d’intégrité.

[image: image]

Vouvray 2020, Spring

Les Carême élaborent aussi cette cuvée de négoce, vinifiée et élevée sans apport boisé. Une expression délicate du chenin sur les sols de tuffeau (calcaire) de Vouvray. Fruits blancs et fleur de sureau sont portés en bouche par une acidité fraîche et vivifiante, qu’un travail minutieux des lies enrobe, lui donnant ainsi un supplément de substance, sans la moindre lourdeur. Un incontournable des «appro continus» à la SAQ.
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Vouvray sec 2020

Chaque appellation a ses phares; des vigneronnes et des vignerons qui en magnifient les terroirs. Pour moi, celui de Vouvray est sans conteste Vincent Carême, dont les vins, à tous les échelons, transcendent l’appellation. Sa cuvée domaine est l’incarnation même du vouvray dans ce qu’il a de plus pur et gracieux, à la fois bien enraciné dans son tuffeau et pourtant éthéré. Les couches de saveurs vont crescendo en finale et perdurent. Et perdurent… Un vin de méditation, à savourer lentement.
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DAVID, SÉBASTIEN

La famille de Sébastien David est enracinée dans le terroir de Saint-Nicolas-de-Bourgueil depuis le XVIIe siècle. Aujourd’hui, tous les vins du domaine sont étiquetés «Vin de France». Les 15 hectares de son vignoble sont totalement enherbés et certifiés en biodynamie.
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Hurluberlu 2021, Vin de France

Sa cuvée Hurluberlu provient de vignes âgées de 60 à 80 ans, dont les raisins sont vinifiés en macération carbonique, ce qui exacerbe le fruit et contribue à diminuer un brin l’acidité. Souple et gourmand; nerveux et très facile à aimer avec son bouquet exubérant de fruits, de fleurs et de poivre. Franchement savoureux et plus complexe qu’il n’y paraît aux premiers abords. Un excellent vin de table (12,5% d’alcool).

[image: image]

[image: image]

DELECHENEAU, CORALIE ET DAMIEN
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Touraine 2021, Ad Libitum

Le vignoble de Damien Delecheneau est certifié en biodynamie. Cet assemblage dominé par le côt, complété de gamay et de cabernet franc, est mis en bouteille sans filtration. Encore tout jeune, le 2021 est marqué par des odeurs de réduction à l’ouverture. Si cela vous gêne, laissez-le s’ouvrir 30 minutes en carafe. Le vin dévoile alors de très jolis parfums de fraise des bois et de groseille; sous son attaque juteuse, la bouche ne manque pas de mâche. Un très bon rouge de Touraine au goût du jour: gouleyant et rassasiant de fraîcheur, avec une finale poivrée.
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DOMAINE BELLEVUE
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Touraine 2021, Sauvignon blanc

Ce 2021 étonne par la maturité des saveurs fruitées, qui jouent dans un registre plus tropical qu’herbacé, entre goyave et ananas. La bouche est vive et légère, enrobée par le travail des lies. Un bon sauvignon blanc pour les soirs de semaine.
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DOMAINE DE LA CHARMOISE
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Touraine 2020, Gamay, Henry Marionnet

J’ai un attachement particulier à ce gamay de Touraine que j’ai bu si souvent entre amis il y a une dizaine d’années. C’était notre rouge de pique-nique; un vin passe-partout vendu à bon prix et disponible dans des centaines de succursales. Le temps a passé, mais le vin n’a pas tant changé. Souple, fruité, ponctué de notes poivrées et végétales, avec des tanins granuleux en fin de bouche. Simple, mais bon en toute occasion.
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DOMAINE FOUET
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Saumur-Champigny 2020, Buvons des Fruits

Julien Fouet propose ici une interprétation souple et juteuse du terroir de Saumur-Champigny, comme le suggère le nom de la cuvée. Des notes d’aromates et de poivre font contrepoids à un fruit généreux, tandis que des tanins délicats apportent une agréable vigueur à une chair gourmande. Un peu simple, mais très facile à aimer.
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GERMAIN, THIERRY

À Varrains, le Domaine des Roches Neuves de Thierry Germain s’étend sur près de 30 hectares de vignes (dont 26 hectares plantés de cabernet franc) et est cultivé selon les principes de la biodynamie.
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Saumur-Champigny 2021, Roche

Un cabernet franc frais et pimpant pour les repas décontractés. La rondeur du fruit est équilibrée par des tanins souples; le vin est ouvert et déjà agréable à boire. Un bon rouge typé de saumur à servir autour de 16 °C.
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Saumur-Champigny 2020, Domaine Des Roches Neuves, Terres Chaudes

Ce saumur-champigny démontre à quel point, mis entre de bonnes mains et planté au bon endroit, le cabernet franc peut être un superbe révélateur de terroir. Ici, des sous-sols de craie et des sols argilo-sablonneux à dominante calcaire donnent un 2020 remarquablement complet, solide et soyeux tout à la fois. Saveurs expansives, longues, pénétrantes et vaporeuses. S’il procure un grand plaisir immédiat, il tiendra la route jusqu’en 2028-2030, au moins.
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GROSBOIS, NICOLAS [image: Images]

Situés à Panzoult, dans une partie plutôt reculée de Chinon, les frères Grosbois se tournent vers la polyculture et, au lieu de se concentrer uniquement sur la vigne, cultivent désormais en biody-namie du blé, des arbres fruitiers, des légumes, tout en élevant des porcs forestiers et des bovins.
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Bourgueil 2021, Litron

Vinifié, comme tous les vins du domaine, avec un minimum d’interventions et de longues macérations, sans ajout de SO2, et certifié «Vin méthode nature». Le Litron est un clin d’œil aux bouteilles que les travailleurs amenaient au champ. Un bourgueuil sans prétention, frais et tout léger (12,5% d’alcool), dans lequel le fruit s’exprime librement, pimpant et acidulé. Un bon vin pour les soirs de semaine. Une nouvelle commande de 500 caisses est attendue en novembre.
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Chinon 2021, Extra Ball

L’Extra Ball, c’est la première cuve que Sylvain et Nicolas Grosbois décuvent chaque année; c’est aussi la plus fruitée. Le 2021 brille évidemment par sa fraîcheur juvénile, mais aussi par son profil aérien, accentué par un léger perlant. Juteux, léger en alcool (11,5%) et plein de saveurs fruitées et poivrées. Une nouvelle commande de 250 caisses est attendue en novembre.
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Chinon 2020, Gabare

Le cabernet franc, lorsqu’il est travaillé avec rigueur et dans le respect de la matière, est peut-être l’un de mes cépages favoris. Le grain tannique quasi irrésistible et les saveurs pénétrantes du Gabare 2020 me le confirment. Mûr, suave, gourmand et pourtant très digeste grâce, entre autres, à une sensation de salinité qui fait saliver et qui met le fruit en relief. Top qualité et excellent rapport qualité-prix-plaisir.
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GUIBERTEAU [image: Images]

Vigneron de huitième génération, Romain Guiberteau a fait un léger détour – des études en droit et un apprentissage au mythique Clos Rougeard – avant de reprendre le domaine familial de Saint-Just-sur-Dive, en 1996.
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Saumur 2020, Domaine

Sa cuvée Domaine provient de trois parcelles, plantées entre 1955 et 1957 dans des sols sablonneux assez profonds; la vendange est égrappée à 100% et fermentée avec des levures indigènes. De plus en plus de vignerons de la Loire jouent la carte du fruit et du plaisir immédiat dans leurs cabernets francs; pas Guiberteau. Ce style classique et droit est peut-être un peu moins affriolant en jeunesse, mais il résiste à l’épreuve du temps. Je me suis amusée à déguster le 2020 sur quelques jours, pour le voir évoluer. Au jour 3, le vin était ouvert, mais nullement fatigué. Droit, franc, juste assez charnu; très belle qualité de tanins, bonne longueur et registre de saveurs plutôt complexes.
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LES TÈTES

En plus de gérer le domaine familial de Panzoult (Chinon), Nicolas Grosbois a développé la gamme Les Tètes avec trois copains. Les cuvées sont vendues en dénomination Vin de France.
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Tète Red, Vin de France

Le quatuor, qui s’est déjà fait connaître ici avec son pétillant naturel et son vin blanc tranquille, commence l’année en force en introduisant son Tète Red, à mon avis le plus complet de la gamme dégusté jusqu’à présent. Assemblage de cabernet franc (50%), de duras, de grolleau et de merlot, le vin offre un bel équilibre entre mâche et rondeur, entre fruits mûrs, épices et olive noire, le tout souligné d’une acidité fraîche qui met en appétit. À 20 $, on ne se trompe pas.
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LORIEUX, PASCAL
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Chinon 2018, Expression

Le bouquet de poivre rose et de feuille de tabac laisse place à des saveurs de framboise noire et à une bouche veloutée quoique légèrement granuleuse. Bonne longueur, super constance qualitative et prix accessible.
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Saint-Nicolas-de-Bourgueil 2018, Les Mauguerets La Contrie

Les lieux-dits Les Mauguerets et la Contrie sont situés sur un plateau graveleux, entre Saint-Nicolas et Bourgueil. On trouve dans le 2018 le profil classique et la droiture habituelle, plutôt souple et coulant, relevé de notes d’épices douces. À boire d’ici 2025.
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Centre-Loire
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CHERRIER, PAUL [image: Images]

De retour dans son Sancerrois natal après des stages à l’étranger, Stéphane Cherrier convainc sa famille de commencer à embouteiller les vins du domaine. Depuis, il passe l’essentiel de son temps dans les vignes – 13 hectares à Verdigny, juste au nord-ouest de la ville de Sancerre – qu’il a converti à l’agriculture biologique.
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Sancerre 2018, Phillipa

Le vignoble des Cherrier s’étend notamment sur les sols de calcaire kimmé-ridgien, mais la cuvée Phillipa provient plutôt d’une parcelle à forte teneur en argile. Cela explique peut-être, en partie du moins, l’ampleur que déploie le 2018 en milieu de bouche. Plutôt que la vivacité et la tension proverbiales de sancerre, le vin s’impose en largeur autant qu’en longueur, tapissant le palais d’une texture vineuse et non moins riche en nuances minérales. Un sancerre d’envergure et un vigneron de grand talent, à suivre de près.
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CLOS DU TUE-BŒUF, LE [image: Images]
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Cheverny 2021, Rouillon

Jean-Marie et Thierry Puzelat sont surtout connus pour leur «résistance» et leur lutte pour la réhabilitation de vieux cépages ligériens, promouvant obstinément des variétés qui ne sont plus autorisées dans l’AOC Cheverny. Ils élaborent aussi d’excellents rouges et blancs de Cheverny. Cet assemblage de gamay et pinot noir à parts égales, en est un exemple purement délicieux. Les Puzelat ont vraiment réussi à n’extraire que le meilleur de 2021, signant un vin rouge gouleyant et croquant, mais aussi fort en caractère et doté d’une profondeur aromatique certaine, avec des couches de saveurs qui se succèdent en finale. Un pur régal!
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DE LA FARGE, ANTOINE
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Pouilly-Fumé 2020, Grand Vin

Gérard Clément, le grand-père d’Antoine de la Farge, a été l’un des architectes de l’appellation Menetou-Salon, au Domaine Chavet et Fils. Son petit-fils l’a rejoint au domaine en 2012. Fort d’un bagage professionnel acquis ailleurs en France et à l’international, il gère aussi en parallèle une petite activité de négoce, sous laquelle il commercialise un bon pouilly-fumé. Saveurs mûres, notes tropicales; envergure et longueur moyennes, belle vinosité, équilibre. À boire entre 2022 et 2027.
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DOMAINE DE REUILLY
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Reuilly 2019, Les Pierres Plates

Le domaine de Denis Jamain est une référence à Reuilly, une petite appellation située à l’ouest de Bourges. Son vignoble est conduit selon les principes de la biodynamie. En adéquation avec le millésime qui l’a vu naître, le 2019 est attrayant dès le premier nez, qui embaume l’écorce de pamplemousse et la bergamote, mais c’est surtout en bouche qu’il se distingue. Tendu, droit comme une flèche, assez structuré et doté d’une profondeur peu commune au sein de l’appellation. Un excellent sauvignon blanc!
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DOMAINE DES HUARDS [image: Images]

Jocelyne et Michel Gendrier pratiquent la biodynamie sur leur vignoble de Cheverny, une appellation peu connue située près de Chambord, à cheval sur les régions du Val de Loire et de la Sologne.
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Cheverny 2020, Le Pressoir

Les Gendrier excellent dans l’art de produire des vins blancs fins et cristallins, mais leurs rouges ne sont pas en reste. Le Pressoir capture l’essence du pinot noir dans sa forme et ses tanins soyeux et élégants, mais aussi celle du gamay, avec sa fougue et son éclat fruité. Très bien ficelé. À boire d’ici 2026.
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Cheverny 2020, Pure

Année après année, je trouve dans ce vin la même pureté et surtout une excellente tenue. Le 2020 laisse aussi une impression de verticalité, comme s’il se déployait en hauteur, avant de s’ouvrir en bouche comme une fleur. Le profil aromatique des sauvignon blanc (85%) et chardonnay s’efface au profit du terroir de cheverny. La finale est à la fois minérale, tendue et plutôt rassasiante avec sa texture vineuse. Superbe réussite!
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ETHIC DRINKS
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Touraine 2019, Vague de Loire

Les associés de Ethic Drinks jouent à fond la carte écolo, titillant au passage notre fibre éco-anxieuse, mais, en toute justice, ils le font bien. Du moins si j’en juge par la qualité de ce vin qui sera lancé au Québec juste avant les fêtes. Élaboré en collaboration avec une vigneronne de Monthou-sur-Cher, le vin est mûr, savoureux, sans la moindre verdeur. Sec, ample et de bonne tenue. Bouteille sans capsule, verre allégé, caisse en carton recyclé. Végan et carboneutre.
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FOUASSIER [image: Images]

Les cousins Benoît et Paul Fouassier (dixième génération de vignerons) ont converti le vignoble ancestral à l’agriculture biologique, puis biodynamique dès leur arrivée en poste, au début des années 2000. Plusieurs vins du domaine sont vendus à la SAQ, dont quelques cuvées parcellaires.
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Sancerre 2020, Les Grous

Les vins de Fouassier ont vraiment une signature unique. Plus je les déguste, plus ça s’impose comme une évidence. Même cette cuvée courante à la SAQ a un style affirmé. Les Grous est issu de vignes d’une quarantaine d’années, sur un coteau de calcaire crayeux exposé (presque) plein sud. Un peu bourru à l’ouverture, le 2020 gagne en nuances à l’aération; il juxtapose alors des saveurs tropicales à des notes végétales et miellées. Du volume à revendre en bouche et une impression générale de maturité, tant en arômes que dans les acides et les amers. Très belle bouteille.
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JOLIVET, PASCAL
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Sauvignon blanc 2021, Attitude, Val de Loire

Le sauvignon d’entrée de gamme de Jolivet est sec, vif et joliment herbacé, avec des notes d’asperge fraîche et de piment jalapeño, ainsi qu’une touche poivrée. Sa légereté et son attaque en bouche nerveuse traduisent bien le caractère du millésime 2021, mais le contact avec les lies apporte un bel enrobage et équilibre le tout.
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MORIN, PIERRE

Pierre Morin a pris la relève de son père, en 2004. Comme tout bon vigneron de sa génération, il passe l’essentiel de son temps à la vigne.
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Sancerre 2020, Ovide

La profondeur et la concentration naturelle de sa cuvée Ovide reposent en partie sur l’âge des vignes, la parcelle ayant été plantée dans les années 1950 dans la commune de Bué, au sud-ouest de Sancerre. Un sancerre très complexe dont les parfums ne cessent d’évoluer dans le verre; la bouche est solide, tendue, avec juste ce qu’il faut de gras, une minéralité à couper au couteau et de très jolis amers qui tirent les saveurs en finale. À boire sans se presser; il a tout pour continuer de se bonifier jusqu’en 2030, au moins.
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PELLÉ, HENRY

Un monument de Menetou-Salon, une appellation voisine de San-cerre, tant par sa taille que par la constance de ses vins.
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Menetou-Salon rouge 2018, Morogues

Le vin rouge de la famille Pellé est un excellent exemple de l’expression du pinot noir dans les sols de marne kimméridgienne et de calcaire portlandien de Menetou-Salon. Le 2018 est affriolant au premier nez, avec une certaine profondeur aromatique; la bouche est gourmande et juteuse en attaque, mais elle ne manque pas de mâche et laisse en fin de bouche une sensation tout à fait rassasiante. À moins de 30 $, l’amateur de pinot noir ne se trompe pas.
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RENAISSANCE
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Sancerre 2020, Magie des Caillottes

Le nom de la cuvée annonce un vin marqué par le terroir; le vin rencontre les attentes. Plus qu’un sauvignon blanc, ce nouveau vin de la famille Fleuriet à la SAQ offre une interprétation très juste du sancerre sur les fameuses caillottes, des sols calcaires. L’attaque en bouche est ample et vineuse, mais rapidement, le vin se resserre et s’allonge, soutenu par une trame minérale et de délicats amers, qui font saliver. Bonne longueur. Très belle découverte!
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VILLEMADE, HERVÉ [image: Images]

Bien enraciné en Sologne, Hervé Villemade a converti le vignoble familial à l’agriculture biologique en 2000. Après avoir lui-même développé une allergie au soufre, il a dû apprendre à vinifier avec des doses minimales de SO2.

[image: image]

Cheverny Blanc 2019

Son cheverny blanc est composé à 70% de sauvignon blanc, mais n’y cherchez pas un petit vin nerveux et bourré de parfums d’agrumes. Au nez, des parfums de pêche, de miel et de foin d’odeur débordent du verre, témoignant de la maturité du fruit. La bouche est aussi mûre, large et enveloppante, mais soutenue par une trame minérale qui donne aux saveurs un élan irrésistible. Délicieux!
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Cheverny Rouge 2020

Au nez, une légère pointe d’acidité volatile rehausse les parfums de fruits rouges et annonce d’emblée un vin élaboré en mode «nature». Le vin est tout aussi expressif en bouche, gouleyant et bien typé d’un assemblage de gamay et de pinot noir. Soyeux, plein de vitalité et bourré de fruit, avec une pointe de réduction qui se dissipe très vite à l’aération. Un deuxième arrivage est prévu à la fin de l’automne.
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Autre région
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DOMAINE SÉROL

Le domaine de la famille Sérol est établi dans la Côte Roannaise, une minuscule appellation située dans les contreforts du Massif Central, à un jet de pierre – ou plutôt une chaîne de collines – du mont Brouilly. Ce n’est donc pas un hasard si le gamay, cépage du Beaujolais, a trouvé sur ces coteaux granitiques un terrain de jeu rêvé.
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Côte Roannaise 2021, Éclat de granite

Robert et Stéphane Sérol ont réduit de moitié l’apport en grappes entières en 2021. Autrement, les vinifications sont conduites comme d’habitude, sans ajout de levure, en cuve de ciment. Lorsque goûté (en jour racine) en août 2022, le vin présentait une réduction assez importante. Quelques mois de repos supplémentaire en bouteille corrigeront peut-être le tir. Sinon, aérez-le vigoureusement en carafe. Après 30 minutes, le poivre et les fruits noirs aigrelets prennent le dessus; la bouche est franche, nerveuse et légère, avec juste ce qu’il faut de tanins pour passer à table avec une pizza speck et champignons.
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Côte Roannaise 2020, Oudan

Cette cuvée provient de la première parcelle plantée par Stéphane Sérol, sur le coteau granitique d’Oudan, entre 400 et 450 m d’altitude. Vinification avec 40% de grappes entières et élevage de 11 mois en cuve bois de 60 hectolitres. Le 2020 séduit dès le premier nez avec une profusion de fruits rouges et noirs frais, auxquels s’ajoutent des notes confites. La bouche est à la fois gourmande et aérienne, généreuse en saveurs, mais posée sur une texture fraîche et pimpante de jeunesse. Sous cette légèreté initiale, une fin de bouche un peu plus compacte, relevée d’amers délicats et de poivre long. À boire à table, d’ici 2028.
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Pour rester à l’affût des nouveaux arrivages à la SAQ tout au long de l’année, abonnez-vous à l’infolettre de Nadia Fournier (nadiafournier.com).
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Les derniers millésimes



	2021
«2021, pour Philippe Guigal, c’est le millésime du siècle… dernier. Dans le nord, on a vendangé fin septembre, début octobre et on a récolté des raisins à un potentiel alcoolique de 11%». Moins d’alcool, plus d’acidité. Les rouges s’annoncent légers; les blancs excellents. Idem au sud: été modéré et récolte décalée de quelques semaines. Le printemps froid a causé de la coulure pour le grenache. Les vins sont frais, fruités, aromatiques, plus ciselés et moins massifs que les précédents millésimes.

2020
Une année fructueuse. Hiver doux, printemps sec (et sans gel) provoquant une floraison précoce. Quelques averses en début d’été, puis un reste de saison chaud et aride, avec des nuits fraîches qui ont permis de réguler la croissance. La qualité des vins dégustés jusqu’à présent est excellente. Moins puissants que 2019, plus frais, plus nuancés.

2019
Une année glorieuse pour les rouges du nord de la vallée; séduisants, avec des tanins déjà bien intégrés. On les compare à ceux de 2016, avec un supplément de chair et d’étoffe. Les blancs sont concentrés; parfois lourds à Condrieu. Le sud a produit des grenaches puissants et capiteux; palais sensibles, s’abstenir. Les blancs de Châteauneuf sont excellents.

	2018
Le nord de la vallée a engendré des rouges puissants, voire capiteux; exceptionnels à Hermitage. Les gras sont blancs, faibles en acidité, parfois un peu lourds. Dans le sud, les vignobles de Châteauneuf-du-Pape ont été durement touchés par la coulure (sur le grenache), puis par le mildiou (un champignon), si bien que Château Rayas n’a produit que 2% du volume habituel.

2017
Très bon millésime dans le nord, qui a donné des blancs de terroir, parfaits pour la table, et des rouges mûrs et tanniques, plus profonds que les 2016. Le sud a été touché par une période de sécheresse. Dans l’ensemble, on peut prévoir des rouges et des blancs typiquement méridionaux: pleins, riches et mûrs.

2016
Un mois de septembre radieux a permis de produire de bons, voire très bons, vins dans le nord de la vallée. À condition d’avoir vendangé plus tard et d’avoir échappé aux attaques de mildiou (un champignon). Réussite généralisée dans le sud; le grenache a donné des vins suaves et sensuels. Les amateurs de vins blancs pourront aussi mettre des bouteilles en cave.









Rhône nord
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BELLE
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Crozes-Hermitage 2020, Les Pierrelles

Avec près de 1869 hectares de vignes réparties dans 11 communes, Crozes-Hermitage est, de loin, la plus vaste appellation du nord du Rhône. Les raisins qui composent Les Pierrelles proviennent des communes de Pont de l’Isère et de Mercurol, situées respectivement au sud et à l’est de Tain-l’Hermitage. L’assemblage des deux terroirs donne un 2020 très complet; la bouche est pleine et gourmande, avec des tanins dodus et un bel enrobage fruité. Un peu taillé d’un seul bloc pour le moment. Une aération de 30 minutes en carafe est avisée.
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COMBIER [image: Images]

Le grand-père de Laurent Combier a créé le domaine familial à Crozes-Hermitage autour du fameux Clos des Grives – une cuvée parcellaire qui arrivera aussi à la SAQ cet automne. Le vignoble est cultivé en bio depuis plus de 50 ans.
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Crozes-Hermitage 2020

Tout au sud de l’appellation Crozes-Hermitage, les sols de Pont d’Isère sont composés de galets roulés de différentes époques glaciaires, mêlés à de l’argile rouge, et forment des reliefs relativement plats. Le vin fermente en cuve inox et en fûts de chêne neutre, livrant un rouge dont la pureté n’a d’égale que la concentration naturelle du millésime. Des tanins de grande qualité, drapés d’une chair fruitée gourmande et de saveurs profondes, entre violette, thym et olive noire. Beaucoup de caractère. Excellent!
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GAILLARD, PIERRE
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Syrah 2020, La Dernière Vigne, Collines Rhodaniennes

Cette syrah provient d’une parcelle de vignes qui a survécu à l’étalement urbain de Lyon, deuxième ville de France. Gaillard signe un 2020 particulièrement concentré, mais sans la moindre lourdeur. Matière dense, saveurs intenses de fruits noirs, d’épices et d’aromates. Un très léger reste de gaz apporte une vitalité bienvenue à sa finale chaleureuse.
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GERIN, JEAN-MICHEL [image: Images]
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La Champine 2020, Vin de France

La Champine est de ces vins qui promettent peu, mais qui offrent beaucoup. Les raisins qui le composent proviennent de vignobles situés à différentes altitudes, sur les sols de micaschiste et de granite de la commune d’Ampuis, en périphérie des terroirs associés à l’AOC Côte Rôtie. Jean-Michel Gerin et ses fils, Alexis et Michel, ont tiré le meilleur du millésime 2020, une année dont l’été chaud et sec a donné à ce vin de table une concentration de saveurs et de matière incroyable. Le premier nez est complexe; la bouche suit, vibrante et foisonnante de saveurs de fruits noirs, de poivre long, de café frais moulu. Le grain tannique est velouté, mais compact et la finale est étonnamment longue. Déjà séduisant, il a bien assez de chair en réserve pour tenir la route jusqu’en 2025-2026.
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GUIGAL, E. [image: Images]

La maison Guigal est un monument d’Ampuis et de la vallée du Rhône, en général. La façon dont les Guigal gèrent leur entreprise impose le respect. Maintenir un tel niveau de qualité (à tous les échelons; propriété et négoce), malgré un volume de production très substantiel, est en tous points remarquable. Les vignobles en propriété du nord de la vallée sont certifiés HVE 3.
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Côte Rôtie 2018, Brune et Blonde

Fruit d’un assemblage de syrah et de viognier cultivés sur les deux types de sols de Côte Rôtie (la côte brune et la côte blonde), le tout élevé pendant 36 mois en fûts de chêne. Encore très jeune et bâti pour dormir en cave au moins jusqu’en 2026 sinon 2030, au moins, le 2018 est plus séduisant, à mon sens, que le 2017 noté l’an dernier. Le fruit qui se dessine sous ses notes torréfiées est généreux, mais surtout frais et tonique. Jamais le plus puissant ni le plus exubérant des côte rôtie, mais élégant. Un classique.
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Côte Rôtie 2018, La Turque

Comme La Landonne, La Turque provient de la Côte brune, qui doit elle-même son nom aux sols argileux, riches en oxydes de fer. On dit des grands terroirs qu’ils transcendent le millésime. La Turque 2018 en est un exemple probant, montrant à peine les signes d’une année solaire sous ses allures statuesques. Certes, le vin est un monument: concentré, puissant, cousu de tanins aussi fins que compacts, mais il séduit déjà le palais par sa trame aromatique complexe, qui juxtapose des couches et des couches de saveurs, et par sa finale inimitable, pénétrante, relevée d’épices douces. Un vin d’exception, promis à un brillant avenir. Un arrivage est attendu cet automne. Pour en être avisé à l’avance, abonnez-vous à l’infolettre du Guide du vin.
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Saint-Joseph blanc 2019

Marsanne (95%) et roussanne des domaines Jean-Louis Grippat et Vallaouit, propriété des Guigal, ainsi que d’achat de raisins et de vin. La tension propre aux vins de sols calcaires apporte un heureux contrepoids à l’onctuosité du fruit. Un très bon blanc aromatique et harmonieux.
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MAISON LES ALEXANDRINS
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Crozes-Hermitage 2020

Depuis 2015, Nicolas Jaboulet travaille avec Guillaume Sorrel et Alexandre Caso, après avoir fusionné leurs deux entreprises: Maison Nicolas Perrin et Domaine Les Alexandrins. L’assemblage de leur crozes 2020 repose surtout sur des fruits du village de Beaumont Monteux, plus au sud, d’où sa trame ronde et généreuse, tandis qu’une petite proportion de raisins de Mercurol apporte du tonus et une profondeur aromatique. Les tanins sont fermes et tissés serrés, mais le vin laisse une sensation suave en bouche, et une finale vaporeuse aux accents de mûre et d’olive noire. À boire entre 2023 et 2028.

[image: image]


Rhône sud
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AMADIEU, PIERRE
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Vacqueyras 2020, La Grangelière

Le terroir de Vacqueyras s’étend au pied des fameuses Dentelles de Montmirail, le rocher spectaculaire contre lequel s’adossent aussi les vignobles de Gigondas et de Beaume-de-Venise. La famille Amadieu y produit un vin bien typé en 2020, en ce qu’il respire la garrigue et les arômes cacaotés du grenache. Une trame minérale et umami se dessine sous les saveurs initiales de cerise mûre et les tanins tendres et séduisants. Ouvert et prêt à boire, avec une joue de bœuf braisée.
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BONPAS
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Luberon 2020, Grande Réserve des Challières

Un bon vin blanc d’envergure moyenne, mais bien typé du sud du Rhône. Du gras, des saveurs nettes de pâte d’amande et un bon équilibre. À ce prix, difficile de demander mieux.
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CAVE D’ESTÉZARGUES

Cette petite cave rhodanienne regroupe à peine une dizaine de vignerons qui ont à cœur de communiquer leurs terroirs jusque dans le verre.
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Côtes du Rhône-Villages Signargues 2020, La Montagnette

À l’ouest d’Avignon, ils élaborent cette cuvée devenue hyper populaire depuis son arrivée à la SAQ. Avec raison, car c’est sans doute le meilleur vin rouge qu’on puisse acheter au répertoire général (382 succursales au moment d’écrire ces lignes), à moins de 20 $. Vinifié sans intrants, avec un apport limité en SO2, mais toujours net, précis, croquant et franchement très rassasiant. On se régale pour pas cher.
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CHÂTEAU DE LA GARDINE
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Châteauneuf-du-Pape 2019

Les vins du Château de la Gardine sont facilement reconnaissables à leur bouteille trapue et distinctive. Comme toujours, Patrick Brunel signe un châteauneuf de facture classique, qui allie la rondeur et l’opulence proverbiales du grenache, et ses arômes affriolants de cacao et de kirsch, l’armature tannique et les notes poivrées et iodées des syrah et mourvèdre. Généreux, séduisant et étonnamment frais pour l’appellation. Constance remarquable.
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CHÂTEAU DE NAGES [image: Images]
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Costières de Nîmes 2019, Héritage, Vieilles vignes

Michel Gassier et son frère ont hérité du vignoble familial du Château de Nages et l’ont converti à l’agriculture biologique il y a une quinzaine d’années. Un assemblage bien méridional, dominé par le grenache, donne un 2019 généreux, porté en bouche par des tanins ronds, gorgé de fruit et de soleil. Finale capiteuse; servir autour de 16 °C.
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CHÂTEAU DES TOURELLES

[image: image]

Costières de Nîmes 2020

Le vin que produisent Guilhem et son père, Hervé Durand (qui est aussi partenaire du vignoble de l’Orpailleur, à Dunham) répond toujours aux attentes. L’attaque en bouche est fraîche, les saveurs de fruits noirs et de fines herbes sont nettes, rehaussées d’une saine acidité. Rien de spectaculaire; juste un bon vin de tous les jours, vendu à prix juste.
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CHÂTEAU MOURGUES DU GRÈS [image: Images]

Le domaine d’Anne et François Collard est une institution des Costières de Nîmes, et à juste titre. Non seulement leurs vins sont impeccables à tous les échelons, mais ils offrent un excellent rapport qualité-prix-plaisir.
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Costières de Nîmes 2021, Les Galets Dorés, France

Le «petit blanc» du domaine me surprend encore. Un assemblage éprouvé de grenache blanc (60%), de roussanne, de vermentino et de marsanne qui offre un joli bouquet de fleurs et d’amande fraîche. La bouche présente une acidité modérée, mais la finale laisse sur une délicate amertume, qui accentue la sensation de salinité.
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Costières de Nîmes 2020, La Tour de Béraud

La Tour de Béraud est une étiquette parallèle du Château Mourgues du Grès. Un assemblage de grenache, de syrah, de mourvèdre et de marselan – un croisement entre le cabernet sauvignon et le grenache développé à Montpellier au début des années 1960. Gourmand et bourré de soleil, comme toujours, le vin me semble un cran plus concentré en 2020; des saveurs compactes de fruits noirs, de la mâche et une finale sapide.
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Costières de Nîmes 2019, Terre d’Argence

Fruit d’une sélection de vieilles vignes de syrah et de grenache, fermentés et élevés en cuves pour les deux tiers. La couleur est sombre, les parfums aussi, marqués par la prune, la camerise, l’olive noire. En bouche, du volume, une assise solide, des notes d’épices qui se juxtaposent au fruit, et une sensation somme toute assez fraîche, malgré ses 14,5% d’alcool bien sentis.
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Costières de Nîmes blanc 2019, Capitelles

Collard sélectionne les meilleures parcelles pour son blanc haut de gamme, vinifié sans ajout de SO2 depuis 2015. Les vieilles vignes de grenache blanc sont bien enracinées dans leur terroir calcaire, où elles puisent une fraîcheur et une tension minérale qui font contrepoids à son volume alcoolique. Les fermentations et l’élevage en fûts de chêne apportent de délicates notes boisées, qui se marient à l’abricot et à la pâte d’amande. Un excellent vin blanc; long, harmonieux, racé.
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Terre d’Argence blanc 2021, Pont du Gard

Les raisins sont cultivés dans la zone des Costières de Nîmes, mais l’ensemble comporte un soupçon de petit manseng, non autorisé dans l’appellation, d’où le repli en IGP Pont du Gard. Autorisé ou pas, ce cépage du Sud-Ouest se fond à merveille aux viognier et roussanne, livrant un vin tout aussi frais, sapide et minéral. Un vin blanc de texture et de tenue; une amertume fine met le fruit en relief et ajoute à sa longueur en bouche.
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CHÂTEAU PESQUIÉ

Les frères Alexandre et Frédéric Chaudière veillent depuis 2003 sur la propriété viticole qu’ont développée leurs parents au milieu des années 1980, dans la commune de Mormoiron, au pied du mont Ventoux.
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Ventoux 2020, Édition 1912M

Le nom, Édition 1912M, est un clin d’œil à l’altitude du mont Ventoux, le géant du Midi. Le 2020 est robuste, riche en couleur et en extraits, avec une légère amertume végétale en fin de bouche. Évitez les aliments trop pimentés, qui risquent d’exacerber les tanins.
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Ventoux 2020, Quintessence

Les amateurs de sensations fortes trouveront leur bonheur dans ce vin puissant (15,5%) et bâti pour en imposer. Couleur pourpre, parfums de fruits confits et d’eau-de-vie; la bouche est costaude sans accuser de lourdeur, mais laisse une sensation bien capiteuse. À boire entre 2023 et 2027.
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Ventoux 2020, Terrasses

L’an dernier, je notais que les parfums de la syrah (40%) jouaient au second plan dans le 2020, derrière ceux du grenache. Un an plus tard, même millésime, les rôles semblent inversés. Les notes animales (cuir, viande fumée) dominent, les tanins sont bien serrés, voire un peu durs. Une demi-heure en carafe serait bénéfique. À boire entre 2023 et 2025.

[image: image]

[image: image]

Vin de France 2021, Terrasses

Assemblage de viognier, de grenache blanc, de roussanne et de clairette à parts égales, cultivés à une altitude moyenne de 350 m. Net et bien ficelé, avec du gras, de la tenue et un léger perlant qui fait contrepoids à une finale chaleureuse.

[image: image]

[image: image]

CLOS BELLANE [image: Images]
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Côtes du Rhône-Villages 2019, La Petite Bellane

La partie méridionale de la vallée du Rhône est un terroir de rêve pour le grenache noir. Le village de Valréas se distingue toutefois de la plupart des autres communes du sud par son altitude et par ses sols à dominante argileuse, qui conservent davantage de fraîcheur et d’humidité. Autant d’éléments qui rendent ce terroir particulièrement propice à la culture de la syrah, dont Stéphane Vedeau tire un vin rouge toujours délicieux. Le 2019 offre une abondance de saveurs de fruits mûrs et un grain tendre, conjugués à une fraîcheur et une minéralité sous-jacentes qui élèvent la matière. Beaucoup de relief et de longueur pour le prix. Arrivée prévue en novembre.
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CLOS DU CAILLOU [image: Images]

Les vignes du Clos du Caillou plongent leurs racines dans les sols sablonneux de Courthézon. Sylvie Vacheron les cultive en biodynamie.
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Côtes du Rhône blanc 2021, Le Caillou

Plus je fréquente les assemblages blancs du Rhône méridional, plus je les aime. Celui du Clos du Caillou, même au plus difficile des millésimes, demeure une brillante démonstration de ce que le terroir du sud du Rhône peut donner comme vin blanc pur, digeste et élégant. Tout y est, dans des proportions réduites, et on se régale à peu de frais.
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CLOS DU MONT-OLIVET [image: Images]

Le domaine ancestral sur lequel veille Thierry Sabon, à Châteauneuf-du-Pape, jouxte les ruines de la maison papale qui a donné son nom à l’appellation.
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Chateauneuf-du-Pape blanc 2021

Si vous êtes séduit par la sobriété élégante des vins rouges de Thierry Sabon, vous ne serez pas surpris de trouver les mêmes vertus dans son châteauneuf blanc. Le nez du 2021 est discret, mais sa bouche est colossale; précise, profonde et harmonieuse. Le fruit joue en trame de fond, derrière des saveurs umami et des arômes qui évoquent davantage le salé, comme des vacances en bord de mer, mises en bouteille. Long, complexe. Une superbe bouteille.

[image: image]

[image: image]

Châteauneuf-du-Pape rouge 2020

Assemblage de grenache noir, de syrah, de mourvèdre et une petite proportion de six autres cépages, sélectionnés sur une dizaine de parcelles, le tout fermenté en cuve béton, puis élevé en vieux foudres. La clarté et la netteté du 2020 sont autant de manifestations d’un millésime un peu plus frais dans le sud de la vallée. Les fruits rouges sont gorgés de soleil, ponctués d’herbes séchées et de chocolat noir. Les tanins fins ceignent le fruit et mettent en relief les notes d’épices. Déjà délicieux; nul doute qu’il vieillira bien.
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DAUMEN
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Côtes du Rhône 2020

Le propriétaire du Domaine de la Vieille Julienne, Jean-Paul Daumen, exploite aussi un petit commerce de négoce. Grenache, syrah, cinsault et mourvèdre cultivés selon les principes de la biodynamie, certifié bio. Un 2020 souple et généreux; une pointe végétale (tomate, melon, menthe) contraste avec les saveurs concentrées de fruits noirs, accentuant la sensation de fraîcheur. Accessible et bien fait.
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DOMAINE DU TIX

La Québécoise Nathalie Bonhomme (les Vins Bonhomme) vivait son amour de la vigne sous le chaud soleil de l’Espagne; André Tremblay (Cape Wines) sous celui du Portugal. Leur passion commune a uni leurs destins, professionnels et personnels.
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Ventoux 2021, Cuvée des Restanques

L’altitude des vignes, la nature du cépage cinsault (50%), et celle du millésime 2021 s’unissent pour donner un rosé délicieusement frais et léger, mais bien typé du Midi de la France. Sec et délicatement parfumé, avec une pointe saline en finale.
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Vaucluse 2020, Bonhomme-Tremblay

Le projet commun des nouveaux mariés se dessine à l’ombre du mont Ventoux, où ils cosignent un viognier plutôt typé par son intensité et sa faible acidité, mais plus épicé que floral. Un vin blanc plein, crémeux et relevé; les saveurs gourmandes de pêche se mêlent à celles du bois de chêne. Assez solide pour accompagner un tajine d’agneau aux abricots.
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FERME SAINT MARTIN [image: Images]

Thomas Jullien a repris les rênes du domaine familial de Suzette, un petit village du Vaucluse, et cultive le vignoble de 25 hectares comme un jardin. Son père, Guy Jullien, fut l’un des précurseurs des vinifications sans intrants ni SO2 dans la vallée du Rhône. Une première à la SAQ pour ce domaine qui a une longue feuille de route en importation privée.

[image: image]

Beaumes de Venise 2019, Les Terres Jaunes

Cette cuvée doit son nom à la nature des sols dans lesquels s’enracinent les grenache et syrah, perchés sur un coteau, à 400 m d’altitude. Ces sols argilo-calcaires du Trias, riches en fer, confèrent une fraîcheur certaine au vin, qui déploie des arômes assez complexes de petits fruits noirs et d’épices. Des notes animales (viande fumée) s’ajoutent à celles de mûre, de bleuet et de violette en bouche, soulignées par une acidité et une tension peu communes dans le sud du Rhône. Équilibre, bonne longueur, excellent!
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GRAMENON [image: Images]

Michèle Aubèry-Laurent et son fils Maxime François cultivent leurs vignes en bio à 350 m d’altitude, sur les coteaux et le plateau de Gramenon, dans la Drôme, tout au nord du Rhône méridional. Leurs vins se distinguent par leur grain velouté irrésistible, doublé de fraîcheur.
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Côtes du Rhône 2021, Il fait soif

Maxime-François Laurent a démarré une petite activité de négoce, en partenariat avec un voisin viticulteur à Montbrison-sur-Lez et Valréas. Les vinifications sont conduites sans intrants. Si vous êtes sensible aux odeurs de réduction, vous voudrez aérer le 2021 vigoureusement pendant une trentaine de minutes. Les notes animales font alors place au fruit noir, sur fond de fleurs, de cacao et de terre humide. Solaire, mais surtout gouleyant, frais et désaltérant. Il porte bien son nom…
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Côtes du Rhône 2020, Poignée de Raisins

Cette cuvée est issue des jeunes vignes (4 à 30 ans) de grenache et de cinsault du domaine. Les raisins ont été vendangés à la main, partiellement éraflés, macérés pendant 15 jours en cuve de ciment brut et fermentés sans sulfites, avec les levures indigènes. Et dans le verre? Un pur délice! L’attaque en bouche est souple, leste et guillerette, le vin danse sur les papilles, les enrobant au passage de tanins suaves, veloutés et pourtant croquants. Les saveurs sont pures, complexes, longues et affriolantes. Surveillez de très près son arrivée sur les tablettes en novembre.

[image: image]

[image: image]

GUIGAL, E. [image: Images]

La famille Guigal, surtout spécialiste des vins du nord de la vallée, explorait aussi depuis des décennies les terroirs du Rhône méridional, à travers son activité de négoce. En 2017, Philippe et Marcel Guigal ont acquis Château de Nalys, un vaste propriété voisine de Château Rayas et du domaine Henri Bonneau, agrandissant ainsi leur terrain de jeu de 77 hectares. L’ensemble du vignoble devrait être certifié bio dès 2023.
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Châteauneuf-du-Pape blanc 2018, Château Nalys

Rien de mieux qu’une dégustation comparative des millésimes récents (2017, 2018, 2019) de Nalys pour saisir l’ampleur du redressement qualitatif depuis l’arrivée des Guigal. En 2018, une attaque de mildiou leur a coûté 60% des volumes; les fruits restants ont donné un superbe vin blanc. Les vieilles vignes de roussanne du terroir de La Crau (galets roulés) donnent au vin une assise solide et une plénitude qui en impose. La texture est onctueuse, les saveurs d’abricot, de miel et de pâte d’amande perdurent. Un excellent vin qu’on pourra coucher en cave jusqu’en 2030. Surtout en magnum…
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Châteauneuf-du-Pape 2017

Les Guigal produisent chaque année un demi-million de bouteilles de ce châteauneuf, pour lequel ils s’approvisionnent auprès de 45 domaines. Le 2017 mise sur une proportion plus importante de beaucoup de vin de vieilles vignes de grenache. C’est peut-être ce qui explique la qualité des tanins, qui ne présentent aucune dureté. Un vin mûr et chaleureux, dont les saveurs de fruits confits côtoient les notes de cuir et de fumée. Déjà ouvert et accessible.
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Côtes du Rhône 2018

L’assemblage du côtes du rhône générique, comme toujours, est dominé par la syrah – 55% en 2018. Le grain tannique est compact, portant avec lui en bouche des saveurs de saucisson au poivre et de mûre. Typé et très constant.
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Gigondas 2019

Le 2019 sent les cerises et les prunes chauffées par le soleil du Midi. On les trouve aussi en bouche, avec les parfums de la garrigue et une pointe de cacao. Le grain est frais et caressant, à la fois velouté et encore tonique. Très bien tourné dans un style classique.
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JAUME, ALAIN
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Côtes du Rhône 2019, Grand Veneur

L’étiquette de négoce d’Alain Jaume est la source de deux bons vins biologiques. À commencer par ce côtes du rhône générique plutôt ambitieux, dans le bon sens du terme. Un rouge foncé et charnu, à la fois juteux et ferme, qui embaume la cerise confite, les bonbons à la violette et le thym. Prêt à boire, avec un carré d’agneau aux herbes de Provence.
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Côtes du Rhône blanc 2021, Grand Veneur

Le blanc de négoce de Jaume est un cran plus nerveux cette année. L’acidité est un peu plus présente (toutes proportions gardées, ça reste un vin du Sud) et une pointe végétale titille les papilles en fin de bouche. Intéressant à table avec une pissaladière.

[image: image]

[image: image]

Lirac 2019, Clos de Sixte

Alain Jaume a acquis cette propriété de Lirac il y a une vingtaine d’années. La géologie de cette appellation est comparable à celle de Châteauneuf-du-Pape, située juste en face, sur l’autre rive du Rhône. Les vins sont moins puissants, mais peuvent être de belles solutions de rechange économiques pour l’amateur de vin rouge solaire. En ce sens, le Clos de Sixte 2019 répond tout à fait aux attentes. Mûr, gourmand, presque crémeux, avec une certaine épaisseur tannique, sans lourdeur. Longue finale chaleureuse, relevée de kirsch, de chocolat noir et de bonbon à la violette.

[image: image]

[image: image]

POUIZIN, RÉMI
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Côtes du Rhône blanc 2021, Les Pious

J’aime beaucoup le vin blanc de Géraldine et Rémi Pouizin. Le 2021 offre les mêmes parfums discrets de marzipan et de fleur d’oranger que le 2020 (très bien noté l’an dernier), un joli gras en bouche, mais surtout une agréable tenue, des amers délicats et une finale saline. Un très bon vin blanc du Sud vendu à prix d’ami.
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QUIOT (FAMILLE)

Les enfants de Jérôme Quiot, Florence et Jean-Baptiste, gèrent l’ensemble des propriétés familiales, depuis la montagne Sainte-Victoire, en Provence, jusqu’à Châteauneuf-du-Pape.
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Châteauneuf-du-Pape 2019, Domaine du Vieux Lazaret

Ce domaine est l’un des plus vastes de Châteauneuf-du-Pape, avec 100 hectares répartis sur 35 parcelles. Un châteauneuf accessible et gourmand, gorgé de saveurs de confiture de framboise, de cacao et de kirsch, avec de subtiles nuances animales qui évoquent le cuir. Étonnamment frais et digeste pour l’appellation, bien fait et vendu à prix abordable.
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Côtes du Rhône 2019, Jérôme Quiot

L’exubérance fruitée de ce vin ne plaira peut-être pas à l’amateur de côtes du rhône plus classique, mais je devine que plusieurs ne seront pas insensibles à ses saveurs de bonbon à la framboise et de kirsch. Accessible et flatteur.
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RHONÉA
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Côtes du Rhône-Villages Visan 2019,
Notre Dame Des Vignes

Rhonéa est un collectif qui rassemble les caves de Beaumes-de-Venise, de Rasteau, de Vacqueyras et de Visan. Une interprétation modeste, mais bien tournée, du terroir de Visan. Souple en attaque, notes fruitées et animales; finale un peu plus charnue. Bon côtes du rhône-villages, vendu à prix accessible.
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VINS DE VIENNE, LES

Yves Cuilleron, Pierre Gaillard et François Villard ont chacun leur domaine éponyme. Ensemble, en 1996, ils ont lancé cette marque dans le but de sauver les vignobles oubliés de Seyssuel, près de Vienne, dans le nord du Rhône.
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Côtes du Rhône 2020, Les Cranilles

Le portefeuille des Vins de Vienne s’est élargi et regroupe des vins de la plupart des appellations du Rhône septentrional, plus quelques-unes au sud, dont Les Cranilles, vendue à la SAQ depuis des lunes. Une sélection de grenache et de syrah sur galets roulés; juteux, mais ferme, avec juste ce qu’il faut d’acidité et de tanins pour envelopper son fruit et des notes d’olives noires et de saucisson qui mettent en appétit.
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Les derniers millésimes – Languedoc-Roussillon



	2021
Le gel printanier n’a pas épargné le midi et il a occasionné d’importantes pertes dans presque toutes les appellations. Les températures basses ont aussi compromis la floraison et réduit les volumes. Un été pluvieux avec des températures sous la moyenne n’a rien arrangé. Un «millésime de vigneron»: la qualité sera hétérogène.

2020
Les vignes du sud, mieux acclimatées aux chaleurs intenses et à la sécheresse ont mieux résisté aux conditions extrêmes de 2020, d’autant plus que les nuits ont été assez fraîches pendant le mois d’août. Récolte hâtive, volumes en baisse; belle qualité d’ensemble.

	2019
Chaleur et sécheresse extrêmes; le soleil a brûlé les raisins par endroits. Qualité de bonne à très bonne, selon l’appellation et le vigneron. Pic-Saint-Loup dévasté par un épisode de grêle.

2018
Le sud a aussi été victime d’attaques de mildiou, mais a donné des blancs et des rouges vibrants. Été très chaud et sec. La date de la vendange est un facteur clé de l’équilibre.







Languedoc-Roussillon
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BAGATELLE
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Saint-Chinian 2020, Donnadieu

Ce vin de Christine Simon porte le nom d’un petit village situé au nord de Saint-Chinian. Les sols de schiste de Donnadieu sont tantôt argentés, tantôt ocres, et ils livrent en 2020 un vin pourpre dont les parfums évoquent les bonbons à la violette. La bouche est d’abord ronde et affriolante, puis les tanins se resserrent, laissant en finale une matière compacte, aux accents de bleuet et de safran. À boire d’ici 2024.
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CARREL, JEFF

[image: image]

Les Darons 2020, Languedoc

Assemblage de vieilles vignes de grenache et un peu de carignan et de syrah, des terroirs de Minervois, des Corbières et de La Clape. Le 2020 offre des saveurs généreuses de confiture de fruits noirs, sur un fond de viande fumée, et une mâche tannique mûre, ronde et bien méditerranéenne.
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CAZES [image: Images]

Ce vaste domaine conduit en agriculture biologique et biodynamique appartient maintenant au groupe français Advini, mais il est encore administré par les membres de la famille Cazes.
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Côtes du Roussillon 2020, Marie-Gabrielle

La constance de cette cuvée courante de Cazes mérite une mention spéciale. En 2020, la syrah (50%) s’exprime au nez avec de délicates notes de poivre et de viande fumée; le grenache la rejoint en bouche, apportant ses tanins de velours et ses arômes de chocolat noir et de cerise mûre, aidé par la structure du mourvèdre (10%), qui encadre la matière. Une bouteille ouverte sur deux ou trois jours avait très bien résisté à l’oxydation; bon choix pour les soirs de semaine.
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CHÂTEAU COUPE ROSES [image: Images]

Françoise Frissant et sa fille Sarah veillent sur ce domaine dont les origines remontent au XVIIe siècle, dans la commune de La Caunette, au cœur du Minervois. L’ensemble du vignoble est certifié biologique.
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Minervois 2021, Naturamania

Un vin nature, comme son nom le suggère fortement, issu de raisins certifiés Demeter (biodynamie), fermentés sans ajout de levures ni de sulfites. Si vous aviez aimé la vigueur et la tension du 2020, alors vous vous régalerez de ce 2021, encore plus frais et croquant. Un vin nature d’une précision et d’une netteté irréprochables, auquel un léger reste de gaz apporte un supplément de vitalité. Nouvelle commande prévue en mars 2023.
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Minervois 2020, Granaxa

J’ai toujours eu un faible pour ce grenache issu des terroirs du Haut-Minervois, jusqu’à 350 m d’altitude. Chaque année, j’y retrouve la même opulence, doublée d’une certaine retenue, à la limite de l’austérité, avec sa finale suave et amère, aux accents de noyau de cerise et de thym. Hautement digeste et frais, malgré ses 14% d’alcool. On peut le boire dès maintenant ou le laisser se bonifier en cave jusqu’en 2027.
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Minervois 2020, Les Plots

Un classique à la SAQ depuis plus de 20 ans, avec raison. Le 2020 est un parfait exemple de vin du Languedoc avec sa trame pleine et charnue, qui recèle des saveurs de mûres et d’aromates. Un vin gourmand, sapide et digeste, qui procure toujours du plaisir à table. Longueur et équilibre dignes de mention pour 20 $.
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CHÂTEAU DE GOURGAZAUD
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Minervois 2019, Le Secret de Mathilde

Des vignes de syrah (80%) et de mourvèdre, enracinées depuis 45 ans dans les terrasses anciennes du Minervois, ont produit un très bon 2019 gorgé de soleil. Une macération en baies entières pendant 20 jours permet d’extraire un maximum de fruit et juste ce qu’il faut de tanins pour donner au vin une certaine verticalité. Un très bon minervois de facture classique.
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CLAVEL
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Languedoc 2021, Les Garrigues

Le vignoble de Pierre Clavel se partage entre Pic-Saint-Loup et le terroir de la Méjanelle, quelques kilomètres à l’est de Montpellier, lequel est situé à plus basse altitude que le reste des Coteaux du Languedoc. Vue la richesse des saveurs et la plénitude de son 2021, je serais portée à croire que ses vignes ont été épargnées par les gels du printemps. Le vin est frais (13,5%) certes, mais porté en bouche par une matière mûre et veloutée qui fait défaut à plusieurs vins de ce millésime. Très rassasiant.
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CLOS DES FÉES [image: Images]
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Côtes du Roussillon 2021, Les Sorcières

Très belle réussite pour Hervé Bizeul, même cette année! Issue d’une sélection jeunes vignes de syrah et de vignes de grenache et de carignan âgées de 40 à 80 ans, sa cuvée Les Sorcières est vibrante de fraîcheur, mais n’accuse aucune maigreur. Franc, droit, tout jeune et encore bourré de fruit, il a aussi une étoffe remarquable pour le prix. Beau travail!
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DOMAINE DE MOUSCAILLO [image: Images]

Certifié HVE 3, le vignoble de la famille Fort est situé dans le terroir de Roquetaillade, le plus froid et le plus humide de l’appellation Limoux, perché à 400 m d’altitude et bénéficiant de l’influence de trois climats: pyrénéen (majoritaire), océanique et méditerranéen.
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Limoux 2019

Je n’ai eu que de belles expériences avec les vins de Mouscaillo. Je dirais même que leur blanc (et leur crémant, aussi commenté dans ces pages) est parmi les secrets les mieux gardés à la SAQ pour l’amateur de chardonnay. En plongeant le nez dans le verre du 2019, j’ai été happée par son registre aromatique nettement plus près de la terre que du fruit, avec des notes crayeuses qui rappellent l’odeur d’une cave champenoise. La minéralité se traduit aussi en bouche, où elle joue en trame de fond, sous des notes de poire et de beurre frais. La texture est fine, élégante et au moins aussi complexe et rassasiante que bien des chablis et pouilly-fuissé sur le marché. À 25 $, je ne saurais trop insister: c’est toute une aubaine! Arrivée prévue en décembre.
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FERRER-RIBIÈRE [image: Images]

Le domaine créé par Denis Ferrer et Bruno Ribière dans la vallée de l’Aspres, au sud-ouest de Perpignan, est entre les mains de Mireille Ribière, la fille de Bruno, depuis 2021. Les vignobles sont conduits en bio depuis une dizaine d’années.
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Côtes du Roussillon 2017, Tradition

Amateur de vin rouge à maturité, vous trouverez votre bonheur à peu de frais avec la cuvée Tradition, qui fleure le sous-bois et la rose séchée, et dont les tanins portent la patine du temps. Le vin a encore du fruit en réserve, la matière est gourmande, assez dense et savoureuse. Une belle bouteille pour accompagner une poêlée de champignons sauvages.
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Vignes Centenaires de Carignan 2020, Côtes Catalanes

Originaire du nord-est de l’Espagne, le carignan (cariñena, samsó ou mazuelo, en Espagne) a migré vers le Roussillon il y a déjà quelques siècles. Là-bas, de l’autre côté des Pyrénées, sa vigueur et son potentiel à donner de gros rendements ont joué autant en sa faveur qu’en sa défaveur, faisant de lui un cépage roturier. Or, si vous avez déjà goûté un carignan cultivé et vinifié dans les règles de l’art, vous savez que cette réputation est tout sauf justifiée. Ferrer et Ribière le prouvent à chaque millésime avec cette cuvée issue de très vieilles vignes de carignan, lesquelles assurent sa concentration naturelle et sa profondeur aromatique. Solide et compact, mais aussi très élégant avec sa patine veloutée et sa longue finale saline. À boire entre 2023 et 2028, avec une viande braisée.
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GAILLARD, PIERRE
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Faugères 2018, Transhumance, Domaine de Cottebrune

Vignerons dans le nord de la vallée du Rhône, les Gaillard font aussi «transhumance» vers les terroirs méridionaux de Faugères. Le 2018, qui sera de retour en succursales en janvier 2023 commence à montrer des signes d’évolution au nez, ses parfums tirant vers la rose et les fruits secs. Le vin n’accuse toutefois aucune fatigue en bouche, posé sur une matière dense, riche en fruit et en tanins dodus. Sa longue finale chaleureuse, ponctuée de réglisse noire, de cacao et de cerise confite, plaira à coup sûr aux amateurs de rouge du Languedoc. Servir autour de 16 °C.
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HARANG, PIERRICK
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Minervois 2021, Le Bio Balthazar

Pierrick Harang a bien tiré son épingle du jeu en 2021 et signe un très bon vin rouge biologique, dans lequel la syrah adopte une allure plus septentrionale que languedocienne, avec de fines notes de poivre et un grain tannique nerveux. Le grenache drape le tout d’une agréable suavité. Un bon rouge simple, digeste et bien fait.
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JEANJEAN

Les Vignobles Jeanjean regroupent sept propriétés languedociennes. L’entreprise familiale, pilotée par Brigitte Jeanjean, est aussi actionnaire majoritaire du groupe Advini, dont l’activité s’étend depuis le nord de la Bourgogne (Domaine Laroche et Maison Champy), jusqu’à l’Afrique du Sud (Ken Forrester et Le Bonheur, entre autres).
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Devois des Agneaux d’Aumelas 2021, Cousu Main blanc, Languedoc

Comme j’aime les vins blancs du Sud de la France! Une seule gorgée de cette nouvelle cuvée – dont l’arrivée en succursales est prévue pour janvier 2023 – et j’étais conquise. Les vignes de roussanne (60%), de vermentino (rolle) et de marsanne puisent leur fraîcheur dans les terres riches en calcaire, jadis réservées aux pâturages des moutons de la famille Jeanjean, et dans des vendanges nocturnes. Un élevage partiel en fûts de chêne apporte du volume en bouche, sans masquer les saveurs de fleurs, d’abricot et de pâte d’amande. Savoureux et abordable.
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Devois des Agneaux d’Aumelas 2019, Cousu Main, Languedoc

Ce rouge qui fait désormais partie des classiques du Languedoc à la SAQ fait peau neuve et revêt une nouvelle étiquette, mais le vin conserve le fruit mûr et gourmand et la texture veloutée qui le rend si séduisant. Un très bon 2019 tout en rondeur, mais qui a bien assez de mâche pour accompagner les grillades.
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La Terrienne 2021, Vin de France

Si vous avez déjà rencontré Brigitte Jeanjean au hasard d’un salon des vins (elle visite le Québec dès qu’une occasion se présente), vous serez conquis en posant les yeux sur l’étiquette, qui représente la vigneronne charismatique avec quatre bras et deux verres à la main plutôt qu’un. Le contenu de la bouteille affiche la même légèreté; l’attaque est souple et gouleyante, et se termine sur une note de fruits rouges acidulés. Un vin de soif, simple et bien fait.
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Pive Gris 2021, Pays d’Oc

Le pendant blanc du populaire rosé de Jeanjean mise sur un assemblage inusité de sauvignon blanc, de roussanne et de viognier. L’attaque vive et les parfums d’agrumes reposent sur le premier; la structure et le gras sur les deux autres. Un bon vin blanc modeste, bien fait et taillé pour les huîtres.
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LURTON, F.
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Côtes Catalanes 2020, Les Hauts de Janeil, Syrah-Grenache

Le Bordelais François Lurton signe un vin rouge souple et facile, alliant la rondeur et la richesse du grenache aux saveurs vives et aux tanins compacts de la syrah.
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MAJAS
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Rouge 2021, Côtes Catalanes

L’an dernier, je disais de ce vin qu’il était chaque année un peu plus léger. Difficile de dire autrement de ce 2021, qui fait une cure minceur, «aidé» par les conditions misérables du millésime. N’espérez pas y trouver le fruit affriolant des dernières années, plutôt un rouge nerveux, voire austère, et un manque criant de chair autour de l’os.
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MARIS
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Minervois 2020, L’Autan

Cette vaste propriété du Minervois appartient au groupe bordelais Cordier. Floral et épicé, cet assemblage de syrah et de grenache bio, récoltés sur les contreforts de la Montagne Noire, charme d’abord par son attaque suave. Il a aussi de la structure, une certaine minéralité qui évoque le fer et la viande saignante, et des notes de garrigue, profondément ancrées dans le terroir du Midi.
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MOULIN DE GASSAC
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Elise 2019, Pays d’Hérault

Une fois de plus en 2019, cet assemblage de syrah et merlot qu’élabore la famille Guibert (Daumas Gassac), de concert avec la coopérative de Villeveyrac, est net, souple et assez frais dans sa générosité méridionale.

[image: image]

[image: image]

PITHON, OLIVIER [image: Images]
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Cuvée Laïs 2021, Côtes du Roussillon

Laïs n’est plus. Mais la mémoire de cette belle vache Jersey venue du nord de la France (et rendue célèbre grâce à cette cuvée) est encore bien vivante, et Olivier Pithon continue de lui faire honneur avec cet excellent vin rouge, bien ancré dans son terroir de Calce, dans le nord du Roussillon. Grenache noir, carignan et mourvèdre sont cultivés au rythme de la lune, selon les principes de la biodynamie, et vinifiés sans intrants. Son 2021 sent la violette et le poivre frais moulu; la bouche est acidulée, le fruit joue en sourdine, mais il est là, sobre, discret et précis. Atypique, mais très bien ficelé et agréable à boire. Quatre étoiles bien méritées dans le contexte du millésime.
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PUECH HAUT

Vaste propriété de Gérard Bru, dans le Languedoc oriental. Philippe Cambie était consultant jusqu’à son décès, en décembre 2021.
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Côteaux du Languedoc 2018, Les Complices

Un 2018 tout ce qu’il y a de plus typé Languedoc, dont le nez s’ouvre sur du fruit confit et des notes animales, évocatrices de smoked meat, mais aussi de l’anis et de l’olive noire. La bouche suit, généreuse et bien méridionale, cousue de tanins ronds, tissés juste assez serrés pour recadrer la matière fruitée. Finale chaleureuse aux accents de garrigue. Servir autour de 16 °C avec un carré d’agneau au romarin.
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VENTENAC
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Le Paria 2021, Vin de France

Ce domaine situé au nord-ouest de Carcassonne produit un grenache juteux, vinifié et élevé entièrement en cuve béton. Le 2021 porte la marque des gels printaniers suivis d’un été frais: souple, léger, moins fruité que le 2019 noté l’an dernier, quoiqu’on décèle en finale les mêmes notes de gadelle et de fines herbes. Servir autour de 15 °C.
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Préjugés 2021, Vin de France

100% de chardonnay, cultivé sur des argiles, à une altitude de 250 m, vinifié et élevé en majorité dans des foudres de chêne. On a eu la sagesse de miser sur le naturel fruité du grand cépage bourguignon, plutôt que de le couvrir de bois. Tant mieux! La matière ample et les saveurs du 2021 donnent l’impression de croquer dans une poire mûre. Un joli vin blanc doté d’une longueur appréciable.
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Provence
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CHÂTEAU LA LIEUE [image: Images]

La famille Vial cultive son vignoble en bio depuis une vingtaine d’années dans les Coteaux Varois en Provence, autour de la petite ville de Brignoles.
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Chardonnay 2020, IGP Var

J’ai souvent douté du potentiel du chardonnay à La Lieue, mais le 2020 me donne envie de me raviser. Un très bon vin blanc sec, franc et minéral; saveurs mûres et précises, bonne longueur et qualité d’ensemble impeccable.
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Coteaux Varois en Provence 2021, Rosé

Encore plus frais et plus complexe que les derniers millésimes, un vin pur, qui met en relief la délicatesse du cinsault et le volume du grenache. Les saveurs fruitées et florales sont précises et se dessinent avec relief, laissant en fin de bouche une impression minérale à la fois désaltérante et rassasiante. Un rosé assez ample pour être servi à table, avec une truite arc-en-ciel grillée.
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Coteaux Varois en Provence 2019, Rouge

Très bon rouge de soif, façon provençale (14% d’alcool), composé en majeure partie de grenache et de mourvèdre. Plus ferme et solidement construit que ne le suggère son attaque en bouche leste, souple et fruitée, il n’en demeure pas moins frais, digeste et fort agréable à boire avec des brochettes et une salade de légumes grillés.
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CHÂTEAU REVELETTE [image: Images]
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Coteaux d’Aix-en-Provence 2021, Rosé

Diplôme d’ingénieur agronome en poche, Peter Fischer a quitté son Allemagne natale au début des années 1980 pour la commune de Jouques, aux limites nord des Coteaux d’Aix-en-Provence. Il a découvert avec une certaine fascination des sols d’argiles à feuillets, comme on en trouve sur les meilleurs terroirs de la Bourgogne, parfaitement adaptés à la culture de cépages rouges, mais aussi un climat relativement frais, qui convient davantage aux vins blancs et rosés. De la fraîcheur, le rosé 2021 en offre à profusion! À défaut d’une abondance de fruit, on appréciera la délicatesse de ses parfums, son profil aérien et sa trame minérale bien affirmée.
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Les derniers millésimes



	2021
Maigre récolte à Cahors; les volumes ont été amputés de 60% par les gels printaniers. Plusieurs ont dû se replier sur les bourgeons secondaires, moins fructifères et moins qualitatifs. Les vins seront frais, à défaut d’avoir l’étoffe et le potentiel de garde habituels. Le gel d’avril a moins touché Madiran, qui a connu un été frais et produit des vins fruités, gourmands et à boire jeunes.

2020
Un «millésime de vigneron», marqué par un été sec, des vendanges précoces et des pluies en septembre. Dans l’ensemble, Cahors a donné des vins solides, aromatiques et puissants qui se comparent à ceux de 2009.

2019
Les orages printaniers ont fait des ravages dans le Sud-Ouest, notamment à Bergerac. Un été caniculaire a toutefois permis de sauver ce qui restait. Le volume de la récolte a été modeste, mais la qualité des vins dégustés jusqu’à présent est très bonne.

	2018
Les pluies diluviennes ont nui à la floraison et diminué les rendements; le mildiou s’est installé dès le printemps. Le soleil a brillé jusqu’à l’automne et les nuits fraîches ont permis de ralentir la maturation des baies. Marcillac, Jurançon, Gaillac et Fronton ont bien fait. La plupart des cahors dégustés sont prometteurs.

2017
Un vrai désastre pour les vignerons du Sud-Ouest: les gelées d’avril ont amputé la récolte à hauteur de 25% à 100%, selon les secteurs. Une vague de chaleur pendant l’été a accéléré le mûrissement. Le peu de vin produit devrait être de très belle qualité.

2016
L’hiver dans le Sud-Ouest a été doux, mais très humide, tout comme le printemps. Ces conditions ont retardé la floraison et les vignerons ont dû composer avec des maladies, en plus d’averses de grêle. Quantités en baisse, malgré un été chaud et sec.
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BRUMONT
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Madiran 2019, Tour Bouscassé

Le Tour Bouscassé se veut un style «plus souple, plus léger et plus fruité» du terroir de Madiran, peut-on lire sur la contre-étiquette. L’amateur de vin de soif devrait modérer ses attentes: il s’agit bien d’un tannat, avec ce que ça implique de charge tannique et d’astringence. Un bon vin mi-corsé, auquel l’élevage apporte une patine séduisante.
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Madiran 2016, Château Bouscassé

Les inconditionnels de Brumont ne manqueront pas d’être séduits par son Bouscassé 2016, qui embaume les parfums torréfiés de la barrique. Solide et corsé comme peut l’être le cépage tannat, surtout s’il est aidé par la charge tannique du bois de chêne. Les quelques années de repos en bouteille ont commencé à faire leur œuvre, mais il a encore beaucoup de matière en réserve.
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CAUHAPÉ
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Jurançon sec 2020, Le Chant des Vignes

Ce jurançon sec mise essentiellement sur l’acidité du gros manseng, qui apporte aussi des parfums d’agrumes semblables à ceux du sauvignon blanc, ainsi que sur environ un tiers de camaralet, un cépage d’origine basque très peu cultivé et pourtant apte à produire des vins blancs amples et solides. S’il n’a pas l’envergure des meilleurs vins de l’appellation, le 2020 a le mérite d’une certaine originalité. Sec, aromatique et assez vineux pour être servi à table, avec des moules marinière.
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CAUSSE MARINES [image: Images]

Patrice Lescarret pratique l’agriculture biologique depuis près de 30 ans dans la commune de Vieux, où il produit des vins forts en caractère, sans ajout de levures ni de soufre. Pour la banalité, il faudra chercher à une autre adresse.
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Gaillac 2019, Peyrouzelles

L’étiquette donne le ton d’un vin élaboré et sans compromis, mais qui ne se prend pas au sérieux. Un vin de fête et de plaisir, pimpant, riche en nuances de fruits, d’herbes séchées, de fleurs et d’épices douces, avec des notes délicatement fumées. La trame tannique est souple et veloutée en attaque, avec quelques petits angles qui chatouillent les papilles en finale et qui le rendent encore plus digeste. Mise en bouteille sans collage ni filtration, avec un minimum de SO2. Un plaisir à boire, comme toujours.
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Zacm’Orange 2020, Vin de France

Le mauzac (un cépage indigène à Gaillac, dont il existe des mutations de couleur, comme pour le pinot et le grenache) se déploie dans toute son intensité après une macération pelliculaire de trois semaines. La couleur est plutôt foncée; quelques grappes de mauzac rose se seraient-elles retrouvées dans la cuve? Quoi qu’il en soit, le vin a juste ce qu’il faut d’extraction aromatique et phénolique, mais pas trop, et une agréable onctuosité. Pssst! Si vous aimez les traits d’esprit, faites-vous plaisir et lisez la contre-étiquette.
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CHÂTEAU EUGÉNIE
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Cahors 2019, Tradition

À Cahors, les vins que signent la famille Couture se distinguent depuis longtemps par leur sobriété et leur finesse. Profondément enracinée dans les terroirs du Causse, elle signe un 2019 franc, droit et coulant, déjà ouvert et prêt à boire, et séduisant avec sa finale épicée. Un classique avec la viande de chasse.
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CLOS D’AUDHUY
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Cahors 2020, Les Polissons

En 2014, Benoit Aymard a repris les plus belles parcelles de malbec plantées par son grand-père dans la commune de Lacapelle-Cabanac. L’ensemble du vignoble est en conversion bio. Sa cuvée Les Polissons, introduite à la SAQ en cours d’année, est l’exemple même du «nouveau cahors»: gourmand, bourré de fruit et d’arômes de violette, velouté et très digeste. Bonne longueur. Un pur délice avec un magret de canard aux camerises.
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CLOS LA COUTALE
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Cahors 2020

Le vin d’entrée de gamme de ce domaine familial situé dans la partie ouest de l’appellation Cahors ne connaît aucun fléchissement. Le malbec est complété de 15% de merlot. Souple et suave en attaque, assez charnu en milieu de bouche et relevé de notes florales et poivrées en finale. Un super rapport qualité-prix pour un beau cahors de facture classique.

[image: image]

[image: image]

COSSE-MAISONNEUVE [image: Images]

Catherine Maisonneuve est une viticultrice rigoureuse et ultra talentueuse. Mathieu Cosse est l’un des vinificateurs français les plus brillants de sa génération. Leurs vins sont toujours parmi les plus achevés de Cahors.
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Cahors 2018, La Fage

Si Les Laquets est le «grand cru» de Cosse-Maisonneuve, La Fage, sa voisine, en est le premier cru. Cette parcelle située sur les troisièmes terrasses du Lot a été plantée il y a une trentaine d’années et donne un excellent 2018, dont les saveurs profondes de fruits noirs, ponctuées de notes de mine de crayon, de même que le grain tannique à la fois droit et croquant rappellent certains très beaux crus du Médoc. Solide, mais surtout très élégant, et doté d’une longue finale complexe. Potentiel de garde certain; à revoir vers 2028. Beaucoup de vin dans le verre pour 30 $.
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DA ROS, ELIAN [image: Images]

Élian Da Ros a rejoint le domaine familial de Cocumont après un passage en Alsace, au domaine Zind-Humbrecht. Quelques années lui ont suffi pour insuffler un dynamisme sans précédent aux Côtes du Marmandais.
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Côtes du Marmandais 2020, Le vin est une Fête

Le 2020, qui prendra le relais en mars 2023, est tout aussi délicieux, sinon plus que le 2019. Une explosion de fruit mûr et encore frais, portée en bouche par des tanins dodus, veloutés et juste assez granuleux pour laisser en finale une impression tonique. J’ai particulièrement aimé sa finale sapide, ponctuée d’amers nobles. Un excellent vin rouge!
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Côtes du Marmandais 2019, Le vin est une Fête

Un an plus tard, cet assemblage de merlot, de cabernet franc et d’abouriou (issus en partie d’achats de raisins) n’a pas pris une ride. Charnu et fidèle à ses origines, mais aussi guilleret, bourré de fruit, vibrant et expressif. Le vin est une fête? Mets-en!
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Côtes du Marmandais 2018, Chante Coucou

Amateur de bordeaux? Vous ne pourrez résister à l’attrait immédiat qu’exerce le Chante Coucou, avec ses saveurs fruitées et délicatement herbacées, mais surtout à sa texture soyeuse, tissée de tanins de superbe qualité. Parfois un peu bourru en jeunesse, le Chante Coucou se montre sous un jour plus ouvert et accessible dans le millésime 2018. Tout y est, avec retenue, sobriété et précision, la finale est longue et élégante. Un vrai charme! À boire sans se presser d’ici 2028.
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GROSBOIS, NICOLAS [image: Images]
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Gaillac 2020, La cuisine de ma mère… en vacances à Gaillac

Nicolas Grosbois est vigneron dans la Loire. En 2016, après avoir perdu 80% de sa récolte suite à un gel dévastateur, il est allé s’approvisionner de raisins à Gaillac. Sa cuvée «en vacances» a connu un tel succès qu’elle est maintenant disponible en continu à la SAQ. Et sa popularité ne devrait pas fléchir de sitôt, puisque le 2020 me semble encore plus complet que les derniers millésimes goûtés. Vibrant, floral et fruité, avec un équilibre classique entre richesse et acidité, qui fera bon mariage avec une salade de canard confit.
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JOUVES, FABIEN [image: Images]

Fabien Jouves conduit les vieux plants de malbec de sa famille (Mas del Périé) en biodynamie, sur les coteaux de Trespoux, le secteur le plus élevé de l’appellation Cahors. Sa gamme se décline en deux catégories: les «vins de terroir» et les «vins de soif». Les Escures appartient à la première catégorie; les autres cuvées, à la seconde.
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Cahors 2021, Cochon de Dieu

100% malbec, issu d’une parcelle en conversion vers l’agriculture biologique. Comme on pouvait s’y attendre, vu les conditions météo du millésime, le 2021 troque son profil gourmand des dernières années pour un supplément de tension. Un peu plus court et linéaire, mais il compense par ses saveurs pures et fraîches de fruits noirs et de poivre.
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Cahors 2021, Haute Côt(e) de Fruit

Année après année, cette cuvée issue de vignes de malbec de 25 ans plantées à 350 m d’altitude livre un bon cahors leste et accessible. Moins affriolant en 2021, mais tout aussi digeste et plus léger en alcool. Encore un peu jeune et bourru en août 2022. Une aération de 30 minutes en carafe aide à révéler son fruit.
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Cahors 2021, Les Escures

Dans la lignée des autres 2021 du domaine, un cahors en mode allégé (11,5% d’alcool) et aérien. La fraîcheur inhérente au millésime s’ajoute à celle du calcaire kimméridgien dans lequel s’enracinent les vignes de malbec. À défaut de la plénitude habituelle, on appréciera la qualité du grain tannique, travaillé en infusion plutôt qu’en extraction, et les saveurs nuancées de ce cahors «de terroir», qui perdurent en finale. Quatre étoiles bien méritées dans le contexte du millésime. Servir autour de 16 °C et boire d’ici 2024.
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Nectar des Dieux Blanc 2021, Vin de France

Prenez une poignée de cépages blancs au potentiel qualitatif variable, laissez-en macérer une partie en grappe entière pendant un mois, mettez en bouteille sans filtration et vous avez la recette gagnante pour un succès commercial en 2022. Jolie texture, mais des saveurs floues et des odeurs de réduction (céréales rôties, popcorn brûlé) qui l’emportent sur le fruit. Une curiosité, sans plus.
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Nectar des Dieux Rouge 2021, Vin de France

NDD pour «Nectar des Dieux» ou quand un malbec (complété de 20% de pinot noir) du Lot se donne des airs de gamay nature du Beaujolais. Le 2021 est aussi délicieux que les deux derniers millésimes dégustés. Souple, nerveux, avec un soupçon de gaz carbonique et une profusion de saveurs fruitées. Un vin nature droit et pur, gourmand et frais comme une belle journée d’automne. À 28 $ le format d’un litre, il n’y a vraiment aucune raison de s’en priver.
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Tu vins plus aux soirées 2021, Vin de France

Assemblage de malbec, de merlot et de gamay, vendu en Vin de France (vin de table). La rondeur fruitée naturelle des deux derniers cépages et des vinifications de 7 jours en grappe entière sert bien le 2021. Un bon rouge de soif, avec ce que ça implique de légèreté (11,5% d’alcool), de vitalité et de fruit juteux. À boire dans la prochaine année.
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LABRANCHE LAFFONT [image: Images]

Christine Dupuy pratique l’agriculture biologique dans le domaine familial de Maumusson depuis maintenant 30 ans. Ses vins ont une signature élégante plutôt unique au sein de cette appellation réputée pour ses vins robustes.
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Madiran 2018, Tradition

Son madiran Tradition est composé en majorité de tannat, complété de cabernets (franc et sauvignon); la vigneronne fermente le tout en cuve béton, sans bois neuf ni microbullage. Le 2018 est très coloré et s’ouvre sur un fruit pourpre et profond, mais la bouche fait preuve d’une incroyable fraîcheur; tanins veloutés en attaque, encore compacts et pleins de vigueur; finale minérale aux accents de noyau de cerise et de graphite. Top qualité et prix d’aubaine.
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LA COLOMBIÈRE [image: Images]

Diane et Philippe Cauvin conduisent leur vignoble en biodynamie et défendent les vertus encore trop méconnues de la négrette, un cépage présent depuis des «temps immémoriaux» au nord de Toulouse, si bien qu’on en ignore toujours l’origine.
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Fronton 2021, Les Frontons Flingueurs

Une fois les odeurs initiales de réduction dissipées, ce 2021 offre une expression de la négrette dans ce qu’elle a de plus séduisant, avec un bel éventail de saveurs de fruits noirs, de violette et d’épices douces. Plus charnu qu’il en a l’air sous son attaque souple et légère, il a bien assez de matière pour accompagner un onglet de bœuf ou une pizza speck et aubergine.
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Fronton 2016, Coste rouge

Le cépage négrette est connu pour sa couleur pourpre et sa souplesse. Certains producteurs ont tenté d’en faire des vins musclés, à renfort de pigeages répétés et de barrique neuve, avec des résultats peu concluants, à mon sens. Plutôt que d’essayer d’extraire ce qui n’y est pas, Diane et Philippe Cauvin misent sur la concentration naturelle qu’apportent des vignes d’une quarantaine d’années et signent un vin lumineux et très complet. Saveurs pures, tanins soyeux et acidité fine évoluent en bouche vers une finale poivrée, ponctuée d’amers nobles. Vraiment un super rapport qualité-prix-plaisir!
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PLAIMONT

Cette cave est l’une des coopératives les plus dynamiques de France. En plus de produire à bon prix des vins authentiques, Olivier Bourdet-Pees et son équipe mènent des travaux de recherche visant la sauvegarde et la réhabilitation de vieux cépages.
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Saint-Mont 2018, Les Cépages Préservés

Ces cépages préservés sont mis en valeur dans ce très bon vin blanc, vendu à prix d’ami. À sa couleur dorée et à l’intensité des parfums tropicaux qui débordent du verre, on pourrait croire, à tort, à un vin doux. Or, cet assemblage de gros manseng, de petit courbu et d’arrufiac est tout à fait sec (2,4 g/l) et joue entre acidité et richesse avec l’équilibre d’un funambule. La texture est ample et vineuse, mais aussi dotée d’une tension remarquable pour le prix. Un vin blanc original, très polyvalent à table, à servir autant avec des pétoncles poêlés, qu’avec une volaille ou des fromages à pâte ferme. Sortez-le du frigo 15 minutes avant de le servir; il sera encore meilleur!
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TARIQUET
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Classic 2021, Côtes de Gascogne

Aujourd’hui gérée par les frères Rémy et Armin Grassa, Tariquet est une locomotive de la Gascogne. Leurs vignobles, qui s’étendent sur quelque 1000 hectares autour de la commune d’Éauze, alimentent la production de vins secs et liquoreux, mais aussi une vaste gamme d’Armagnac. Le Classic célèbre ses 40 ans en 2021. Fort de son succès, cet assemblage d’ugni blanc, de colombard, de sauvignon et de gros manseng a été maintes fois imité. Il demeure un bel exemple de vin blanc sec, vif et délicatement parfumé, vendu à un prix compétitif.
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VIGNERONS DE BRULHOIS, LES

Cette cave coopérative regroupe une quarantaine de vignerons, dans une toute petite appellation, autrefois connue sous le nom Côtes du Brulhois, au nord-ouest de Toulouse.
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Brulhois 2019, Carrelot des Amants

Je m’explique mal l’absence sur le marché du vin blanc de la même gamme, pourtant si bon, original et vendu à un prix dérisoire. Cet assemblage de tannat, de cabernet franc et de merlot offre aussi un très bon rapport qualité-prix à l’amateur de vin rouge charnu. Jolies saveurs fruitées et tanins veloutés.
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Brulhois 2017, Le Vin Noir

Riche en anthocyanes (responsables de la couleur), mais plutôt modéré en tanins, ce Vin Noir n’a rien d’un monstre de concentration. Un bon rouge de facture classique composé de cépages «locaux» (merlot, tannat, cabernet sauvignon et malbec), dont la texture a été polie par l’élevage et par les années. Envergure et longueur moyennes. Très bien pour les soirs de barbecue.
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Pour rester à l’affût des nouveaux arrivages à la SAQ tout au long de l’année, abonnez-vous à l’infolettre de Nadia Fournier (nadiafournier.com).
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Les derniers millésimes



	2020
Après des gelées printanières et de nombreux épisodes de grêle (dans toute l’Italie), le Piémont a connu une grande vague de chaleur qui a duré de fin juillet à mi-septembre et a provoqué un stress hydrique sain, donnant une bonne concentration des tanins. Millésime mémorable en Vénétie; les vins sont riches en fruit et en extraits secs, mais demeurent équilibrés avec de bons taux d’acidité. Rendements réduits en Toscane par les gels printaniers; été chaud et sec, suivi d’un très beau mois de septembre avec des nuits fraîches et venteuses; vins plus légers, mais élégants.

2020
Pluies abondantes et grêle en avril dans le Piémont; juin pluvieux et quelques excès de chaleur en août, mais dans l’ensemble, les maturités (sucre et phénolique) sont bonnes et les vignerons sont optimistes. Volume en baisse, mais très belle qualité dans le Frioul – Vénétie-Julienne. Super réussite annoncée pour le sangiovese en Toscane, où l’été fut chaud et sec, comme ailleurs en Europe. Le Consorzio de Montalcino a accordé cinq étoiles au millésime. Les quelques vins dégustés jusqu’à présent annoncent le chianti classico.

	2019
Quantité en baisse dans le Piémont, mais qualité à la hausse; année classique et des vins mieux équilibrés qu’en 2018. En Vénétie, une récolte tardive a été favorable aux amarones. La qualité s’annonce exceptionnelle en Toscane, tant en quantité qu’en qualité; vins rouges classiques et équilibrés. Les Marches et les Abruzzes ont eu moins de chance. Excellente année pour l’aglianico en Campanie et dans le Basilicate.

2018
On peut s’attendre à de bons vins classiques à Barolo et à Barbaresco. Quantité et qualité top en Vénétie, surtout pour les blancs. En Toscane, les brunellos et les meilleurs vins de Chianti Classico promettent d’être solides et auront besoin de temps pour «se faire». Retour à un équilibre plus classique dans les Abruzzes.

2017
Récolte hyper précoce dans le Piémont; faible production, belle qualité. L’un des pires millésimes de mémoire d’homme pour la Vénétie et le Frioul: gels printaniers, chaleur et sécheresse extrêmes, puis des pluies diluviennes. Tout aussi difficile en Toscane, où la canicule a été suivie d’une vague de froid et de pluie. Dans les Marches et les Abruzzes, la sécheresse a donné des rouges aux tanins durs et des blancs plutôt lourds.
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CASA E. di MIRAFIORE
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Nebbiolo 2019, Langhe

Cette illustre propriété, laissée à l’abandon pendant près de 80 ans, a été rachetée en 2008 par l’homme d’affaire Oscar Farinetti (supermarchés Eataly), au même moment que Fontanafredda et Borgogno. Le vignoble est certifié biologique depuis 2018. Le 2019 a la couleur grenat et les parfums de rose caractéristiques du nebbiolo; la bouche est leste, pas très tannique ni astringente. Court en bouche, mais flatteur et accessible.
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CHIARLO, MICHELE
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Barbera d’Asti 2019, Le Orme

Une attaque en bouche nerveuse et acidulée rehausse les saveurs de petits fruits rouges de la barbera. Souple, accessible, léger et très facile à boire avec son fruit croquant.
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Nizza 2019, Cipressi

Depuis 2014, Nizza est reconnue comme une DOCG à part entière. Le vin est élevé pendant six mois dans des foudres de chêne et présente une légère sucrosité en attaque, que l’acidité naturelle de la barbera vient équilibrer. Saveurs nettes, modérément corsé et prêt à boire.
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CONTERNO, PAOLO
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Barbera d’Asti Bricco 2019

J’avoue être plutôt impressionnée par la fraîcheur de cette barbera en 2019, qui se reflète tant dans les arômes de camerise, de melon et de mûre, que dans son attaque acidulée et pimpante de jeunesse, juteuse et gourmande. Une barbera de plaisir, à boire au cours des deux prochaines années.
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Dolcetto d’Alba 2020, l’Alto

Le fruit noir est entremêlé de notes de melon d’eau, qui confèrent au vin de Giorgio Conterno une certaine originalité et annoncent un dolcetto frais et croquant comme il se doit. Juteux, très peu tannique, accessible en jeunesse et taillé sur mesure pour les soirs de pizza et de lasagne.
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FENOCCHIO, GIACOMO [image: Images]

Ce domaine perché au sommet de la colline qui surplombe le cru Bussia, à Monforte d’Alba, a été fondé en 1894. Claudio Fenocchio a pris la relève en 1989 et n’a jamais succombé à la vague de «modernisme» qui régnait alors dans la région. Les vignes sont cultivées en bio et Fenocchio préconise des fermentations longues au contact des peaux, ainsi que des élevages en vieux foudres de chêne de Slavonie (et non Slovénie).
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Barolo 2018

J’ai découvert avec beaucoup de plaisir les deux vins commentés dans le Guide. Celui-ci provient d’une petite parcelle qui jouxte Bussia, à 350 m d’altitude. Le vin fermente pendant 40 jours en cuve inox, puis élevé en foudre pendant 30 mois avant l’embouteillage. Beaucoup de clarté et d’élégance dans ce 2018, dont les tanins, pourtant solides, se déroulent en bouche comme du velours. Une autre preuve, s’il en fallait, que la barrique neuve n’est pas essentielle pour arrondir les angles du nebbiolo. Excellent! À boire entre 2023 et 2030.

[image: image]

[image: image]

Barolo 2017, Bussia

L’approche non interventionniste de Fenocchio permet de saisir toutes les nuances du terroir de Bussia, dans la commune de Monforte d’Alba, même dans un millésime très précoce, dont les vins manquaient parfois de définition et de profondeur. Les fruits proviennent en majorité de vieilles vignes (40 ans); fermentations longues, élevage classique de 30 mois. Le fruit est très mûr et l’attaque en bouche capiteuse fait bien sentir ses 14,5% d’alcool, mais le vin conserve des proportions harmonieuses et sa finale éthérée porte une foule de détails aromatiques, entre le kirsch, la rose séchée, les amari italiens… Belle réussite!
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GRASSO, SILVIO

La famille Grasso produit du vin depuis 1927, mais elle n’a commencé à embouteiller qu’au milieu des années 1980, quand Alessio Federico a succédé à son père, Silvio.
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Barbera d’Alba 2021

Les sols calcaires de La Morra donnent une barbera aux angles tanniques bien droits en 2021, laissant en bouche une impression un peu stricte. Le vin a toutefois le mérite d’être très frais et plein de vitalité, malgré ses 14% d’alcool. Jolies saveurs de fruits noirs. Aérez-le 30 minutes en carafe. Arrivée prévue en novembre.
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Barolo 2018

Confectionné dans un style résolument moderne, avec ce que ça implique de rondeur et de générosité, ce barolo n’en est pas moins fidèle à ses origines. Le 2018 est solide, bâti sur des tanins fermes et bien enrobés, riche en fruit et en nuances de fleurs séchées, d’épices douces et de tomate séchée. Arrivée prévue en décembre.
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Barolo 2018, Annunzia ta Vigna Plicotti

Cuvée parcellaire issue de vignes de 53 ans, plantées dans les sols calcaires de La Morra. Macérations et fermentations courtes; transformations malolactiques et élevage de 24 mois en fûts de chêne français neuf. Le bois domine encore, au nez comme en bouche, mais le vin est jeune et n’atteindra vraiment son apogée que dans 8 à 12 ans. Du reste, le 2018 est puissant, mais frais, et il a tous les éléments pour évoluer en beauté. La mâche est dense, le fruit encore jeune et croquant, et les saveurs de kirsch et de griottes percent au travers des notes vanillées et chocolatées. Soyez patient. Arrivée prévue en décembre.
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Dolcetto 2021, Langhe

Ce dolcetto 2021 était encore dans sa coquille (et peut-être un peu secoué par le transport) lorsque dégusté en juillet 2022. Le fruit jouait en sourdine, mais la texture était agréable, entre souplesse et fougue de la jeunesse. Arrivée prévue en novembre.
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Nebbiolo 2021, Langhe

Derrière un premier nez un peu brouillon, ce nebbiolo encore dans sa prime jeunesse révèle de belles saveurs fruitées et herbacées, entre la griotte acidulée et les herbes séchées. La bouche n’est que fougue et vigueur tannique, sans rusticité. Laissons-lui de six mois à un an de repos. Arrivée prévue en novembre.
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PODERI COLLA [image: Images]
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Dolcetto d’Alba 2020, Pian Balbo

Les vins de la famille Colla s’inscrivent dans un style plus traditionnel que la moyenne des vins piémontais à la SAQ. Le Pian Balbo en est un très bel exemple: un dolcetto tout ce qu’il y a de plus digeste et guilleret, sans artifice ni concentration inutile. Le 2020 est bourré de fruit noir, leste, souple et si croquant qu’on le boirait sans soif. Le vin de copains et de plaisir par excellence.
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PRINCIPIANO, FERDINANDO
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Barolo 2018, Del Comune di Serralunga d’Alba

Ce domaine de Monforte d’Alba élabore un très bon barolo de facture moderne, issu des jeunes vignes du domaine, à Serralunga d’Alba. Simple et accessible avec son attaque en bouche joufflue qui donne l’impression de mordre dans le fruit, mais aussi doté d’une certaine longueur. On pourra l’apprécier dès maintenant et jusqu’en 2026, avec une viande braisée ou un risotto aux champignons.
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SANDRONE, LUCIANO [image: Images]
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Dolcetto d’Alba 2021

Le dolcetto est une variété quasi exclusive au Piémont. En raison de son mûrissement précoce, on le cultive souvent dans les secteurs plus frais, où la barbera et le nebbiolo, plus tardifs, peinent à mûrir. De manière générale, il donne des vins colorés, ronds et fruités – son nom signifie «petite douceur». Celui de la famille Sandrone est toujours un peu plus concentré que la moyenne et le 2020 n’y fait pas exception. Les saveurs sont pleines et le grain est dense, mais conserve la souplesse et la vitalité associées au cépage. Un dolcetto vinifié avec sérieux et long en bouche, qu’on pourra boire dès maintenant avec une joue de veau braisée.
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TERRE DEL BAROLO

Ensemble, les membres de cette cave coopérative fondée en 1958 à Castiglione Falletto cultivent la vigne sur plus de 650 hectares, à travers les 11 communes de l’appellation Barolo.
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Barolo 2016, Arnaldo Rivera, Undicicomuni

Les vins haut de gamme de Terre del Barolo sont commercialisés sous l’étiquette Arnaldo Rivera, nom de son fondateur. Un cran plus profond et riche en nuances que l’autre 2016 commenté après, ce vin composé de raisins des 11 communes de l’appellation offrira beaucoup de plaisir pour pas cher à l’amateur de barolo classique. Nez discret de cuir et de fumée, bouche encore vibrante de jeunesse, saveurs plutôt complexes et bonne longueur. Si vous cherchiez une excuse pour cuisiner un osso buco…
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Barolo 2016, Vinum Vita Est

J’ignore comment c’est possible financièrement, mais ce barolo est toujours offert sous la barre des 30 $ et la qualité se maintient. Le 2016 n’est ni intense ni profond, mais il offre une interprétation sobre et juste de ce beau terroir du Piémont. Arômes de sous-bois et attaque suave, assouplie par le temps, quoique l’astringence caractéristique du nebbiolo soit encore bien présente en finale. Très bien.
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TRAVAGLINI
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Gattinara 2018

Cette cave fondée dans les années 1920 est un pilier de Gattinara, une appellation du nord du Piémont. Le 2018 qu’a produit Cinzia Travaglini, l’arrière-petite-fille du fondateur, est un peu plus achevé que les derniers millésimes goûtés. Pas vraiment profond et plutôt court en bouche, mais un très bon nebbiolo digeste, tendu et droit.
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VAJRA, G.D. [image: Images]

On reconnaît les cuvées de la famille Vaira à leurs jolies étiquettes, dessinées pour la plupart par Gianni Gallo, un artiste des Langhe dans la région du Piémont. Et on y revient pour la qualité des vins et pour leur caractère authentique.
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Barolo 2017, Albe

Pour cette cuvée, la famille Vaira assemble les fruits de ses vignobles d’altitude dans la commune de Barolo. Ce qui a certainement été un atout dans un millésime aussi chaud que 2017, dont le nez s’ouvre d’abord sur des notes de kirsch, avant que le fruit et les herbes séchées prennent le relais. Les tanins carrés du nebbiolo se drapent d’une chair fruitée soyeuse; une acidité fraîche rehausse la matière et laisse une sensation sapide et digeste en finale. Beaucoup de vin dans le verre pour le prix.
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Langhe Rosso 2020

Encore assez coloré, le Langhe Rosso de la famille Vaira montre une certaine évolution au nez, sous la forme de thé pu’er et de terre séchée. La bouche, beaucoup plus jeune, est gorgée de saveurs acidulées de cerise et de fines herbes; la chair est mûre et vibrante, les tanins jouent au second plan et de délicats amers mettent le fruit en relief. Un excellent rosso, comme toujours.
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Lombardie

La Lombardie, et sa capitale Milan, est davantage connue comme une dynamo de l’économie italienne, mais elle comporte aussi 22 dénominations d’origine protégée (DOP) et 5 DOCG (dénominations d’origine contrôlée et garantie). Les mieux connues étant: Franciacorta et Lambrusco (effervescents), Lugana, Oltrepô Pavese et Valtellina.
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SINCETTE
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Rivera del Guarda Classico 2020, Groppello

«Groppello» est un terme générique donné à plusieurs cépages du nord de l’Italie, dont les caractéristiques et l’ADN sont souvent bien différents. Le groppello gentile est le plus répandu de tous et serait aussi le plus ancien, répertorié dès le XVIe siècle. Cultivés en biodynamie dans les sols de moraine qui bordent lac de Garde, les raisins sont égrappés, pressés et fermentés dans des amphores, sans ajout de levure. En 2020, cela donne un vin croquant, qui ne se révèle pleinement qu’après une heure d’aération en carafe. Le fruit noir se dessine avec une sobriété élégante, souligné de délicats accents de violette et d’anis. Trame tannique fraîche et suave. Original et excellent!
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Trentin – Haut-Adige
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GIRLAN
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Vernatsch 2020, 448 s.l.m., Vigneti delle Dolomiti

Le nom vernatsch est unique à la région de l’Alto Adige, au pied des montagnes Dolomites. Ailleurs dans le nord de l’Italie, ce cépage à peau noire est souvent appelé schiava grossa; les Allemands, eux, le nomment trollinger. Celui de cette coopérative a la souplesse et la légèreté (12%), ainsi que les parfums de violette caractéristiques du cépage. Court en bouche; facile à boire.
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LAGEDER, ALOIS
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Pinot bianco 2020, Sudtirol Alto Adige

L’entreprise fondée par Alois Lageder s’est considérablement développée au fil des ans, mais la qualité des vins se maintient. Son pinot blanc 2021, issu en partie d’achat de raisins, présente une légère réduction au nez; la bouche est délicate, un peu simple et linéaire, mais harmonieuse. Aérez-le 30 minutes en carafe pour mieux en profiter.
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Frioul – Vénétie-Julienne
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PARASCHOS [image: Images]

Inspiré par les vins de Gravner et de Radikon, deux grands noms du vignoble de Collio – au nord-est de l’Italie, pas très loin de la frontière slovène – Evangelos Paraschos a commencé à cultiver la vigne dans les années 1990. Le domaine est maintenant entre les mains de son fils, Alexis.
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Orange One 2019

Inspiré par les vins de Gravner et de Radikon, deux grands noms du vignoble de Collio – au nord-est de l’Italie, pas très loin de la frontière slovène – Evangelos Paraschos a commencé à cultiver la vigne dans les années 1990. Le domaine est maintenant entre les mains de son fils, Alexis. Le Orange One est l’un des bons vins orange du Frioul à la SAQ. Assemblage de ribolla gialla, de friulano et de malvasia fina, macérés avec les peaux pendant deux semaines et fermen-tés avec levures indigènes; le vin est élevé sur lies pendant deux ans. Robe cuivrée, arômes d’abricot, de mangue séchée, de zeste d’orange et d’épices; plutôt gourmand, avec une structure tannique, sans amertume ni astringence végétale. Les aficionados de orange s’y retrouveront autant que les novices.
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PRIMOSIC
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Collio 2017, Friulano

Un vin orange produit dans la région de Collio, au nord-est de l’Italie, par Silvan Primosic et ses fils, Marko et Boris. Les peaux du friulano sont laissées à macérer pendant deux semaines, puis le vin est élevé en fûts de 600 l pendant 14 mois. Peut-être suis-je trop habituée aux vins orange élaborés dans un esprit «nature», mais je ne comprends pas trop l’intérêt de couvrir l’originalité aromatique d’un vin de macération pelliculaire par des parfums boisés. Question de goût, j’imagine. Du reste, son volume en bouche, sa texture onctueuse et sa finale chaleureuse aux parfums d’épices et de cèdre feront sans doute des adeptes.
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SIRCH
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Friulano 2020, Friuli Colli Orientali

Depuis quatre générations, la famille Sirch envoyait ses fruits à la coopérative locale. La cave a officiellement vu le jour en 2002 lorsque Giordano Sirch a commencé à embouteiller ses propres vins avec son fils Luca et son frère Pierpaolo, qui est également agronome et directeur technique chez Feudi di San Gregorio. Leur friulano ne réinvente pas la roue, mais il offre une expression juste et nette de ce cépage du Frioul, avec son nez de miel et d’ananas et sa bouche vineuse et acidulée.
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Vénétie
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ANSELMI
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San Vincenzo 2020, Veneto Bianco

Même s’il est minoritaire dans l’assemblage, le sauvignon blanc domine l’expression aromatique du San Vincenzo, le blanc d’entrée de gamme de la famille Anselmi, par ailleurs composé de chardonnay et de garganega. Parfums de buis et de peau de pamplemousse, attaque en bouche fraîche et joliment fruitée, et finale couronnée d’accents amers délicats, qui mettent les saveurs en relief. Très bien fait dans un style international.
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BRIGALDARA [image: Images]

La vocation viticole de Brigaldara ne remonte qu’à 1979. Aussi jeune soit-il, le domaine de Stefano Cesari – et ses fils, Lamberto et Antonio – est un fier gardien des méthodes traditionnelles de la région de la Valpolicella.
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Amarone della Valpolicella 2016, Casa Vecie

Le Case Vecie provient d’une parcelle du même nom, située dans les hauteurs de Grezzana. L’altitude (450 m) offre à la vigne des conditions idéales pour un long mûrissement, même dans les années les plus extrêmes, comme l’a été 2016. Récoltés plus tard, les raisins sont ainsi mis à passeriller après les grandes chaleurs de la fin de l’été, dans des conditions plus douces. Le résultat est un vin superbe, qui se distingue des autres 2016 goûtés jusqu’à présent par son éclat aromatique et par son acidité, essentielle avec ses 16,5% d’alcool. Du reste, des tanins granuleux et compacts encadrent la matière fruitée et leurs amers tirent les saveurs en finale. À boire sans se presser à compter de 2026.
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Amarone della Valpolicella Classico 2017

La générosité luxuriante qu’arbore cet amarone en 2017 frôle la décadence, mais les Cesari ont malgré tout réussi à signer un vin très harmonieux. La puissance est là, indéniable, avec son attaque pleine, quasi sucrée, qui regorge de saveurs de crème de cassis et de kirsch, sans que le vin ne sature les papilles. Un vin à la fois corsé et velouté, auquel l’élevage en fûts apporte une patine élégante. À boire entre 2026 et 2032.
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Valpolicella 2021

Même s’il m’a semblé un peu plus mûr et généreux en 2021, cet assemblage de corvina, de corvinone et de rondinella reste un exemple pur et vibrant d’un valpolicella «tout court», sans bois ni sucrosité. Des parfums de cassis, sur fond de fines herbes séchées. À servir frais, autour de 15 °C, avec une ratatouille.
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Valpolicella Superiore Ripasso 2019

Cette spécialité véronaise, qui consistait initialement à faire «repasser» un valpolicella superiore sur des lies d’amarone pour y ajouter de la matière et des saveurs – voyons-y une forme d’économie circulaire – n’est souvent que l’ombre d’elle-même. Pas ici. La famille Cesari n’a vraisemblablement négligé aucun détail et signe un excellent vin dans lequel la puissance et l’intensité rencontrent la vigueur tannique et une saine acidité. La richesse est toute là (14,5% d’alcool), mais elle n’a rien de pesant. Au contraire, on se régale de sa finale vaporeuse, riche d’une foule de détails aromatiques, avec une pointe de menthe, pour accentuer la fraîcheur ressentie. Tellement plus complexe que la moyenne des ripassos.
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CAMPAGNOLA
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Chardonnay 2021, Veneto

Depuis son arrivée sur le marché, ce chardonnay est une valeur sûre pour les soirs de semaine. Plutôt que de le couvrir de parfums boisés, Campagnola a la sagesse de laisser parler le fruit, très attrayant avec ses accents de poire et de crème de citron. Le gras et l’acidité sont en équilibre et le vin ne manque pas non plus de tenue. Couronnez le tout d’une capsule à vis et vous avez là la bouteille idéale à garder au frigo pour les imprévus.

[image: image]

[image: image]

CESARI, GERARDO
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Jema 2016, Corvina Veronese

Quelques producteurs élaborent des vins composés à 100% de corvina, qui témoignent de la capacité du cépage à donner des rouges sérieux. Ce 2016 en est un très bel exemple: concentré par une légère déshydratation des raisins et bien servi par l’élevage en fûts, le vin tapisse la bouche d’une matière assez ferme, enrobée d’une chair mûre, quoique assouplie par les années. Jolie finale aux notes de sous-bois et de champignons.
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Valpolicella Superiore Ripasso 2019, Mara

Le nez de goudron et de viande fumée annonce un vin plus solide que la moyenne des ripassos. Moins racoleur, aussi. Recommandable à 20 $.
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CONTE BRANDOLINI D’ADDA

[image: image]

Friulano Grave Friuli 2021

Ce vin blanc est composé de sauvignonasse, un vieux cépage de la Gironde surtout répandu dans le nord-est de l’Italie, où on le nomme friulano. Les saveurs intenses de poire en sirop et de marzipan pourraient faire craindre une certaine lourdeur en bouche, mais il n’en est rien. Du volume et une texture onctueuse, mais aussi un léger reste de gaz et une saine acidité.
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I STEFANINI
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Soave 2021, Il Selese

J’ai vraiment un penchant marqué pour le soave d’entrée de gamme que signe Alessandro Tessari dans son domaine adossé aux collines de Monteforte d’Alpone. Je l’aime autant à l’apéro qu’à table, avec une salade de tomates façon panzanella. Le 2021 est à la hauteur des derniers millésimes. Encore tout jeune, nerveux, presque perlant, et délicieusement citronné avec une légère pointe végétale qui le sert bien. Rien de compliqué, mais un excellent rapport qualité-prix!
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LE FRAGHE [image: Images]

Sur les rives du lac de Garde, en Vénétie, la petite appellation Bardolino est surtout connue pour son chiaretto rosé, mais elle produit aussi de très bons rouges légers. Ceux de Matilde Poggi sont parmi les plus achevés de l’appellation.
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Bardolino 2020

Si vous êtes un fan de beaujolais, vous tomberez immanquablement sous le charme de ce vin rouge frais, juteux et pimpant, issu de corvina et de rondinella. La couleur est pâle, le nez chargé de fraises mûres écrasées et la bouche n’est que souplesse et fraîcheur, quoiqu’une petite amertume et une fine pointe tannique se dessinent en finale, lui donnant ainsi un très bon potentiel gastronomique. Beaucoup de fruit, mais aussi du poivre, du thym, de la violette et de délicates notes d’orange sanguine. À boire dès maintenant avec des pâtes toutes simples, coulis de tomate et basilic.
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MACULAN
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Pinot nero 2020, Breganze

La Vénétie évoque généralement les vins de la Valpolicella (amarone inclus) et de Soave. Les crus élaborés autour de la petite ville de Breganze, au nord-est de Vérone, valent aussi qu’on s’y attarde, en particulier ceux de la famille Maculan. Aujourd’hui entre les mains d’Angela et de Maria Vittoria Maculan, avec l’aide de leur père, Fausto, le domaine est surtout connu pour ses somptueux liquoreux, mais il élabore également un bon très bon pinot noir. La trame est soyeuse, le fruit est pur et précis, la finale légère et sapide. Simple, mais impeccable.
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MASI

Masi célèbre cette année son 250e anniversaire. La vaste entreprise de la famille Boscaini est un emblême de la Valpolicella, mais contrairement à d’autres monuments italiens, elle est restée avant-gardiste et cumule les initiatives novatrices. On lui doit, entre autres, la réhabilitation du cépage oseleta dans les années 1970 et la popularisation de la méthode ripasso.
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Brolo CampoFiorin Oro 2017, Rosso Verona

Ce vin produit pour la première fois en 1964 a nettement contribué à l’essor du style ripasso. On fermente d’abord un assemblage de corvina, de rondinella et d’oseleta mis à déshydrater (comme pour l’amarone, mais moins longtemps), puis on y ajoute le jus de raisins de corvina, eux aussi semi-passerillés, déclenchant une seconde fermentation. Le vin est ensuite élevé en fûts de chêne. Sans être une fan de ripasso, je ne peux que saluer la maîtrise technique de Masi et la constance remarquable de ce vin. La qualité est d’autant plus notoire que 2017 a été un millésime difficile (chaleur et sécheresse) en Vénétie. S’il est moins ample et un peu plus linéaire, le Campofiorin Oro 2017 n’accuse aucune verdeur ni minceur. Un bon vin rouge droit, sobre et élégant.
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Fresco di Masi 2021, Verona

Plus tôt cette année, Masi a lancé la gamme Fresco, composée de deux vins biologiques et véganes. Le rouge a des allures de rosé foncé; sa couleur ne ment pas. La bouche est coulante et légère, avec une acidité soutenue, qu’un subtil reste de sucre (à peine perceptible) vient arrondir. Un peu facile, mais plutôt bien tourné dans un style commercial.
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Fresco di Masi 2021, Verona

Le blanc répond aussi aux attentes: frais, sec et léger, sans être insipide; des saveurs fruitées pures et une texture agréable. Vinifications avec levures indigènes, embouteillé sans filtration dans du verre allégé (415 g/bouteille).
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NICOLIS [image: Images]
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Amarone della Valpolicella Classico 2016

Nicolas a fêté ses 70 ans en 2021. L’amarone 2016 a l’élégance classique de la maison, à la fois épuré, généreux et vibrant. Le passerillage de trois mois a permis de concentrer les saveurs et le sucre, mais aussi la charge tannique et l’acidité. Résultat, un vin intense, pulpeux et savoureux, auquel un cadre tannique ferme apporte un tonus enviable, faisant presque oublier ses 15%. Servez-le avec un osso buco.
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Valpolicella Ripasso Classico Superiore 2019, Seccal

Un ripasso de facture contemporaine, bien étoffé sans être puissant outre mesure. Le corvina domine l’assemblage, complété de rondinella, de molinara et de croatina; les parfums fruités sont mûrs, à peine confits, et ponctués de notes de menthe séchée et de lavande. Pas spécialement complexe, mais très digeste, avec ses 13,5% d’alcool et son absence de sucrosité.
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PRÀ [image: Images]

La famille Prà fait partie d’un petit noyau de vignerons qui se consacrent à l’élaboration de vins de terroir dans l’appellation Soave. Si vous êtes séduit par la sobriété et la finesse de leurs soave, vous apprécierez tout autant leurs délicieux rouges de la Valpolicella, vendus sous l’étiquette Morandina.
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Amarone della Valpolicella 2016, Morandina

Les vignobles de Morandina ont été plantés en 2001 sur d’anciennes moraines et sont conduits en bio. Si le valpolicella et le ripasso commentés ci-après jouent la carte de la fraîcheur, cet amarone est tout à l’opposé du spectre. Toute la puissance du millésime 2016 s’exprime à travers l’attaque en bouche dense et capiteuse, qui fait bien sentir ses 17% d’alcool. L’intensité du fruit et la sensation de sucrosité s’accompagnent heureusement d’une acidité vive, qui apporte un équilibre dans la balance. Un amarone très puissant, à laisser reposer en cave jusqu’en 2026, au moins.
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Soave Classico 2021, Otto

Attrayant et affriolant dès le premier nez, qui regorge de parfums de poire pochée et de zeste de citron, ce soave classico n’a rien de complexe, mais il coche toutes les cases. Pimpant, nerveux, animé d’un léger reste de gaz; des saveurs nettes et suffisamment de tenue pour valoir son prix.
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Soave Classico 2019, Staforte

Les vieilles vignes (30 à 60 ans) de garganega sont bien enracinées dans les sols volcaniques et exposées plein sud à Monteforte d’Alpone. Prà en sélectionne les meilleurs fruits pour élaborer ce soave classico d’envergure. Long, complexe, savoureux et minéral; texture ample et vineuse, beaucoup de volume en milieu de bouche, de la tenue et une finale fraîche, tout en nuances. Même à 30 $, ça reste un super rapport qualité-prix-plaisir.
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Valpolicella 2021, Morandina

La bouche du 2021 s’ouvre sur une explosion de saveurs de pomme grenade et de cerise mûre; l’attaque est souple, puis les tanins se tendent, un peu granuleux, révélant en finale des accents amers, entre noyau de cerise, herbes séchées, quinine. Savoureux et très polyvalent à table.
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Valpolicella Superiore Ripasso 2019, Morandina

Les déceptions sont nombreuses (pour moi) au rayon du ripasso, passé il y a longtemps du côté sombre de la force. Celui de Prà n’a aucun de tous les travers qui ont plombé cette spécialité véronaise. Ce vin est un pur bonheur à boire: ni lourd, ni sucré, ni boisé, il fait plutôt la part belle au naturel fruité des corvina, corvinone, rondinella et oseleta, mais aussi à des notes de pétale de rose, de porcini séché et de sous bois. Un très joli vin, chaleureux et élégant.
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SANT’ANTONIO
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Corvina 2019, Scaia, Veneto

Le cépage corvina est généralement considéré comme le composant supérieur de l’assemblage classique du Valpolicella, devant les molinara et les rondinella. Une texture gourmande, ronde et polie pave la voie à des saveurs de cerise noire et d’épices douces dans ce 2019, qui laisse tout de même une sensation acidulée en finale.
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SARTORI
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Amarone della Valpolicella 2018

Une texture veloutée s’allie à une saine acidité pour créer un vin assez sobre et facile à aimer. Des saveurs de cerises fraîches et confites, de kirsch et de chocolat noir, rehaussées par celles, subtiles, d’herbes séchées. À boire d’ici 2027.
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VILLA GIRARDI
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Valpolicella Classico Superiore Ripasso 2018, Bure Alto

Ce rouge joue à fond la trame du fruit noir joufflu et croquant, dont la peau laisse en bouche une légère astringence. Rien de profond, mais des notes épicées et chocolatées, et une juste dose d’acidité pour maintenir l’équilibre. À servir avec une viande braisée.
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ZENATO

Fondé en 1960, près du lac de Garde, le domaine de la famille Zenato a aussi une antenne dans la Valpolicella, dans le village de Santa Moggio.
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Amarone Classico della Valpolicella Riserva 2015

Des odeurs de sous-bois et de porcini séché montrent un début d’évolution. La bouche n’accuse toutefois aucune fatigue, encore charnue et potelée, avec une matière fruitée et gourmande, qui enrobe des tanins fermes, mais sans dureté. On peut déjà l’apprécier aujourd’hui avec une côte de veau ou une poêlée de champignons, mais il tiendra la route encore au moins cinq ou six ans.
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Amarone della Valpolicella Classico 2017

Les conditions extrêmes de 2017 n’ont pas empêché l’équipe de Zenato de produire un très bon amarone de facture classique, étonnamment accessible pour un vin si jeune et si puissant (16,5%). Compote de fruits noirs, framboise et cerise confite, cacao, café frais moulu et herbes séchées composent un bouquet riche et invitant. La bouche est tout aussi séduisante, harmonieuse et sans lourdeur. On pourra le laisser reposer en cave jusqu’en 2030.
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ZENI 1870
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Valpolicella Superiore Ripasso 2019, Marogne

Ce domaine fondé en 1870 (d’où son nom) près du lac de Garde, juste au-dessus de Bardolino, est aujourd’hui entre les mains de Fausto, d’Elena et de Federica Zeni, qui gèrent aujourd’hui 25 hectares de vignes et complètent avec des raisins achetés. Leur 2019 est rond et vanillé, mais pas racoleur, grâce à des tanins assez fermes qui encadrent la matière.
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Émilie-Romagne
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CONDELLO, CHIARA
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Romagna 2017, Predappio

La jeune vigneronne Chiara Condello a pris la relève de son père en 2015 et elle cultive son sangiovese sans désherbants chimiques ni produits de synthèse dans la commune de Predappio, qu’elle vinifie avec les levures indigènes. Son 2017 est un pur bonheur à boire! Pas de parfums boisés ni de goûts de confiture, juste une expression croquante, gourmande et savoureuse du sangiovese. L’image parfaite du vin de table. Déjà savoureux et apte à se bonifier encore d’ici 2027. Gros coup de cœur!
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NESPOLI

Ce domaine est situé dans la vallée du Bidente, là où la fraîcheur des Apennins rencontre celle de la mer Adriatique.
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Sangiovese di Romagna Superiore 2019, Prugneto

Si vous aimez votre sangiovese en mode très gourmand, limite confituré, avec des saveurs pleines et une texture onctueuse, vous serez servi avec le Prugneto. Un élevage en fûts de chêne apporte un bel enrobage et des saveurs torréfiées et épicées.
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Trebbiano 2020, Rubicone

Ce blanc est composé de trebbiano toscano, cépage blanc le plus répandu en France, où il est connu sous le nom d’ugni blanc, et surtout employé par les distillateurs de Cognac et d’Armagnac. Parfois très neutre, le trebbiano se montre ici sous un jour affriolant, assez gras et savoureux, avec ses arômes de poire pochée.
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SAN VALENTINO
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Sangiovese di Romagna Superiore 2020, Scabi

Roberto Mascarin cultive son sangiovese en bio, puis le vinifie et l’élève pendant six mois en cuves inox et en barriques de second passage. Son Scabi reste l’un des meilleurs exemples du genre, disponibles à la SAQ. Beaucoup de mâche, une charge fruitée tout aussi dense et croquante, des tanins compacts en fin de bouche et une saine acidité pour rehausser le tout et le rendre encore plus agréable à table.
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Toscane

Beaucoup de changements en cours dans le Chianti Classico! Ce vaste territoire vallonné qui s’étend entre Florence et Sienne est maintenant divisé en 11 sous-zones – ou UGA pour Unità Geografiche Aggiuntivele – dont les producteurs peuvent faire mention sur l’étiquette de leur Gran Selezione (Greve in Chianti, San Donato, Panzano, Radda, etc.). Amateur de fraîcheur? Cherchez du côté de Radda ou de Lamole. En quête de puissance et d’intensité? Visez plutôt Panzano, dont plus de 90% des vignobles sont certifiés bios. D’ailleurs, en 2021, plus de la moitié (52,5%) du vignoble de l’appellation Chianti Classico était certfié biologique ou en voie de l’être. C’est énorme!
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AMPELEIA
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Unlitro 2021, Toscana Rosso

Ce vignoble de la région côtière de la Maremme, en Toscane, est le fruit d’un partenariat entre Elisabetta Foradori (Trentin) et deux de ses amis. L’Unlitro est vendu en format d’un litre, d’où son nom. Plutôt méditerranéen par sa composition (grenache, carignan et alicante bouschet), mais bien toscan par sa vigueur tannique, surtout en 2021, alors que le vin se dessine en bouche avec une acidité vibrante et une certaine légèreté (12% d’alcool). Facile à boire, facile à aimer et taillé sur mesure pour les grandes tablées.
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ANTINORI

La famille Antinori reste indissociablement liée à la Toscane, où elle produit du vin depuis le XIVe siècle. Piero Antinori, acteur de premier plan de la renaissance viticole toscane, est entouré de ses trois filles, Albiera, Allegra et Alessia.
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Rosso di Montalcino 2020, Pian delle Vigne

Un rosso de facture moderne, on ne peut plus raccord avec le reste de la gamme Antinori. Une attaque ronde, dodue et bourrée de fruit rouge et une finale compacte, riche en extraits et un peu anguleuse. Encore jeune et un peu bourru; il vaut mieux l’aérer 30 minutes en carafe.
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ARGENTIERA [image: Images]

Créée de toutes pièces par les frères Corrado et Marcello Fratini, au tournant des années 2000, Argentiera a été racheté en 2015 par Stanislaus Turnauer, un entrepreneur autrichien. Ce vaste vignoble entremêlé de forêts, situé aux limites sud de l’appellation Bolgheri, donne des vins solides, mais toujours élégants.
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Bolgheri Rosso 2020, Poggio ai Ginepri

Toujours aussi rassasiant, le vin courant d’Argentiera mise sur un assemblage des quatre cépages bordelais classiques (cabernet sauvignon, merlot, cabernet franc et petit verdot), d’où sa couleur pourpre et son attaque gorgée de fruits noirs. Ample, avec une jolie trame tannique et un bel équilibre d’ensemble. 14,5% d’alcool.
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Bolgheri Rosso 2020, Villa Donoratico

60% de l’assemblage du Donoratico provient d’un vignoble d’une dizaine d’hectares orienté vers le nord. Élevage en barriques de 500 l du tonnelier autrichien Stockinger. L’empreinte boisée est encore présente, mais ne mettra que quelques mois encore pour se fondre à l’ensemble. Saveurs pleines de cerise noire, structure caractéristique du cabernet; des amers de qualité portent en finale des accents de graphite et de noyau de cerise.
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Bolgheri Superiore 2018, Argentiera

L’assemblage de la cuvée porte-étendard d’Argentiera est dominé par le cabernet sauvignon (50%), complété de merlot et de cabernet franc, cultivés sur le plus haut plateau de l’appellation Bolgheri, lui aussi, entouré de forêt. Le 2018 est très accessible, la suavité des tanins faisant tandem avec la rondeur du fruit; les saveurs sont rehaussées par une pointe d’acidité volatile, qui n’enlève rien au vin, mais lui donne au contraire une dimension supplémentaire. Il continuera de se bonifier jusqu’en 2030.
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Ventaglio 2016 IGT Toscana

Le cabernet franc a trouvé un petit morceau de paradis où s’épanouir sur cette parcelle d’un hectare en forme d’éventail (ventaglio, en italien), situé au sommet d’une colline de Donoratico. Le site du vignoble est enchanteur; son vin est spectaculaire, prouvant une fois de plus que le cabernet franc est capable de grandes choses à Bolgheri. L’attaque veloutée caresse le palais comme un morceau de chocolat noir fondant qu’on aurait assaisonné de griotte acidulée et d’une pincée de fines herbes fraîches. Sous cette apparente richesse, beaucoup de lumière et d’énergie, une tension minérale et tannique, un boisé diaphane et des saveurs qui vont crescendo en une (très) longue finale. Cher, mais exceptionnel. Arrivée prévue en novembre.
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ARGIANO [image: Images]
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Non Confunditur 2020, Toscana

Le rosso d’Argiano est issu majoritairement de cabernet, complété de merlot et de sangiovese, dont une partie provient d’une parcelle riche en argile. La nature de ces sols permet de produire un vin étonnamment frais, d’année en année. Et 2020, avec son été un peu moins torride que les précédents, confirme cette tendance. Un très bon rouge taillé pour la table, cousu de tanins soyeux qui se resserrent en fin de bouche. Équilibre et bonne longueur.
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BARBI
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Brunello di Montalcino 2017

Le millésime 2017 en Toscane, surtout pour le sangiovese, a engendré beaucoup de vins aux tanins durs et astringents. C’est un peu le cas du annata de Barbi, dont la bouche paraît d’autant plus austère que le fruit joue en sourdine. N’hésitez pas à l’aérer pendant au moins une heure en carafe, question d’assouplir les angles.
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Brunello di Montalcino Riserva 2016, Vigna del Fiore

La parcelle du Vigna del Fiore appartient à la famille de Stefano Cinelli Colombini depuis plus de 400 ans, mais le vignoble actuel n’a été planté qu’en 1982. Les tanins du 2016 sont polis par l’élevage, mais encore bien compacts. La bouteille ouverte en juillet 2022 montrait déjà une certaine évolution, tant par sa couleur tuilée que par ses arômes, entre prune et pruneau, ainsi que des notes singulières de safran en finale. Choc du transport ou mauvaises conditions de garde?
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Rosso di Montalcino 2020

Les jeunes vignes (entre 5 et 15 ans) de Fattoria dei Barbi donnent une fois de plus un très bon rosso, dont la concentration ou la structure n’ont rien de remarquable, mais il se laisse boire aisément. Belle qualité de tanins, saveurs nettes, longueur appréciable.
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BISERNO (Campo di Sasso) [image: Images]
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Insoglio del Cinghiale 2020, Toscana

Cette propriété située dans les collines de Bibbona est le deuxième acte de Ludovico Antinori, créateur d’Ornellaia – et frère de Piero Antinori, accessoirement. Reconnaissable à son étiquette ornée d’un sanglier, la cuvée d’entrée de gamme de Biserno dépasse les attentes année après année. Un assemblage éprouvé (syrah, cabernet franc, merlot et petit verdot) et des vinifications conduites avec soin par Helena Lindberg ont donné un vin particulièrement rassasiant en 2020. Le fruit est très mûr, avec de légers accents confits, et la matière est pleine, posée sur une solide assise tannique, garante de fraîcheur. Finale harmonieuse, ponctuée de cuir et de menthe séchée. Un excellent vin à boire dès maintenanat et jusqu’en 2028.
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BORGO SCOPETO
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Chianti Classico 2019

Le plus abordable chianti classico à la SAQ et aussi l’un des plus modestes, même dans un grand millésime comme 2019. Tout à fait correct et sans défaut technique, mais taillé d’un seul bloc et sans grand caractère. L’offre est honnête à moins de 20 $, mais limitez vos attentes.
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CANTINA DI MONTALCINO
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Brunello di Montalcino 2017

Le prix du brunello de la coopérative de Montalcino défit peut-être toute compétition, mais sa qualité le pose aussi bien en dessous de la moyenne de l’appellation. Rond et accessible, mais surtout mince et rudimentaire.
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CAPARZO
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Brunello di Montalcino 2017

Fruit d’une sélection de brunello (sangiovese) des vignobles, situés dans quatre secteurs de Montalcino, à des altitudes variées et sur différents types de sol. Cette diversité a sans doute aidé l’équipe de Caparzo à mieux composer avec les défis que présentait la chaleur extrême en 2017. Une acidité fraîche donne un bel élan aux saveurs fruitées dès l’attaque en bouche; les tanins sont présents, sans dureté ni amertume végétale. Très belle qualité d’ensemble.
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Brunello di Montalcino 2017, La Casa

Cette cuvée parcellaire produite depuis 1977 provient d’une vigne située dans la partie nord de Montalcino, sur la colline Montosoli, où les températures sont relativement plus fraîches. Le 2017 n’accuse aucune lourdeur et il s’avère même plus complet que les derniers millésimes dégustés. La matière est mûre, riche d’une foule de saveurs nuancées et persistantes; des tanins ronds et denses laissent une sensation rassasiante. Un bon brunello à boire entre 2026 et 2030.
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Cà del Pazzo 2017, Toscana

Le millésime 2017 a produit des brunellos parfois anguleux et étriqués, en général, mais il semble avoir mieux servi le cabernet sauvignon (50% de l’assemblage), cultivé dans la partie sud de Montalcino. Les saveurs fruitées se mêlent aux notes boisées, tandis qu’une texture suave se juxtapose à des tanins encore solides et compacts. À laisser reposer en cave encore cinq ou six ans.
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Rosso di Montalcino 2020

Un rosso dans son esprit originel, c’est-à-dire un vin rouge de table accessible en jeunesse, dont la souplesse et le profil un peu nerveux accompagnent bien la cuisine de tous les jours. Un peu simple et linéaire, mais tout à fait honnête à moins de 20 $.
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CAPEZZANA [image: Images]

Fondé en 1804, Capezzana est l’un des plus vieux domaines d’Italie. La propriété des comtes Contini Bonacossi demeure un pilier de l’appellation Carmignano, au nord de Florence.
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Ghiaie della Furba 2017

Créé en 1979, le Ghiaie della Furba est né du désir d’Ugo Contini Bonacossi de produire un supertoscan à Carmignano. Le 2017 porte la marque d’un millésime chaud. Un assemblage de cabernet sauvignon (60%), de merlot et de syrah provenant des sols graveleux qui bordent la rivière Furba. Un vin sombre, compact et concentré, dont le cadre tannique solide fait contrepoids à une matière capiteuse (15% d’alcool). Les arômes de mûre et de prune commencent à faire place à des notes de sous-bois et de porcini séché. Un vin ambitieux, au moins aussi sérieux que bien des supertoscans de Maremma. À boire entre 2023 et 2028.
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CARPINETA FONTALPINO
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Chianti Classico 2019, Fontalpino

Ce chianti classico est produit par la famille Cresti dans la partie sud de l’appellation, dans la commune de Castelnuovo Berardenga. Le nez du 2019 s’ouvre sur une pointe de réduction et d’acidité volatile (acide acétique), laquelle accentue les parfums de rose musquée et de fruits noirs. L’attaque en bouche est presque sucrée tant elle est gourmande, ses tanins potelés donnent l’impression de croquer dans une cerise mûre, mais encore légèrement astringente. Plaisir immédiat.

[image: image]

[image: image]

CARPINETO
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Vino Nobile di Montepulciano Riserva 2017

Un nez mûr et déjà ouvert annonce un vino nobile leste et accessible, posé sur des tanins fondus, quoique encore vigoureux. Le vin est élevé pendant deux ans dans de vieux foudres en chêne de Slavonie (une région de la Croatie), ce qui permet d’arrondir les angles du sangiovese (90%) sans marquer le vin de parfums boisés. On dénote peut-être en finale une légère verdeur, signe d’un été caniculaire et d’un blocage de maturité de la vigne, mais dans l’ensemble, le vin est équilibré, plutôt profond et très réussi, surtout dans le contexte du millésime. À boire sans se presser d’ici 2028.
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CASANOVA DI NERI

Le domaine de Giacomo et Giovanni Neri est réputé pour ses vins de facture moderne, concentrés et généreusement boisés, encensés par la critique, surtout américaine.
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Brunello di Montalcino 2017

En 2017, les raisins ont été récoltés pendant la première semaine d’octobre. Les macérations ont été ponctuées de pigeages fréquents, afin d’extraire un maximum de matière; le vin a ensuite été élevé pendant 42 mois en fûts de chêne. L’élevage se ressent dans les parfums de vanille et de caramel au beurre, mais surtout dans l’attaque en bouche crémeuse et dans les saveurs de fruits secs, qui témoignent déjà d’une certaine évolution. Les fans du style Neri seront en terrain connu.
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Rosso di Montalcino 2020

Si vous cherchez un mini-brunello plutôt qu’un rosso classique, vous trouverez peut-être votre bonheur avec celui de Giacomo Neri. Un nez de tannerie, une bouche aussi riche en parfums de cuir qu’elle est chargée de tanins fermes, eux-mêmes enrobés d’une chair fruitée mûre et capiteuse.
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CASTELLARE DI CASTELLINA
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Chianti Classico 2020

J’aime bien la fraîcheur et la légèreté (relative) des chianti classico 2020 goûtés jusqu’à présent et le annata de ce domaine de Castellina me le confirme. Rien de profond, mais des saveurs pures; juste ce qu’il faut de mâche et de tenue, avec un bel enrobage fruité. À boire jeune et frais, autour de 16 °C.

[image: image]

[image: image]

COL D’ORCIA [image: Images]
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Brunello di Montalcino 2016

Le domaine historique de Col d’Orcia (troisième plus vaste propriété de Montalcino) est devenu une référence qualitative de l’appellation sous la gouverne du comte Francesco Marone Cinzano, qui a notamment converti l’ensemble des vignobles à l’agriculture biologique. Un peu moins suave et accessible que le 2015 noté il y a deux ans, ce brunello est un bel exemple des vins droits et un plus austères en jeunesse qu’aura donné le millésime 2016. Le vin a cependant tout pour évoluer avec grâce; des saveurs pleines de fruits noirs, de cuir et de tabac blonc, une mâche solide, des angles tanniques juste assez polis, mais pas trop et une finale plutôt fraîche. Laissez-lui un minimum de sept ou huit ans en cave.
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CORTE PAVONE
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Brunello di Montalcino 2017

Ce domaine situé dans la partie nord-ouest de Montalcino est l’une des deux antennes toscanes de la famille Loacker (Weingut Loacker, Alto-Adige). Le vignoble de Corte Pavone est cultivé selon les principes de la biodynamie par Hayo Loacker. Le 2017 s’ouvre en bouche avec souplesse et générosité, sans démesure; la qualité du grain tannique et l’équilibre en bouche témoignent d’un travail rigoureux à la vigne et de vinifications conduites avec sagesse, sans trop d’extraction. Agréable dès maintenant; il pourrait encore réserver de belles suprises d’ici 2027.
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FONTODI [image: Images]

Fontodi est conduit en bio depuis une dizaine d’années et tend vers une gestion autosuffisante. Les sols sont nourris d’un compost de marc de raisins, de rafles et de fumier de Chianina, les fameuses vaches toscanes. Les vins séjournent aussi dans des amphores de terre cuite produites par la famille Manetti, en périphérie de Florence. Travailleur acharné, Giovanni Manetti a été réélu pour un second mandat à la présidence du Consorzio del Chianti Classico. Son leadership a indéniablement contribué à fédérer la région entière autour du projet de subdivision (UGAs) du vaste territoire de l’appellation.
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Chianti Classico 2019

Le vignoble de Fontodi peut notamment compter sur la sagesse de vignes d’une quarantaine d’années, qui couvrent quelque 20 hectares dans la Conca d’Oro et contribuent certainement à la profondeur et à l’équilibre presque parfait du 2019. Dense, solidement constitué, avec une concentration à tous les niveaux (alcool, chair fruitée, tanins et acidité) et une intensité aromatique qui le rendent déjà très charmant. À boire entre 2023 et 2028.
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Chianti Classico Gran Selezione 2018, Vigna del Sorbo

Vigna del Sorbo est un superbe exemple du millésime, un autre marqué par les changements climatiques. Vers la fin de septembre 2018, la température est montée jusqu’à 30 °C pour frôler le point de congélation pendant la nuit – du jamais vu de mémoire d’homme, selon Giovanni Manetti. Le vin qu’il a produit est riche (15,5%), mais davantage marqué par l’élégance et par une énergie vibrante, que par la puissance. Beaucoup de tenue, d’intensité et de matière en bouche, en équilibre et sans aucun excès. L’apport boisé a été réduit et le vin y gagne en définition et en sapidité. Un monument. À boire vers 2030.
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ISOLE E OLENA [image: Images]

La célèbre propriété de Paolo de Marchi a été acquise en juin 2022 par le groupe français EPI – aussi propriétaire des maisons de Champagne Piper Heidsieck et Charles Heidsieck et de Biondi Santi, en Toscane. Le père de Paolo de Marchi a acheté Isole e Olena en 1956, mais Paolo a grandi à Lessona, dans l’Alto Piemonte, et n’est arrivé à Isole e Olena qu’en 1976. Les recherches qu’il a menées sur le terrain pour identifier, puis multiplier, les meilleurs ceps de sangiovese ont eu une incidence majeure sur les avancées qualitatives de tout le Chianti Classico.
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Chianti Classico 2019

Dégusté en février 2021, son chianti classico 2019 était plutôt discret au nez, ponctué de délicates notes de gadelles et de griottes. L’attaque en bouche est élégante, presque piémontaise par la définition des tanins, soyeux, serrés et granuleux. Le milieu de bouche est aérien, éthéré et pourtant tout en relief et riche en saveurs complexes. La finale est longue et se décline à la fois sur des nuances fruitées, florales et poivrées, avec des notes subtiles de géosmine qui évoquent la terre. Un chianti classico d’une profondeur rare, à l’image d’un millésime exceptionnel dans la région.
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LA NOVELLA
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Chianti Classico 2017, Casa di Colombo

Simone Zemella cultive son vignoble de Greve in Chianti en bio et il privilégie la finesse à la puissance dans les vinifications. L’altitude (500 m) de ses vignes n’a sans doute pas nui à ramener un certain équilibre dans la balance en 2017. Le nez de son annata embaume la framboise et la mûre, la bouche est pulpeuse, mais des tanins de qualité encadrent le tout, laissant sur une impression générale fraîche et digeste. Finale assez complexe entre le cuir, la mine de crayon et le noyau de cerise.
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LE MICCINE
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Chianti Classico 2019

En 2010, l’œnologue québécoise Paula Papini Cook a racheté cette propriété située dans la partie nord de Gaiole in Chianti, en route vers Radda. Les vignes de sangiovese, malvasia nera et colorino sont conduites en alberello (gobelet) et cultivées en bio. On trouve dans son annata 2019 Ia couleur profonde et la densité tannique propres à Gaiole. L’attaque en bouche est gourmande, bourrée de framboise fraîche; les tanins jouent leur rôle de soutien, sobres, un peu granuleux et garants de tonus sous l’enrobage fruité. On peut l’apprécier dès maintenant et jusqu’en 2027.
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LE RAGNAIE [image: Images]
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Troncone 2019, Toscana

En plus de ses somptueux brunello (un arrivage des 2017 est prévu cet automne), Riccardo Campinoti produit aussi un mini-montalcino, issu de raisins cultivés dans la partie supérieure du vignoble de Le Ragnaie, juste en haut de l’altitude limite de 600 m au-delà de laquelle on ne peut revendiquer les appellations Brunello et Rosso di Montalcino. Tout aussi souple, ouvert et affriolant en 2019, le Troncone est posé sur des tanins veloutés, mais il est aussi plein de nerf et de vigueur et donne l’impression de mordre dans une cerise rouge macérée dans un amaro. Aucune raison de s’en passer à 20 $.
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MONTETI
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Caburnio 2016, Toscana

Ce rouge composé majoritairement de cabernet sauvignon est une valeur sûre que tout amateur de vin de Toscane devrait retenir. D’autant plus que Gemma et Paolo Baratta ont l’habitude d’attendre qu’il soit parfaitement ouvert et à point avant de le mettre en marché. La droiture du cabernet et la générosité du climat de Maremma, à prix doux.
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ORNELLAIA
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Bolgheri Superiore 2019

Propriété exclusive de la famille Frescobaldi depuis 2005, Ornellaia a connu une ascension fulgurante au firmament des vins cultes et n’en est jamais redescendu. Au contraire, cette icône de Bolgheri commande chaque année un prix plus élevé. Ce que nombre d’amateurs de supertoscan lui pardonnent, la qualité étant irréprochable. La concentration du 2019 se mesure d’abord à sa couleur et à son nez compact, profond et riche d’une foule de nuances. Axel Heinz et son équipe sont parvenus à contenir cette puissance et signent un vin très harmonieux, déjà fort agréable malgré son extrême jeunesse. La bouche est dense, complexe, très marquée par la dominante de cabernet (62%); les tanins ont une élégante fermeté, bordés d’une amertume noble, et la finale va crescendo, profonde et pourtant éthérée. Un superbe millésime pour Ornellaia, que vous pourrez laisser dormir en cave jusqu’en 2035, au moins.
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Le Volte dell’Ornellaia 2020, Toscana

Autant le grand vin est superbe, autant Le Volte, malgré son prix plus accessible, n’a rien d’une aubaine. Techniquement au point avec un bel enrobage fruité autour de tanins solides, mais des dizaines de vins de Toscane offrent beaucoup plus de plaisir, à meilleur prix.

[image: image]

[image: image]

ROCCA DI FRASSINELLO
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Maremma Toscana 2018, Ornello

Ce vaste domaine de Maremma est né d’un partenariat entre les propriétaires de Castellare di Catellina (Chianti Classico) et les Domaines Barons de Rothschild (Château Lafite). Je n’avais pas goûté l’Ornello depuis une dizaine d’années et j’avoue avoir été agréablement surprise par le 2018. Par son nez invitant, expressif, mais témoignant aussi d’une certaine retenue, mais surtout par la qualité des tanins et par l’équilibre d’ensemble du vin, faisant à peine sentir ses 15% d’alcool. Un très bel exemple des vins généreux et élégants que peut donner le terroir de Maremma. À boire sans se presser d’ici 2026-2029.
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SAPAIO [image: Images]
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Bolgheri 2019, Volpolo

Un assemblage d’inspiration bordelaise, dominé par le cabernet sauvignon, comme on le devine à vue de nez à ses parfums de mûre et de cèdre. Le 2019 est dans une forme resplendissante en ce moment, ouvert, généreux et étonnamment accessible malgré son jeune âge. Le vin ne manque pourtant pas de coffre et s’avère aussi complet en milieu de bouche qu’il est séduisant en attaque. Une profusion de saveurs de fruits noirs, d’épices douces, de poivron rouge grillé et de tabac blond. Un excellent bolgheri rosso à apprécier entre 2023 et 2029.
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SATTA, MICHELE
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Bolgheri 2020, Vermentino, Costa di Giulia

Ce vin blanc composé de vermentino (ou rolle, en Provence) et de sauvignon blanc est beaucoup plus sobre et discret que je ne l’aurais imaginé en voyant l’assemblage. Sec et assez gras, avec une excellente tenue de bouche, au point presque d’avoir une certaine «tannicité». À savourer à table, avec une sole meunière.
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VOLPAIA [image: Images]

Le petit village médiéval de Volpaia, perché tout en haut d’une colline au sein de la sous-zone de Radda, appartient à la famille Mascheroni Stianti, qui y cultive l’olivier et la vigne, en plus de veiller sur une auberge, un restaurant et une école de cuisine.
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Chianti Classico 2019

Jusqu’à récemment, Radda était considéré comme un terroir ingrat, son microclimat et ses sols calcaires donnant des vins plus légers et acides. Certains domaines comme Montevertine et Volpaia ont toutefois prouvé que ce terroir plus frais – dont le territoire est constitué à 80% de forêts – pourrait devenir l’un des meilleurs du Chianti Classico, avec les changements climatiques. Le 2019 servi par Federica Mascheroni Stianti en février 2022 était affriolant au possible, avec ses saveurs pures de cerise noire, ses tanins dentelle et sa rondeur fruitée, ponctuée d’une touche acidulée et d’amers de qualité. Un excellent annata!
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Chianti Classico Riserva 2019

Le millésime 2019 a été exceptionnel en Toscane, tant en quantité qu’en qualité. Et avec celle de Panzano, Radda est sans doute l’une des communes du Chianti Classico qui a donné les vins les plus complets. Dégusté in situ en février 2022 et de nouveau au courant de l’été, le Riserva de Volpaia l’illustre brillamment. L’intensité est doublée de fraîcheur, la trame est suave, tissée de tanins de superbe qualité, bien mûrs, mais encore vigoureux; les saveurs complexes qui vont crescendo en finale. Déjà excellent et promis à une longue garde.
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Latium
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COTARELLA (FALESCO)
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Montiano 2018, Lazio

La cave fondée par les frères Renzo et Riccardo Cotarella est maintenant dirigée par leurs filles Dominga, Marta et Enrica. Auparavant vendu sous l’étiquette Falesco, le Montiano est un superbe exemple des vins d’envergure que peuvent donner les cépages bordelais dans le Latium. Composé à 100% de merlot issu de terroirs d’origine volcanique (sceletro), le 2018 m’a d’emblée paru moins puissant que par le passé. La concentration fait place à une sobriété élégante. Les arômes sont expressifs, la structure est toute là, en filigrane, cousue de tanins soyeux, et la finale est minérale. Un vin très sérieux qui se laisse déjà boire avec plaisir, mais qu’on pourra coucher en cave jusqu’en 2030, au moins.
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Marches
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FAZI BATTAGLIA
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Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore 2020

J’avais perdu de vue depuis plusieurs années ce vin autrefois vendu dans une bouteille stylée, assortie d’un mini parchemin au goulot. Même s’il s’agit d’un verdiccio di Castelli di Jesi dans son expression la plus simple, un vin sec, bien fait, sans complexité ni longueur particulière, mais net, sec, joliment fruité et équilibré.
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TENUTA SPINELLI
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Offida Pecorino 2020, Artemisia

Le vignoble de Simone Spinelli couvre moins de 10 hectares, mais son rayonnement est grand. Cette cuvée que signe le jeune vigneron dans les hauteurs d’Offida, est composée à 100% de pecorino. Un peu plus vif que le 2019 noté l’an dernier, le 2020 est tout aussi séduisant par son registre de saveurs fruitées, florales et végétales (au sens positif du terme); la bouche est tendue depuis l’attaque jusqu’en finale. Une aubaine à saisir pour l’amateur de vin blanc minéral.

[image: image]

[image: image]

UMANI RONCHI
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Conero Riserva 2018, Cumaro

Le Cumaro de la famille Bernetti est un classique à la SAQ. Les vignes sont perchées à 200 m d’altitude, au-dessus de l’Adriatique, dans des sols crayeux très profonds. Le 2018 est à la fois bien solaire et doté d’une tension minéraie; l’élevage en fûts transparaît, au nez comme en bouche, mais les parfums d’épices douces, de tabac et de cèdre se fondent dans des couches de saveurs de cerise et de cassis. Plein, solide et équilibré. À boire entre 2026 et 2030.
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Medoro 2020, Marche

Le Medoro revient dans le «droit chemin» après un bref passage du côté obscur (sucré) de la force. Les amateurs d’ici (ils sont nombreux!) qui ont adopté depuis longtemps ce sangiovese de Marches comme leur rouge de tous les jours y retrouveront la même souplesse, la vitalité et le fruité croquant qui ont fait son succès. Le 2020 est frais et rassasiant, avec juste assez de mâche pour accompagner une lasagne ou une pizza. Servir autour de 15-16 °C. Biologique et vendu à prix d’aubaine.
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Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico 2021, Villa Bianchi

J’ai un faible pour le cépage verdicchio, qui est à son meilleur dans les collines qui bordent l’Adriatique, près de la ville d’Ancona. Des raisins mûrs et gorgés de soleil, vendangés à la main à partir de la mi-septembre, ont donné un très bon 2021, à la fois gras et tendu, entre poire et zeste de citron, avec une pointe amère et acidulée en finale. Simple, mais bien fait.
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Abruzzes
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DE FERMO
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Concrete 2019, Italie

Stefano Papetti Ceroni est originaire de Bologne et avocat de formation. Sa femme, Eloisa de Fermo a grandi dans les Abruzzes, où sa famille possédait une vaste propriété, dont elle a confié la gestion à des fermiers locaux pendant une soixantaine d’années, au lendemain de la Seconde Guerre mondiale. Stefano est tombé amoureux du lieu et de cette terre impeccablement tenue, riche de vieilles vignes de montepulciano encore conduites en alberello. Les vins sont élaborés avec un minimum d’interventions. Ce vin est un ovni au rayon de montepulciano d’Abruzzo. Vibrant par sa charge aromatique et par l’énergie qu’il déploie en bouche, le vin respire la pureté et offre une expression intègre d’un cépage somme toute méconnu. Texture suave et rassasiante; léger reste de gaz. Mise en bouteille sans collage ni filtration.
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MASCIARELLI
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Montepulciano d’Abruzzo 2019

Le montepulciano d’entrée de gamme des Masciarelli est marqué d’une légère réduction en 2019, ce qui lui confère des notes animales, mais il n’en est pas moins agréable. Les habitués y trouveront les même tanins vigoureux, granuleux et un peu rustiques, le tout en équilibre avec un fruit mûr et une juste dose d’acidité.
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PASSIONE NATURA
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Montepulciano d’Abruzzo 2020, Lupi Reali

Le site de la SAQ affiche un sucre résiduel de 8,2 g/l, mais on ne les sent pas. L’attaque est relevée et bourrée de saveurs de confiture de framboise, les tanins justes assez fermes. Un montepulciano assez généreux pour tenir tête aux côtes levées et ailes de poulet piquantes.
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TENUTA ARABONA
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Montepulciano d’Abruzzo 2020, Mia Natura

La vaste propriété de Domenico Radica s’étend depuis la rivière Pescara jusqu’au massif montagneux de la Majella. Son prix pourrait suggérer un gros vin boisé, mais ce montepulciano est plutôt fruité, facile à boire, étonnamment léger et acidulé. Un fruit noir juteux et exubérant et une attaque franche font place à des tanins légèrement granuleux en milieu de bouche. Le vin manque juste un peu de longueur pour justifier son prix. À boire d’ici 2026.
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UMANI RONCHI
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Montepulciano d’Abruzzo 2020, Jorio

Un classique à la SAQ, ce vin rouge mi-corsé est issu de vignes conduites en bio. il profite d’un élevage de 11 mois en fûts de chêne, qui ne fait qu’arrondir les angles tanniques du montepulciano, sans masquer le fruit. Riche en parfums de violette, de crème de mûre et de fines herbes; texture pleine et rassasiante, aussi pourvue d’une agréable fraîcheur. Bon rapport qualité-prix.
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Montepulciano d’Abruzzo 2020, Montipagano

Un montepulciano d’ampleur moyenne, pas très corsé, mais savoureux, avec des tanins tendres et charnus. Simple mais pas rudimentaire, il offre un bon degré de concentration et reste fidèle à ses origines. Prêt à boire; servir autour de 15 °C.
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Campanie



[image: image]

COLLI DI LAPIO [image: Images]
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Fiano di Avellino 2020

Le domaine de Clelia Romano est réputé à juste titre pour la qualité exceptionnelle de son fiano di avellino. Les vignes s’enracinent dans les sols argilo-calcaires autour du petit village d’altitude de Lapio, en Campanie. En 2020, cela a donné un vin blanc à la fois ample et gras, doté d’un volume impressionnant en bouche, mais aussi, et surtout, d’une sensation de fraîcheur, de finesse et d’élégance. Le fruit est au rendez-vous, mais la signature aromatique de ce vin repose avant tout sur une minéralité fine et une salinité qui font merveille à table avec des légumes verts ou des fruits de mer. Superbe vin blanc!
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Molise
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DI MAJO NORANTE

Domaine le plus connu de Molise, une région montagneuse située dans le sud-est de l’Italie, entre les Abruzzes, au nord, et les Pouilles, au sud. À peine 10 % de son tout petit vignoble est consacré à la production de vins DOC.
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Biferno 2016, Ramitello

Un rouge composé de montepulciano et d’aglianico (20%); plein et chaleureux, presque sucré en attaque tant le fruit est mûr, mais aussi encadré de tanins fermes. Les arômes primaires de prune et de kirsch se juxtaposent aux notes secondaires de sous-bois. Original, mais un peu rustique. À boire sans tarder.
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Falanghina 2020, Biorganic, Molise

Cépage blanc signature de Campanie, le falanghina est aussi cultivé en Molise, dans les sols argileux de Ramitello, où il se révèle avec une générosité bien méridionale, tout en conservant une saine acidité. Savoureux et ample en milieu de bouche, avec des saveurs d’abricot, de pâte d’amande et de zeste de citron, sur un fond salin. Nettement meilleur après une aération de 30 minutes en carafe.
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Greco del Molise 2020

Le nom «greco» a été attribué à de nombreux cépages employés dans la Grèce antique. On a donc longtemps cru, à tort, que le greco (ou greco di tufo) était d’origine grecque. S’il est moins distinctif que certains grecos de Campanie, celui de Di Majo Norante offre toutefois une très agréable tenue en bouche, l’acidité jouant ici un rôle structurant, avec des notes salines en finale. Évitez de le servir trop froid; visez 10-12 °C.
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Pouilles
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PERRINI
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Negroamaro Salento 2020

Mila et Vito Francesco Perrini ont repris le flambeau de leurs parents dans cette propriété d’une cinquantaine d’hectares, à la pointe sud de l’Italie, dans la péninsule de Salento, et ils ont converti le vignoble à l’agriculture biologique dès 1993. Une explosion de fruit et de violette; c’est ce que vous trouverez en plongeant le nez dans le verre du 2020. La bouche va dans le même sens: pulpeuse, bourrée de saveurs de confiture de camerise et animée d’un léger reste de gaz – aérez-le 20 minutes en carafe si cela vous gêne. Le vin rouge idéal pour la cuisine de pub.
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RIVERA
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Castel del Monte Rosso Riserva 2015, Il Falcone

Porte-étendard de l’appellation Castel del Monte, à l’est de la ville de Bari, au cœur des Pouilles, cet assemblage de nero di troia et de montepulciano me séduit immanquablement avec son allure d’une autre époque. Le 2015, déjà âgé de sept ans, a besoin d’un peu de temps à l’ouverture de la bouteille pour révéler son plein potentiel. Les saveurs de porcini séché, de terre humide et de feuille morte se déploient au contact de l’oxygène; des tanins fondus, assez denses, et une acidité sous-jacente pour assurer son tonus en finale.
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Sicile

Située à la même latitude que la Tunisie, la Sicile est surtout connue pour ses vins rouges corsés. Or, contrairement à l’idée reçue, cette île située à la pointe sud de l’Italie cultive nettement plus de raisins blancs (64%) que de raisins rouges. Le catarratto (lucido et comune) arrivant bon premier, juste devant nero d’avola. On y produit aussi d’excellents rouges souples et élégants, comme ceux de Cerasuolo di Vittoria et de l’Etna. Plus de 30% des vignobles de Sicile sont certifiés biologiques.
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BAGLIO DI PIANETTO
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Sicilia 2020, Ficiligno

Une bonne note pour l’originalité de ce vin blanc de viognier et d’insolia, vinifié et élevé en cuve inox. Le nez s’ouvre sur des arômes d’ananas confit, de miel et de citron, lesquels se retrouvent aussi en bouche, posés sur une texture à la fois vineuse et nerveuse. Pas très long, mais facile à aimer.
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CONTE TASCA D’ALMERITA
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Regaleali Bianco 2020, Sicilia

La Tenuta Regaleali est un pillier du vignoble sicilien. Depuis qu’il a pris la relève de l’entreprise en 2001, son petit-fils, Alberto Tasca, a étendu les activités à d’autres régions de l’île, dont le versant nord du mont Etna. Le Regaleali Bianco mise toujours sur un assemblage éprouvé d’inzolia, de grecanico, de catarratto et de chardonnay, vinifiés en cuves inox. Presque perlant et tout léger, sans verser dans la minceur, le 2020 offre un bel éventail aromatique, entre l’abricot, l’écorce de clémentine, la pomme verte et la menthe. Frais, original et d’une constance remarquable.
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CORTE CAMARÌ
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Grillo 2021, Sicilia

Cépage qualitatif de plus en plus prisé, le grillo est une variété relativement nouvelle (XIXe siècle), mais il n’en reste pas moins un classique sicilien. Des analyses d’ADN portent à croire qu’il serait le fruit d’un croisement naturel entre le catarratto bianco et le muscat d’Alexandrie, ce dernier connu sous le nom de zibibbo en Sicile. Cultivé en bio et vinifié avec soin, il donne ici un vin blanc remarquablement plein et structuré, vu son prix. Pas le plus aromatique, mais il a vraiment tout pour plaire à l’amateur de vin blanc de texture.
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DONNAFUGATA
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Anthìlia 2021, Sicilia

Donnafugata est l’un des plus gros domaines viticoles de Sicile, et elle parvient néanmoins à maintenir un très haut niveau de qualité. Le Ben Ryé, un passito di Pantelleria, est l’un des vins de dessert les plus originaux d’Italie. Plus simple, mais toujours très bon, ce vin blanc sec composé de catarratto, d’ansonica et de grillo est aromatique, nerveux et assez ample pour être apprécié à table. Idéal avec une entrée de prosciutto et melon.
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GULFI [image: Images]

De retour dans sa Sicile natale après quelques décennies en France, Raffaele Catania a acheté une propriété ancestrale à Chiaramonte Gulfi, dans le sud-est de l’île, et y a planté de la vigne. Son petit-fils, Matteo Catania, y pratique aujourd’hui l’agriculture biologique et vinifie ses vins avec un minimum d’intrants et de soufre.
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Rossojbleo 2019, Sicilia

Le Rossojbleo est composé de raisins provenant des contreforts de Monti Iblei, juste au nord de la ville Vittoria. La souplesse et les saveurs fruitées croquantes et exubérantes du Rossojbleo rappellent d’ailleurs les bons cerasuolo di Vittoria, mais à prix plus abordable. Ce mariage de vigueur et de générosité en fait d’ailleurs un vin de choix pour les aubergines et les côtelettes d’agneau grillées. Gourmand, bourré de saveurs fruitées, florales et épicées et herbacées. Un super achat à 23 $!
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MARABINO

La propriété de Marabino regroupe un vignoble de 27 hectares, entouré d’un verger et d’une oliveraie, tous conduits selon les principes de la biodynamie. Les vins sont élaborés sans intrants.
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Eureka 2020, Terre Siciliane

Les sols calcaires du sud-est de la Sicile confèrent une fraîcheur plutôt étonnante à ce chardonnay, que Pierpaolo Messina fait macérer sur ses peaux pendant une dizaine de jours. Plus intéressant en bouche qu’au nez et à servir sans faute à table pour mieux apprécier sa texture.
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Muscatedda 2021, Terre Siciliane

Le muscat donne des rendements faibles dans les sols de calcaire blanc du Val di Noto et il produit des raisins concentrés, riches en arômes. Une macération pelliculaire de 15 jours apporte une extraction phénolique et concentre les parfums du muscat, donnant un excellent vin orange plein de fougue et de vie, expressif, parfumé et très séduisant. Un pur régal avec des plats parfumés, comme un riz iranien au safran.
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Rosso di Contrada 2018, Parrino, Terre Siciliane

Une contrada est une subdivision territoriale; le terme est souvent employé pour désigner une parcelle de vigne. Celle-ci, en l’occurrence, est exposée à l’est et plantée de nero d’avola, qui puise une fraîcheur digne de mention dans ses sols riches en argile. Les raisins fermentent en grappe entière pendant 15 jours dans des cuves inox; le vin est mis en bouteille sans filtration ni clarification. J’aime beaucoup l’heureux mariage de générosité et de vigueur qu’offre le 2018, à la fois nourri par le soleil sicilien et très digeste, grâce à son acidité, mais aussi à sa trame tannique et à sa délicate amertume. Servir autour de 16 °C.
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NATALE VERGA
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Grillo 2021, I Balzi, Sicilia

Le cépage grillo continue de gagner en popularité dans l’ouest de la Sicile. Il se présente ici sous un jour sobre, délicatement aromatique, avec tout de même une certaine tenue et des notes de citron et d’amande qui perdurent. Servir avec salade de fenouil ou une tarte aux tomates.
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Nero d’Avola 2021, I Balzi, Sicilia

Une très belle expression du cépage nero d’avola en mode fruité et juteux, animé d’un léger reste de gaz. Finale originale aux parfums de violette et de confiture de framboise.
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PLANETA

La famille Planeta est active dans presque toutes les zones viticoles de Sicile. Depuis le sud-ouest de l’île jusqu’à Noto, en passant par le versant nord de l’Etna. Son dernier-né, La Baronia, est situé à Capo Milazzo, au nord-est de la Sicile, juste en face des îles Éoliennes. Les cinq propriétés sont certifiées biologiques. Chacune a son identité propre, mise en lumière par l’œnologue d’origine hongroise, Patricia Tóth. Constance et qualité remarquables à tous les échelons.
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Alastro 2021, Sicilia Menfi

L’alastro est une petite fleur jaune qui recouvre les terres de la région de Menfi chaque printemps. Un nom tout indiqué pour ce vin blanc de grecanico (gar-ganega à Soave), qui se dessine en bouche avec la délicatesse d’une fleur et la fraîcheur d’une journée printanière. Sec, salin et très fin, avec juste ce qu’il faut de gras pour enrober l’acidité du grecanico, tandis qu’un 20% de sauvignon blanc ajoute de subtiles notes tropicales.
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Allemanda 2021, Sicilia Noto

Si les italiens le nomment «moscato bianco» plutôt que muscat-blanc-à-petit-grain, comme le reste de la planète, ce n’est pas tant par chauvinisme que par désir d’illustrer que ce cépage aromatique, le plus qualitatif de la famille des muscats, était implanté en Italie bien avant d’arriver en France. Patricia Tóth le vinifie en sec et signe un vin bien parfumé, mais tout frais, qui donne l’impression de croquer dans une grappe de raisin moscato, le sucre en moins. Vif en attaque et doté d’une excellente tenue, qui le rendait très agréable à table, lorsque goûté en juillet 2022. Un accord classique avec une entrée de prosciutto et melon. Excellent! Arrivée prévue à l’hiver 2023.
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La Segreta Il Bianco 2021, Sicilia

Patricia Toth croit fermement au potentiel de la Sicile de produire des vins blancs frais et digestes et elle en fait la preuve, à tous les échelons de la gamme. À commencer par Il Bianco de la gamme La Segreta, un assemblage de grecanico (50%), de chardonnay, de viognier et de fiano. La bouche est d’abord ample et vineuse sur des notes évocatrices de buis, qui selon Patricia Toth sont attribuables au fiano récolté le 25 août, puis évolue vers les notes florales du viognier. Bel équilibre; finale couronnée d’amers nobles. Abordable et savoureux.
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Pour rester à l’affût des nouveaux arrivages à la SAQ tout au long de l’année, abonnez-vous à l’infolettre de Nadia Fournier (nadiafournier.com).
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Les derniers millésimes – Rioja et Ribera del Duero



	2021
Hormis quelques épisodes isolés de grêle et des pluies torrentielles à la mi-juin, 2021 est un millésime de rêve dans la Rioja. La qualité des blancs, des rosés et des jeunes rouges goûtés jusqu’à présent est excellente. Des vins équilibrés, sains et pleins de promesse. Un superbe millésime dans la Ribera del Duero aussi. Un été chaud et sec, avec quelques pluies en juin et des températures nocturnes basses.

2020
Un millésime inoubliable, comme dans plusieurs pays, marqué par la pandémie. Côté météo: un bourgeonnement hâtif, un début de saison compromis par une forte humidité causant des maladies fongiques, suivi d’un été chaud. Les vendanges ont débuté plus tôt que la moyenne; la qualité est variable. La rigueur du vigneron fera toute la différence.

2019
Comme souvent après un millésime d’abondance, 2019 a connu une récolte déficitaire à l’échelle nationale. La sécheresse et une floraison irrégulière ont donné des grappes peu garnies et de petites baies. On peut donc s’attendre à des vins un peu plus concentrés et riches en alcool. Un mûrissement hétérogène des raisins a engendré de grandes variations de qualité dans la région de la Rioja.


	2018
Dans la Rioja, des épisodes de pluie aux moments opportuns ont permis de bons volumes. La qualité est aussi au rendez-vous et les degrés d’alcool sont en baisse.

2017
Même situé plus au sud, le nord de l’Espagne n’a pas été épargné par la vague de froid qui a frappé l’Europe. Ensemble, les gelées printanières et la sécheresse estivale ont amputé la récolte à hauteur de 17% en Catalogne et de 25% dans la Rioja et Ribera del Duero. La chaleur et la sécheresse ont engendré des raisins particulièrement concentrés. Méfiez-vous toutefois des vins lourds et déséquilibrés.

2016
Dans la Rioja, l’année a débuté avec un printemps compliqué, un été de grande chaleur et des vendanges sous la pluie. Difficile à ce stade précoce de prévoir comment les vins tiendront dans le temps.







ESPAGNE


Galice et Les Îles

Les vins blancs sont les nouvelles vedettes du vignoble espagnol. Depuis la côte galicienne jusqu’aux collines catalanes, en passant par les îles, avec ou sans macération pelliculaire, les nouveautés se comptent par centaines et apportent une touche de légèreté et d’originalité dans la palette de saveurs de ce pays, qui a trop longtemps vu rouge.
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AGRO DE BAZAN
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Rias Baixas 2021, Etiqueta Verde, Albariño, Granbazan

D’un important producteur de la sous-région Val do Salnés, dans Rias Baixas, ce vin a l’énergie, le zing et la légèreté d’un jeune grüner veltliner. On y trouve même les délicates notes de poivre blanc caractéristiques du grand cépage autrichien. Cela dit, le 2021 laisse aussi une impression très maritime, comme si les raisins d’albariño s’inspiraient de l’océan Atlantique, situé à un jet de pierre. Aérien et nerveux; sa finale saline met les notes citronnées en relief.
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ALBA DE VETUS
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Rias Baixas 2021, Albariño

La famille Anton, propriétaire d’Izadi à Rioja et de Finca Villacreces à Ribera del Duero, a créé Vetus en 2003, d’abord dans la D.O. Toro, puis à Rueda et enfin à Rías Baixas, en 2019. Les raisins proviennent du secteur de O Rosal, sur le versant nord de la rivière Miño, face à la région portugaise du Vinho Verde. Particulièrement vif en 2021, le vin est franc, net et citronné; le travail des lies nourrit la matière, tendue par une acidité et une minéralité sous-jacentes. Bon équilibre; idéal pour l’apéritif.
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ZARATE
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Rías Baixas 2021, Albariño, Eulogio Pomare

Val do Salnés est la plus atlantique des sous-régions de Rías Baixas et la plus importante, aussi. Le vigneron Eulogio Pomare y cultive plusieurs parcelles de très vieilles vignes, dont l’un des vignobles les plus anciens de toute l’appellation. Cette cuvée est issue de vignes d’albariño d’une trentaine d’années; Pomare élève le vin pendant plusieurs mois sur lies fines pour en enrichir le volume. Bien qu’un peu plus vif en 2021, le vin n’accuse aucune minceur; le milieu de bouche est complet, la finale complexe et le plaisir ne fait aucun doute. Surtout avec des huîtres ou des spaghetti alla vongole. Miam!
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Catalogne
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ALBET i NOYA
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Penedès 2021, Xarel-Lo, El Fanio

L’œnologue Josep Maria Albet i Noya fut l’un des pionniers de la viticulture biologique en Catalogne puisqu’il a abandonné l’emploi d’engrais chimiques et de pesticides dès les années 1970. Sur son vaste domaine du Pénédès, il produit bon an mal an un très bon xarel-lo, qui brille par sa relative absence de fruit en 2021, dont le registre de saveurs est plutôt marqué par des notes de scone et de levure alimentaire. De la structure et beaucoup de caractère dans ce blanc taillé sur mesure pour un bibimbap.

[image: image]

[image: image]

CAN BLAU
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Montsant 2020, Blau

Les parfums de café et de moka annoncent un rouge élevé en fûts de chêne. La bouche est raccord: presque crémeuse en attaque, encadrée de tanins fermes et assaisonnée de parfums d’épices, tandis que les saveurs fruitées du mazuelo, de la garnacha et de la syrah tissent la trame de fond. Servir autour de 16 °C avec un bœuf braisé à la bière noire.
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Montsant 2019, Can Blau

Plus charnu et structuré que la cuvée Blau, commentée ci-dessus, ce vin de mazuelo (carignan), de syrah et de garnacha m’a aussi paru plus tonique et plus digeste. Les saveurs concentrées de fruits noirs sont enrichies par un boisé soutenu, mais assez bien fondu à l’ensemble. À servir avec des saucisses italiennes douces sur le barbecue.
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CELLER CREDO [image: Images]

Celler Credo est la branche de la maison de cava Recaredo consacrée à la production de vins tranquilles.
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Penedès 2020, Miranius

Leur Miranius s’est vite imposé comme une référence pour les amateurs de vins blancs secs forts en caractère. Car même s’il est tout léger en alcool (11%), ce vin composé à 100% de xarel-lo étonne par son appui et sa prestance en bouche. Des saveurs distinctives d’écorce de citron, d’amande et de noyau de pêche, juste assez de volume et un goût umami qui inspire des grillades à la japonaise ou à la coréenne.
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RITME CELLER

Albert Jané a grandi dans le vin: sa famille en produit depuis 1914 dans la commune de Baix Penedès. Plutôt que de reprendre le domaine ancestral, il a choisi de s’aventurer plus au nord, vers les appellations Montsant et Priorat, pour y créer respectivement Acústic Celler (2004) et Ritme Celler (2010).
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Priorat 2019, Ritme

Les raisins qui composent le Ritme 2019 proviennent de vieilles vignes de carignan (70%) et de garnacha, cultivées à différentes altitudes (entre 300 m et 750 m) à travers cinq communes du Priorat. Le 2019 est ample et manifestement issu de fruits bien mûrs, mais il laisse en bouche une impression hautement digeste, depuis son attaque leste et veloutée, jusqu’à sa finale minérale, à laquelle des amers nobles ajoutent une dimension supplémentaire. Super rapport qualité-prix-plaisir. Servez-le autour de 16 °C, avec un magret de canard ou un risotto aux champignons. Arrivée prévue en décembre.
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SUMARROCA

Dans le Penedès, à un jet de pierre de Barcelone, la maison Sumarroca est avant tout réputée pour la qualité de ses cavas, dont un très bon brut nature, vendu à la SAQ.
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Penedès 2021, Tuví (or not to be)

Ce mariage inusité de xarel-lo, de riesling, de gewurztraminer et de viognier, cultivés en bio, est une fois de plus très réussi en 2021. La structure de l’un se joint à l’acidité de l’autre pour porter les parfums exubérants des deux derniers dans une bouche nerveuse, légère et originale. Un nouvel incontournable pour l’amateur de blanc aromatique.
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TORRES
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Guardians de la Terra 2019

Cette nouvelle cuvée, arrivée sur le marché en cours d’année, est un exemple concret de la démarche de Miguel Torres Sr. Le toujours très dynamique homme d’affaires catalan semble déterminé à laisser à ses héritiers une entreprise verte – ou du moins le plus écoresponsable possible. En plus d’être certifié biologique, le Guardians de la Terra est exporté en vrac et embouteillé au Québec. Et dans le verre? Un vin tout ce qu’il y a de plus agréable à boire, issu d’un assemblage de tempranillo et de garnacha à parts égales. Souple, fruité et facile à boire, avec juste ce qu’il faut de tanins et de légères notes fumées et animales. Servir autour de 16 °C.
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Aragon
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ATECA
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Calatayud 2019, Atteca

Version extrême du vin ci-dessous, la cuvée Atteca est aussi composée à 100% de garnacha, mais vinifiée avec de beaucoup plus grandes ambitions. On a de toute évidence cherché à extraire un maximum de couleur et de tanins, puis soumis le vin à un élevage intensif en barriques de vin bien toastées. On a ainsi gagné en puissance, mais perdu en plaisir, à mon sens. D’autant plus qu’il risque de s’assécher avant d’avoir digéré son bois.
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Calatayud 2018, Honoro Vera, Garnacha

Sous un premier nez un peu réduit et bourru se cache une garnacha joufflue et pimpante, dont la richesse est équilibrée par un léger reste de gaz carbonique.
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MONASTERIO DE LAS VIÑAS

Monasterio de las Viñas Reserva est l’une des nombreuses marques de la plus importante coopérative de la région de Cariñena, regroupant près de 700 familles de viticulteurs sur 4000 hectares.
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Carinena 2019, Old Vine Garnacha

Sous ses accents de vanille, ce vin déploie la souplesse et le caractère chaleureux de «la garnacha», une variété espagnole qui a migré vers le nord pour devenir un cépage emblématique du sud de la vallée du Rhône, où elle change de nom et de genre: «le grenache».
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Navarre
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LADERAS DE MONTEJURRA
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Navarre 2018, Emilio Valerio

Assemblage inusité de garnacha, de tempranillo, de merlot et de cabernet sauvignon, vinifiés dans de gros foudres. L’attaque en bouche du 2018 est à la fois ronde et nerveuse, présentant un léger perlant; le fruit se mêle à des notes de cuir et de viande fumée dans une mâche tannique assez dense. Haut en saveurs et doté d’une longueur appréciable pour le prix.
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La Rioja

La région de la Rioja est très vaste (65 000 hectares) et son climat varie beaucoup selon les secteurs. Il n’est pas rare que les vendanges débutent un mois plus tôt autour d’Alfaro, dans l’Est, qu’à Haro, dans le Nord-Ouest. Malgré cela, l’ensemble de la production régionale n’est toujours vendu que sous une seule appellation: DOC Rioja. Le Consejo Regulador local permet depuis peu aux vignerons d’inscrire le nom d’un village et d’un vignoble sur l’étiquette. C’est un premier pas dans la bonne direction, mais on est encore bien loin d’une véritable politique de mise en valeur des terroirs de la Rioja.
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BARON DE LEY
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Rioja Reserva 2017

Créée à la fin des années 1980 par la bodega El Coto, cette cave produit un très bon vin de facture moderne. Plutôt frais en attaque, avec des notes d’épices et de groseilles, il se montre sous un jour plus chaleureux en finale, alors que ses 14,5% rehaussent les arômes boisés. Servez-le à 16 °C avec un steak au poivre.
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BERONIA
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Rioja Gran Reserva 2013

Beronia appartient au géant espagnol González Byass. Fruit d’un millésime frais et pluvieux et d’une longue saison végétative dans la Rioja, le Gran Reserva en impose d’abord par son enveloppe tannique ample, fondue par un long élevage en fûts de chêne américain. Toutefois, un fil d’acidité sous-tend l’ensemble, rappelant la nature fraîche de 2013. Bien construit dans un style classique. À boire d’ici 2026.
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EL COTO DE RIOJA
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Rioja 2021, Verdejo

Ce blanc très sec porte les parfums d’agrumes et d’herbe fraîche caractéristiques du cépage verdejo. De la tenue, assez de volume et une finale acidulée. Simple, mais sympa.
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MARQUÉS DE RISCAL
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Rioja Reserva 2017

On doit les premiers succès internationaux de la Rioja au Marquis de Murrieta et au Marquis de Riscal, dont les vins se sont distingués à Bordeaux dès les années 1850. Encore aujourd’hui, Riscal possède l’une des plus impressionnantes vinothèques de la région, avec quelques bouteilles du millésime 1962. Un peu moins rare, mais drôlement savoureux, le 2017 est concentré, tant dans ses saveurs de fruits noirs que dans son acidité, garante de tonus et de fraîcheur. Toujours excellent dans un style classique. Ouvert et prêt à boire.

[image: image]

[image: image]

MORAZA
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Rioja Alta 2020, Tempranillo

Cette bodega familiale de la Rioja Alta pratique l’agriculture biologique et produit un très bon tempranillo, vinifié sans bois. Au nez, le 2020 est à cheval entre le fruit rouge et le cuir, lesquels se trouvent aussi en bouche, rehaussés par une pointe d’acidité volatile, qui fait ressortir ses notes de zeste d’orange et de groseille. Longueur moyenne, mais très belle qualité de tanins. À servir avec un tajine d’agneau ou des pâtes puttanesca.
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MUGA
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Rioja Reserva 2018

Cette importante cave de la Rioja est située à un jet de pierre du pays Basque. La famille Muga vient de Villalba, dans les montagnes de la partie est de la Rioja Alta, mais leur imposante bodega est plutôt située à Barrio de la Estación, tout près de la gare de train de Haro, jadis l’épicentre du commerce des vins de la Rioja vers Bordeaux. Assemblage de tempranillo, de mazuelo (carignan) et de graciano, le Reserva fermente dans des foudres (16 000 l) de chêne, puis est élevé en barriques pendant 24 mois. Le 2018 me semble toutefois moins marqué par le bois que par le passé, fleurant à peine le tabac blond et les épices. Les tanins sont présents, fins et compacts, et la puissance fait place à un profil digeste qui prendra tout son sens à table.
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ONTAÑON
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Rioja 2018, Vetiver, Viura

Les vins blancs représentent seulement 4% de la production de la Rioja. Celui-ci est composé à 100% de viura de la Rioja Baja, qu’on a choisi d’élever pendant cinq mois dans des fûts de chêne américain, au détriment de la netteté du fruit, malheureusement. Simple, crémeux et dessiné à gros traits.
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RIVIÈRE, OLIVIER [image: Images]
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Rioja 2020, Rayos Uva

Le Français Olivier Rivière est établi depuis 2004 dans la Rioja Alta, où il signe des vins d’une grande pureté, qui reflètent leurs terroirs d’origine. Son Rayos Uva, par exemple, est composé de tempranillo, de garnacha et de graciano, cultivés dans la Rioja Oriental, la plus aride et la plus chaude des trois sous-régions de la Rioja, ce qui ne l’empêche pas d’avoir une fraîcheur remarquable, malgré ses 14% d’alcool. Le 2020 est velouté et élégant, mais surtout jeune et plein d’énergie; le fruit a de l’éclat et se mêle à des notes végétales de tomates fraîches et de melon. Croquant et irrésistible.
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Castille et Léon
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FERNÁNDEZ, GRUPO [image: Images]

Alejandro Fernandez, le parrain de Ribera del Duero, s’est éteint en mai 2021, à l’âge de 88 ans. Le succès international qu’a connu son Tinto Pesquera dans les années 1980 a permis de tourner les projecteurs vers cette appellation autrefois méconnue de Castille et Léon. Les quatre filles du vigneron légendaire restent aux commandes de Grupo Pesquera, qui compte quatre propriétés.
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Castilla y León 2015, Dehesa la Granja

La famille Fernández a aussi acquis en 1998 un vaste domaine juste au sud de l’appellation Toro, à Zamora. Si mes goûts se portent naturellement vers des vins moins boisés, je ne peux résister à la suavité et au profil à la fois chaleureux, velouté et dépouillé de ce tempranillo maintenant à point. Certes, les parfums boisés ne passent pas inaperçus, mais ils se mêlent aux saveurs de fruits noirs et de cuir avec une élégance bien particulière. Appelons ça la signature Fernández.
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Ribera del Duero Crianza 2018, Condado de Haza

Condado de Haza, l’autre propriété des Fernández dans la Ribera del Duero, est située à une altitude un peu plus élevée. Un tempranillo espagnol classique, avec une influence notable du chêne américain (noix de coco grillée, banane flambée, aneth), maintenant bien intégré, permettant aux parfums de fleurs séchées, de fruits confits et de cuir d’émerger. À boire sans hâte, d’ici 2028.
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Ribera del Duero Crianza 2018, Tinto Pesquera

Les raisins récoltés jusqu’à la fin d’octobre ont donné une récolte exceptionnelle tant en quantité qu’en qualité. Ce crianza soyeux, utilisant du tempranillo sélectionné dans les vignobles de Roa et La Horra, a été élevé 14 mois en fûts de chêne américain, puis 6 mois en bouteille avant d’être mis sur le marché. Le vin est plus frais et accessible dans sa jeunesse que les millésimes précédents. Débordant de saveurs de bois de santal, d’orange sanguine et d’olive noire, mais surtout élégant. Servir à 16 °C avec de l’agneau grillé.
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MARQUES DE CÁCERES
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Rueda 2020, Sauvignon blanc, Excellens

Il y a dix ans, Cristina Forner a acquis une centaine d’hectares de vignes dans l’appellation Rueda. Les terrasses qui surplombent le fleuve Duero sont plantées essentiellement de verdejo et d’un peu de sauvignon blanc. L’exubérance de ce dernier se mesure dès le premier nez, chargé de goyave et d’écorce de pamplemousse. La bouche est ample, vive et dotée d’une tenue appréciable. Un vin blanc de facture moderne, très réussi.
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MENADE
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Verdejo Ecologico 2021, Tierra de León

Les raisins biologiques de verdejo proviennent de quelques parcelles sur différents types de sol, chacune vinifiée séparément, sans ajout de levure. Nez expressif d’agrumes, saveurs nettes de pêche et de citronnelle; vinosité et bon équilibre. Servir avec une entrée de fenouil et de crevettes.
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MENGOBA [image: Images]

À peine avait-il mis la main sur son diplôme de la Faculté d’œnologie de Bordeaux que Grégory Pérez recevait une offre d’emploi à Bierzo. Plus de vingt ans plus tard, le Bordelais a tellement pris racine dans les coteaux d’ardoise rouge de Valtuille qu’il est presque considéré comme un local.
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Bierzo 2020, Brezo

Les vignes de mencía d’une cinquantaine d’années trouvent une fraîcheur salvatrice à 550 m d’altitude et cela se ressent, tant à son nez pur et frais, qu’à sa bouche soyeuse et pimpante en attaque, mais aussi dotée d’une certaine vigueur tannique, qui le rend encore plus rassasiant. Bonne longueur et rapport qualité-prix-plaisir quasi imbattable.
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SHAYA
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Rueda 2021, Verdejo

La famille Gil (bodegas Juan Gil, Jumilla) produit aussi un très bon vin blanc dans Rueda. Bien qu’il y ait dans sa finale amère un caractère un peu austère, le 2021 n’en laisse pas moins une impression juteuse et lumineuse. Plus long et aussi plus complet que les derniers millésimes goûtés, gorgé de saveurs d’agrumes et de fruits tropicaux, auquel il emprunte aussi un côté solaire et une générosité.
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VILLACRECES

Villacreces exploite 65 hectares juste à côté des célèbres vignobles de Vega Sicilia, à Quintanilla de Onésimo.
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Ribera del Duero 2019, Pruno

Le Pruno provient de vignes de tinta del país (tempranillo) plantées au début des années 1980, à une altitude moyenne de 710 m. Le 2019 est le parfait compagnon pour une pièce de viande grillée sur charbon de bois. Une profusion de saveurs de bleuets, de cèdre et d’épices, des tanins granuleux, tissés serrés et une chair fruitée mûre et généreuse pour enrober le tout. Longueur digne de mention; il devrait atteindre son apogée vers 2024-2026.
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Ribera del Duero 2018

Cette sélection est principalement composée de tempranillo, complétée de cabernet et de merlot. Il y a dans ce 2018 un noyau d’acidité fraîche et de tanins fermes, autour duquel s’articulent une matière fruitée charnue. Droit, franc et très pur dans son expression aromatique. Un très bel exemple des vins modernes (au bon sens du terme) de Ribera del Duero.
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VINOS VALTUILLE
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Bierzo 2020, Pago de Valdoneje

Dimas García Canedo a fondé son petit domaine en 1999 à Valtuille de Abajo, au cœur de l’appellation Bierzo. Ses enfants Elena et Marcos l’ont rejoint il y a quelques années et élaborent avec lui un vin rouge de très belle qualité, issu de vignes de mencía de 85 ans. Le 2020 déroule en bouche un tapis rouge de fruits mûrs et de tanins velours avec, cette année encore, des notes sanguines et épicées. Un très bon bierzo à servir autour de 16 °C.
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Castille la Manche
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ALTOLANDON

Les vignes de Rosalía Molina et Manolo Garrote grimpent à plus de 1000 m d’altitude, tout au nord de l’appellation Manchuela, dans la région de Castille la Manche.
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Manchuela 2020, Bobal, Mil Historias

Longtemps décrié et traité comme un cépage de seconde zone, le bobal connaît un regain de popularité depuis quelques années, sa forte acidité étant désormais considérée comme un atout plutôt qu’une tare. Dégusté par une journée chaude de juillet, ce vin avait des airs de vin de soif, malgré ses 14% d’alcool. Le 2020 est bourré de fruit et de jolies notes poivrées, porté par des tanins veloutés et doté d’une vitalité à faire pâlir un gamay. Un plaisir simple, mais savoureux.
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Manchuela 2020, Garnacha, Milhistorias

Ce vin encore plein de jeunesse et de vitalité est souple en attaque, mais ses tanins se resserrent en milieu de bouche, encadrant le fruit et mettant les saveurs de fleurs, de framboise et d’anis en relief. Nerveux, juteux et savoureux; surtout s’il est servi frais, autour de 15 °C.
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ATALAYA
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Almansa 2021, Laya

Amateur de pinot noir ou de gamay, n’y pensez même pas. Cet assemblage de garnacha tintorera (alicante bouschet) et de monastrell copieusement boisé, musclé et riche en extraits ne vous procurera aucun plaisir. Si par contre vous aimez la puissance et les parfums torréfiés de la barrique, vous trouverez ici de quoi étancher votre soif d’intensité.
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Madrid
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BERNABELEVA [image: Images]

Juan Bulnes a entrepris de sauver et de réhabiliter les vieilles vignes de garnacha conduites en gobelet dans les sols sablonneux de San Martin de Valdeiglesias, à l’ouest de Madrid. Marc Isart conduit les vignobles en biodynamie et vinifie avec un minimum de manipulations et d’intrants.
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Vinos de Madrid 2020, Camino de Navaherreros

Plus abordable et à peine moins complexe que le vin suivant, le Camino me donne aussi l’impression d’une mâche tannique un peu plus dense. Les saveurs sont profondes, entre la confiture de framboise, les aromates et la réglisse noire, à laquelle il emprunte aussi une finale chaleureuse et onctueuse. Drôlement sérieux pour 20 $.
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Vinos De Madrid 2020, Navaherreros

N’eût été du fait que j’avais un Guide du vin à produire, j’aurais bien passé des heures à humer ce 2020. Il y a dans son nez un je-ne-sais-quoi d’envoûtant, des parfums en évolution constante, évoquant tantôt le fruit frais, tantôt le kirsch, la marmelade d’orange amère, l’amaro italien, le melon… Le plaisir est entier, voire déroutant en bouche, laquelle est à la fois aérienne et capiteuse (14,5%), leste comme une ballerine, puissante comme un solo de cor français. Un vin à apprécier en petit comité, pour mieux en saisir les subtilités.
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CINCO LEGUAS [image: Images]

Marc Isart est œnologue chez Bernabeleva, gérant de projet pour Telmo Rodriguez et l’un des quatre membres fondateurs de Comando G, entre autres. Bodegas Cinco Leguas est sa propriété personnelle, au sud-est de Madrid.
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Vinos de Madrid 2021, La Maldición, Malvar

La Maldición, vous l’avez peut-être deviné, signifie «la malédiction». C’est ainsi qu’Isart aime décrire, avec une bonne dose d’humour, ce vignoble situé à plus de 700 m d’altitude et notoirement difficile à cultiver. L’originalité de son vin blanc repose sur le malvar, ou lairén, un cépage rare originaire d’Andalousie et qui couvre à peine 270 hectares en Espagne. Les peaux des raisins macèrent pendant 20 jours dans le moût qui fermente sans ajout de levures. C’est donc un vin orange par définition, sans en avoir tous les attributs. La robe du 2021 est jaune paille et la bouche a de la tenue, sans être tannique. Qu’à cela ne tienne, on se régale de sa longue finale umami qui fera merveille avec les sushis.
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Vinos de Madrid 2021, La Maldición, Tinto Fino

Rien de mieux pour amorcer votre redécouverte du terroir ibérique que ce «tinto fino», l’un des nombreux synonymes du cépage tempranillo. L’âge des vignes (60 à 100 ans) donne des rendements plus faibles et une concentration naturelle. Isart fermente le tout en cuves béton et en fûts de chêne neutre, sans pousser l’extraction. Le 2021 est une explosion de saveurs en bouche. Encore super jeune et animé d’une pointe de gaz, le vin développe dans le verre un éventail complexe d’arômes fruités, mais pas que… poivre, herbes séchées, pétale de rose, écorce d’agrumes et j’en passe. Déconcertant pour les palais néophytes, mais excellent!
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Valence et Murcie
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AZUL Y GARANZA
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Jumilla 2020, Monastrell, Altamente

Depuis son arrivée à la SAQ, ce monastrell (mourvèdre) bio est devenu l’un de mes incontournables, pour toutes les saisons. Pendant l’été, j’aime le servir frais, autour de 15 °C, avec des burgers de bœuf ou de portobello grillés. Les saveurs fruitées du 2020 sont généreuses et affriolantes, mais le vin conserve une excellente fraîcheur. Parions que l’altitude des vignobles (900 m) y est pour quelque chose…
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COMOLOCO
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Jumilla 2020, Monastrell

Cette année encore, ce vin de monastrell me rappelle certains bons zinfandels de Californie, mais pour une fraction du prix. Le 2020 est bourré de fruit et plantureux, mais sa charpente tannique équilibre le tout. Un vin rouge tout indiqué pour une bavette marinée ou pour les plats traditionnels de Noël.
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ECOVITIS
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Utiel-Requena 2021, Fuenteseca, Macabeo-Sauvignon blanc

À la recherche d’un vin blanc passe-partout et facile à aimer qui plaira à toute la famille et qui ne fera pas un trop gros trou dans le budget des fêtes? Bio, en plus? Un petit 20% de sauvignon blanc apporte au macabeo ses notes tropicales. La bouche est acidulée, mais nourrie par le travail des lies. Un bon achat.
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ENOLOGICA DEL OLEANA
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Valencia 2020, Calabuig, Bobal Old Vines

Il y a encore dix ans, voire cinq ans, le bobal étaient considéré par la vaste majorité des vignerons d’Espagne comme un cépage roturier dont on ne pouvait tirer des vins sérieux. Changement climatique oblige, plusieurs voient aujourd’hui dans cette variété qui conserve une importante acidité naturelle, même à parfaite maturité, un nouvel allié. Fort de l’altitude (900 m) et de l’âge des vignes, mais aussi de la nature calcaire des sols, ce domaine familial conduit en bio livre un bobal charnu, vigoureux et croquant, riche en fruit noir et en nuances poivrées. Loin de manquer de profondeur, un rouge qui en offre bien plus que le client en demande pour moins de 14 $. Chapeau!
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EN VERT
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Jumilla 2020, Monastrell

Ce vin rouge est le fruit d’une collaboration entre les bodegas Juan Gil, la vigneronne québécoise Nathalie Bonhomme et Maxime Balthazard, de l’agence promotionnelle Balthazard. D’abord boisé, le 2020 évolue vers des notes de fruits secs et d’épices douces avec l’aération. Une expression solaire du cépage mourvèdre; sa matière généreuse fera un bon accord pour le poulet au piri-piri.
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JUAN GIL
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Jumilla 2020, Monastrell, Silver Label

La famille Gil Vera est l’un des grands noms de l’appellation Jumilla, à une centaine de kilomètres au sud-ouest de Valence. Ce vin issu de vignes de monastrell âgées d’une quarantaine d’années est typique des vins puissants qu’ils produisent: concentré et presque épais, les tanins persistent dans une finale expansive qui évoque la confiture de fruits noirs, les bonbons à la violette, le goudron et la menthe séchée, laquelle apporte une touche de fraîcheur bienvenue. Sortez la carafe et servez-le autour de 16 °C avec un short rib de boeuf braisé lentement.
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Jumilla 2020, Pasico, Monastrell-Shiraz

Le Pasico n’a rien de complexe, mais ses saveurs affriolantes de confiture de framboise et son grain mûr et dodu exercent un certain charme. Bon équilibre. À ce prix, on y trouve son compte.
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LA COMARCAL
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Valencia 2021, Delmoro

Les vignes de grenache (70%) et de syrah sont cultivées en bio à une altitude de 600 m et les raisins sont vinifiés partiellement avec les grappes entières. Le Delmoro 2021 était encore dans sa coquille en juillet 2022. Après une heure en carafe, la réduction s’est estompée pour faire place à de la fumée et du poivre noir, sur fond de baies sauvages. L’acidité est harmonieuse, les tanins d’abord légers, avant de se resserrer en finale. Aérer une heure en carafe ou laisser reposer en cave pendant quelques mois.
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LOS FRAILES
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Valencia 2019, Monastrell-Garnacha

La famille Velazquez a acquis cette propriété historique située au sud-ouest de la province de Valence en 1771. Avant cela, ces terres d’altitude (entre 650 et 700 m) étaient cultivées par un ordre Jésuite, qui les avait eux-mêmes repris des Maures. Les Velazquez y pratiquent aujourd’hui la biodynamie et produisent un vin rouge aux parfums exubérants; souple et croquant en attaque, mais tissé de tanins assez fermes, enrobés d’une chair fruitée mûre et veloutée.
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PARAJES DEL VALLE

Basé à Valence, Vinival vend l’essentiel de sa production annuelle (70 millions de litres) en vrac. Parajes del Valle est son antenne Jumilla et Manchuela, axée sur la mise en valeur de vieilles parcelles de vignes cultivées en bio. Derrière le grand succès de Parajes, une femme: María Jover Sánchez. Formée à Vega Sicilia et aujourd’hui âgée d’à peine 30 ans, Sánchez a consacré une partie de sa jeune carrière à la sauvegarde de (très) vieilles vignes de sa région natale, souvent arrachées au profit de cultures plus rentables comme les pistaches ou les amandes.
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Jumilla 2021, Monastrell

Ce vin rouge vendu dans une bouteille distinctive (sans étiquette, avec une capsule en cire) connaît un succès fou à la SAQ. On comprend pourquoi en goûtant le 2021. Le cépage monastrell se révèle plus charmeur et expressif que jamais; sa générosité méditerranéenne ne faisant pas obstacle à sa «buva-bilité». Une abondance de fruit mûr, mais aussi des notes de thym, de menthe et autres herbes séchées qui accentuent la fraîcheur ressentie en finale. Très belle bouteille! À ce prix, on serait fou de s’en passer.
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Manchuela 2021, Macabeo

De vieilles vignes de macabeo, plantées sur des sols calcaires. Deux éléments clés qui donnent à ce vin blanc une personnalité d’enfer, doublée d’une présence en bouche vineuse et désaltérante – 12% d’alcool – et une finale saline. Oserait-on demander mieux à 15 $ et des poussières?
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Manchuela 2021, Macabeo Maceración

La bouteille transparente ne laisse planer aucun doute: c’est un vin orange. Le nez sent la clémentine et la camomille, la bouche présente une structure digne de mention, grâce à l’acide tartrique et aux phénols extraits pendant la macération des peaux. Rien de profond, mais bien fait.
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SIERRA NORTE
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Valencia 2021, Mariluna

Loin de son Rueda natal, le verdejo (85%) n’a pas la même allure, mais il confère à ce vin blanc des arômes de fruits tropicaux qui devraient plaire à l’amateur de sauvignon blanc. Acidulé et doté d’une tenue appréciable, quoique plutôt court en bouche.
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VEGALFARO
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Utiel-Requena 2020, Rebel.Lia

Ce rouge bio est le fruit d’un assemblage de tempranillo et de garnacha tinto-rera – une variété issue d’un croisement entre le grenache et le petit bouschet, développée en 1855 par Henri Bouschet. La garnacha tintorera porte aussi le nom d’alicante bouschet. Servi trop chaud (19-20 °C), j’ai d’abord trouvé le 2020 un peu lourd. Après 30 minutes dans la porte du frigo, l’expérience était tout autre. Les vapeurs d’alcool avaient fait place à du fruit noir frais et à des notes de menthe et de violette. Pour un accord optimal, accompagnez votre steak d’une sauce chimichurri.
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Pour rester à l’affût des nouveaux arrivages à la SAQ tout au long de l’année, abonnez-vous à l’infolettre de Nadia Fournier (nadiafournier.com).
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Les derniers millésimes – Portugal (Douro)



	2021
Millésime prometteur pour le Douro; l’un des plus frais des dernières années. Alors que d’autres régions d’Europe ont connu une chaleur extrême (juillet 2021 étant le mois le plus chaud jamais enregistré en Europe), le Douro a plutôt eu droit à un été inhabituellement frais, sans aucune vague de chaleur. Ces conditions modérées ont favorisé des maturations plus lentes. Un millésime d’équilibre et non de puissance.

2020
La période comprise entre janvier et la mi-septembre 2020 a été la plus chaude enregistrée dans le Douro depuis 1850. Les rendements, déjà très limités, en ont souffert. La qualité annoncée est bonne, mais il faut s’attendre à des vins concentrés.

2019
Un été frais et sec et qualité très homogène. Toutes les conditions étaient réunies pour produire des vins équilibrés, promis à une bonne garde.

	2018
Début d’été 2018 atypique, avec le mois de juillet le plus frais depuis 2000. Les raisins ont vite rattrapé le retard dès les premiers jours d’août, grâce à une hausse subite des températures et la maturation s’est poursuivie tout au long de septembre. Les vins affichent des taux d’alcool un peu plus faibles, mais une bonne maturité phénolique.

2017
Chaleur et sécheresse; une récolte très précoce, qui a débuté vers la troisième semaine d’août. Rendements inférieurs à la normale, mais qualité élevée chez ceux qui ont bien trié. Les vins seront colorés et concentrés.

2016
Une année fraîche, où les raisins ont mis plus de temps avant d’atteindre la pleine maturité phénolique. Les vignerons qui ont eu les moyens et le temps d’étaler les vendanges sur plusieurs semaines ont réussi à produire de très bons vins, rouges comme blancs.








PORTUGAL


Vinho Verde
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A & D WINES [image: Images]
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Vinho Verde 2020, Avesso, Quinta de Santa Teresa

Dialina et Alexandre Gomes cultivent la vigne en bio dans le secteur de Baião, tout au sud de la région bucolique du Vinho Verde. Les raisins d’avesso qui composent cet excellent vin de terroir sont sélectionnés à la main; le moût fermente en fûts de chêne, dans lesquels le vin repose ensuite pendant 12 mois. Beaucoup de structure et de caractère dans ce blanc; pas très acide, mais frais, salin, relevé de notes d’amande amère, d’aromates et de citron confit. À apprécier entre 2022 et 2028, autour de 10 °C.
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AVELEDA
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Alvarinho 2020, Minho

Les raisins d’alvarinho qui composent ce vin proviennent de la grande région du Vinho Verde. Aveleda doit le déclasser en IGP Minho. Sans avoir la profondeur des alvarinhos du nord, celui d’Aveleda déploie les saveurs de pêche typiques du cépage en plus d’être porté par une texture nerveuse et animé d’un léger reste de gaz.
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BORGES
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Vinho Verde 2020, Quinta de Simaens

Tournée vers l’Atlantique, la région du Vinho Verde, au nord-ouest du pays, foisonne de vins blancs légers en alcool et uniques par leur profil organoleptique. Celui-ci ne pèse que 11%, mais il offre de jolis arômes de pêche (l’alvarinho), d’agrumes et de fleurs blanches (le loureiro), ainsi que la tension propre à l’arinto. Sec, presque perlant, avec une touche de gaz carbonique, il a assez de tenue pour accompagner une salade d’asperges.
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MENDES, ANSELMO [image: Images]

Anselmo Mendes a grandi à Monção, un village situé tout au nord du Vinho Verde. À l’époque, la majorité du vin local était produit par la coopérative, où il a lancé sa carrière d’œnologue avant de développer son entreprise éponyme, en 1998. Il exploite aujourd’hui une centaine d’hectares, dont un domaine à Monção et une propriété dans la sous-région de Lima.
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Vinho Verde 2021, Loureiro, Muros Antigos

Les meilleurs raisins de loureiro proviennent de la sous-région de Lima, son lieu d’origine, qui s’étend d’est en ouest dans la partie nord du Vinho Verde. Celui de Mendez provient de parcelles orientées plein sud, mais bercées par les vents frais venus de la côte Atlantique, dans la vallée de Lima. On trouve dans le 2021 le profil aérien et salin habituel, auquel s’ajoutent les délicates notes florales du cépage, avec une pointe de poivre blanc et de citron. Nerveux, presque perlant; toujours un très bon achat.
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Vinho Verde 2019, Pardusco

La région du Vinho Verde cultivait autrefois une majorité de cépages à peau noire. La conversion au blanc ne s’est vraiment faite que dans les années 1980. Si l’envie de dépaysement vous prend, goûtez ce vin rouge original, composé d’alvarelhão, de pedral, de borraçal, et de vinhão. Fringant, frais et léger comme tout, avec des goûts de petits fruits rouges et de pomme. Un peu court et simple, mais sympathique.
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MORGADIO DA TORRE
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Vinho Verde 2019, Alvarinho

Tous les vinhos verdes ne sont pas légers et pétillants. Le géant portugais Sogrape élabore un blanc nourri et assez solide dans les collines qui bordent le fleuve Minho, à la frontière nord du Portugal avec l’Espagne. Très bel exemple d’alvarinho de Monção e Melgaço, qui met en relief le chair généreuse du cépage, sans que le travail de lies ne soit trop poussé. La fin de bouche est ponctuée d’amers qui rappellent le noyau de pêche et le vin fait preuve d’une bonne longueur.
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NIEPOORT [image: Images]
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Nat’Cool Drink Me 2021, Vinho da Mesa, Portugal

À première vue, ce blanc, nous explique-t-on sur le site de Niepoort, est typique des vins troubles et pétillants (et parfois doucereux) qu’on trouvait autrefois dans le Vinho Verde. S’il présente un léger dépôt, celui-ci est bien sec (1,5 g/l). Les vignes d’arinto, d’avesso, d’azal et de trajadura sont cultivées dans les sols granitiques d’Amarante et de Lousada. Le vin fait sa transformation malo-lactique et complète une deuxième fermentation en bouteille. Une curiosité légère, fraîche et pétillante. Parfait pour les huîtres.
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Douro
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ALVES DE SOUSA

Le vignoble d’Alves de Sousa est essentiellement situé dans le Baixo Corgo (ou bas Corgo), la portion la plus basse en altitude et la plus à l’ouest de la vallée du Douro.
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Douro Reserva 2018, Vale da Raposa

Un assemblage de touriga nacional, de tinto cão, de tinta roriz et de touriga franca provenant d’une quinta acquise vers la fin des années 1980 par la famille Alves de Sousa. Le 2018 est soyeux et élégant, avec des notes de cassis, de mine de crayon, de réglisse noire et d’herbes séchées, portées par des tanins fins. Bonne longueur, finale chaleureuse; à boire d’ici 2026.
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Douro 2019, Caldas

Les raisins qui composent le rouge entrée de gamme de la famille Alves de Sousa proviennent d’une quinta historique, située sur la rive droite du fleuve Douro, dans le Baixo Corgo. À 15 $, c’est un très bon rouge tout en rondeur, velouté, gorgée de saveurs de violette, de mûre et de menthe séchée, avec en prime une finale presque saline. Beaucoup de vin pour le prix!
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CARVALHO MARTINS

[image: image]

Douro branco 2020, Pacto, Field Blend

Avant que chaque cépage soit cultivé individuellement, chacun bien aligné ensemble dans des rangs de vigne distincts, la majorité des vignobles européens étaient complantés. On trouvait ainsi au sein d’une même parcelle une variété de cépages, tous récoltés au même moment, à des degrés de maturité variables, et vinifiés ensemble. La générosité d’un cépage à maturation hâtive équilibrait, dit-on, l’acidité, les notes végétales et l’amertume d’autres récoltés un peu trop tôt. Cette méthode ancestrale, qui avait ses avantages et son lot d’impondérables, suscite un regain d’intérêt dans la vallée du Douro, où on trouve encore des centaines de ces parcelles complantées. Ce vin blanc est composé de viosinho, de rabigato et de gouveio issus d’une seule et même parcelle dans le Douro Supérieur. L’altitude (550 m) du site et son climat continental permettent aux raisins de mûrir plus lentement et de développer un maximum d’arômes, tout en conservant une saine acidité. Résultat: un vin blanc croquant, juteux et tout en nuances; franchement savoureux et bien campé dans son terroir.
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DOS LUSÍADAS
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Douro 2019, Eleivera Tinto

J’ai souvent trouvé que les vins du Douro composés à 100% de touriga nacional étaient monolithiques et manquaient de profondeur. En assemblant les fruits de différentes parcelles, la famille Chapoutier parvient cependant à tirer le meilleur du cépage vedette portugais et signe un vin rouge velouté, fin et assez charnu, relevé de bons goûts de cerise mûre et de café frais moulu. Un bon achat à moins de 20 $.
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DUORUM
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Douro 2019, Tons

Chaque année, je trouve dans les vins de João Portugal Ramos et de José Soares Franco la même signature d’élégance, doublée d’une suavité on ne peut plus séduisante. Le Tons 2019 est d’emblée attrayant, tant par sa chair fruitée gourmande que par les notes de kirsch, de café et de chocolat noir qu’il déploie en bouche. Un «aromatique et charnu» qui offre beaucoup pour 15 $.
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NIEPOORT [image: Images]
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Douro branco 2020, Diálogo, Portugal

Dirk Niepoort a compris que l’avenir du Douro, chaud et aride, se trouvait dans les zones plus fraîches. Les rabigato, códega do larinho, gouveio, dona branca, viosinho et bical qui composent son Diálogo blanc, sont cultivés entre 350 et 500 m d’altitude. Plutôt délicat au nez, le 2020 s’impose en bouche par sa tenue et sa salinité, un attribut plutôt rare dans cette gamme de prix. Un régal avec un poisson entier en papillote.

[image: image]

[image: image]

QUINTA DE LA ROSA [image: Images]

En 1988, Sophia Bergqvist a donné un second souffle à cette vieille quinta, offerte à sa grand-mère comme cadeau de baptême (!). Elle veille depuis sur cette magnifique propriété de Pinhão, qui comporte aussi un hôtel et un restaurant gastronomique. L’œnologue Jorge Moreira est en poste depuis 2002.
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Douro 2019, Passagem

Passagem est né d’un partenariat entre la famille Bergqvist, propriétaire de Quinta de la Rosa et leur œnologue, Jorge Moreira, aussi propriétaire de Poeira. Les raisins proviennent de la Quinta das Bandeiras, une vaste propriété du Douro Supérieur, située en face de Vale Meão. Le 2019 est assez typé de son millésime, caractérisé par des températures un peu plus basses que la moyenne de la dernière décennie. La composition tannique est superbe, droite et vigoureuse, elle permet au vin de conserver une allure presque aérienne, malgré ses 14% d’alcool. Saveurs sobres, mais longues et complexes, couronnées d’amers de qualité. Un excellent vin rouge, à boire entre 2023 et 2028.
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SYMINGTON [image: Images]

La famille Symington est le plus important propriétaire terrien de la vallée du Douro. Le portfolio des Symington regroupe les maisons de Porto Graham’s, Dow’s, Warre’s, Vesuvio et Cockburn’s, ainsi que Quinta da Fonte Souto, dans l’Alentejo.
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Douro 2020, Altano, Naturalmente

Si vous aimez la profusion de fruits confits et d’épices qui forment la trame aromatique des portos, vous ne serez pas insensible au nez exubérant de ce 2020 qui, sans être aussi intense que celui d’un LBV ou d’un Vintage, est étonnamment démonstratif. La bouche, en revanche, se distingue par son caractère digeste. L’attaque est fraîche et leste; en finale, le grain délicat des tanins et une fine amertume font saliver et appellent une viande de gibier.
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Dâo et Bairrada
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ADEGA DE PENALVA

Cette coopérative de Penalva do Castelo, à l’est de Viseu, est perchée au-dessus du fleuve Dão, lequel serpente les vallées granitiques de la région. Depuis une soixantaine d’années, Penalva a rassemblé un millier de producteurs adhérents, qui exploitent chacun à peine plus d’un hectare.
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Dão 2020, Maceration

Un vin orange issu d’une macération pelliculaire de 20 jours sur les cépages cerceal branco, malvasia fina et encruzado. Le vin a une belle couleur dorée, des parfums de pomme blette, d’écorce de mandarine, d’épices, et une certaine structure, sans être aussi tannique que d’autres vins orange sur le marché. Pour mieux l’apprécier, sortez-le du frigo une demi-heure avant de le servir.
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Dão branco 2020

Ce vin blanc est composé d’un trio gagnant d’encruzado, de malvasia et de cerceal. Le vin a de la tenue, une signature aromatique originale et une saine acidité; sec, simple et rafraîchissant. À ce prix, faites-en provision pour les apéros à l’improviste.
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BORGES
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Dão 2019, Meia Encosta

L’entrée de gamme de Meia Encosta est l’exemple même du rouge facile à boire, coulant et joliment fruité. Simple et court en bouche, mais tout à fait honnête. À ce prix, on n’oserait demander plus.
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CABRIZ
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Dão 2018

Alors que le Colheita Selecionada 2018 (aussi vendu à la SAQ) m’a paru noyé dans les parfums boisés et alourdi par un reste perceptible de sucre, cette cuvée issue de raisins biologiques mise à fond sur l’expression fruitée des cépages aragonez (tempranillo) et touriga nacional. Un choix éditorial qui sert bien le vin et le client, et qui démontre que le terroir du Dão peut donner de très bons vins rouges souples et digestes.
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QUINTA DA PELLADA [image: Images]

Álvaro Castro a hérité de cette propriété historique du Dão dont les origines remontent au XIIIe siècle. Sur les sols de granite de la région, sa fille Maria et lui produisent des vins blancs et rouges élégants et tout en nuances.
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Dâo branco 2020

J’avais bien aimé la texture du 2018 l’année dernière, mais ses odeurs persistantes de céréales grillées (dues à la réduction), un peu moins. Le 2020 est une réussite sur toute la ligne. On y trouve la structure de l’encruzado, la vitalité du cerceal et les délicates notes de fruits blancs et de fleurs de la malvasia fina. Juste assez solide, sec et désaltérant. Difficile de demander mieux à 17 $.
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Autres régions
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CASA SANTOS LIMA
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Palha Canas 2017, Vinho Regional Lisboa

Cette entreprise familiale produit des vins du nord au sud du Portugal, du Minho à l’Algarve, mais elle est surtout active autour de Lisbonne, où elle élabore le très bon Palha Canas, assemblage de castelão, de czamarate, de touriga nacional et des touriga roriz et franca. Les sols argilo-calcaires de la région expliquent peut-être la vigueur tannique du 2017, dont la texture est par ailleurs enrobée par un élevage partiel en fûts de chêne portugais et français. Un peu rudimentaire, mais techniquement au point.
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CASCA WINES
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Colheita 2020, Monte Cascas, Beira Interior

Hélder Cunha a fondé Casca en 2008. Il produit désormais du vin dans tout le Portugal, du Minho à l’Alentejo, y compris une gamme de vins de la Beira Interior. Une petite proportion de rufete apporte de la légèreté et une vive acidité à l’aragonez. Ce cépage originaire du Beira Interior est plutôt capricieux et serait génétiquement près du touriga nacional. Un bon vin rouge souple et agréable à boire, à condition d’aimer la vivacité.
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CASTELO RODRIGO
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Branco 2021, Beira Interior

La zone montagneuse du Beira Interior connaît un dynamisme nouveau depuis une dizaine d’années. Tout au nord de l’appellation, à un jet de pierre du Douro, la coopérative Adega de Figueira, à Castelo Rodrigo, poursuit sa transition vers l’agriculture biologique et compte 150 hectares certifiés. À 15 $ on se dit que c’est presque trop beau tant ce blanc dépasse largement les attentes. Les saveurs de poire sont mûres et gourmandes, l’attaque est ample, avec un volume étonnant en milieu de bouche, mais surtout, un équilibre et une tenue irréprochables. Une aubaine à découvrir!

[image: image]

[image: image]

DA CRUZ E TELES
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Pop COZs 2020, Vinho da Mesa

Quand deux des plus brillants vignerons du Portugal se réunissent, cela fait des merveilles. Tiago Teles (Gilda) et Antonio Marques-da Cruz (Quinta da Serradinha) ont d’abord acquis le vignoble du regretté José Mendonça, à Figueira da Foz, qu’ils cultivent en bio. Puis, un autre vignoble de 2 hectares dans la Serra de Montejunto, une chaîne de montagnes de la région de Lisbonne, où ils cultivent le cépage vital, toujours en bio, et dont ils tirent un excellent vin de macération. Si vous croyez avoir fait le tour du vin orange, vous voudrez goûter leur 2020, que le contact de peaux a enrichi d’extraits secs, mais surtout bonifié son spectre de saveurs. Un vin complexe, doté d’une longue finale vaporeuse. Plaisir et dépaysement garantis.
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Pour rester à l’affût des nouveaux arrivages à la SAQ tout au long de l’année, abonnez-vous à l’infolettre de Nadia Fournier (nadiafournier.com).
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Les derniers millésimes – Allemagne


	2021
Après trois millésimes de chaleur et de sécheresse, 2021 marque le retour à un temps frais et à des pluies fréquentes, rappelant l’époque d’avant le changement climatique. Le mildiou a donné des sueurs froides aux vignerons, mais un mois de septembre baigné de soleil leur a redonné le sourire. Les vendanges annoncent des vins plus faibles en alcool, mais non moins savoureux.

2020
Un mois de septembre sec et ensoleillé, avec des températures souvent supérieures à 25 °C, a permis aux producteurs de récolter des raisins mûrs et sains et de produire d’excellents rieslings kabinett et spätlese, ainsi que de très bons vins secs et vifs. Dans l’ensemble un millésime un peu plus fin et élégant que 2018, et moins puissant que 2019.

	2019
Qualité hétérogène dans la Moselle, où le gel a amputé la récolte de 40%. Un été de sécheresse un peu partout dans le sud du pays et des vendanges sous la pluie qui causeront peut-être une certaine dilution.

2018
Des conditions semblables à 2003 dans la Moselle; les vins seront également puissants, mais avec de meilleurs taux d’acidité. L’acidification a été autorisée dans Rheingau, Rheinhessen, Palatinat et Nahe, qui devraient eux aussi produire des blancs puissants.





Les derniers millésimes – Autriche



	2021
Printemps frais et débourrement tardif, suivis d’un début d’été chaud et humide. Le temps chaud et sec en septembre et en octobre a permis de prolonger la saison végétative et de retarder les vendanges. Un millésime de grande qualité; «exceptionnel» selon certains vignerons, mariant un fruit mûr et une bonne dose d’extraits secs, à une acidité croquante.

2020
Tout et son contraire: la pluie a suivi le soleil et le froid a suivi la chaleur. Les régions qui bordent le Danube, à l’est de Vienne, ont produit des vins fruités, avec des degrés d’alcool un peu plus modérés et une acidité un peu plus prononcée. Le Burgenland, épargné par les pluies automnales, sera peut-être le gagnant du millésime; les blaufränkisch et zweigelt sont bien mûrs, mais équilibrés.

	2019
Retour à la normale après un millésime atypique. Une saison végétative idéale dans la plupart des régions a permis de produire des vins à la fois mûrs et éclatants de fraîcheur.







ALLEMAGNE


Allemagne

Le vignoble d’Allemagne produit certes des pinots noirs (spätburgunder) de haut calibre et de très bons pinots blancs et gris (weissburgunder et grauburgunder), mais le riesling demeure son pilier et il règne en maître dans presque toutes les grandes régions viticoles du pays, de la Moselle au Palatinat, de la Nahe jusqu’au Rheingau. Les meilleurs rieslings allemands comptent parmi les plus grands vins de terroir sur la planète. Infiniment complexes, aptes à une longue garde et de plus en plus souvent trocken, c’est-à-dire «secs».
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BURG RAVENSBURG

Ce domaine fondé au XIIIe siècle est le plus vaste de la région de Baden, au sud du pays. Son vignoble de 110 hectares est cultivé en bio depuis 2010.
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Riesling 2021, Sulzfeld, Baden

L’an dernier, je soulignais la fraîcheur et l’acidité revigorante du riesling «village» 2020 dans ces pages. Le 2021, s’il est un peu moins concentré en saveurs, offre une expression encore plus aérienne et tout aussi nerveuse du riesling. Les parfums de pomme verte, de fleurs de tilleul et de lime kaffir mettent en appétit et l’équilibre est au rendez-vous. À moins de 20 $, l’amateur de riesling allemand y trouvera son compte.
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DÖNNHOFF [image: Images]

Tout au centre de la Nahe, dans la commune de Oberhausen, Helmutt Dönnhoff s’est spécialisé dans la restauration de vieux vignobles laissés à l’abandon. Son fils Cornelius signe aujourd’hui parmi les vins les plus raffinés et les plus racés du pays.

[image: image]

Riesling Trocken 2021, Nahe

Le riesling 2021 de Dônnhoff m’a semblé particulièrement «trocken»: sec, vif, tranchant, sans verser dans la minceur. Écorce de citron et bergamote au nez, pomme russet, poivre et jasmin en bouche; les arômes sont ciselés dans le minéral avec une précision allemande. La trame est plus haute et longue que large, mais le vin gagne en ampleur avec quelques degrés Celcius. Évitez de le servir trop froid; visez plutôt 10-12 °C. Toujours excellent dans la catégorie des trocken d’entrée de gamme.
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KOEHLER-RUPRECHT

[image: image]

Spätburgunder Kabinett Trocken 2018, Pfalz

Kallstadt est le berceau de la famille Heinz (la même que le ketchup) et celui de la famille Trump (oui, comme dans…), mais cette commune du Palatinat abrite aussi un domaine viticole historique, reconnu pour ses longues fermentations spontanées dans de grands vieux fûts de chêne allemand, avec un ajout minimal de SO2. Le fruit du Spätburgunder 2018 est si expressif, si vibrant et si frais qu’on a l’impression de croquer à pleines dents dans une poignée de cerises mûres, mais encore légèrement acidulées. Le grain est soyeux et il tapisse la bouche d’une matière toute légère et pourtant très rassasiante. À ce prix, faites-en provision.
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MOLITOR, MARKUS

Le vignoble de Markus Molitor s’étend sur une centaine d’hectares et plus de 180 parcelles dans les vallées de la Moselle et de la Sarre. La rigueur et le perfectionnisme de Molitor se traduisent par des vins de très grande envergure.
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Riesling 2016, Alte Reben, Mosel

Riesling sec issu de vignes jusqu’à 100 ans des meilleurs vignobles entre Kinheim et Bernkastel. Si vous craignez le SO2, vous serez peut-être rebuté par le premier nez de ce 2016. Ce serait dommage, car derrière ces odeurs sulfureuses, des parfums de fruits jaune, de miel, de lanoline et d’épices prennent le relais, si bien que le vin ne manque pas de tenue ni de volume en bouche. En finale, des notes de safran laissent deviner la présence de botrytis dans la vendange, ce qui est fort possible, vue la tendance de Molitor à récolter très tard en saison. À boire au courant de la prochaine décennie, avec un risotto au homard.
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SELBACH OSTER

Johannes Selbach a pris la relève de son père Hans en 1993. Il veille aujourd’hui sur l’une des plus vastes collections de grands crus de la Mittelmosel, entre Zeltingen et Graach, dont une bonne partie est plantée de vieilles vignes franches de pied. Ses cuvées parcellaires sont enfin de retour à la SAQ, après quelques années d’absence.
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Riesling Spätlese 2020, Wehlenner Sonnenuhr, Mosel

Trois différents Grosse Lage de la Mittelmosel portent le nom de «Sonnenuhr», cadran solaire, en allemand. Les pentes abruptes de ces crus idéalement exposés au soleil, situés dans les villages de Brauneberg, Wehlen et Zeltingen, abritent tous – il n’y a pas de hasard – un cadran solaire, érigé par les moines, au Moyen-Âge. Les meilleurs spätlese de la Moselle ont besoin de beaucoup de temps avant de révéler leur plein potentiel. Ce 2020, quoique déjà charmant, n’est qu’un modèle réduit du grand vin blanc de terroir qu’il deviendra dans une décennie. Équilibre, structure, longueur; tout y est. Le temps fera son œuvre d’ici 2032-2036. Arrivée prévue à la fin de l’automne.
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Riesling Spätlese 2018, Zeltinger Sonnenhur, Mosel

De grandes vagues de chaleur et de sécheresse ont souvent valu à 2018 une comparaison avec le millésime 2003. Or, s’ils affichent une puissance et une intensité aromatiques semblables, les rieslings issus des meilleurs crus de la Moselle offrent un très bel équilibre, accompagné d’une saine acidité naturelle. C’est le cas de celui-ci, dont la richesse et la complexité se mesurent dès le premier nez. La bouche est tout aussi profonde, voire davantage, avec un large spectre de saveurs et une longueur remarquables. Si vous en avez la patience, vous pouvez aisément le laisser dormir en cave jusqu’en 2035. Superbe! Arrivée prévue à la fin de l’automne.
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AUTRICHE


Autriche

Les vignerons autrichiens ont fait un virage marqué vers la qualité il y a une vingtaine d’années. En 2020, 15% du vignoble autrichien était certifié biologique ou en voie de l’être. Les grands terroirs à vins blancs de la Wachau, du Kamptal et du Kremstal brillent comme jamais. Et même les terroirs plus moyens peuvent donner des vins intéressants et distinctifs. Dans la partie est du pays, le Burgenland est plutôt un terreau fertile pour les cépages rouges. Envie de vins rouges frais, nerveux, fruités et épicés? Retenez les noms blaufränkisch, zweigelt et st-laurent.
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ESTERHAZY
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Grüner veltliner 2020, Le Baiser – Gustav Klimt, Burgenland

Le climat de la région du Burgenland est mieux adapté aux cépages rouges. Ce domaine historique y produit malgré tout un bon grüner fruité et sec, plus expressif et savoureux dans sa version 2021. Simple et facile à boire à l’apéro.
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HEINRICH [image: Images]

Gernot Heinrich est l’un des neuf membres de Pannobile, un regroupement de vignerons de Neusiedlersee qui travaillent à la mise en valeur de cépages locaux, comme le st-laurent, un ancêtre du zweigelt. Son vignoble a été converti à la biodynamie dès 2006.
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Naked Red 2018, Burgenland

Cet assemblage de zweigelt, de blaufränkisch et de st-laurent se veut «sérieusement simple», peut-on lire sur le site du producteur. C’est exactement ce qu’on trouve dans le verre: une fois passée une réduction initiale, les arômes de fleurs sauvages et de fruits épicés se révèlent. Un vin charmant; leste, charnu et vibrant de fraîcheur, avec une jolie finale poivrée.
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Naked White 2020, Österreich

Envie de changement? Ce blanc de la région du Burgenland, tout à l’est de l’Autriche, devrait combler vos attentes. Un assemblage inusité (chardonnay, pinot blanc, grüner veltliner, welschriesling, neuburger, muscat ottonel, pinot gris et roter traminer) auquel une courte macération sur peaux donne un supplément de tenue et d’intensité aromatique, sans avoir la structure d’un vin orange. Un bel accord en perspective avec des côtelettes de veau grillées, sauce chimichurri. Servez-le autour de 12 °C.
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JURTSCHITSCH [image: Images]

Alwin Jurtschitsch a repris le domaine familial en 2006 avec sa femme, Stefanie Hasselbach. Ensemble, ils ont converti le vignoble de Langenlois à l’agriculture biologique. Hasselbach élabore les vins sans ajout de levure et avec un minimum de sulfites.

[image: image]

Gruner veltliner 2021, Terrassen, Kamptal

Le millésime 2021 a été glorieux dans l’ensemble du vignoble autrichien, dit-on. En goûtant le grüner classique de Jurtschitsch, on est vite porté à le croire. Cela ne se mesure pas tant au nez, mais en bouche, dès l’attaque dense et vineuse, qui révèle des saveurs concentrées d’abricot, de thé blanc et de fleurs. Le milieu de bouche est aérien, mais complet et l’intensité se maintient jusqu’en finale, avec des notes de poivre blanc et de foin d’odeur qui perdurent. Un joli vin à apprécier tout au long de l’année.

[image: image]

[image: image]

LOIMER [image: Images]

Surtout connu pour ses superbes rieslings et grüners du Kamptal, Fred Loimer s’amuse aussi avec les chardonnay, pinot blanc et pinot gris dans son vignoble biodynamique de Thermen, au sud de Vienne.
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Gluegglich NV, Glückliches, Weinland Österreich

Les raisins (grüner veltliner, riesling, chardonnay, zierfandler, pinot blanc, sauvignon blanc, rotgipfler, etc.) qui composent le Gluegglich proviennent à la fois du Kamptal et de Thermen. Loimer fermente les moûts sans levurage et au contact des peaux pendant quatre mois, il l’élève sur lies fines et il assemble le tout à des vins de réserve. La couleur jaune paille annonce un vin orange plutôt délicat, peu tannique, mais avec assez de tenue. Le registre de saveurs est assez varié, entre les fruits blancs, les épices, les écorces d’agrumes et les céréales. Le vin idéal pour s’initier au vin orange, à bon prix.
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MEINKLANG

L’ensemble des cuvées de la famille Michlits représente aujourd’hui 60% des ventes de vins autrichiens à la SAQ. Un succès bien mérité pour ce vaste domaine du Burgenland, modèle de l’agriculture biodynamique.
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Burgenlandwhite 2021, Österreich

Un assemblage de grüner veltliner, de welschriesling (rien à voir avec le riesling, mais un synonyme de olaszrizling, riesling italico et graševina) et d’un petit 10% de muscat, qui confère à l’ensemble des notes épicées et florales. Un bon blanc léger et original pour l’apéro.
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Kontakt 2021, Österreich

Ce vin de macération connaît une popularité sans pareil depuis son arrivée sur le marché. Un assemblage original de welschriesling, de pinot gris et de traminer, dont on a laissé macérer les peaux au contact du moût de 5 à 7 jours. Un vin orange plutôt délicat, mis en bouteille sans filtration, d’où son apparence trouble. Sec, léger et parfait pour l’été, avec des tacos de poisson.
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Zweigelt 2020, Burgenland

La famille Michlits pratique la polyculture à plus ou moins un kilomètre de la frontière hongroise. Leur terre se partage entre les pâturages des bovins, la culture de céréales anciennes, ainsi qu’un verger et un vignoble conduits en biodynamie. En 2020, ils signent un zweigelt pur et délicat, mais aussi fringant et plein de vitalité, notamment grâce à une acidité fraîche qui laisse en finale une sensation à la fois rassasiante et désaltérante.

[image: image]

[image: image]

PITTNAUER [image: Images]
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Pitti 2020, Burgenland

Un assemblage de blaufränkisch et de zweigelt, à parts égales. Gerhard Pittnauer les cultive en bio, en périphérie du lac Neusiedl, dans la partie orientale de l’Autriche. Une expression ronde, gourmande et juteuse de deux rouges autrichiens. Toujours aussi frais et digeste, malgré la présence d’un léger sucre résiduel (6 g/l), équilibré par une saine acidité naturelle. Très bel accord pour une ratatouille.
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Zweigelt 2019, Heideboden, Burgenland

Vigneron autodidacte, Gerhard Pittnauer produit un excellent zweigelt en périphérie du lac Neusiedl. Pur, juteux, riche en fruit et en parfums d’épices et d’herbes séchées, mais aussi dense et plus profond qu’il n’y paraît. Très bon achat à ce prix.
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REINISCH
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Pinot noir 2020, Thermenregion

Ce domaine, conduit en agriculture biologique par trois frères, est situé au sud-est de Vienne, dans une région historiquement réputée pour la qualité de ses vins de pinot noir. Les sols chauds et bien drainés de Tattendorf donnent un pinot souple et léger, dont les notes de terre humide se mêlent aux saveurs de cerise et de poivre noir. Sa finale fraîche comporte aussi une dimension chaleureuse et réconfortante, qui donne envie d’un plat de viande braisée ou d’un risotto aux champignons.
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WACHAU, DOMÄNE

Toutes les caves coopératives ne se valent pas, comme tous les domaines privés d’ailleurs, mais celle-ci fait partie de l’élite européenne, voire mondiale. Le Master of Wine, Roman Horvath, supervise la production et Heinz Frischengruber veille sur l’ensemble des vignobles, dont certains des meilleurs crus de la Wachau.
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Grüner Veltliner 2021, Selection, Wachau

Cépage emblématique de l’Autriche, le grüner veltliner a colonisé une grande partie des terres le long du Danube, à l’est de Vienne. Cultivé avec soin, il peut donner des vins blancs infiniment frais et légers, mais pleins de caractère. Cette cuvée d’entrée de gamme est au sommet de sa forme en 2021: sec et droit, fidèle au caractère variétal du cépage, avec des notes végétales, entre l’herbe de blé et le poivre blanc frais moulu, qui viennent ponctuer les saveurs de poire asiatique. La finale comporte de jolis amers qui accentuent sa salinité. À moins de 20 $, on achète les yeux fermés.
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WESZELI
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Grüner veltliner 2021, Felix, Niederosterreich

Bien que ses origines remontent à 1679, ce domaine n’est vraiment pas entré dans l’ère moderne en 2011, lorsque Davis Weszeli a pris la relève et adopté une approche biologique. Cette cuvée générique n’a évidemment pas la profondeur des vins qu’il produit sur les meilleurs terroirs du Kamptal, mais elle offre une expression nette et précise du grüner, entre l’abricot et les nuances poivrées et végétales. Un bon achat à moins de 20 $.
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HONGRIE


Hongrie

L’industrie viticole hongroise se reconstruit depuis 1989, comme celle de tous les anciens États membres de l’Union soviétique, mais elle le fait à beaucoup plus grande vitesse que sa voisine roumaine, forte d’une tradition viticole millénaire. La région de Tokaj produit de plus en plus de vins blancs secs (la plupart issus du cépage local furmint), au détriment des liquoreux. Au sud-ouest de Tokaj, le vignoble de Eger est célèbre pour ses bikavérs, des rouges d’assemblage. Enfin, tout au sud du pays, la région de Szekszárd est une terre de vins rouges.
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CHÂTEAU DERESZLA Tokaji Dry 2020
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Les cépages muscat et kabar ajoutent une rondeur florale et juteuse à ce vin arrondi par un reste perceptible de sucre (7,9 g/l), tandis que le furmint ajoute à sa vigueur. Pas le plus typé de Tokaji secs, mais flatteur et facile à boire. Il pourra plaire à l’amateur de riesling demi-sec.
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CHÂTEAU PAJZOS
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Furmint 2020, “T”, Tokaji

Ce domaine de Sárospatak a été fondé en 1991 par un groupe d’investisseurs d’Europe de l’Ouest, dont Jean-Louis Laborde (Château Clinet, à Pomerol), qui en est l’actionnaire unique depuis 2000. Sans révolutionner le style, ce furmint sec brille par sa constance de millésime en millésime. Le 2020 est bien sec; l’acidité naturelle du furmint est présente, mais bien intégrée. Léger et facile à boire, avec une pointe minérale.
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GRÈCE


Grèce

Les amateurs de vin d’ici et d’ailleurs ont vite compris que la Grèce avait tout pour assouvir leur soif de curiosité et de découvertes. Et le plus souvent, à peu de frais. Les jeunes vignerons grecs se sont mis à explorer des terroirs insulaires laissés à l’abandon depuis des décennies. Et pas seulement ceux de Santorin! Ce qui fermente sur les îles de Tinos, Chios, Sámos, Syros, Ikaria, Thassos et Zakynthos est tout aussi excitant et prometteur. Ajoutez à cela une centaine de cépages uniques et vous comprendrez que la Grèce loin d’avoir dit son dernier mot, ne fait que commencer à explorer son immense potentiel.
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BIBLIA CHORA
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Estate 2021, Pangeon

Amateur de sancerre? Essayez cet assemblage d’assyrtiko et de sauvignon blanc produit par Evangelos Gerovassiliou dans son «autre» domaine, situé au nord-est de la Grèce. Peut-être moins dépaysant que d’autres vins blancs grecs, mais non moins intéressant. L’acidité de l’assyrtiko (cépage blanc de Santorin maintenant bien implanté sur le continent) donne de l’éclat aux saveurs de d’agrumes et de fruits tropicaux du sauvignon blanc. Le 2021 est juste assez tendu pour accompagner un ceviche de flétan et sa longueur est remarquable pour moins de 20 $.
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CAVINO
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Assyrtiko 2020, Achaia, Mega Spileo

Cavino élabore un vin simple et léger composé d’assyrtiko du vignoble de Mega Spileo, un monastère situé à plus de 600 m d’altitude dans la péninsule du Péloponnèse. Le nez embaume la barbe à papa; la bouche est acidulée et dépourvue de sucrosité.
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GEROVASSILIOU [image: Images]

Evangelos Gerovassiliou est un pilier de la Grèce viticole moderne. Son fils Argiris travaille à ses côtés depuis quelques années. La qualité d’ensemble est impeccable.
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Blanc 2021, Epanomi

Dans les années 1980, le professeur Logothetis a découvert quelques ceps d’un cépage obscur nommé malagousia dans la partie occidentale de la Grèce. Il en a planté quelques boutures dans le vignoble expérimental du Domaine Carras, où Evangelos Gerovassiliou était œnologue avant de fonder son domaine éponyme. Gerovassiliou a eu la brillante idée d’assembler ce cépage ample et particulièrement aromatique à de l’assyrtiko, plus nerveux et peu aromatique. Les deux variétés donnent un blanc au style unique, avec des notes de fleurs blanches et d’abricot; gras, mais assez tendu pour accompagner des calmars frits avec sauce tzaziki.
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KIR-YIANNI
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Malagousia-Roditis 2020, Paranga, IGP Macédoine

Cet assemblage de deux cépages complémentaires – l’un très aromatique, l’autre neutre – est une réussite cette année encore. À moins de 15 $, on s’étonne presque d’y trouver une telle intensité aromatique, une matière ample et une si belle tenue. Sortez les spanakopitas du four et régalez-vous.
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Merlot-Syrah-Xinomavro 2019, Paranga

La syrah assure la moitié de l’assemblage; les merlot et xinomavro se partagent l’autre moitié de cette cuvée de négoce. L’attaque est généreuse en saveurs de fruits noirs et de confiture de framboise, ponctuées de notes sanguines; la finale est capiteuse et épicée. Servir autour de 16 °C avec une moussaka.
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PAPAGIANNAKOS
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Savatiano 2021, Vieilles vignes, IGP Markopoulo

Vassilis Papagiannakos est établi dans la région de l’Attique, pas très loin de la capitale, Athènes. Millésime après millésime, il prouve qu’avec une viticulture soignée, des rendements limités et des vinifications sérieuses, même des cépages roturiers comme le savatiano peuvent donner des vins de haute qualité. Sa cuvée Vieilles vignes offre un volume digne de mention en 2021, avec des saveurs mûres de pêche et de fleurs, mais aussi de poivre blanc, le tout souligné de délicats amers. Pas étonnant qu’il soit si populaire.
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SCLAVOS [image: Images]
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Alchymiste 2021, Grèce

Installé sur l’île de Céphalonie, Evriadias «Vladis» Sclavos est un pionnier de l’agriculture biodynamique en Grèce. Même s’il est discret, le nez du 2021 interpelle, avec ses nuances de bord de mer et de… levure alimentaire. La bouche suit, entre l’umami et le salé, offrant elle aussi un je-ne-sais-quoi qui donne envie d’y revenir et de se servir un autre verre. Peu d’acidité, mais une fraîcheur certaine, grâce à une fine amertume doublée de minéralité. Peu de vin de ce prix ont une personnalité si affirmée.
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SPIROPOULOS
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Mantinia 2020

Le mantinia d’Apostolos Spiropoulos est un peu moins expressif que celui de Tselepos, plus vif aussi, mais sa fraîcheur est pareillement satisfaisante. La texture est légère, marquée d’une certaine nervosité, procurant un plaisir simple et original à l’heure de l’apéro.
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TETRAMYTHOS [image: Images]
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Roditis 2021, Patras

Parfois fade et insipide lorsque planté au mauvais endroit et soumis à de trop gros rendements, le cépage roditis a trouvé un bon interprète en la personne de Panayiotis Papagiannopoulos, chez Tetramythos. L’influence des sols calcaires qui entourent le mont Helmos, à mi-chemin entre Patras et Corinthe, et le fait que les vignobles soient conduits en bio ne sont par ailleurs pas étrangers à la fraîcheur ressentie dans ce 2021. Discret au nez, mais délicatement citronné en bouche, avec une finale saline qui rappelle le bord de mer. Le vin blanc d’apéro par excellence.
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THYMIOPOULOS

Les paysages, l’architecture et la gastronomie de Naoussa évoquent plus les Balkans que la Méditerranée. Depuis le milieu des années 2000, Apostolos Thymiopoulos a contribué à revitaliser cette appellation endormie.
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Jeunes Vignes de Xinomavro 2020, Macédoine

S’il était un peu plus réservé à l’ouverture de la bouteille, le 2020 n’a eu besoin que de quelques minutes pour révéler ses couleurs et ses saveurs, à mi-chemin entre le fruit et la terre, entre la fumée et les herbes séchées. Souple en bouche et facile à boire. Un bon rouge pour la pizza et les burgers.
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Naoussa 2018

Cette cuvée provient de parcelles de xinomavro situées à différentes altitudes – à 500 m, près du village de Fytia, et à 200 m autour de Trilofos. Fermentations avec 25% de grappes entières dans des cuves inox, élevage en fûts de 500 litres pendant un an. Le 2018 déploie en bouche une texture compacte, légèrement granuleuse, qui porte des saveurs de cerise noire, d’herbes séchées et de cuir. Un rouge parfait pour les brochettes et les aubergines grillées.
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TSELEPOS
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Mantinia 2021

Yannis Tselepos a fait ses études d’œnologie à Dijon et a travaillé pendant quelques années en Bourgogne avant de fonder son propre domaine, sur la péninsule du Péloponnèse. Référence en matière de moschofilero, un cépage blanc endémique du Péloponnèse qui se caractérise par une acidité plutôt élevée et des parfums floraux qui s’apparentent un peu à ceux du muscat, en plus délicat. Produit sur le plateau de Mantinia, entre 600 et 700 m d’altitude, il donne un vin blanc ample, assez vineux, mais pourtant aérien et plein de vitalité. Un pur bonheur avec des fleurs de courgette farcies à la ricotta.
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GÉORGIE


Géorgie

Ce qu’il convient d’appeler «le vieux monde», pour reprendre le jargon des dégustateurs, paraît bien jeune quand on le compare à l’antériorité historique de territoires viticoles comme le Liban, la Turquie, Israël et la Palestine, ou encore l’Arménie et la Géorgie, berceau présumé du vin. La découverte de qvevri (jarres en terre cuite) vieux de 8000 ans et contenant des traces de vin, porte les archéologues à croire que ce pays du Caucase serait le lieu de naissance du vin, dans l’absolu – et du vin orange, accessoirement.
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TELIANI VALLEY
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Glekhuri 2020, Rkatsiteli Qvevri, Géorgie

Rkatsiteli est le nom du cépage, glekhuri, le nom géorgien donné aux vins orange et qvevri, enfin, celui donné aux grandes jarres de terre cuite dans lequel ce vin est fermenté, puis élevé, pendant six mois. Le contact prolongé des peaux de rkatsiteli pendant les fermentations confère au vin une couleur jaune-orange, des odeurs caractéristiques de fumée, de marmelade (sans le sucre) et d’épices, ainsi qu’une certaine teneur en tanins, enrobés d’une texture vineuse; les saveurs de cire d’abeille et de noix se mêlent dans une finale chaleureuse. Pas le plus intense ni le plus profond des vins orange sur le marché, mais bien ficelé.

[image: image]

[image: image]

Saperavi 2020, Géorgie

Cépage indigène du Caucase, le saperavi provient de Kakheti, une région située au sud-est de la Géorgie. D’entrée de jeu, la couleur pourpre et le nez confit et épicé du 2020 annonce un vin fringant et vigoureux; la bouche ne déçoit pas, légèrement tannique et équilibré par un fruit croquant qui évoque la compote de prune. Original et accessible.
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LIBAN


Liban

Bien que son histoire remonte au temps des Phéniciens, la viticulture libanaise telle qu’on la connaît aujourd’hui est relativement récente. Sur la vingtaine d’entreprises viticoles du pays, seules Musar et Ksara possèdent des vignes âgées de plus de 50 ans. Pour flirter avec le meilleur du Liban, il faut d’ailleurs goûter au moins une fois dans sa vie aux vins de Château Musar, dont la signature est inimitable. Le vignoble, qui couvre un peu plus de 2000 hectares dans la vallée de la Bekaa et culmine à 1800 m d’altitude, se partage entre les cépages internationaux (grenache, cinsault, syrah, carignan, cabernet sauvignon et ugni blanc) et les cépages autochtones (merwah, obeideh et meksessi).
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CHÂTEAU KEFRAYA

Le vignoble de la famille Bustros s’étend sur plus de 300 hectares, sur les coteaux qui entourent le mont Barouk, dans la vallée de la Bekaa. Une partie des vignes est plantée en terrasse, à 1000 m d’altitude.
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Bretèches 2019, Vallée de la Bekaa

Les producteurs de Kefraya misent sur de vieilles vignes de cinsault pour apporter de la fraîcheur à ce vin rouge d’entrée de gamme, par ailleurs composé de syrah, de cabernet sauvignon et de carignan. Des odeurs de tanneries et de réglisse annoncent un vin solide, mais joufflu et bourré de soleil. Simple, mais généreux et assez charnu pour accompagner des côtes levées.
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Château Kefraya 2017, Vallée de la Bekaa

Des vignes de syrah, de cabernet sauvignon et de mourvèdre d’une trentaine d’années composent le rouge signature de Kefraya, élevé en fûts de chêne pendant un peu moins d’un an. Peut-être traversait-il un creux de vague en juillet 2022, mais je n’y ai pas trouvé la complexité d’autrefois. Le vin est charnu, mais il paraît un peu massif et à court de nuances. Le temps arrangera-t-il les choses?

[image: image]

[image: image]

Comte de M 2016, Vallée de la Bekaa

À l’ouverture, le 2016 m’a laissée perplexe: le Comte de M allait-il me décevoir après une feuille de route sans faute? J’ai remis le bouchon et lui ai laissé quelques heures. Ma patience a porté fruit: l’oxygène a vite fait son œuvre et permis aux arômes de fruits secs, d’épices, de fumée, d’anis et de sous-bois de se révéler. Le tissu tannique est velouté, fondu par six années d’élevage en fûts et en bouteille. Pas donné, mais loin d’être prohibitif; longueur et qualité irréprochables. À boire d’ici 2024.
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CHÂTEAU KSARA

Fondée en 1857 par les pères jésuites, Ksara est la plus ancienne et la plus importante entreprise viticole du Liban, avec plus de 400 hectares de vignes en propriété.
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Blanc de Blancs 2021, Vallée de la Bekaa

Le chardonnay est fermenté, puis élevé sur lies pendant deux mois; les sau-vignon blanc et sémillon ne voient pas la couleur du bois. Lorsque dégusté en juillet 2022, les parfums vanillés de la barrique jouaient au premier plan, masquant les nuances fruitées et florales. Six mois de repos ou 30 minutes de carafe lui feront du bien.
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Château 2018, Vallée de la Bekaa

On reconnaît d’emblée la signature aromatique et la stature du cabernet sau-vignon dans le Château 2018. Le merlot (30%) apporte certes une belle rondeur à l’ensemble, mais ce sont surtout la droiture et la carrure du cabernet qui confèrent au vin son empreinte et son élégance. Cassis, menthol, cèdre et mine de crayon sont tirés en bouche sur une trame fraîche, tonique et élégante. Très bon rapport qualité-prix.
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Réserve Du Couvent 2019, Vallée de la Bekaa

L’an dernier, je notais que la Réserve 2018 avait des airs de cabernet sauvignon chilien. Le 2019 est nettement plus méditerranéen par sa générosité et ses arômes, quoiqu’il ne manque vraiment pas de mâche tannique. Un très bon rouge pour les brochettes de bœuf.
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CHÂTEAU ST-THOMAS
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Château St-Thomas 2015, Vallée de la Bekaa

Selon les millésimes, cette cuvée de la famille Toumas peut vraiment révéler de belles surprises aux amateurs de rouge classique. Les origines méditerranéennes et solaires du 2015 ne font aucun doute, mais il y a malgré tout dans cet assemblage de merlot, de cabernet et de syrah une retenue et une sobriété élégantes. Le bois de santal et les notes de poivron rouge grillé se glissent sous des tanins fondus. Prêt à boire, avec une moussaka.
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Les Émirs 2016, Vallée de la Bekaa

Cet assemblage de grenache, de syrah et de cabernet sauvignon, nourris par le chaud soleil de la Bekaa, a le mérite d’être parfaitement ouvert et prêt à boire. Fruits séchés et champignons se rencontrent dans une trame mûre et assouplie par le temps. À boire dans la prochaine année.
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MASSAYA [image: Images]

De retour dans leur Liban natal après avoir respectivement séjourné aux États-Unis et en France, les frères Sami et Ramzi Ghosn se sont associés au Bordelais Dominique Hébrard et aux frères Brunier du Domaine du Vieux-Télégraphe à Châteauneuf-du-Pape, avec qui ils élaborent depuis 1998 des vins de facture résolument moderne, présentant une empreinte bien française.
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Terrasse de Baalbeck 2019, Vallée de la Bekaa

J’essaie chaque année de résister à la comparaison, mais rien n’y fait: cet assemblage de grenache, de mourvèdre et de syrah me rappelle immanquablement les rouges de Châteauneuf-du-Pape. Les raisins, cultivés à plus de 1000 m d’altitude, donnent un vin d’une générosité et d’une intensité remarquables, faisant bien sentir ses 15% d’alcool, surtout en fin de bouche, mais le vin, quoique plein, charnu et chaleureux, ne sombre pas dans la lourdeur. Servir autour de 16 °C avec une bavette marinée.
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Pour rester à l’affût des nouveaux arrivages à la SAQ tout au long de l’année, abonnez-vous à l’infolettre de Nadia Fournier (nadiafournier.com).
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Les derniers millésimes – Québec



	2021
Les gels de la fin mai ont réduit les rendements dans plusieurs secteurs à travers la province, mais 2021 est malgré tout un excellent millésime, choyé, entre autres, par des températures estivales au-dessus de la moyenne et par un temps très sec qui a limité les maladies. Les gels automnaux, arrivés plus tard en saison, ont aussi permis un mûrissement optimal des raisins.

	2020
Un millésime de rêve pour plusieurs vignerons. Le meilleur des 25 dernières années, selon certains. Les températures chaudes et arides de l’été ont permis de limiter les attaques de mildiou et d’oïdium et d’atteindre de belles maturités, avec des taux d’acidité plus modérés. Certains vins laissent présager un beau potentiel de garde.

2019
L’un des millésimes les plus ardus de l’histoire récente du vignoble québécois. Certains ont désacidifié, avec un succès mitigé. Les meilleurs vignerons ont réussi à produire des vins tendus, mais harmonieux.







CANADA


Québec

Deux-Montagnes, Vallée du Richelieu, Piémont des Appalaches, Lac Saint-Pierre, Versants Montérégiens… la vigne continue de gagner du terrain, de part et d’autre du Saint-Laurent, épine dorsale du vignoble québécois. Fini l’époque où on essayait (en vain) de reproduire les vins d’ailleurs. Les vignerons reconnus et réputés ont compris que leur succès réside dans l’expression sincère de leurs terroirs, avec ce que ça implique d’acidité, de taux d’alcool modéré et de parfums parfois singuliers des cépages hybrides. Le mouvement du vin nature gagne aussi du terrain, comme en font foi plusieurs cuvées notées dans ces pages. Enfin, si plusieurs domaines continuent de vendre leurs vins à des prix sensés, certains jouent allègrement la carte du positionnement de produit à la hausse. Méfiez-vous de la surenchère. Les plus chers ne sont pas toujours les meilleurs.
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ARTISANS DU TERROIR, LES

Réjean Guertin – l’ancien propriétaire – était un viticulteur méticuleux et rigoureux. Les nouveaux gardiens de ce domaine situé au pied du mont Yamaska, à Saint-Paul-d’Abbotsford, poursuivent dans la même lignée à la vigne, comme au chai, où Isabelle Lafont élabore des vins nets et précis.
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Daumeray Réserve blanc 2019, IGP Vin du Québec

Le mot «réserve» sur l’étiquette pourrait faire craindre un vin aux parfums boisés, mais il n’en est rien. Ce vin met plutôt en lumière les arômes fruités du vidal et du frontenac blanc. Sec, croquant et original.

[image: image]

[image: image]

Prémices blanc 2019, IGP Vin du Québec

Maintenant âgé de deux ans, ce blanc de cayuga, de frontenac blanc et de seyval ne manque pourtant pas d’éclat fruité. Le nez est expressif, entre la poire et la goyave; la bouche est nerveuse, mais le temps a permis à l’acidité caractéristique du millésime de se fondre à l’ensemble.
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Prémices rouge 2019, IGP Vin du Québec

Je suis particulièrement impressionnée par le vin rouge qu’a produit Isabelle Lafont, malgré les conditions difficiles de 2019. Séduisant dès le premier nez avec ses notes de violette et de fruits noirs, le Prémices ne déçoit pas en bouche et déploie une trame veloutée, à peine acidulée, et relevée de saveurs de cerise noire et de cacao. Super rapport qualité-prix!
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BACCHANTES, LES

Depuis septembre 2021, Sébastien Daoust peut compter sur l’aide précieuse de Thomas Lahoz, un Français arrivé en mai 2021, et de Geneviève Thisdel, une Québécoise et ex-vigneronne dans le Beaujolais. Thomas est responsable des vinifications alors que Geneviève, qui a aussi développé en parallèle la gamme En Roue Libre, veille sur les 11 hectares de vignes. L’ensemble du vignoble est conduit en bio, en processus de certification.
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B1 2021, IGP Vin du Québec

Le blanc classique des Bacchantes est mieux réussi que jamais. On a vraiment tiré le meilleur du seyval (et du vidal) et produit un blanc sec d’une grande pureté, avec juste ce qu’il faut de volume en bouche, mais surtout une trame minérale bien affirmée et une amertume fine qui ajoutent à sa complexité. Assez frais pour l’apéro et bien assez sérieux pour être servi à table.
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B2 2020, Seyval blanc et Vidal

Un an plus tard, ce 2020 commenté dans la dernière édition du Guide me semble encore meilleur. Les parfums boisés sont bien présents, mais intégrés de façon élégante aux saveurs fruitées et florales des seyval et vidal, et rehaussés par une pointe d’acidité volatile, qui donne au B2 des airs de vin blanc du Jura. Vif en attaque, mûr et vineux en milieu de bouche et doté d’une longueur appréciable. Excellent!
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B3 2021, Pinot gris

Deuxième réussite en autant d’années pour ce pinot gris vinifié et élevé en cuve inox. Nez discret; une pointe de réduction à l’ouverture. L’attaque en bouche est franche; l’abricot se mêle à des notes de sablé au beurre et les saveurs sont tirées en finale par de jolis amers, qui prennent tout leur sens à table.
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B4 2021, Vidal et Seyval blanc

Assemblage de vidal (74%) et de seyval récoltés à un mois d’intervalle et donc vinifiés séparément, puis assemblés après les malos. Cette dernière assouplit la texture du vin en plus d’apporter de délicates notes de beurre au vin. L’élevage sur lies apporte pour sa part un volume digne de mention en milieu de bouche. Un régal avec un risotto à la courge et à la sauge.
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R2, 2021, Pinot noir, Enfin!, IGP Vin du Québec

«Y’a pas photo», comme disent les Français: c’est du pinot noir. Les odeurs de griotte et de terre humide débordent du verre et mettent en appétit. L’attaque en bouche est fraîche, mais dotée d’une bonne charge tannique, laissant en finale une certaine astringence qui, à table, avec un magret de canard, paraît bien plus harmonieuse. Dans l’ensemble, le Enfin! 2021 a vraiment tout pour séduire l’amateur de pinot noir de facture classique, avec un accent bourguignon. Surtout à ce prix…
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R3 2021, Marquette

Si vous doutez encore des similitudes entre le marquette et le gamay, mettez la main sur une bouteille du R3. Le vin vous accroche un sourire dès le premier nez et sa bouche souple, juteuse, bourrée de saveurs nettes de fruits noirs, de violette et de poivre frais moulu fait en sorte que vous le gardiez. Tout léger et pourtant fort en caractère. Il a vraiment tout pour se faire aimer!
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LA BAUGE (LES BEAUX JUS)

Depuis 1986, la famille Naud a beaucoup contribué à l’évolution de la viticulture au Québec. Simon Naud a amorcé une conversion à l’agriculture biologique il y a quelques années. La gamme Les Beaux Jus, qu’il cosigne avec Steve Beauséjour, est élaborée sans intrants.
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DJ Meu 2021

Cette cuvée éphémère se veut un rouge de soif; le pari est très réussi. Le petite perle (68%) a été soumis à un pressurage direct (comme un vin blanc), puis fermenté sur peaux de vidal avant d’être assemblé au cabernet franc, vinifié de façon classique, et mis en bouteille sans collage ni filtration. Cela donne un joli vin rafraîchissant et bourré de saveurs de fruits rouges, de melon d’eau et de fines herbes, portées en bouche par une acidité vibrante. Le genre de vin que l’on boit sans avoir soif.
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Goûte en ta! 2021, Les Beaux Jus

Issu de muscat ottonel, gewurztraminer et geisenheim, macérés avec les peaux et les rafles pendant 15 jours; élevage en cuve inox. Comme les raisins avaient une maturité exceptionnelle en 2021, les vignerons ont décidé de prolonger la macération. L’intensité aromatique est encore plus grande, mais le vin n’est pas plus tannique ni astringent. J’ai bien aimé sa finale délicatement amère aux accents de gentiane et de thé noir.
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La Renversante 2021, Les Beaux Jus

Macération pelliculaire de 12 à 14 jours sur les cépages La crescent (75%), frontenac blanc et frontenac gris; élevage partiel en vieux fûts de chêne américain. Le nez est complexe et déploie tout le charme aromatique du La crescent; beaucoup de volume et une sensation ample et vineuse en attaque. La présence d’extraits secs (polyphénols) assure sa tenue en bouche et sa longue finale aux saveurs de zeste de pamplemousse. Excellent!
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CANTINA, LA – VALLÉE D’OKA

Les cépages vinifera et hybrides couvrent maintenant une vingtaine d’hectares du vignoble acquis en 2015 par Daniel Lalande (Rivière du Chêne). Un site magnifique qui surplombe le lac des Deux Montagnes, à Oka. Les vins dont l’étiquette porte une empreinte digitale sont issus de cépages vinifera; les autres, affichant la lettre «C», sont composés d’hybrides et vendus en épicerie.
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Blanc 2021, L’empreinte C, IGP Vin du Québec

Légère réduction au nez, qui s’estompe à l’aération pour faire place à une explosion de fruits tropicaux et un soupçon de menthe. Ample, bien sec et équilibré.
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Riesling 2021, IGP Vin du Québec

On se rapproche encore un peu plus de l’expression variétale du riesling en 2021. Lime, pomme verte et fleur de tilleul, attaque en bouche franche, nette et juste assez vineuse, sans sucre résiduel perceptible et avec une acidité harmonieuse. Joli!
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Rosé du Calvaire 2021, IGP Vin du Québec

Au premier nez, on est un peu dérouté par des notes de soufre, mais après quelques minutes d’aération, ce rosé de pinot noir (72,5%) et de chardonnay livre son fruit et ses délicates notes florales. La bouche est tout aussi fine, ni sucrée ni trop acide, juste ce qu’il faut pour insuffler du tonus et ajouter au plaisir, à table. Assez fin et subtil pour accompagner des fruits de mer.
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CHAT BOTTÉ, LE

Normand Guénette et Isabelle Ricard ont changé l’habillage de l’ensemble des vins de leur domaine d’Hemmingford, en 2021. Et tant qu’à se lancer dans une refonte cosmétique, ils en ont profité pour faire quelques modifications à la vigne et au chai. Les pesticides et les herbicides conventionnels avaient déjà été abandonnés depuis 2020 dans les vignes. L’apport boisé a aussi été réduit.
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Fossiles 2021, IGP Vin du Québec

Cette nouvelle cuvée mise sur un assemblage complémentaire de louise swen-son et de frontenac blanc; élevage en fûts de chêne français pendant quatre mois. Très sec et animé d’une acidité fraîche qui, conjuguée à une délicate amertume, laisse en finale une impression de salinité. Très belle adition au portfolio du domaine.
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Petite Perle 2021, IGP Vin du Québec

Le petite perle est un cépage hybride développé en 1996 au Minnesota. On le reconnaît à sa couleur pourpre caractéristique et à sa densité en bouche. Vinifié exclusivement en cuve inox, celui-ci arbore une intensité contenue qui rappelle un cahors en mode «nature», une négrette de Fronton et un gamay vinifié à la bourguignonne. L’attaque est fraîche et pimpante, relevée de notes de mûre et de poivre; volume appréciable en milieu de bouche et finale charnue. Servez-le frais autour de 15 °C.
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Premiers Pas 2021, IGP Vin du Québec

100% marquette, foulage aux pieds selon une méthode traditionnelle bourguignonne, aucun apport boisé. D’emblée séduisant avec son nez floral et poivré; délicieux, bourré de saveurs amples de baies forestières et de tanins ronds; charnu, frais et croquant. 30 minutes au frigo et hop! vous êtes prêt pour une assiette de charcuteries.
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CLOS DE L’ORME BLANC [image: Images]

Lucie Debien et Rino Dumont sont installés dans le chemin Dutch, à Saint-Armand, depuis une dizaine d’années. Leur vignoble est réservé exclusivement à la culture des cépages blancs. Vinifications avec levures indigènes et mises en bouteille sans collage ni filtration. Qualité et constance remarquables.
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Conte d’Armandie 2021, Geisenheim et Seyval

Les vignes de geisenheim ont 6 ans; celles de seyval, 25 ans. Ensemble, elles donnent naissance à un bon vin blanc aux parfums de rose musquée et d’épices, un peu nerveux en attaque, nourri, élégant et rassasiant en milieu de bouche et relevé de notes citronnées en finale.
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Mot Dit 2021

Le pinot gris, comme tous les pinots d’ailleurs, est un parent du chardonnay. Ce n’est donc pas étonnant qu’on trouve dans ce vin (100% pinot gris), des notes fruitées et florales et un volume en bouche qui s’apparentent à ceux du célèbre cépage blanc bourguignon. Les saveurs sont précises, complexes et perdurent en finale. Le vin est typé, élégant et harmonieux.
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Plume 2021, Savagnin

Au premier contact, le vin était timide et révélait peu d’arômes. J’ai sorti la carafe et j’ai attendu 20 minutes… Wow! Le reste de gaz carbonique s’était dissipé et les saveurs se révélaient enfin, élégantes et longues, assez typées de ce cépage blanc emblématique du Jura. Un élevage partiel en fût de chêne français apporte de délicats accents toastés en plus de donner du volume en milieu de bouche. Un début prometteur pour le savagnin à Saint-Armand!
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Seyval 2021, Identité

Les vignes de seyval ont l’âge vénérable de 25 ans. Déjà savoureux dans le passé, ce blanc vinifié en inox avec des levures indigènes, atteint un nouveau sommet en 2021. Aussi complexe au nez qu’en bouche, avec une finale minérale, poivrée et citronnée qui évoque un grüner veltliner du Kamptal, et une texture à la fois aérienne et rassasiante. Chapeau!
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COTEAU ROUGEMONT

La famille Robert veille à la fois sur un verger et sur un vaste vignoble de 30 hectares, qui se partage entre les cépages hybrides et vinifera. L’arrivée de l’œnologue Benoît Girroussens, en 2020, commence à se refléter dans le style des vins. Pour le mieux.
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Chardonnay 2020, La Côte, IGP Vin du Québec

L’amateur de chardonnay gras, ample et mûr trouvera son bonheur avec celui-ci, cultivé sur un coteau exposé plein sud, dans la région des Versants montérégiens. Les notes de caramel au beurre (élevage partiel foudre et fûts de chêne, dont 10% neuf), se marient aux saveurs de poire en sirop et de citron confit. À boire entre 2023 et 2026, avec un plat en sauce crémeuse.
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Le Grand Coteau 2019, IGP Vin du Québec

Marquette et frontenac poussent sur le versant sud-ouest et bénéficient de l’intensité lumineuse de l’après-midi. Les conditions ardues de 2019 n’ont pas empêché la famille Robert de produire un tès bon vin, qui plaira assurément à l’amateur de rouge charnu. Le bois me semble mieux maîtrisé que jamais, la bouche est dodue, gourmande et soulignée par une acidité fraîche qui vous met en appétit.
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Versant blanc 2021, IGP Vin du Québec

Frontenac blanc (60%) et vidal. Toujours un bon vin blanc sec et assez ample, dont les arômes de fruits tropicaux se mêlent à des notes d’agrumes et de beurre.
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Versant orange 2021, IGP Vin du Québec

Macération pelliculaire de 14 jours sur st-pépin, la crescent, geisenheim et vidal. Une bonne introduction au vin orange: peu de tanins, des parfums d’épices et de notes herbacées plutôt originales.
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Versant rouge 2021

Comme d’habitude, un bon rouge souple, mais assez charnu, aux saveurs nettes de camerise et de petits fruits rouges acidulés. Une finale épicée et fumée apporte une touche originale à l’ensemble. Parfait pour les grillades.
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COURVILLE, LÉON – VIGNERON

Le domaine de Léon Courville et de sa conjointe, Anne-Marie Lemire, est une destination prisée tant par les locaux que par les nombreux amateurs de vins qui visitent la région de Brome-Missisquoi. Le vignoble couvre une vingtaine d’hectares en périphérie du lac Brome.
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Baco 2019, Réserve

Les conditions plus fraîches de 2019 ont bien réussi au cépage baco noir. Des odeurs singulières (pour un rouge) de melon, de fleurs blanches et de menthe séduisent dès le premier nez; la souplesse et la suavité du grain tannique vont dans le même sens. Beaucoup de fraîcheur et d’originalité dans ce vin déjà à point et prêt à boire, avec une salade de canard confit.
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Cuvée Julien 2021, IGP Vin du Québec

Ce 100% maréchal foch, un cépage hybride français, est vinifié en cuve inox. J’ai pourtant trouvé dans le 2021 des notes vanillées (qu’on attribue souvent au chêne français). Un rouge de facture moderne, mûr, charnu et doté d’une finale acidulée, qui fera un bon compagnon aux polpettes en sauce tomate.
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St-Pépin 2019, Réserve, IGP Vin du Québec

Même s’il est un peu plus vif dans sa mouture de 2019, le St-Pépin Réserve ne devrait pas trop déstabiliser ses fidèles, qui y trouveront les saveurs habituelles de fruits blancs et de caramel au beurre. Un long élevage en fûts de chêne a nourri la texture et apporté du gras en bouche, juste assez pour enrober l’acidité. À boire entre 2022 et 2027.
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Vidal 2021, IGP Vin du Québec

Le 2021 me donne l’impression d’être plus sec que par le passé. Du volume, mais aussi une amertume délicate, qui fait contrepoids à des saveurs gourmandes de pêche et de pamplemousse. Un très bon vin blanc pour la table.
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CÔTE DE CHAMPLAIN

Christian Dubois a trouvé des coquillages par milliers sur sa terre de Saint-Théodore-d’Acton, pourtant située à une soixantaine de kilomètres du fleuve. Il s’agit de vestiges du retrait de la mer de Champlain, une vaste étendue qui recouvrait les basses-terres du Saint-Laurent, peu après la dernière glaciation.
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Coquillages rosé 2021, IGP Vin du Québec

Ce vin rosé composé de seyval noir, de frontenac gris et de vidal est une très belle addition au répertoire de la SAQ. L’attaque en bouche est fraîche, presque saline, avec de jolis amers qui mettent en lumière des petits fruits rouges et de la pêche. Sec, droit, original et on ne peut plus recommandable à 15 $ et des poussières. Une belle découverte!
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DOMAINE BERGEVILLE [image: Images]
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L’improbable 2021

Pari largement réussi pour L’improbable 2021, le premier vin tranquille de ce domaine du canton de Hatley (spécialisé dans les effervescents), signé Jérémie Saint-Pierre, artiste visuel et membre de l’équipe de Bergeville. Les st-pépin (70%) et acadie blanc ont été vinifiés séparément avec un minimum d’interventions, puis assemblés après les malos. Les arômes de poire annoncent un fruit mûr, lequels se trouvent aussi en bouche, ponctués de fleur d’oranger et de beurre frais, et portés par une texture ample, crayeuse et saline. Le vin laisse en finale une sensation de plénitude, tout en restant élégant et aérien. L’amateur de vin blanc minéral devrait en faire provision pour les longues soirées d’hiver.
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DOMAINE DES SALAMANDRES
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Vidal 2021

Ce domaine situé dans le chemin de Covey Hill, à Hemmingford, élabore depuis 2004, des poirés et des vins de glace de la plus haute qualité. Les pratiques agricoles de Sylvain Haut et de Denise Lavoie s’inspirent de la biodynamie. Leur vidal sec est plutôt discret au nez, mais la bouche est assez distinctive avec sa trame minérale et sa finale crayeuse. Au fur et à mesure que le vin s’ouvre au contact de l’air, on distingue des notes de clémentine, de poivre blanc, de sauge. Sobre, élégant et tout léger avec ses 10,5% d’alcool.
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DOMAINE GIROUARD

Josée Tremblay et Martin Girouard ont planté leurs premières vignes en 2017 à l’entrée nord du village de Sutton, dans les Cantons-de-l’Est. Jean-Paul Martin (Grange Hatley) agit comme consultant à la vigne et au chai.
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Altitude 220 2021

Deuxième millésime pour ce vin blanc sec composé de frontenac blanc (70% – deux mois en amphore de terre cuite), de seyval blanc et de pinot gris. Beaucoup de volume en milieu de bouche, du gras et des amers de qualité; finale saline aux parfums de pêche à la crème.
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Cabernet franc 2021

Chaque nouveau cabernet franc du Québec que je déguste me confirme l’avenir prometteur de ce cépage sous nos climats. Et celui-ci, pourtant issu de très jeunes vignes, n’y fait pas exception. Récolté au début d’octobre 2021, le vin est élevé en fûts de chêne durant neuf mois. Joli nez de fruits noirs, attaque en bouche souple, extraction tannique délicate; milieu de bouche assez ample. Savoureux!
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Chardonnay 2021

Vif et affriolant, le vin est enrobé par le travail des lies et par un élevage bien maîtrisé en fûts de chêne. Le naturel fruité du chardonnay l’emporte sur le bois; la bouche est ample, les saveurs expressives. Tenue et longueur dignes de mention. Un bon compagnon pour le poulet rôti du dimanche.
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DOMAINE L’ESPIÈGLE [image: Images]

En 2018, Zaché Hall a planté 2,5 hectares de vinifera sur un coteau exposé sud-est, sur la route principale qui relie Dunham et Fre-lighsburg, avec une vue imprenable sur le mont Pinacle. Le vignoble couvre aujourd’hui 5,5 hectares. Tous les vins dégustés au cours des deux dernières années sont impeccables, manifestement vinifiés avec précision et intégrité.
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Aube à l’est 2020

Ce chardonnay n’est ni chablisien ni mâconnais dans son style, mais il porte clairement la marque du site viticole qui l’a vu naître: le Belvédère, une parcelle de dépôts glaciers sur roche mère schisteuse. Zaché Hall le vinifie avec les levures indigènes et l’élève à parts égales en cuve inox et en fûts de chêne neutre. Saveurs cristallines de fruits blancs, du volume, juste ce qu’il faut de matière phénolique pour assurer sa tenue et sa longueur en bouche. Finale minérale, pure et élégante. Vue la qualité du premier millésime, on ne peut que lui prédire un bel avenir.
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Drôle D’oiseau 2020

Blanc de pinot meunier, élevé sur lies de chardonnay. Ce n’est peut-être qu’une vue de l’esprit, mais au premier nez, j’ai eu une impression de champagne blanc de noirs. L’ampleur et la texture en bouche rappellent plutôt d’excellents pinots gris d’Alsace, avec un supplément de fraîcheur. L’acidité est délicate, les amers de très belle qualité et les saveurs sont longues et complexes. Beaucoup de caractère dans ce vin.

[image: image]

[image: image]

Gamma Rays 2021

La majorité des vignes de gamaret (83%), de gamay et de pinot meunier sont plantées sur une pente abrupte où le sol est relativement pauvre. Le 2021 affiche une concentration supplémentaire – le gamaret a connu une baisse importante de rendements cette année. Croquant, savoureux et complexe (cerise noire, pomme grenade, écorce d’orange, pivoine, poivre noir); beaucoup de relief et de longueur. Déjà excellent, et je ne serais pas surprise qu’il soit encore meilleur dans quelques mois.
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New World Lite 2020

Mis en bouteille sans collage ni filtration, le vin repose sur une trame tannique soyeuse, juste assez compacte pour assurer sa tenue et encadrer le fruit. Longue finale entre la griotte, le thé noir et la terre humide. Parfaite illustration de ce que peut donner le pinot noir au Québec: une belle maturité phénolique, une acidité relativement élevée, une sensation minérale et à peine 10,8% d’alcool.
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DOMAINE OAK HILL

En 2015, Louise Macdonald et Sylvain Lalonde ont acquis une terre en friche à Melbourne, dans les Cantons-de-l’Est. L’année suivante, ils y ont planté 1 hectare de vignes, puis encore 2 hectares en 2021. Tous les vins sont fermentés avec les levures indigènes, sans intrants, et mis en bouteille sans collage ni filtration.
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Marquette 2021

Embouteillé il y a trois jours lorsque goûté en août 2022, le vin avait été élevé à parts égales en cuve inox et en fûts neutres, histoire d’arrondir les angles tanniques. Le vin est suave, animé d’une acidité fraîche et harmonieuse qui met en lumière les arômes poivrés du marquette.
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Marquette 2021, Primeur

La texture est si veloutée qu’on a l’impression de croquer dans le fruit. Louise Macdonald sature la cuve de marquette en CO2 et le vin complète une vraie macération carbonique, en anaérobie. À l’aveugle, on pourrait facilement croire à un beaujolais nouveau, version améliorée – la suavité et la longueur en prime. Un pur délice et une autre preuve que le marquette gagne à être vendu en primeur.
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La Crescent 2021

Le cépage La crescent est un hybride complexe (croisement entre le st-pépin et le ES 6-8-25) développé il y a une trentaine d’années au centre de recherche en horticulture de l’Université du Minnesota. Celui d’Oak Hill m’a surprise par sa complexité aromatique, entre l’abricot et les épices, le foin d’odeur et la fleur d’oranger. La structure acide du vin est enrobée d’une texture ample; les saveurs sont longues et le plaisir est entier. Chapeau!
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DOMAINE DU NIVAL [image: Images]

Matthieu Beauchemin et Fannie Boulanger cultivent des vinifera à Saint-Louis, près de la rivière Yamaska, mais leur vignoble compte aussi une bonne proportion de vidal, un hybride. Les vinifications sont conduites sans intrants.
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Des Pieds et des Mains 2021, Albariño

Mis en bouteille depuis peu, l’albariño présentait des notes de réduction à l’ouverture. Quinze minutes d’aération ont suffi pour que s’expriment les parfums de pêche, caractéristiques de ce cépage de la Péninsule ibérique. Frais, délicatement parfumé, avec du volume en bouche et une belle vitalité.
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Les Entêtés 2021, Pinot noir

La couleur pâle du 2021 est bien typée pinot noir; son caractère organique, entre terre humide et gadelle, aussi. La bouche est d’abord souple, puis les tanins se resserrent, encadrant une matière fruitée délicate; finale élégante et rassasiante. Très belle réussite, cette année encore.
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Les Entêtés 2021, Pinot noir, Tête de Cuvée

Le millésime 2021 a été généreux et la Tête de Cuvée nous le confirme dès qu’on plonge le nez dans le verre. Les parfums de griotte et de thé pu’er s’accompagnent en bouche de saveurs de cerise rouge et de subtiles notes de betterave. La chair est mûre, mais encore croquante, avec juste assez d’extraits secs pour assurer sa tenue. Impeccable! Arrivée prévue en novembre.
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Matière à discussion 2021, Vidal

Macération pelliculaire de 48 heures; fermentation et élevage sur lies en fûts neutres. À l’ouverture, un soupçon de réduction et une pointe volatile, qui servent plutôt bien le vin. Du volume et de la matière en bouche, mais aussi une sensation de légèreté et de fraîcheur.
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Un de ces Quatre 2021, Gamaret

Le 2021 a des airs de gamay de Beaujolais, vinifié «à la bourguignonne». Ce n’est pas si étonnant quand on sait que le gamaret, un cépage Suisse, est un proche parent du gamay. Nez concentré de fruits noirs et de melon d’eau; bouche fraîche, mais charnue, dense et croquante; finale minérale aux accents crayeux et poivrés. Beaucoup de plaisir en perspective à table.
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DOMAINE ST-JACQUES

Il y a quelques années, la famille Du Temple-Quirion a entrepris une conversion vers l’agriculture biologique dans son vignoble de Saint-Jacques-le-Mineur, en Montérégie. Le vignoble d’une vingtaine d’hectares, qui compte une bonne proportion de vitis vinifera, est maintenant certifié par Écocert.
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Cuvée Orange 2021, IGP Vin du Québec

Assemblage de pinot gris, de gewurztraminer et geisenheim macérés sur peaux pendant 30 jours, sans sulfitage et avec les levures indigènes. La macération enrichit la matière d’une charge tannique importante, mais surtout de parfums intenses d’épices, d’aromates, d’écorce d’agrumes, de racine de gentiane et de rose musquée. Un bel exemple du genre. Mis en bouteille sans filtration, le vin présente un léger dépôt.

[image: image]

[image: image]

Gamay 2021, IGP Vin du Québec

Les vignes de gamay ont pris racines dans les sols loameux calcaires de Saint-Jacques-le-Mineur et donnent maintenant un très bon vin rouge. Le 2021 me semble plus harmonieux que tous les millésimes récents, tant par son registre aromatique (les parfums se développent beaucoup au contact de l’air) que par sa texture, plus suave et complète. Un peu réduit à l’ouverture; pour l’apprécier à son meilleur, mieux vaut le laisser reposer en carafe pendant une demi-heure et le servir frais, autour de 15 °C.
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Pinot rosé 2021, IGP Vin du Québec

D’entrée de jeu, j’ai dit «wow!». Les deux pinots (noir et gris) et le vidal sont vinifiés avec les levures indigènes, à basse température; un bâtonnage régulier des lies fines nourrit le milieu de bouche et donne un délicieux rosé de pressurage direct. Le vin brille par son élégance, au nez et en bouche; les saveurs sont précises, la matière est juste assez vineuse et la finale est saline. Franchement, je ne demande rien de mieux d’un rosé.
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EN ROUE LIBRE
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Vidal, Frontenac et pinot gris 2021, Vin Orange

Geneviève Thisdel a fait macérer les peaux des raisins pendant 60 jours avec le moût et elle en a produit un excellent vin orange qui séduit dès le premier nez, avec des notes d’écorce d’agrumes et de gentiane, qui rappellent de bons amaros. Le vin a de la structure en bouche, mais très peu d’astringence et une amertume qui se fond dans le fruit. Grande sapidité et plaisir garanti pour l’amateur de vrai bon vin orange.
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LIEUX COMMUNS

Les associés de Lieux Communs ont démarré un petit commerce de négoce en 2018. En attendant que leur vignoble d’Oka commence à porter ses fruits, ils achètent du raisin auprès de viticulteurs (surtout dans Lanaudière) qu’ils vinifient sans intrants dans leur tout nouveau chai urbain, dans le quartier Ahuntsic, sur l’île de Montréal.
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Décor 2021

Une moitié des raisins de frontenac blanc a été égrappée et fermentée en fût; l’autre moitié a d’abord été soumise à une macération carbonique, puis transférée en fûts pour l’élevage. L’acidité du frontenac blanc est présente, en équilibre avec les autres éléments; les saveurs de pêche et de pâte d’amande sont soulignées d’une salinité qui fait saliver. En goûtant ce vin me venait en tête une foule de plats. Un vin qui donne faim: c’est toujours bon signe!
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Rives 2021

Les baies de frontenac gris, comme son nom le suggère, ont une teinte gris-rose à maturité. Et comme 60% de l’assemblage final est vinifié en macération carbonique (baies entières) pendant deux semaines, le vin a l’apparence d’un vin rosé. Le nez de fleurs et d’herbes séchées rappelle un amaro; la bouche est vineuse et tout aussi complexe, mêlant la mandarine, la pêche, les gadelles rouges et la terre humide dans une finale umami. Hors normes, mais savoureux.
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JOY HILL – MAISON AGRICOLE [image: Images]

Pour les cyclistes, la Joy Hill n’a longtemps été synonyme que de douleur et de sueur froide. Mais depuis que Justine Therrien et Julien Niquet (Fleuri cidres biologiques) ont planté de la vigne tout en haut de la célèbre côte de Frelighsburg, au pied du mont Pinacle, Joy Hill résonne surtout avec gamay, blaufränkisch, grüner veltliner… Qualité impeccable sur toute la ligne.
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Bal des oiseaux 2021

Les vignes de chardonnay avaient trois ans en 2021; c’est donc leur première vendange. La parcelle est exposée sud-est et a donné des raisins bien mûrs, si j’en juge par les arômes de poire et de marzipan que déploie le vin dès qu’on plonge le nez dans le verre. L’attaque est franche, pleine de vitalité, harmonieuse. 11,5% d’alcool.
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Les Ventilos 2021

Jugeant la maturité du grüner veltliner insuffisante (pour produire la cuvée Pit à Feu, comme l’an dernier), les vignerons ont créé une nouvelle cuvée. Les Ventilos est un assemblage de grüner (80%) et de riesling, soumis à une macération carbonique de six jours, puis élevés en cuve de béton. Les arômes fruités sont mûrs, la bouche est vibrante, ponctuée de notes d’abricot, de poire et de poivre blanc en finale. 10% d’alcool.
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Roche Mère 2021, Gamay

Le gamay de Joy Hill s’enracine dans des sols très peu profonds, sur un socle d’ardoise, d’où le nom de la cuvée. Encore jeune et un peu réduit lorsque goûté en août 2022, le vin évoluait beaucoup au contact de l’air. S’il est plus riche en extrait que le 2020 noté l’an dernier, avec des tanins granuleux et une légère astringence en fin de bouche, le Roche Mère est tout aussi séduisant et encore plus savoureux. L’amateur de gamay pourra difficilement résister à son attaque en bouche gouleyante et pimpante et à ses saveurs nettes de griotte et de poivre noir. Tout ça à 10,7% d’alcool. Joie!
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L’ARDENNAIS 158

Ce vignoble de Stanbridge East a été développé en 1994 par un natif des Ardennes, en France. Stéphanie Thibodeau et Pier Cousineau ont racheté la propriété en 2016 et ont depuis planté de nouveaux hybrides et des vinifera.
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Motel Pépin 2021

Comme son nom le suggère, ce vin est composé de st-pépin, élevé en fûts de chêne français pendant cinq mois. Les notes boisées sont bien présentes, au nez comme en bouche, mais l’élevage apporte aussi du volume en milieu de bouche et enrobe l’acidité. Il sera intéressant de le voir évoluer au cours des quatre ou cinq prochaines années. Le vin présente un léger dépôt (cristaux de tartre) qui n’affecte en rien sa qualité.
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Pïtter 2020

Un assemblage qu’on pourrait définir comme un nouveau classique du vignoble québécois – marquette, petite pearl et frontenac noir – élevé en fûts de chêne français pendant 12 mois. Le premier apporte ses parfums de mûre et de violette, le deuxième sa structure et ses accents d’aromates et le frontenac, sa vigueur proverbiale. Moins puissant que le suggère sa couleur d’encre, mais il ne manque pas de mâche ni d’intensité aromatique. Belle réussite!
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Tørst 2021

La couleur d’un pourpre soutenu traduit bien le potentiel colorant du chancellor, un hybride français, assemblé au frontenac noir. Plutôt discret au nez, avec des notes subtiles de melon d’eau et de cerise à grappe; bouche nerveuse, tanins ronds et délicate amertume.
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Vert-bois 2021

Issu à 100% de vieilles vignes (26 ans) de seyval blanc et mis en bouteille sans collage ni filtration. Couleur dorée, délicates notes de beurre; sec, vif, tendu et animé d’un important reste de gaz carbonique. Un élevage en fût de chêne neutre apporte un certain volume en milieu de bouche. Laissez-le reposer 30 minutes en carafe, il n’en sera que meilleur.
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MAS DES PATRIOTES, LE

France Cliche signe des vins élégants et de facture classique dans son beau domaine du chemin des Patriotes, à Saint-Jean-sur-Richelieu. Le vignoble est certifié biologique et tous les vins ont une certification végan.
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La Mansarde 2021, Réserve, IGP Vin du Québec

La Mansarde revient à sa composition originale (100% frontenac blanc) en 2021. La robe dorée et le nez concentré annoncent d’emblée une récolte bien mûre; bouche dense, riche en saveurs de fruits tropicaux et d’épices; acidité fraîche et des amers de qualité; bel équilibre d’ensemble.
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Le Chaume 2021, IGP Vin du Québec

Assemblage de frontenac gris (56%), de pinot gris et de prairie star. Les transformations malolactiques apportent des notes de beurre, qui se fondent aux parfums de pêche du frontenac gris. Du gras, un bon équilibre et une longueur digne de mention.
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Le Clos de France 2021, IGP Vin du Québec

Le millésime 2021 marque un changement de style pour le chardonnay de France Cliche, qui s’approprie pleinement ses origines nordiques. Pas de goût boisé, mais des parfums de citron, de poire anjou et de menthe. La bouche est nerveuse et tendue, l’acidité est harmonieuse et le vin offre une agréable tenue. Excellent rapport qualité-prix.
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Le Sieur Rivard Réserve 2020, IGP Vin du Québec

Changement notable dans la composition du 2021: le baco noir a été remplacé par du merlot, aux côtés du lucy kuhlmann (75%). Le nouvel assemblage fait mouche et donne un vin très coloré, dont la concentration et l’intensité aromatique n’ont toutefois rien d’extrême. Le fruit noir est présent, mais joue sobrement, porté par des tanins ronds et mûrs. Déjà très agréable, mais je ne serais pas suprise qu’il continue de se bonifier dans la prochaine année.
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ORPAILLEUR, L’ [image: Images]

Peu de gens s’étaient alors aventurés à faire pousser de la vigne au Québec lorsque Charles-Henri de Coussergues a fondé l’Orpailleur, en 1982. Depuis quarante ans, il a joué un rôle de mentor pour des dizaines de vignerons d’ici, dont ses trois filles, qui travaillent maintenant à ses côtés au populaire vignoble du chemin Bruce, à Dunham.
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Blanc 2021, IGP Vin du Québec

Produit pour la première fois en 1985, le blanc classique du domaine conjugue l’exubérance aromatique et la rondeur du vidal, la fraîcheur et les parfums citronnés du seyval et les notes tropicales du frontenac blanc. Un très bon vin blanc de facture moderne d’une constance exemplaire.
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Cabernet franc 2020, Cuvée Signature, IGP Vin du Québec

Plutôt qu’un cabernet franc de soif, fruité et affriolant, celui de l’Orpailleur s’inscrit dans le style de ceux du domaine Joguet, à Chinon. L’empreinte boisée est présente, mais elle sert bien le profil classique du vin, surtout après quelques heures d’ouverture. De la mâche, des tanins mûrs, un joli fruit qui se dessine sous des notes de boîte à cigare et de sous-bois, et une longue finale, couronnée d’amers nobles. Un excellent vin qu’on pourra garder en cave jusqu’en 2025-2027.
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Chardonnay 2020, Cuvée Signature, IGP Vin du Québec

Des parfums de poire pochée donnent d’emblée le ton d’un chardonnay bien mûr, nourri par la chaleur de l’été 2020. Des vinifications et un élevage de 12 mois en fûts de chêne ajoutent à la structure du vin et à son volume en milieu de bouche. Déjà savoureux, il sera encore meilleur après une heure en carafe ou deux ou trois années de repos en cave.
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Cuvée Natashquan 2020, IGP Vin du Québec

Sélection des vidal et chardonnay les plus mûrs du vignoble; fermentation et élevage de 12 mois en fûts de chêne (neufs à 30%) sur lies fines. De retour en grande forme en 2020, la Cuvée Natashquan brille autant par son volume que par sa fraîcheur en bouche. Des saveurs fruitées mûres et gourmandes, bien servies par le passage en fûts, et une longue finale épicée.
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Gewurztraminer 2021,

Cuvée Signature, IGP Vin du Québec

Une quatrième réussite en autant de millésimes pour ce gewurztraminer. Le 2021 traduit encore avec justesse les parfums tyés du cépage germanique, entre la rose et les épices douces. La bouche est mûre et volumineuse, sans sucre résiduel, et les saveurs perdurent en une finale vaporeuse.
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IGP Vin de glace 2019

La petite bouteille transparente a l’air d’un précieux flacon et son contenu est à la hauteur des attentes. Charles-Henri de Coussergues signe toujours l’un des vins de glace les plus complexes et harmonieux sur le marché, mais en 2019, aidé par la météo, il a produit un vin remarquablement tendu et vibrant, sans sacrifier la richesse et l’intensité des saveurs, lesquelles jouent davantage la carte des fruits tropicaux frais, plutôt que confits. Unique!
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Vin gris 2020, IGP Vin du Québec

Ce vin blanc aromatique demi-sec (14 g/l) fait preuve d’une fraîcheur étonnante. Les parfums caractéristiques des muscats (osceola et de New York) charment dès le premier nez et se retrouvent aussi en bouche, entre la rose, le litchi et l’ananas.
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PERVENCHES, LES [image: Images]

Adeptes de la biodynamie et référence en matière de viticulture, Véronique Hupin et Mike Marler sont vignerons à Farnham depuis 22 ans. Depuis quelques années, les vinifications sont conduites sans intrants ni sulfites. Disponibles chez quelques cavistes et en restauration.
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Chardonnay 2021, Le Couchant

L’instinct des vignerons, au service de l’expression d’un lieu. Le Couchant est la définition même d’un vin de terroir. Le 2021 était tout de silex et de citron confit lorsque goûté en juillet 2022. Complexe, dynamique, plein d’énergie et pourtant ample et assez solide, avec une structure acide qui élève la matière. Encore très jeune, il a de belles années devant lui. À revoir vers 2027-2029.
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Chardonnay 2021, Le Feu

Les cinq jours de macération ont donné aux raisins de la parcelle Le Feu un supplément d’éclat fruité, avec des goûts de poire mûre, d’abricot, de fleurs. C’est gourmand et frais à la fois; tendu, salin, pas tant de gras, mais un milieu de bouche plein et très rassasiant. Super longueur.
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Chardonnay 2021, Les Rosiers

Le millésime 2021 a été généreux aux Pervenches, tant en qualité qu’en quantité. Certains vins de la gamme portent la marque d’un été exceptionnellement chaud (pour le Québec, s’entend), mais Les Rosiers reste fidèle à son caractère habituel. Goûté sur cuve en juillet 2022, le vin était fin et relevé de saveurs pures de fruits blancs; jolis amers et finale minérale.
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Macpel 23 2021

Le Macpel (pour macération pelliculaire) est le fruit d’un assemblage de trois cépages blancs laissés à macérer avec les peaux – 15 jours pour le pinot gris, 14 jours pour le seyval, 8 jours pour le chardonnay – ainsi qu’une petite proportion de zweigelt et de pinot noir en macération carbonique. «Nature» dans l’esprit, mais ultra précis, gorgé de saveurs pures de fruits frais. Plaisir garanti.
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Pinot-Zweigelt 2021

Pinot noir et zweigelt; 10 jours de macération semi-carbonique et 10 jours de macération classique. S’il a un peu plus de mâche en 2021, le vin reste un modèle d’élégance et de finesse. Le grain est soyeux, les saveurs sont pures, précises et longues en bouche. Le tout en équilibre parfait, à 11% d’alcool.
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Seyval 2021, Macpel

Comme toujours, les 14 jours de macération pelliculaire confèrent à ce seyval une extraction phénolique délicate. Les fruits de 2021 ont donné plus de couleur, plus d’intensité aromatique et plus de phénols, mais tout ça à 11% d’alcool! L’acidité est fondue, presque déroutante dans le contexte du Québec, mais le vin ne manque absolument pas de tonus.
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Seyval-Chardo 2021

Vignes de seyval et de chardonnay de 25 ans, cultivées en bio. Les peaux de seyval ont été laissées à macérer entre 4 et 8 jours avec le moût en 2021. Le résultat, quoique déroutant, est excellent. La macération rehausse les notes tropicales et la structure du seyval; le chardonnay joue un rôle de soutien et apporte du volume en milieu de bouche.
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PIGEON HILL

Le vignoble de Manon Rousseau et de Kevin Shufelt est certifié biologique et spécialisé dans la culture de cépages hybrides, dont le marquette, qui semble se plaire sur les terres de Pigeon Hill, un hameau du village de Saint-Armand.
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Blanc 2021

Ceux qui connaissent les goûts de Manon en matière de vin se diront: «Quoi, un vin blanc chez Pigeon Hill?!» Un vin blanc à la personnalité affirmée, comme la vigneronne qui le signe. Encore jeune et turbulent lorsque goûté en août 2022, le vin présentait un reste important de gaz. Le profil minéral du st-pépin est bien servi par la vivacité du frontenac gris; ample, avec une tenue digne de mention.
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Le Mouton 2021

La jolie étiquette du marquette de Pigeon Hill met en vedette l’une des brebis du domaine. Un peu moins exubérant en 2021; les saveurs fruitées et florales habituelles font plutôt place à des notes de cuir et de fumée, sur un fond de réglisse. On y trouve cependant la même trame souple, coulante et veloutée. Aérer en carafe pendant 20 minutes et servir frais, autour de 15 °C.
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Le Pigeon 2020

Retour à une forme plus classique, après un 2019 un peu vif et tendu. Les saveurs de noyau de cerise du 2020 ont des tonalités minérales, qui lui accentuent son côté sérieux et élégant. Le vin n’en est pas moins affriolant et charmeur. Issu de vignes de frontenac, de marquette et de petite perle, cultivées en permaculture dans les alluvions glaciaires, il offre vraiment le meilleur des deux mondes, entre la terre humide et le fruit noir, entre suavité et fraîcheur. Superbe réussite!
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RIVIÈRE DU CHÊNE

Daniel Lalande a développé ce vaste domaine de Saint-Eustache, dans les régions viticoles de Deux-Montagnes, il y a déjà 25 ans. Les vins font preuve d’une constance digne de mention.
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Cuvée William blanc 2021, IGP Vin du Québec

Frontenac blanc, vidal, vandal-cliche et seyval. Bon vin blanc sec, saveurs de fleurs blanches, d’agrumes et de poire; l’acidité est enrobée par un travail bien maîtrisé des lies. Bel équilibre.
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Phénix 2020, IGP Vin du Québec

Le rouge signature du domaine a pris un virage fraîcheur depuis quelques années. L’élevage en fûts de chêne a été revu à la baisse, ce qui permet de mieux apprécier les saveurs distinctives des frontenac noir, pinot noir et marquette. Les tanins sont ronds, veloutés et soutenus par une trame acidulée qui se prête bien à des plats de viande rouge, comme une bavette de bœuf grillé.
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STE-ANGÉLIQUE

Nicholas Carrière et Geneviève Poulin ont trouvé une nouvelle vocation à la ferme familiale de Papineauville (dans la Petite-Nation, en Outaouais) en y plantant de la vigne il y a une dizaine d’années.
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Argiles Noires 2020

J’ai vraiment un faible pour cette cuvée, composée à 100% de marquette, élevée en fûts de chêne français pendant 12 mois. Des saveurs affriolantes de fruits noirs et de confiture de framboise, avec une pointe florale et épicée. Plein, velouté, séduisant et nerveux, tout à la fois. Une très belle expression d’un terroir frais. Mis en bouteille sans collage, avec une légère filtration et un faible ajout de sulfites.
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Argiles Rouges 2020

Frontenac noir (60%) et marquette, fermentés et élevés en cuve inox. L’acidité caractéristique du frontenac noir peut être déroutante pour un palais non familier. N’empêche, sous ses airs un peu bourrus, ce vin est bien ficelé, avec des saveurs généreuses de fruits noirs et une chair ronde et mûre. Un bel accord avec un plateau de charcuteries.

[image: image]

[image: image]

VAL CAUDALIES

Idéalement situé sur la route principale qui relie les villages de Dunham et de Frelighsburg, ce domaine abrite un verger et un vignoble, planté essentiellement de vidal.
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Frontenac noir-Petite perle 2021

Ces deux cépages hybrides du Minnesota forment un bel équilibre; le second tempérant la vivacité du premier et l’encadrant d’une belle matière tannique. Couleur pourpre, saveurs singulières, entre le fruit, le cuir, les épices et la viande fumée. Bien ficelé.
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Vidal 2021

Après deux années d’absence, j’ai redécouvert ce vidal sec avec beaucoup de plaisir. Expressif, relevé de saveurs mûres de pêche et d’agrumes, ample en bouche, sec et original. Agréable à l’apéro, mais aussi à table, avec une tarte aux tomates ou un tartare de saumon.
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VIGNOBLE 1292

Christiane Allard et Michel Lefebvre ont vendu leurs parts du vignoble qu’ils ont créé à Saint-Blaise-sur-Richelieu. Le domaine est maintenant entre les mains de cinq agronomes, un sommelier et un radiologiste.
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Marquette-Frontenac 2021, IGP Vin du Québec

Encore tout jeune et fringant lorsque goûté en août, c’est-à-dire moins d’un an après les vendanges, le 2021 laisse d’abord une impression gourmande, mais il se révèle aussi avec une certaine retenue, ce qui ne le rend pas moins agréable, au contraire. Souple en attaque, assez charnu et rassasiant en milieu de bouche; finale poivrée assez longue.
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St-Pépin 2021, IGP Vin du Québec

Chaque année, je trouve dans ce st-pépin des notes de poivre blanc et de citron qui me rappellent certains grüner veltliner autrichiens. Le 2021 n’y fait pas exception. Pas de bois, le vin est plutôt fermenté et élevé en cuves inox, mais une belle ampleur en bouche et une finale saline.
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Swenson-Frontenac gris 2021, IGP Vin du Québec

Autant le 2020 était exubérant, autant le 2021 est subtil, dans le bon sens du terme. Le fruit s’accompagne de notes plus végétales qui, loin d’être un défaut, accentuent l’impression de fraîcheur. Sec, pimpant et désaltérant.
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VIGNOBLE DU MARATHONIEN

Ce domaine d’Havelock, en Montérégie, a bâti sa réputation avec de somptueux vins liquoreux de vidal, mais Line et Jean Joly élaborent aussi de très bons vins secs.
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Cuvée spéciale 2021, IGP Vin du Québec

Cayuga, vidal et geisenheim (un cépage hybride développé en Allemagne, à l’université du même nom) donnent un vin délicatement floral, qui rappelle un peu les parfums du gewurztraminer. Sec, net et joliment parfumé.
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IGP Vin de glace du Québec 2020, Vidal

Avant de récolter les baies qui donneront naissance à son vin de glace, Jean Joly attend que les raisins aient traversé quelques cycles de gel-dégel, concentrant davantage les sucres et les acides, et développant plus de complexité. Le résultat est inimitable. Dès les premiers effluves, on est conquis. Une corne d’abondance de fruits (blancs, jaunes, tropicaux; frais ou confits), du gingembre confit, et une texture onctueuse, dont le sucre résiduel (280 g/l) est soutenu par un fil d’acidité, garant de structure. Un vin d’exception.
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Seyval blanc 2021, IGP Vin du Québec

Un seyval très typé: frais, sec, avec de délicates notes de citron et de poivre blanc, qu’on appréciera à l’apéro pour son profil désaltérant, ou encore à table, où sa délicate amertume et sa finale saline feront un bel accord avec les huîtres.
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Vendange Tardive 2020, Vidal, IGP Vin du Québec

De mémoire, c’est le vendange tardive le plus intense et le plus concentré que j’aie goûté depuis une dizaine d’années. Au moins aussi somptueux que bien des ice wine canadiens, le 2020 est onctueux et miellé, riche en saveurs de confiture d’abricot et d’épices douces. Longue finale.
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VIGNOBLE STE-PÉTRONILLE

Nathalie Lane et Louis Denault ont été rejoints par leurs trois enfants sur leur magnifique propriété de l’île d’Orléans, qui est devenue un havre pour des milliers de vacanciers. En plus des parcelles adjacentes au chai, quelques hectares supplémentaires ont été plantés à Saint-Laurent, sur la rive sud de l’île.
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Pinot gris 2021, IGP Vin du Québec

Une teinte légèrement rosée annonce des raisins mûrs (les baies de pinot gris tournent au rose à maturité), dont on a laissé macérer les peaux pendant 14 heures. La bouche est vive, mais elle ne manque pas du tout de volume; les saveurs fruitées sont mûres et croquantes, entre la pêche acidulée et la pomme russet, avec un soupçon d’épices douces en finale. Excellent!
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Riesling 2021

Riesling sur sols de schiste et de limon et vendangé à la mi-octobre. L’acidité propre au cépage est enrobée par le travail des lies, le tout est porté par une agréable tenue de bouche. Notes de citron, de menthe, de poivre blanc. Un très bon vin blanc pour accompagner les huîtres à l’apéritif.

[image: image]

[image: image]

Rosé de Marquette 2021, IGP Vin du Québec

De tous les cépages hybrides rouges implantés au Québec, le marquette est à mon avis le plus prometteur. Louis Denault en tire un excellent rosé de pressurage direct (d’où sa couleur pâle), qui étonne par son éventail de saveurs complexes, entre fraises des bois, melon, violette et poivre blanc. Sec, frais et digeste: parfait pour l’apéro!

[image: image]

[image: image]

Voile de la Mariée 2021, IGP Vin du Québec

En 2021, une proportion de frontenac blanc s’ajoute à cet assemblage de l’acadie et de vandal-cliche. Les habitués de cette cuvée classique du domaine y trouveront toutefois la même trame aromatique et le même équilibre d’ensemble. Sec, léger et relevé de notes florales.
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Ontario

L’Ontario demeure le numéro un canadien avec un vignoble couvrant plus de 6900 hectares (2019). La qualité des pinots noirs est encore hétérogène, mais les meilleurs sont frais et élégants. Les gamays ont gagné en profondeur, les cabernets francs encore plus, mais la carte de visite du vignoble ontarien est sans conteste le chardonnay, qui progresse de façon exponentielle depuis une dizaine d’années. D’abord dans la péninsule de Niagara, mais aussi dans le comté de Prince Edward (PEC), où les sols de calcaire actif, notamment, peuvent donner des vins blancs d’une grande complexité.
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BACHELDER [image: Images]

En lançant le Clos Jordanne en 2003, l’œnologue québécois Thomas Bachelder a signalé au Canada entier, puis au reste du monde, que la péninsule du Niagara était une destination sérieuse pour les amateurs de cépages bourguignons. Pendant les vingt dernières années, ce chasseur de terroirs a arpenté le long escarpement qui surplombe le lac Ontario centiare par centiare. Ses cuvées parcellaires de chardonnay, de pinot noir et de gamay constituent la plus extensive des études de terroirs de la région.
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Chardonnay 2021, La Pureté, Niagara Escarpment

Les saveurs fruitées du 2021 sont tout aussi pures que l’excellent 2020 noté l’an dernier, mais un brin moins intenses. La texture va dans le même sens, l’ampleur faisant place à un peu plus de tension et à de jolis amers. Cette année encore, il mérite bien ses quatre étoiles.
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Chardonnay 2020, Minéralité de Niagara, Niagara Peninsula

Le 2020 nous porte du côté de Mâcon, par ses effluves de poire pochée et de beurre, avec en bouche une pointe de réduction qui évoque le maïs. Ample, gras et pourtant frais et tendu. Il donne à la minéralité un visage plus méridional, mais tout aussi séduisant.
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Chardonnay 2019, Saunders Vineyards, Beamsville Bench

Des trois appellations qui composent le fameux «bench» de Niagara, Beamsville Bench est celle qui, selon Bachelder, donne des vins plus compacts, avec une trame minérale marquée. Et c’est ainsi qu’on pourrait décrire le chardonnay 2019 de Saunders Vineyard. J’y trouve aussi une certaine richesse fruitée et beaucoup de volume, la matière est sous-tendue par des amers nobles et par une trame saline. Il pourrait encore gagner en profondeur d’ici 2027. Arrivée prévue à la fin de l’automne.
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Gamay noir 2020, 33% Whole cluster, Wismer Foxcroft Vineyard, Twenty Mile Bench

Le vignoble Foxcroft, à Vineland, est reconnu comme un haut lieu du pinot noir et du chardonnay, mais Bachelder prouve que le gamay y a aussi sa place. La parcelle de gamay, plantée en 1998, jouxte celles de chardonnay, au nord, dans des sols d’argile caillouteux riches en oxyde de magnésium, et donne naissance à deux cuvées: l’une vinifiée avec 52% de grappes entières, l’autre avec un tiers. Les deux vins sont délicieux, mais se déclinent de façon très différente en bouche. Le fruit et les parfums poivrés du gamay sont présents, mais ce qui retient surtout l’attention ici, c’est le grain tannique et la sensation minérale qui reste en finale. Un peu réduit, il gagnera à être aéré pendant une bonne heure. Arrivée prévue à la fin de l’automne.
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Gamay noir 2020, L’insouciant, Niagara Peninsula

Assemblage de raisins de l’escarpement de Niagara et de Niagara-on-the-Lake. L’expression de ce jeune gamay est pure et aussi succulente que celle des meilleurs vins produits dans la partie sud du Beaujolais. La matière est toutefois assez dense et des tanins granuleux portent en finale des notes poivrées et florales. Prix très attrayant pour un vin de si belle qualité.

[image: image]

[image: image]

Pinot noir 2020, Les Villages, Niagara Escarpment

La cuvée Les Villages est un assemblage de cinq sites situés sur l’escarpement de Niagara (Vineland ou Beamsville). Sous de délicates notes de vanille et d’épices, fruit d’un élevage de 16 mois en fûts (20% neuf), ce pinot noir recèle un fruit précis et croquant. La bouche est soyeuse, du début à la fin, sans que le vin manque de corps. Déjà accessible; à boire d’ici 2025.
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Pinot noir 2019, Hanck, Twenty Mile Bench

Le lieu-dit Hanck est le voisin de Wismer-Parke, situé juste 10 m au nord sur la bande de «grands crus» de l’escarpement de Vineland. Les sols de cette parcelle sont riches en oxyde de magnésium. D’abord juteux et fruité en attaque, le vin se resserre un peu en son cœur et développe des notes de viande saignante, de géosmine et de poivre long. Est-ce l’effet de la forte teneur en manganèse dans les sols? Thomas Bachelder ne l’exclut pas. Quoi qu’il en soit, le vin est impeccable, riche d’une foule de détails aromatiques, cousu de tanins de qualité et long en bouche. Déjà excellent et apte à se bonifier encore jusqu’en 2026. Arrivée prévue à la fin de l’automne.
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BAKER, CHARLES
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Riesling 2019, Picone Vineyard, Vinemount Ridge

Charles Baker, directeur des ventes chez Stratus et vigneron les week-ends, s’est mis à la recherche des meilleures parcelles de riesling de la péninsule et s’est imposé en spécialiste du riesling à Niagara. Cette cuvée parcellaire est issue de vieilles vignes de riesling du vignoble Picone, situé sur la crête de l’escarpement de Vinemount, où le vent souffle fort. Baker fermente le tout avec les levures indigènes et signe une fois de plus un riesling aux saveurs précises de lime, de pomme russet et de fleur de tilleul. La bouche est tranchante et affriolante, et le plaisir est au rendez-vous. À boire sans se presser d’ici 2027.
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CAVE SPRING
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Dry Riesling 2019, Niagara Peninsula

Ne laissez pas quelques grammes de sucre par litre (8,4 g/l) vous dissuader de goûter ce très bon riesling. L’étiquette mentionne Dry (sec) et ça n’a rien d’une erreur. Le sucre et l’acidité se donnent la réplique avec tant d’équilibre que le vin laisse bel et bien une impression sèche en bouche. C’est le secret des meilleurs rieslings.

[image: image]

[image: image]

CHÂTEAU DES CHARMES
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Pinot noir 2019, Cuvée Michèle, Niagara-on-the-Lake

Cette cuvée hommage à Michèle Bosc mise à fond sur le naturel fruité du pinot noir, qui se décline ici avec un heureux mélange de rondeur et de vivacité. Modeste, comme le laisse présager son prix, mais bien fait. À boire dans la prochaine année.

[image: image]

[image: image]

CLOS JORDANNE, LE
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Chardonnay 2019, Jordan Village, Niagara Peninsula

Le groupe Arterra avait cessé de commercialiser les vins du Clos en 2016, pour mieux le relancer l’année dernière. Thomas Bachelder agit comme œnologue-consultant. Le chardonnay de la gamme Village est une réussite; poire mûre et fraîche, gras, tendu et doté d’une bonne longueur.
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HIDDEN BENCH [image: Images]

Le vignoble du Montréalais Harald Thiel est conduit en bio. Les chardonnays que signe l’œnologue Jay Johnston sont le reflet de l’identité très forte qu’a trouvée le cépage bourguignon sur l’escarpement de Niagara, au cours des vingt dernières années.
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Chardonnay 2019, Beamsville Bench

La cuvée Estate offre toujours une expression fine et élégante du chardonnay sur l’escarpement de Niagara, mais en 2019, elle atteint à mon avis un nouveau sommet. Le bois nourrit la texture sans masquer les subtilités aromatiques et la nature fraîche du millésime confère au vin une tension et un relief remarquables. À ce prix, l’amateur de chardonnay de terroir devrait en faire provision. Retour du 2019 prévu à la fin de l’automne.
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MALIVOIRE

Ce domaine fondé en 1998 sur l’escarpement de Beamsville par Martin Malivoire, un producteur d’effets spéciaux, est devenu une référence canadienne en gamay, grâce à l’œnologue Shiraz Mottiar.
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Gamay 2020, Farmstead, Niagara Peninsula

Depuis près de vingt ans, Mottiar multiplie les expérimentations pour permettre au gamay de fleurir et de donner les plus beaux fruits possibles à travers les terroirs de Niagara. Cette cuvée d’entrée de gamme du domaine est d’ailleurs issue d’un assemblage de raisins de différents agriculteurs de la péninsule. Le 2020 présente le gamay dans ce qu’il a de plus gouleyant, avec de l’éclat, du croquant et une souplesse doublée d’une délicieuse légèreté. À savourer dès maintenant, autour de 15 °C.
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STRATUS

On peut apercevoir cette winery ultramoderne depuis la route qui mène à Niagara-on-the-Lake. L’œnologue français Jean-Laurent Groux signe en général des vins plus chaleureux et concentrés que la moyenne régionale.
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Cabernet franc 2017, Decant, Niagara-on-the-Lake

J’ai beaucoup aimé le Cabernet franc 2017 de Stratus. Mes attentes envers cette cuvée issue du même millésime, mais d’une sélection des meilleurs lots de cabernet franc, étaient donc élevées. Il les a dépassées: c’est l’un des meilleurs cabernets francs canadiens que j’aie jamais goûté. Les raisins ont été récoltés le 17 novembre, puis mis à fermenter dans des fûts de 225 l, où le vin a poursuivi son élevage pendant 613 jours (!) après pressurage, et enfin embouteillé sans filtration dans ce «décanteur». Un cabernet franc bien mûr (14,6%) qui s’apparente davantage à ceux produits sur la côte toscane que dans la Loire, mais dont l’acidité fraîche et les nuances aromatiques traduisent bien le climat Niagara. Cher, mais sans compromis; savoureux et complexe, depuis son attaque soyeuse jusqu’à sa longue finale veloutée et minérale. Arrivée prévue à la fin de l’automne.
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Chardonnay 2020, Unfiltered, Niagara-on-the-Lake

Non filtré, mais pas particulièrement trouble; la présence de lies permet aussi au vin de conserver sa fraîcheur pendant plus longtemps. Le nez généreux traduit la nature de l’appellation Niagara-on-the-Lake, avec des notes de crème au citron. L’élevage en fûts de chêne, s’il met un filtre sur les saveurs de mandarine et de poire pochée, ajoute aussi à la richesse de sa texture, déjà assez pleine et nourrie avec ses 13,9% d’alcool. Un chardonnay sérieux, à boire entre 2023 et 2028.
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Stratus White 2018, Niagara-on-the-Lake

Sauvignon blanc et chardonnay à parts quasi égales, sémillon (20%), viognier et gewurztraminer… Jean-Laurent Groulx n’a pas peur des assemblages inusités, mais il a le talent pour contenir autant de cépages à forte personnalité et en tirer un vin blanc à la fois distinctif et élégant. Soumis, comme la plupart des vins du domaine, à un long vieillissement en fûts de chêne, ce 2018 a développé de jolies notes de cire d’abeille qui, portées par une bouche ample, onctueuse et structurée, rappellent certains vins blancs des Graves, à Bordeaux. Un blanc d’envergure, doté d’une excellente longueur. À boire d’ici 2027.
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Viognier 2021, Skin Fermented, Niagara-on-the-Lake

Les peaux du viognier sont restées au contact du jus pendant les fermentations, donc à des températures plus élevées, favorisant ainsi une plus grande extraction de tanins et d’arômes. Les parfums classiques du viognier sont remplacés par ceux d’un vin orange, avec des parfums d’épices douces et de marmelade; la bouche est structurée, riche en extraits secs et offre une excellente longueur. Très belle réussite! Arrivée prévue à la fin de l’automne.
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TAWSE [image: Images]

En février 2022, le départ soudain de Paul Pender a créé une onde de choc et laissé le monde du vin canadien en deuil. Directeur de la viticulture et des vinifications chez Tawse et Redstone, Pender était arrivé au domaine de Moray Tawse en 2005 pour un stage. Il n’est jamais reparti. C’était un travailleur acharné, un mentor dévoué et un homme d’une grande gentillesse. Paul Pender a contribué beaucoup à la forte identité et à la reconnaissance dont jouit aujourd’hui le vignoble de Niagara à l’international.
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Chardonnay 2020, Niagara Peninsula

Ce blanc d’entrée de gamme de Tawse est un modèle de chardonnay de climat frais. Les saveurs pures de citron et de pomme s’articulent autour d’une texture nerveuse, mais assez nourrie par l’élevage sur lies pour donner du plaisir à table. Longueur et qualité dignes de mention pour le prix.
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TROIS MOINEAUX

Les Trois Moineaux se sont connus lors d’un cours en sommellerie à l’ITHQ en 2012. Quelques années plus tard, ils ont monté un projet de négoce à petite échelle. Ils font depuis la navette entre Montréal et Niagara pour sélectionner les raisins et fermenter les jus qui donneront naissance à leurs six cuvées.
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Cabernet franc 2019, Twenty Mile Bench

Un vin de connaisseur et de gastronomie. Le cabernet franc a été récolté le 6 novembre 2019, soumis à quelques jours de macération à froid, fermenté avec 20% de grappes entières, puis élevé pendant 20 mois en fûts de chêne neutre. Nez de melon d’eau et de concombre; la bouche est tout aussi singulière, le fruit jouant en sourdine sous des arômes de betterave, de terre humide et de poivre noir, avec une finale aux accents de mine de crayon. Un vin rouge sérieux, doté d’une bonne longueur.
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Gris de Noirs 2020, Wismer Foxcroft Vineyard, Twenty Mile Bench

Les raisins de cabernet franc ont été récoltés au même moment que ceux qui composent le vin rouge, puis pressés directement, sans extraire trop de couleur ni de phénols. La couleur est légèrement rosée, mais la texture en bouche est vraiment celle d’un vin blanc fermenté et élevé en fûts de chêne neutre pendant six mois, avec ce que cela implique de gras et de volume en bouche, ainsi que des goûts de poire pochée et de noisette rôtie. Longueur et équilibre. Un très beau vin à apprécier à table, avec un pavé de flétan.
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Shoemaker 2021, Skin Fermented White, Ontario

Les vidal (80%), chardonnay, riesling et gewurztraminer qui composent ce vin orange proviennent des vieilles vignes de Quinton Jenkins, à Niagara-on-the-Lake. Les fruits ont été récoltés entre le 10 et le 30 octobre. Le trio de vignerons les a cofermentés et laissé macérer avec les peaux pendant 14 jours. L’extraction tannique est délicate dans le 2021, mais les saveurs sont plus précises, avec de folles nuances épicées qui perdurent en finale. Un très bon vin orange à servir autour de 12 °C avec un tataki de thon et une salade d’inspiration asiatique.
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Colombie-Britannique

La Colombie-Britannique compte aujourd’hui neuf régions viticoles. La plus importante (de très loin) est la vallée de l’Okanagan, qui représente 86% des 4486 hectares de vignes cultivés dans la province. Cette région située à un peu plus de 300 km de Vancouver est protégée des intempéries par les montagnes et jouit d’un climat continental, avec des journées très chaudes, mais des nuits fraîches, voire froides. Les cépages bordelais se plaisent dans les sols sableux du secteur d’Osoyoos, seule zone désertique du Canada, située tout au sud de la vallée, alors que les pinot noir, pinot gris et riesling fleurissent au nord, en périphérie de Kelowna.



[image: image]

LAUGHING STOCK

Ce domaine du Naramata Bench, dans la partie sud de la vallée de l’Okanagan, a été racheté en 2017 par le groupe Arterra, numéro un de l’industrie canadienne du vin avec 700 hectares de vignes au pays.
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Syrah 2018, Okanagan Valley

En 2018, un été relativement frais et un automne chaud ont permis à la syrah du East Bench (Osoyoos) de développer un registre aromatique plutôt complexe. Les fermentations sont conduites avec les baies entières, puis le vin est élevé pendant 20 mois en fûts de chêne français. Le bouquet de mûre et de bleuet, l’attaque en bouche acidulée et les tanins compacts évoquent une syrah septentrionale. Beaucoup de mâche et de concentration, avec une saine fraîcheur. Encore jeune, son équilibre en bouche me laisse croire qu’il vieillira en beauté.
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MISSION HILL

Ce domaine spectaculaire de West Kelowna, au centre du lac Okanagan, appartient au milliardaire Anthony von Mandl, aussi propriétaire de Cedar Creek, Check Mate, Martin’s Lane et Road 13.
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Chardonnay 2020, Reserve, Okanagan Valley

À moins de 20 $, ce vin a vraiment tout pour plaire à l’amateur de chardonnay. D’autant plus que le 2020 est encore un cran plus complexe que les derniers millésimes notés. Les saveurs fruitées sont mûres, avec de jolies notes florales et beurrées, mais la bouche est incroyablement fraîche, portée par une saine acidité naturelle. Juste assez de volume et de gras, mais aucune lourdeur et un taux d’alcool somme toute modéré (12,9%). Faites-en provision et mettez-en quelques bouteilles en réserve pour la visite. Il pourra encore se bonifier jusqu’en 2026. Si vous aimez ce vin, surveillez de près le retour en succursales du Perpetua 2020 cet automne. Un chardonnay de haute voltige…
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Quatrain 2017, Okanagan Valley

Ce rouge ambitieux, comme son nom le suggère, repose sur un assemblage de quatre cépages: syrah, merlot, cabernet franc et cabernet sauvignon. Le nez du 2017 affiche une certaine exubérance, mais les parfums jouent dans le registre du fruit frais et pur, plutôt que confit. En bouche, le vin en mène large: gourmand et presque flatteur, mais une saine acidité fait contrepoids à la générosité du fruit; la matière est dense et solide, sans excès de bois ni surextraction de tanins. Un vin très bien ficelé qu’on pourra apprécier davantage entre 2024 et 2027.
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QUAILS’ GATE

Fondé en 1989 à Kelowna, le domaine de la famille Stewart a été l’une des premières locomotives de la vallée de l’Okanagan. Le vignoble compte de vieilles vignes de chenin blanc, mais Quail’s Gate concentre surtout ses efforts sur les chardonnay et pinot noir.

[image: image]

Chardonnay 2020, Okanagan Valley

Si vous aimez la nervosité et le profil minéral des vins de Chablis, alors vous ne serez pas insensible aux notes de réduction et de pierre à fusil de ce char-donnay. Ni gras ni boisé, mais sec, vif et tendu.

[image: image]

[image: image]

Pinot noir 2019, Okanagan Valley

Le 2019, dégusté et noté dans le Guide du vin 2022, est maintenant ouvert et se laisse plus facilement aimer. Les notes fumées sont encore présentes, aux côtés de saveurs de cerise noire et de fraise compotée, tandis que l’astringence tannique est atténuée par une certaine rondeur fruitée. Correct, mais un peu monolithique pour justifier son prix.
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VIEUX PIN, LE [image: Images]
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Viognier Roussanne Marsanne 2020, Ava, Okanagan Valley

Dégusté dans la vallée de l’Okanagan en octobre 2021, j’ai eu un coup de cœur instantané pour ce vin blanc d’inspiration rhodanienne que signe la brillante œnologue Séverine Pinte. Le 2020 met de l’avant le viognier, qui représente un peu plus de la moitié (51%) de l’assemblage, complété de roussanne et de marsanne. L’élevage partiel sous bois passe inaperçu au nez, mais apporte de la densité et du volume en bouche, tandis que des acides et des amers mûrs tirent la matière en une longue finale racée et savoureuse. Un vin blanc superbe!
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Pour rester à l’affût des nouveaux arrivages à la SAQ tout au long de l’année, abonnez-vous à l’infolettre de Nadia Fournier (nadiafournier.com).
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Les derniers millésimes – Californie



	2021
Très peu de pluie pendant l’hiver et des conditions arides pendant la saison de croissance. Cela a donné des baies plus petites, tout cépage confondu, et conduit à des récoltes précoces, du nord au sud. Les vins présentent une plus grande intensité aromatique, de la concentration et un bon potentiel de garde.

2020
Un autre millésime marqué par deux incendies dévastateurs, qui se sont ajoutés aux multiples contraintes liées à la pandémie. Les cépages blancs ont été vendangés avant les feux, mais la récolte des rouges a été amputée. L’avenir nous dira si les winemakers ont pu éviter le redouté «smoke taint».

2019
La plupart des régions ont été épargnées par les incendies, à l’exception d’Alexander Valley. Un printemps choyé par des pluies abondantes, suivi d’un été relativement doux et d’un automne sec. Ces conditions ont donné des vins avec une saine acidité naturelle, souvent plus élégants aussi.

	2018
Récolte de qualité exceptionnelle dans l’ensemble. Seule ombre au tableau: les incendies qui ont ravagé certains vignobles dans le sud et engendré le fameux «smoke taint», un goût de fumée, dans les régions plus au nord.

2017
Ce millésime passera surtout à l’histoire pour les monstrueux incendies dans Napa et Sonoma, qui ont ravagé certains domaines historiques. Les feux sont toutefois survenus après que la plupart des raisins eurent été récoltés. Il faudra attendre de goûter pour voir si cela se traduira dans le verre par le «smoke taint».

Pour telecharger + d'ebooks gratuitement et légalement veuillez visiter notre site : www.bookys-ebooks.com
2016
Qualité et quantités étaient au rendez-vous. Les vins sont en général plus frais, équilibrés et accessibles en jeunesse.







ÉTATS-UNIS


Californie
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ANGELINE
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Pinot noir 2020, California

Ce pinot va droit au but avec ses notes de confiture de cerise et de crème fraîche. Bon équilibre; la bouche est dodue, gourmande et bourrée de fruit, sans verser dans le racoleur. Sans flafla et facile à boire. Servir autour de 15 °C.
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AU BON CLIMAT [image: Images]

Jim Clendenen s’est éteint l’année dernière à l’âge de 67 ans. L’homme à la célèbre crinière de boucle d’or était une légende californienne, un pionnier des cépages bourguignons sur la côte Ouest. Il a fondé Au Bon Climat en 1982. D’abord dans une ancienne crèmerie de Los Alamos, puis au vignoble Bien Nacido, dans Santa Maria Valley.
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Pinot gris – pinot blanc 2020, Santa Barbara County

Fidèle à l’esprit des derniers millésimes, cet assemblage de pinot gris et de pinot blanc est élaboré dans un style plus bourguignon qu’alsacien. Les fermentations sont conduites en barriques de chêne usagé, dans lesquelles le vin complète une transformation malolactique, d’où ses fines notes de beurre, qui se mêlent subtilement au fruit. Un vin blanc d’une sobriété élégante, à apprécier avec des pétoncles à peine saisis.
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Pinot noir 2020, Santa Barbara
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Le 2020 présente une certaine réduction à l’ouverture, mais une aération d’une heure suffit pour ramener au premier plan ses parfums de cerise et de thé noir. La bouche est ronde, gourmande et riche en nuances, avec des notes d’herbes séchées et d’olive qui évoquent le salé. Le fruit a encore besoin de temps pour trouver sa place et les éléments mériteraient de se fondre en cave pendant encore quelques mois, voire un an ou deux. Les pressés qui voudront l’ouvrir dès maintenant gagneront à sortir la carafe.
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AUSTIN HOPE
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Treana blanc 2020, Central Coast

Viognier (67%), marsanne et roussanne créent une onde de choc dès le premier nez et s’imposent en bouche comme une arme de séduction massive. En d’autres mots, si vous êtes abonné au blanc tendu et minéral, vos papilles risquent de vous bouder, mais si vous êtes à la recherche de sensations fortes, vous en aurez pour votre argent entre la texture crémeuse du Treana blanc et la profusion de fleurs blanches, de poire en sirop et de beurre vanillé qu’il déploie en bouche. Prévoyez un plat riche comme un risotto au homard ou un foie gras poêlé.
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DOMINUS ESTATE [image: Images]

Propriété du Bordelais Christian Moueix, Dominus détonne dans le paysage de Napa: aucune irrigation systématique des vignobles, un souci obsessif du détail, mais aussi, et surtout peut-être, aucune acidification. Autant de détails par lesquels Dominus se distingue des autres icônes de Napa.
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Napanook 2018, Napa Valley

Ce vignoble historique (planté pour la première fois en 1838), situé à l’extrémité ouest de Yountville, est certifié biologique depuis 2021. Le millésime 2018 était excellent à Napa, surtout pour les domaines du sud de la vallée, qui n’ont pas été affectés par les incendies de Lake County. La qualité du Napanook parle d’elle-même avec sa pureté et sa finesse. Ses saveurs de prune et de cerise noire ouvrent la voie avec intensité et énergie, tandis qu’émergent des notes de mine de crayon, de feuille de tabac et de poivre long. Magnifique qualité de tanins; longueur et puissance contenue. Un superbe vin qu’on pourra aussi laisser dormir en cave jusqu’en 2026, voire 2030.
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Othello 2018, Napa Valley

Christian Moueix et son équipe font une sélection plus stricte pour Dominus et Napanook depuis 2012. Désormais, 35% de la production est repliée vers les seconds vins ou vendue en vrac. Le Othello est un peu le petit frère de Napanook, issu des cabernets (sauvignon et franc) et petit verdot du vignoble de Yountville. Déjà attrayant pour ses parfums de mûre fraîche et de cassis, de thym et de poivron rouge rôti, mais encore plus pour sa texture veloutée, ce 2018 gagne en profondeur et en intensité à mesure qu’il s’ouvre dans le verre, suggérant qu’il pourrait être encore meilleur dans quatre ou cinq ans.
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EASTON
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Zinfandel 2015, Amador County

Cette cuvée populaire de Bill Easton est l’archétype du zinfandel joufflu et, somme toute, très digeste. Maintenant ouvert, comme en témoignent ses parfums de fleurs séchées et de cuir, le 2015 conserve tout de même un fond de fruits frais, ponctué d’accents de réglisse et d’olive noire. Solaire et chaleureux, avec une acidité juste assez soutenue qui élève la matière et apporte une agréable vitalité en bouche.
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LIBERTY SCHOOL
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Chardonnay 2018, Central Coast

Une interprétation plutôt sobre du chardonnay californien. Un nez invitant de poire en sirop et de crème de citron; une texture assez grasse, mais dotée d’une saine acidité, prend le relais en bouche. Un bon achat à moins de 20 $.
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STAGS LEAP WINERY
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Cabernet sauvignon 2019, Napa Valley

Formé à Bordeaux et arrivé à Stags Leap Winery en 2009, le Français Christophe Paubert assemble des cabernets sauvignons provenant de secteurs plus frais de la vallée de Napa pour la cuvée classique du domaine. Le 2019, s’il ne manque pas d’extraits ni de structure, m’a laissé une impression plus sobre et aussi plus nuancée que les millésimes récents. Un vin solide, mais sans puissance débridée, que l’amateur de cabernet californien pourra commencer à boire sans se presser entre 2026 et 2028.
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Chardonnay 2020, Napa Valley

Un chardonnay relativement frais, notamment grâce à un soupçon de menthe qui ponctue les saveurs de mandarine et de poire pochée. Le boisé joue son rôle sans empiéter sur le fruit; la texture ample contraste avec une douce amertume. Prêt à être servi avec un pavé de morue.
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TERRE ROUGE [image: Images]

Bill Easton a conduit ses premières vinifications de cépages rhodaniens sur les contreforts de la Sierra Nevada, à l’est de Sacramento, au début des années 1980. Ses parcelles de syrah, de grenache, de mourvèdre et de zinfandel sont souvent plantées en haute altitude, où la vigne trouve des zones d’ombre et une fraîcheur providentielle.
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Syrah 2016, Les Côtes de l’Ouest, California

La majeure partie des raisins qui composent cette cuvée provient d’un vignoble situé dans l’appellation Lodi, à l’ouest des limites du comté d’Amador; le reste provient des Sierra Foothills, berceau du Domaine de la Terre Rouge. Cet assemblage de terroirs est tout aussi réussi en 2016 et donne un vin un peu plus ferme et austère que le 2015 noté l’an dernier. Un peu timide à l’ouverture de la bouteille, lorsque dégusté en juillet 2022, le vin s’est révélé avec plus de nuances après 30 minutes. Une syrah sobre et élégante, aux arômes de viande fumée et de champignon porcini séché.
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Tête à Tête 2012, Sierra Foothills

Les odeurs de tannerie et de fleurs séchées de ce 2012 évoquent un peu certains vieux châteauneufs. En bouche, le grain est soyeux, poli par les années; la matière fruitée s’en trouve dépouillée, sans que le vin soit asséché pour autant. Si vous aimez les vins californiens robustes et puissants, vous resterez sur votre soif. Par contre, si vous avez envie de flirter avec un vin ouvert, aux parfums évolués, vous vous ferez plaisir, à peu de frais. Excellent rapport qualité-prx pour un vin à parfaite maturité. Le vin présente un bon dépôt; mieux vaut le décanter avant de le servir.
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VALLEY OF THE MOON
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Pinot noir 2020, Sonoma Coast

Le pinot noir de la famille Stewart (aussi propriétaire de Lake Sonoma Winery et de Quail’s Gate, en Colombie-Britannique) s’inscrit dans la continuité des derniers millésimes et offre une abondance de saveurs fruitées et une texture ronde, encadrée par des tanins granuleux et juste assez présents. De la mâche et une finale gourmande et généreuse.
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WAGNER FAMILY OF WINE
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Grand Durif 2018, Caymus-Suisun, Suisun Valley

La petite sirah (aussi connue sous le nom de durif) n’a rien à voir avec son demi-homonyme, la syrah. Ce cépage originaire de l’Isère n’est pratiquement plus cultivé dans sa France natale, mais il a trouvé une terre d’accueil en Californie, où il couvre un peu plus de 2500 hectares. Dans la vallée de Suisun (prononcer su-soune, sans le «i»), à l’est de la célèbre vallée de Napa, Chuck Wagner de Caymus en produit une version extrême, qui commande tous les superlatifs dans le registre de la puissance. En fait, plus je goûte ce vin, plus je remets en question son nom. «Supersize my durif» me semble plus approprié pour décrire ce rouge épais, presque sirupeux (15% et 6,1 g/l de sucre résiduel) et chargé de saveurs confites. À 70 $, pariez que je passerai mon tour…
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Oregon

La réputation de l’Oregon s’est forgée autour de ses pinots noirs de climat frais, produits dans l’ouest, mais le climat de cet État côtier n’est pas homogène et comporte aussi des zones chaudes et arides, dans sa partie sud, où on cultive des variétés comme l’albariño, le grenache, la syrah et le tempranillo, entre autres.
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CELILO FALLS
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Pinot noir 2019, Oregon

Tout comme le fleuve Columbia, les chutes de Celilo sont situées à la rencontre de l’Oregon et l’État de Washington, juste à l’est de la chaîne montagneuse des Cascades. Le pinot noir semble se plaire dans ce climat tempéré, où les journées sont chaudes et ensoleillées, et les nuits sont fraîches. Le caractère fruité du 2019 est généreux, mais aussi bien frais et croquant. Les vinificateurs ont eu la sagesse de ne pas trop extraire les tanins, laissant en bouche une agréable souplesse et une sensation gourmande en finale. Pas très long, mais bien ficelé. Rapport qualité-prix avantageux.
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MONTINORE ESTATE
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Pinot noir 2019, Willamette Valley

Rudy Marchesi est devenu un leader de la viticulture biodynamique sur la côte ouest américaine. En 2005, il a acquis ce vaste domaine planté en 1982 dans la partie nord de Willamette Valley, dans les collines qui forment le piémont du Coastal Range. Les vignes sont conduites sans irrigation. J’ai tout de suite été charmée par l’énergie et le grain, mûr et plein de vitalité, qu’offre ce vin. Les notes de fruits rouges et de fruits noirs se rencontrent sur un fond d’épices et de thé noir. Souple, mais aussi doté d’une certaine vigueur tannique, garante de tonus. Excellent!
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Washington

L’histoire du vignoble de Washington est relativement récente (1970), mais l’industrie de cet État a tout d’un géant qui s’éveille. On y compte aujourd’hui 1000 entreprises viticoles. C’est 10 fois plus qu’en 2001! Le cabernet sauvignon occupe le quart des surfaces cultivées et donne, en général, des vins intenses, avec une certaine vitalité, à mi-chemin entre ceux de Napa et de Bordeaux. La quasi-totalité des vignobles se trouvent dans la partie est de Washington, où le climat, très continental, est semblable à celui de la vallée de l’Okanagan.
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BETZ
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The Untold Story 2018, Columbia Valley, Washington

Bob Betz croit fermement au potentiel de garde de ses vins. Il n’hésite pas à les mettre en marché après plusieurs années d’élevage – en fût, mais surtout en bouteille. Cet assemblage de syrah, de merlot, de petit verdot et de cabernet sauvignon (5%) s’inscrit dans un tout autre registre, plus affriolant et plus accessible. L’attaque en bouche est pleine, gourmande et gorgée de saveurs mûres de fruits rouges et noirs qui plairont à l’amateur de vin un peu plus moderne, mais qu’on ne s’y trompe pas, The Untold Story n’a rien de caricatural, notamment grâce à sa trame tannique juste assez ferme et à ses notes herbacées, qui apportent tous deux un bel équilibre à l’ensemble.
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CHATEAU STE. MICHELLE

Le groupe Ste. Michelle Wine Estates (Chateau Ste. Michelle, 14 Hands et Columbia Crest) représente environ les deux tiers de la production totale de l’État de Washington avec ses ventes annuelles de 80 millions de bouteilles. L’entreprise a été acquise en 2021 pour la modique somme de 1,2 milliard de dollars américains.
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Cabernet sauvignon 2018, Columbia Valley

Les parfums de prune font place à des saveurs de fruits noirs et de cèdre dans ce cabernet d’entrée de gamme de Ste. Michelle. Le vin est équilibré, avec une texture ferme et légèrement granuleuse, et il a bien assez de chair et de poigne pour accompagner une bavette de bœuf. Peu de cabernets de la côte Ouest en offrent autant pour 20 $.
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Chardonnay 2020, Columbia Valley

Les vins d’entrée de gamme de Ste. Michelle ont gagné en précision depuis deux ou trois ans. Le chardonnay en est un bon exemple. Simple, mais bien fait et taillé pour séduire la clientèle cible du chardonnay américain classique, avec du gras et des goûts de poire confite sur fond de popcorn au beurre.
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Riesling 2021, Columbia Valley, Washington

Chateau Ste. Michelle commercialise chaque année plus de dix millions de bouteilles de son Columbia Valley Riesling, ce qui en fait le riesling le plus vendu sur la planète! Un blanc demi-sec, harmonieux dans son équilibre sucre-acide et doté des saveurs de pomme et de lime, caractéristiques du cépage. Bien fait dans un style commercial et accessible.
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HEDGES
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C.M.S. 2019, Columbia Valley

Les années passent et ce vin rouge d’entrée de gamme de la famille Hedges est toujours à la hauteur des attentes. Cabernet sauvignon, merlot et syrah se donnent la répartie et forment un ensemble harmonieux, les notes végétales et la droiture du premier faisant écho à la rondeur fruitée et à la mâche des deux derniers. Charnu et rassasiant, mais doté d’une vitalité toute septentrionale. Un bel exemple de ce que l’État de Washington peut produire, à bon prix.
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WINES OF SUBSTANCE
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Cabernet sauvignon 2019, Washington State

Charles Smith a vendu les droits de sa marque éponyme à Constellation Brands en 2016, mais son aventure viticole se poursuit. Il a depuis développé, entre autres, la marque Wines of Substance. Séduisant du début à la fin, ce cabernet encore tout jeune est l’exemple même du vin rouge de steakhouse. La prune, la mûre et autres fruits noirs se mêlent à la menthe, au tabac et aux épices, et le grain est charnu sans être trop corsé, avec une finale fraîche. Beaucoup de vin pour pas cher.
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Chardonnay 2020, Substance, Columbia Valley

Les fruits qui composent ce chardonnay proviennent du secteur des Frenchman Hills, au nord-ouest de la Columbia Valley, où les précipitations annuelles sont plus élevées et les températures plus basses que la moyenne des autres AVA de l’État de Washington. Cela se traduit par un chardonnay ample et gras, aux saveurs fruitées mûres, mais également soutenu par une saine acidité, qui encadre la matière. Bon équilibre.

[image: image]


[image: image]

 

[image: image]

 

CHILI


Chili

D’abord concentré autour de la capitale, Santiago, le vignoble chilien s’étend maintenant depuis le désert d’Atacama, jusqu’à la Patagonie; depuis l’océan Pacifique (Costa), jusqu’au pied des Andes. Le Chili a tous les atouts pour produire d’excellents vins de terroir. C’est d’autant plus vrai aujourd’hui, alors qu’un vent de changement, d’abord insufflé par les petits vignerons indépendants, est en train de balayer l’ensemble de l’industrie viticole du pays. Résultat: moins de bois, des vendanges plus hâtives et des degrés d’alcool à la baisse, avec de meilleures acidités. Ajoutons à cela de très vieilles vignes de cinsault, país, muscat-à-petit-grain, pedro ximénez et carignan, cultivés dans des granites ou des sols volcaniques, vinifiés sans intrants en béton ou en amphores et vous avez tous les éléments pour assouvir la soif de curiosité de la nouvelle génération. Quelques cuvées de Maule sont attendues à la SAQ cet automne, dont deux piperïos… C’est un bon début!
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ARAUCANO

Hacienda Araucano est la création du Bordelais François Lurton dans la vallée de Lolol, la partie ouest de la vallée de Colchagua, à une cinquantaine de kilomètres de la côte Pacifique. Lurton convertit l’ensemble de ses vignobles sud-américains (Chili et Argentine) vers l’agriculture biologique et biodynamique.
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Sauvignon blanc 2021, Humo Blanco, Edicion Limitada

Le nom Humo Blanco est une traduction libre de «fumées blanches». C’est à la fois une référence à la marque Fumées blanches – créée par François Lurton – et au brouillard qui recouvre les vignobles de la côte Pacifique pendant une bonne partie de la matinée. Le nez du 2021 oscille entre les agrumes et les asperges, la bouche est fraîche, tendue et dotée d’une finale saline qui appelle une salade de légumes grillés et féta.
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Clo de Lolol 2020, Blanco, Single Vineyard, Valle de Lolol

Lurton ajoute une pointe de chardonnay à l’assemblage, mais le cœur du Clo de Lolol Blanco est indiscutablement le sauvignon blanc, issu de baies cueillies à parfaite maturité, sans la moindre verdeur. Lurton en fermente et en élève une partie en fûts de chêne français et signe un vin blanc sérieux, ample et vineux, dont les arômes de fleurs et de fruits tropicaux sont ponctués de fines notes de miel et d’épices. Un très joli vin!
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ARBOLEDA
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Cabernet sauvignon 2020, Valle de Aconcagua

Ce vignoble développé en partenariat avec le regretté Robert Mondavi – parallèlement à Seña – est la propriété exclusive d’Eduardo Chadwick (Errazuriz) depuis 2005. Le nez de ce 2020 est si typé d’un cabernet chilien qu’à l’anonyme, il est presque impossible de s’y tromper. La bouche suit, droite, encadrée de tanins fermes et d’une matière fruitée mûre. À boire d’ici 2028.
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CASA MARIN
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Cartagena 2020, Lo Abarca, Valle de San Antonio

María Luz Marín et son fils Felipe se spécialisent dans le sauvignon blanc dans leur domaine du village côtier isolé de Lo Abarca, mais ils semblent traiter le riesling avec autant de respect. Leur cuvée Carthagena, sans réinventer ce grand cépage allemand, le montre sous un jour frais, relevé des arômes caractéristiques d’hydrocarbure et de zeste de lime, avec une jolie finale sucrée acidulée aux parfums de fleur de sureau. Longueur moyenne; bel équilibre. Tout à fait recommandable à moins de 20 $.
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CLOS DES FOUS [image: Images]

D’abord à titre de consultant, puis pour son propre compte, Pedro Parra se consacre à la caractérisation et à la mise en valeur des terroirs viticoles chiliens depuis 2003. La gamme Clos des Fous regroupe des vins de multiples horizons, du nord au sud du Chili.
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Itata 2019

Les cinsault, país, carignan et syrah qui composent cette cuvée proviennent du secteur d’Itata, bien au sud de la capitale, Santiago. Nez de réglisse, de fruits confits et d’herbes fraîches; bouche gourmande, avec une acidité sous-jacente et des amers de qualité qui mettent le fruit et les accents mentholés en relief. Servir autour de 15 °C.
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Pinot noir 2018, Subsollum, Valle del Aconcagua

Ce pinot noir est issu d’un assemblage de raisins de Pucalán (Aconcagua), une cinquantaine de kilomètres au nord de Santiago, et d’une petite proportion de baies du secteur de Traiguén (Malleco), plus de 500 km au sud de la capitale. On trouve dans le 2018 des saveurs fruitées exubérantes, dont il émane aussi une certaine élégance. L’attaque est gourmande, la chair fruitée est mûre, croquante et dotée d’une agréable vitalité qui laisse la bouche fraîche et qui appelle un autre verre. Un excellent rapport qualité-prix-plaisir.
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MONTES

Aurelio Montes a été un acteur important du renouveau dans le vignoble chilien. Bien que l’essentiel des vins proviennent de la vallée Centrale, Montes a aussi défriché de nouveaux terroirs viticoles, depuis Zapallar, au nord, jusqu’à une île de l’archipel de Chiloé, bien au sud, en Patagonie. Aurelio Montes fils assure la relève.
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Chardonnay 2019, Montes Alpha, Aconcagua Costa

Même s’il est fidèle au style exubérant et parfois tapageur des vins de Montes, ce chardonnay exerce malgré tout un certain attrait. Le nez regorge d’arômes de poire en sirop; l’attaque en bouche est fraîche, le travail des lies apporte une belle onctuosité, qu’un minimum de structure encadre. Une alternative économique aux chardonnays californiens.
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Syrah 2019, Montes Alpha, Valle de Colchagua

Montes a été un pionnier de la syrah et de la carmenère à Colchagua, d’abord dans les collines d’Apalta, puis à l’extrémité ouest de la vallée, dans la zone côtière de Marchigüe. Plutôt que d’exprimer les caractéristiques variétales de la syrah, ce vin met plutôt en lumière celles de Colchagua, avec ces notes typées de fruits noirs concentrés et de cendre mouillée. Tanins fermes et granuleux; bon équilibre entre la charpente et la chair fruitée. À boire entre 2023 et 2027.
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TIRADO, RAFAEL

Après quelques années à travailler pour de grandes entreprises chiliennes, l’œnologue Rafael Tirado a développé son propre vignoble au cœur de la région de Maule, dans le décor paradisiaque du lac Colbún.
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Sauvignon blanc 2021, Laberinto Cenizas, Valle del Maule

Les vignes de sauvignon blanc qu’il y a planté en 1993 sont maintenant bien enracinées dans les cendres volcaniques de Colbún, où elles bénéficient par ailleurs de courants d’air frais venus des Andes. Le vin est toujours plus sobre et minéral que la moyenne des sauvignons exubérants du Nouveau Monde, plus particulièrement encore en 2021. Il brille davantage par sa tenue, sa droiture et sa finale vibrante, couronnée d’amers mûrs, que par son explosion de saveurs. Sortez la carafe et laissez-le reposer une bonne heure et savourez lentement, avec des asperges arrosées d’un trait de citron et d’huile d’olive.
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Pinot noir 2019, Sibaris, Gran Reserva, Valle de Aconcagua

L’année dernière, le 2018 m’avait laissée un peu sur ma soif; correct, mais un peu à court de nuances. Le 2019 joue dans un autre registre: plus fin, il déploie au nez et en bouche un éventail de saveurs plus complexe que la moyenne des pinots de cette gamme de prix, avec des notes fumées et terreuses qui mettent le fruit en relief. Souple et croquant.
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Rarities 2020, T.H. Terroir Hunter, Valle de Leyda

Trop froid, le vin était timide et offrait peu de plaisir, tant au nez qu’en bouche. Goûté de nouveau après quelques heures d’ouverture et à une température de 12 °C, le vin dessinait ses notes d’agrumes et de fleurs blanches sur un canevas mi-gras, mi-tannique. Pas le plus intense ni le plus complexe des vins orange sur le marché, mais un exercice de style harmonieux et original.
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ARGENTINE


Argentine

En Argentine, plusieurs vignerons se mettent aussi au goût du jour, diminuant l’apport boisé et la surmaturité. Les gros malbecs sucrés et vanillés continuent de sévir, mais on voit aussi émerger des vins rouges au profil plus gouleyant et des vins blancs frais et digestes. La production de la vaste région de Mendoza représente plus de 70% de la production nationale. Adossée à la cordillère des Andes et privée de l’influence maritime, Mendoza est chaude, très aride et dépend souvent de l’irrigation. L’altitude joue un rôle clé dans la plupart des régions viticoles du centre (Mendoza) et du nord (Salta et San Juan) du pays. D’autres producteurs trouvent la fraîcheur dans des latitudes sud (Patagonie) et près de l’Atlantique (Chapadmalal).
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CATENA ZAPATA

Pionnier de la révolution viticole argentine, très inspiré par la philosophie californienne, Nicolas Catena a fait sa marque en confectionnant des vins modernes et intenses. Sa fille Laura assure la relève avec autant d’ambition.
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Criolla Chica 2020, La Marchigiana Vino Natural Ancestral, Mendoza

Parmi les nombreux projets qu’elle mène de front, Laura Catena a entrepris, suite à une rencontre avec l’autrice américaine Alice Feiring, de réhabiliter quelques variétés argentines ancestrales et de les vinifier selon une approche «nature». En Argentine, le nom «criolla» est un terme générique employé pour les descendants des premières variétés introduites dès 1556 par les conquistadors. Plus précisément, le cépage dont est issu le vin rosé de Catena est la criolla chica, aussi connue sous le nom de listán prieto aux îles Canaries, dont la couleur est un peu plus pâle que les autres criollas. Les fruits macèrent à basse température pendant trois jours, puis fermentent (avec les peaux) pendant 21 jours sans ajout de sulfites dans des amphores en argile, à l’intérieur desquelles le vin est ensuite élevé pendant huit mois. S’il a de quoi surprendre les palais néophytes, le résultat est très intéressant. Un rosé peu aromatique, auquel une oxydation lente confère de délicats accents noisettés; la bouche offre une bonne tenue, sans être tannique et les saveurs perdurent, entre mie de pain, pâte d’amande et pâte miso. Servir autour de 12 °C.
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Malbec 2019, Mendoza

Le 2019 s’ouvre sur des parfums de mûre confite et de bonbon à la violette. La bouche suit, ronde, flatteuse et animée d’un minimum d’acidité; finale crémeuse et chargée de saveurs vanillées, sur fond tannique assez compact.
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EL ENEMIGO
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Bonarda 2017, Los Paraísos, Mendoza

Le cépage bonarda (douce noire) peut donner des vins de soif par excellence, peu tanniques et bourrés de fruit et de vitalité. L’œnologue Alejandro Vigil et l’historienne Adrianna Catena en ont décidé autrement et donné à leur bonarda des allures de malbec, avec ce que ça comporte de puissance, d’intensité, de charge tannique et de saveurs boisées. Bien exécuté dans un style moderne.
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EL ESTECO [image: Images]

El Esteco a été fondé en 1892 dans les hauteurs de Cafayate, tout au nord du pays. Les vins de la gamme Don David offrent un très bon rapport qualité-prix.
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Chardonnay 2021, Don David, Reserve, Valles Calchaquíes

De toute évidence, le chardonnay a trouvé dans les contreforts des montagnes de Calchaquí un terrain fertile où ses baies atteignent une maturité optimale, tout en préservant une saine acidité naturelle. Le vin profite aussi d’un élevage bien maîtrisé en fûts qui lui donne du volume sans en masquer les arômes de citron et de melon. Un bon achat.
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KRONTIRAS

Constantinos Krontiras et sa femme d’origine argentine, Sil-vina Macipe-Krontiras, ont créé ce domaine dans Lujan de Cuyo (Mendoza) en 2004. Les vignobles sont conduits en biodynamie et les vinifications se font sans intrant.
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Malbec 2021, Natural

Je commente rarement les étiquettes, mais celle-ci mérite une exception. Par son style clairement inspiré d’un surréalisme à la Salvador Dali, elle reflète de façon assez juste le contenu de la bouteille: un malbec croquant, éclatant de pureté et étonnamment frais, malgré ses 14,1% d’alcool. Ses tanins compacts laissent en bouche une sensation digeste et inspire de beaux accords avec une cuisine campagnarde du nord de l’Italie. Parfait pour l’automne!
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LUCA

En 1999, de retour au pays après des études de médecine à Harvard, Laura Catena (Catena Zapata) a lancé la marque Luca, à travers laquelle elle explore différents terroirs argentins.
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Syrah 2019, Laborde Double Select, Valle de Uco

Cette cuvée est issue d’une sélection de vignes de syrah que le viticulteur Luis Laborde a ramenées de la vallée du Rhône et plantées dans la vallée d’Uco il y a une cinquantaine d’années. Sous ses premiers abords plutôt mûrs et exubérants, cette syrah fait aussi preuve d’une certaine retenue. Les tanins sont soyeux, polis par 12 mois d’élevage en fûts de chêne français (35% neufs); les parfums torréfiés se fondent aux notes de fruits noirs et de poivre du cépage. Un peu plus de longueur et c’était quatre étoiles. Autre bémol: une bouteille lourde et volumineuse qui n’apporte rien, sinon des GES.
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MASCOTA
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Cabernet sauvignon 2019, Gran Mascota, Mendoza

Pour cette cuvée, Rodolfo Sandler sélectionne les baies de cabernet sauvignon dans la vallée d’Uco. L’attaque en bouche étonne par sa puissance et par sa richesse, doublée d’une acidité un peu maladroite. La finale est austère et manque encore un peu de poli. Quelques années de repos aideront-elles à sa cause?
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MONTEVIEJO [image: Images]

Les descendants de la Bordelaise Catherine Péré-Vergé (Château Le Gay, Cristal d’Arques) assurent la relève de Monteviejo, l’une des sept bodegas impliquées dans le projet du Clos de los Siete.
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Malbec 2019, Festivo, Valle de Uco – Mendoza

Plus poli et élégant que la moyenne des malbecs argentins. Les tanins sont soyeux, le fruit est mûr, sans être surmûri et le vin laisse en finale une sensation fraîche et digeste. Servir autour de 16 °C avec un magret de canard.
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Petite Fleur 2019, Blend, Valle de Uco – Mendoza

La cuvée Petite Fleur est le milieu de gamme de Monteviejo. Un assemblage de malbec, de merlot, de cabernets franc et sauvignon et d’un soupçon de syrah, cultivés à 1100 m d’altitude, à Vista Flores. Quoique encore jeune et doté d’un certain potentiel de garde, le 2019 est déjà ouvert et accessible. Les tanins ont été assouplis par l’élevage en fûts neutres, les saveurs fruitées et florales se dessinent avec élégance. Un excellent vin rouge argentin!
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MONTLAIZ
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Bonarda 2021, Dandelion, Natural, Mendoza

Implantée en Amérique du Sud depuis quelques siècles déjà, la bonarda d’Argentine n’a aucune parenté avec son homologue piémontais, virtuellement éteint. Des analyses d’ADN ont plutôt permis de prouver que cette variété qui donne des vins rouges souples et gouleyants, serait en fait identique à la douce noire, originaire de Savoie. Cultivée en bio et vinifiée sans intrants, elle donne ici un vin de couleur pourpre, aux parfums singuliers de pivoine. La bouche est dense, charnue et semble étonnamment peu acide. Original et abordable.
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NORTON
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Malbec 2021, Barrel Select, Mendoza

Un malbec moderne, dont les saveurs de mûre et le grain tannique ferme évoquent un peu la syrah du Rhône nord. La texture d’abord suave évolue et laisse sur une finale granuleuse, ponctuée de notes de menthol et d’eucalyptus. Trois étoiles dans sa catégorie.
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SANTA JULIA
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El Burro 2021, Argentine

La couleur est pourpre, avec une certaine turbidité. Nez exubérant, floral et fruité, avec des notes fermentaires (banane verte) qui rappellent un beaujolais nouveau. La bouche brille elle aussi par sa jeunesse: souple, ronde et bourrée de fruit, avec une chair plutôt rassasiante et une finale florale. Un bon malbec en mode juteux et croquant.
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SCHROEDER

[image: image]

Pinot noir 2019, Alpataco, Patagonia

Simple, mais fruité, souple et franchement savoureux. Une expression variétale du pinot noir, par des gens qui le comprennent et qui respectent l’intégrité du fruit. Tout à fait recommandable à ce prix.
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TERRAZAS DE LOS ANDES [image: Images]

En 1999, le groupe français LVMH (Moët & Chandon, Veuve Clicquot, Krug, Cloudy Bay, etc.) a développé un vignoble de grande envergure dans le secteur de Lujan de Cuyo, à une vingtaine de kilomètres au sud de la ville de Mendoza.
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Cabernet sauvignon 2019, Reserva, Mendoza

Le style classique et poli de Terrazas semble plus marqué que jamais en 2019. Le cabernet sauvignon Reserva tapisse la bouche d’une matière mûre et gourmande, qui rappelle certains vins rouges de l’État de Washington, eux-mêmes à mi-chemin entre la générosité de Napa et la droiture du Médoc. Bon équilibre; de légères notes végétales accentuent la sensation de fraîcheur. Très bon rapport qualité-prix.
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AFRIQUE DU SUD
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BADENHORST, ADI [image: Images]

Adi Badenhorst connaît un parcours sans faute depuis son entrée sur le marché québécois il y a une dizaine d’années. Établi dans le secteur ultradynamique de Swartland, à l’ouest du pays, il excelle dans l’art de produire des vins de caractère, qui offrent un rapport qualité-prix-authenticité sans égal.
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Chenin blanc 2021, Secateurs, Swartland

Sous le climat chaud et aride de Swartland (et du Cap, en général), le che-nin développe une peau plus épaisse et il donne conséquemment des vins plus riches en phénols. Cela se mesure encore dans ce 2021, qui offre une structure et une tenue en bouche remarquables pour moins de 20 $. Les habitués du Sécateur blanc y trouveront la même signature aromatique, aussi près de la terre et du miel que du fruit. Beaucoup de caractère et une qualité irréprochable.
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Riviera Secateurs 2021, Swartland

Adi Badenhorst n’a pas juste fait un vin orange quelconque. Fidèle à son habitude, il a fait ses devoirs et il a avant tout produit un vin révélateur du terroir de Swartland. Le 2021 est le fruit d’une macération de quelques semaines sur peaux de chenin blanc (85%), de sémillon et de colombar (ou colombard), un cépage originaire des Charentes qui couvre plus de 10 000 hectares en Afrique du Sud. Badenhorst l’élève ensuite sur lies pendant 10 mois dans des fûts neutres et mis en bouteille sans filtration. Nez typé, entre la pomme blette, l’écorce d’orange amère et le miel d’automne; bouche assez structurée, sans trop d’astringence. Pour l’apprécier à sa juste valeur, servez-le autour de 12 °C.
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BOSCHENDAL
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Sauvignon blanc 2021, Sommelier Selection, Coastal Region

Cette vaste propriété développée par des huguenots dès 1685 est l’un des plus vieux domaines viticoles du secteur de Franschoek. Le vignoble de Boschendal s’étend le long des pentes de la montagne Groot Drakenstein. Le sauvignon blanc de la gamme Sommelier est fermenté à basse température dans des cuves en acier inoxydable, où il repose sur ses lies pendant plusieurs semaines. On ne réinvente pas la roue, mais on offre à l’amateur de sauvignon blanc un vin sec, droit, net et bien ficelé, à prix doux.
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DE MORGENZON
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Syrah 2018, DMZ, Stellenbosch

DMZ est l’entrée de gamme de ce domaine fondé en 1699. Hylton et Wendy Applebaum signent une syrah ronde et accessible, vinifiée en cuve inoxydable. Les tanins sont mûrs et dodus, mais assez compacts pour laisser une sensation rassasiante en bouche. Servir autour de 16 °C avec des côtelettes d’agneau grillées sur le barbecue.
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LAMMERSHOEK
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The Innocent 2019, Swartland

Un assemblage improbable de chenin blanc, de viognier et de sauvignon blanc. Vif, peu aromatique; la texture est nourrie par un travail des lies. Recommandable, en dépit d’une réduction sulfitique qui masque le fruit à l’ouverture. Sortez la carafe et aérez-le pendant 30 minutes.
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MULLINEUX [image: Images]

Andrea et Chris Mullineux ont poussé à fond l’exploration des différents types de sols de Swartland depuis qu’ils s’y sont installés en 2007. Leurs cuvées parcellaires (Schist, Quartz, Granite, Iron) sont autant d’expressions distinctives des terroirs de la région.
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Chenin blanc 2021, Kloof Street, Old Vine, Swartland

Leur chenin blanc «d’entrée de gamme» est issu de trois parcelles: la première plantée il y a 40 ans dans les sols d’ardoise et de schiste de Kasteelberg; les deux autres plantées quelques années plus tôt dans les granites décomposés de Paardeberg. Les vignes, non irriguées, donnent naturellement des rendements limités, ce qui se traduit en 2021 par un vin blanc à la fois plein, concentré et empreint d’une grande fraîcheur. Les saveurs sont mûres, mais se dessinent avec retenue et élégance; la minéralité l’emporte sur le fruit. Si vous aimez les vins blancs de texture, faites-en provision sans compter.
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Rouge 2020, Kloof Street, Swartland

Le rouge d’entrée de gamme de Mullineux est un incontournable au rayon sud-africain. Le 2020 mise sur une proportion plus importante de syrah (69%), complétée de tinta barocca, de grenache, de cinsault et de carignan, tous cultivés sans irrigation, dans le secteur prisé de Malmesbury (au sud-est du Swartland). Une invitation renouvelée au plaisir et à une suavité doublée de fraîcheur qui n’est pas sans rappeler de très bons vins du Rhône méridional. Tanins de qualité, équilibre impeccable et longueur digne de mention, vu le prix.
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PERDEBERG VINEYARD
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Cinsault 2020, Collection, Paarl

Des vignes de cinsault d’une trentaine d’années, conduites en gobelet sans irrigation, donnent un vin rouge souple un brin rustique, mais original. Le registre aromatique est un peu limité, mais à 17 $ et des poussières, si vous aimez les vins ronds et fruités, vous y trouverez votre compte. Et un certain dépaysement, en prime.
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REYNEKE
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Chenin blanc 2021, Organic, Western Cape

Johann Reyneke n’est jamais bien loin de la côte. Adepte de surf et de biody-namie, il produit quelques-uns des meilleurs vins de Stellenbosch, dans son domaine situé à 40 km de False Bay. Son chenin d’entrée de gamme est bien ficelé, quoique plus modeste et un peu linéaire. Les accents de réduction se mêlent à des notes de sucre d’orge et de melon. Un bon blanc d’apéro.
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WICKENS, JC
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Cinsault 2021, The Drifter, Swartland

Cépage résistant à la sécheresse, le cinsault paraît taillé sur mesure pour le climat aride de Swartland, dans la partie ouest du Cap. Jasper Wickens, qui travaille aussi aux côtés d’Adi Badenhorst, en tire un vin souple, fruité et si séduisant qu’on le boirait sans soif, surtout s’il est servi frais, autour de 15 °C. La bouche est gourmande, gorgée de saveurs de framboise, sur un fond de fumée et d’herbes séchées. Nettement plus complet que la moyenne des rouges de cette gamme de prix.
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Pour rester à l’affût des nouveaux arrivages à la SAQ tout au long de l’année, abonnez-vous à l’infolettre de Nadia Fournier (nadiafournier.com).
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AUSTRALIE


Australie

L’Australie gagne vraiment à être explorée sous un nouveau jour et avec l’esprit grand ouvert. D’abord, la scène du vin nature est foisonnante, mais le renouveau et le désir de faire parler le terroir se font aussi sentir dans les classiques, qui ont beaucoup gagné en pureté et en définition depuis une quinzaine d’années. Les acheteurs de la SAQ semblent l’avoir bien compris. Ainsi, les vins puissants et boisés n’ont pas complètement disparu des tablettes, mais leur part de marché s’effrite au profit de vins (blancs et rouges) frais et juteux dont la nouvelle génération a soif.
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DELINQUENTE WINE CO. [image: Images]

Con-Greg Grigouriou a choisi de miser sur des cépages du centre et du sud de l’Italie, mieux adaptés selon lui au climat chaud et sec de Riverland, que d’autres cépages dits «internationaux».
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Montepulciano 2021, Roko Il Vagabondo, Riverland

Le montepulciano est peu cultivé en dehors des Abruzzes et des Marches italiennes. On n’en trouve guère plus qu’une trentaine d’hectares en Californie et une production encore plus limitée en Australie, où la famille Bassham cultive deux parcelles de montepulciano en bio, dont elle vend les raisins à Grigouriou. L’attaque en bouche du 2021 est gourmande et juteuse, mais cette abondance de fruit est soutenue par une saine acidité et une vigueur tannique. Beaucoup de relief dans ce vin rouge de soif et un bel accord pour les aubergines parmigiana.
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FORBES, MAC [image: Images]

Mac Forbes a joué un rôle de premier plan dans le renouveau de Yarra, une région viticole située au nord-est de Melbourne où la vigne a été implantée dès 1838.
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Riesling 2020, Spring, Strathbogie Ranges, Australie

Le riesling que Forbes cultive dans les sols de granite décomposé de Strathbogie Ranges donne un vin demi-sec purement délicieux. La présence de sucre ne nuit en rien à l’équilibre en bouche, mais fait plutôt corps avec la richesse des saveurs, tandis qu’une saine acidité donne du tonus et du nerf à l’ensemble. Un vin parfait pour accompagner la cuisine indienne.
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PAXTON
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Shiraz 2021, Now, McLaren Vale

Dave et Anne Paxton cultivent surtout de la syrah (shiraz) et du grenache dans leur vignoble biodynamique McLaren Vale, mais ils expérimentent aussi avec de nouvelles variétés comme le tempranillo et le graciano. Leur œnologue, Ashleigh Seymour, signe un shiraz plein, savoureux et pourtant si frais. Une syrah gorgée de soleil et bourrée de fruit, dont la chair généreuse est encadrée de tanins juste assez fermes. Belle découverte!
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YALUMBA [image: Images]

La famille Hill-Smith est propriétaire de Yalumba depuis 1849. Employée chez Yalumba depuis maintenant 30 ans, Louisa Rose a consacré sa carrière entière à comprendre et à magnifier le potentiel du viognier dans la région de Eden Valley, où Yalumba a planté ses premiers ceps en 1980. Sa maîtrise s’exprime depuis l’entrée de gamme jusqu’au somptueux The Virgilius.
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Bush Vine Grenache 2020, Barossa

Vous dire le plaisir que j’ai eu à déguster ce grenache après quelques millésimes d’absence dans ces pages. Yalumba a bâti sa réputation sur ses cuvées de vieilles vignes de Barossa. Particulièrement avec son Grenache, qui dépasse presque toujours les attentes, à un prix très doux. On trouve dans le 2020 le même vin gourmand, qui juxtapose les notes de fruits rouges et de poivre noir à une douce amertume et à une finale saline.
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Viognier 2021, Organic, South Australia

Louisa Rose prouve ici encore sa maîtrise à n’extraire que le meilleur du viognier, qui peut vite basculer dans l’excès entre des mains maladroites. Abricot, pain d’épices, chèvrefeuille et bonbon au citron: tout y est, sans que les papilles et les sens s’en trouvent saturés. L’attaque est grasse, le milieu de bouche plein et rassasiant, et la finale, ponctuée d’amers mûrs, reste fraîche, malgré une faible acidité. Excellent!
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Viognier 2021, The Y Series, South Australia

Le Y Series m’a semblé encore plus complet en 2021. Vinifié sans apport boisé, le vin met en lumière les délicates notes d’abricot et de chèvrefeuille caractéristiques du viognier. Un blanc sec et délicieusement parfumé, auquel une agréable amertume apporte une dimension plutôt rare dans les blancs de cette gamme de prix. Parfait pour accompagner un plat de pâtes à la pancetta et aux petits pois.
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NOUVELLE-ZÉLANDE


Nouvelle-Zélande

La Nouvelle-Zélande ne se limite pas qu’aux sauvignons blancs nerveux et aromatiques. Le populaire cépage, planté massivement dès les années 1980, couvre tout de même près des deux tiers du vignoble national. Les pinots noirs de Central Otago, de Martinborough, de North Canterbury et même ceux de Marlborough, gagnent en précision et en finesse. Outre quelques vins plus robustes produits sur la côte est de l’île du Nord, le vignoble néo-zélandais est surtout synonyme de fraîcheur.
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ALPHA DOMUS

Ce domaine du secteur de Hastings, sur la côte est de l’île du Nord, a été fondé au début des années 1960 par une famille d’immigrants néerlandais.
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Syrah 2019, The Barnstormer, Bridge PA Triangle, Hawke’s Bay

Ce vin de couleur profonde et intense a le caractère classique d’une syrah de climat tempéré, avec ce que cela implique de densité tannique et d’arômes «viandeux» et épicés. Le nez nous porte entre le poivre noir, de viande fumée et la cerise noire; la bouche suit, droite, serrée et riche en nuances. Ouvert et agréable à boire dès maintenant, avec des côtelettes d’agneau au romarin.
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KUMEU RIVER [image: Images]

Le Master of Wine Michael Brajkovich est reconnu dans l’univers du vin pour ses études sur le rôle des levures indigènes dans les vinifications. L’une des conclusions de son étude menée conjointement avec l’Université d’Auckland était, en somme, que les levures présentes naturellement sur la peau des raisins jouaient un rôle déterminant dans la production de vins frais et complexes.
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Chardonnay 2021, Village, Kumeu

Les raisins qui composent la cuvée Village proviennent de Hawkes Bay (58%) et de Kumeu (42%); le tout fermente avec les levures indigènes de Kumeu, en cuve inox et en fûts de chêne neutre. Le 2021 offre à l’amateur de chardonnay le meilleur des mondes: le fruit est mûr, presque gourmand, et porté par une tension sous-jacente qui élève le vin autant qu’elle le tire en longueur. Juste ce qu’il faut de volume en bouche, mais pas trop; des saveurs précises et un équilibre d’enfer. Un chardo parfait pour l’apéro.
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MUD HOUSE
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Sauvignon blanc 2021, Marlborough

Propriété de Mud House Wine Group, qui détient des vignobles dans Marlborough, Waipara et Central Otago. Au lieu des parfums exubérants de pamplemousse qui forment la signature aromatique de plusieurs sauvignons blancs de Marlborough, celui-ci déploie plutôt des notes de goyave et de fruit de la passion. Du volume en bouche et une certaine tenue. Un bon sauvignon moderne vendu à prix accessible.
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NAUTILUS
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Sauvignon blanc 2021, Marlborough

Nautilus appartient au groupe Smith & Sons, aussi propriétaire de la maison australienne Yalumba, pour laquelle j’ai le plus grand respect. Qu’on aime ou pas le profil exubérant des sauvignons blancs de Marlborough, on reconnaîtra la qualité et l’équilibre de celui-ci. La texture est nourrie par un élevage de quatre mois sur lies, au point d’afficher une quasi-sucrosité en fin de bouche. Un peu prévisible, mais techniquement au point.
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SAINT CLAIR
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Sauvignon blanc 2021, Origin, Marlborough

Neal et Judy Ibbotson cultivent la vigne à Marlborough depuis 1978. Des parfums d’asperge, de piment jalapeño et de zeste de pamplemousse rehaussent le nez de leur sauvignon, tandis que des saveurs fumées et herbacées ajoutent au fruit une dimension aromatique supplémentaire en bouche. Prêt à boire avec des crevettes sautées au pamplemousse et au gingembre.
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SERESIN ESTATE
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Pinot noir 2020, Momo, Marlborough, Nouvelle-Zélande

Momo est l’entrée de gamme de ce domaine appartenant au cinéaste néo-zélandais Michael Seresin. Les vignes de pinot noir sont cultivées en bio sur les sols argileux de la vallée de Wairau; le vin fermente sans ajout de levures. Sans rien révolutionner, le 2020 offre la rondeur fruitée, le grain velouté et les saveurs de griottes attendues dans un bon pinot noir. Servez-le frais, avec du poulet grillé à la portugaise.

[image: image]


[image: image]

 


Les plus récents millésimes commercialisés



	2021
Ce millésime annonce un possible retour à un style classique de champagne, marqué par une forte acidité. Pendant que les vignerons de la montagne de Reims et de la Côte des Blancs se réjouissaient d’un été sans sécheresse ni grande canicule, ceux de l’Aube se relevaient des gels dévastateurs d’avril, qui ont amputé la récolte en moyenne de moitié.

2020
L’été 2020 en Champagne a été splendide, avec juste ce qu’il fallait de pluie et une abondance de soleil. Vendanges les plus hâtives depuis les années 1960; des raisins mûrs, mais sains, équilibrés et de très grande qualité.

2019
Le gel printanier a amputé la récolte de près de 20%. L’effet des chaleurs extrêmes en juillet (jusqu’à 43 °C!) a été tempéré par les pluies abondantes en août. Les vins sont frais, purs, tendus et plus harmonieux que les 2018.

	2018
Été chaud et sec; vendange saine. Certains annoncent un millésime d’exception, surtout pour les pinots de la montagne de Reims; le manque d’acidité des chardonnays compromet l’équilibre de certains blancs de blancs.

2017
Gelées en avril; pluies en août et apparition de maladies. Les chardonnays récoltés avant les pluies seront de meilleure qualité, tout comme le pinot noir de l’Aube, région épargnée par les intempéries.

2016
La Champagne a elle aussi été victime de la météo (gels, froid, pluie, grêle). L’Aube a été la plus durement touchée, mais la Marne a aussi vu sa récolte amputée du tiers. Le pinot noir a donné de jolis vins frais et expressifs.







CHAMPAGNE
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AYALA
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Brut Majeur

Négociant-manipulant à Aÿ depuis 1860. Aujourd’hui propriété de Bollinger. Caroline Latrive signe un très bon Brut non millésimé, composé de pinot noir, de chardonnay et de pinot meunier. Ample et profilé dans un style classique, avec des parfums briochés et un dosage perceptible, mais harmonieux.
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BARONS DE ROTHSCHILD Brut
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Brut

Les trois branches de la famille Rothschild sont réunies dans cette aventure champenoise. Ce Brut sans année se compare aisément à ceux des autres grandes maisons. Le style est classique, avec un bon équilibre entre rondeur et acidité; la mousse est fine et porte des saveurs mûres de fruits blancs frais et de pomme blette, ponctués de notes toastées et pâtissières. Amertume noble et longueur appréciable.
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BOLLINGER [image: Images]

Maison emblématique d’Aÿ, dont la signature très distinctive repose sur une forte proportion de pinot noir et sur de longs élevages. Bollinger possède 180 hectares de vignobles en plus d’agir comme négociant. Elle est parmi les dernières grandes maisons à perpétuer la tradition de l’élevage en fûts et emploie un tonnelier à temps plein pour l’entretien de ses 4000 barriques.
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Brut Special Cuvée

Le brut non millésimé mise sur une forte proportion de pinot noir (60 °) élevé en fûts et sur une majorité de vins de réserve conservés en magnum (entre 5 et 15 ans); élevage sur lies de 40 mois. Un mariage d’élégance et de volupté. Nez vineux avec une légère pointe d’acidité volatile, sur fond de sablés au beurre; bouche crayeuse, ample et saline. L’acidité se marie à la trame vineuse et aux amers nobles. Tout pour plaire aux inconditionnels de la marque.
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CHARTOGNE-TAILLET [image: Images]

Élève d’Anselme Selosse, Alexandre Chartogne a repris le domaine familial en 2006, dans la commune de Merfy, secteur de la montagne de Reims.

[image: image]

Brut, Cuvée Sainte Anne

Assemblage – chardonnay et pinot noir à parts égales, provenant de différentes parcelles dans la commune de Merfy; 80% issus du millésime 2019 et 20% de vins de réserve; élevage partiel (60%) en barriques; 24 mois sur lattes, dosage à plus ou moins 4 g/l. Un peu plus nourri cette année, avec une belle concentration de saveurs, quoique moins de nuances et de relief. Acidité fraîche, bon équilibre. Rapport qualité-prix avantageux.
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CLANDESTIN [image: Images]

Benoit Doussot a travaillé chez Vouette & Sorbée pendant quelques années avant d’ouvrir sa propre affaire de négoce, en partenariat avec son ancien patron, Bertrand Gautherot. Les raisins (biologiques ou en voie de le devenir) proviennent de la Côte des Bar.
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Brut Nature, Les Semblables, Australe

La cuvée Les Semblables Boréal commentée l’an dernier était issue de vignes orientées vers le nord, celle-ci, comme son nom le suggère, de parcelles exposées au sud. Un seul cépage: pinot noir; un seul millésime: 2019. Le tout vinifié sans intrants et élevé en fûts de chêne neutre, puis vieilli en bouteille sur lattes pendant 15 mois. L’élevage en futs favorise une délicate oxydation tout en nourrissant la texture du vin. Ainsi, même s’il est parfaitement sec (zéro dosage), Les Semblables est ample et vineux. Les saveurs sont complexes, longues et profondes, comme celles d’un grand vin blanc de Bourgogne ou du Jura. Un grand champagne de gastronomie.
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DEUTZ
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Brut Classic

Cette firme champenoise de renom, fondée en 1838, appartient aujourd’hui à Roederer et est gérée indépendamment par Michel Davesne. Un BSA de facture classique, avec des saveurs délicates et une rondeur perceptible. Notes sulfureuses à l’ouverture, privilégiez des verres plutôt que des coupes pour maximiser le contact à l’air.
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DEVAUX
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Brut Blanc de Noirs, Cœur des Bar

Ce domaine resté familial jusqu’en 1987 appartient maintenant à la cave coopérative Union Auboise. Le nez expressif de ce blanc de noirs, assez typique de la Côte des Bar, met d’emblée en appétit. En bouche, les saveurs sont soulignées par une délicate amertume et une saine acidité. Un champagne assez substantiel pour la table. Très recommandable à ce prix.
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DOQUET, PASCAL [image: Images]

En moins de 10 ans, les champagnes de la maison Doquet se sont taillé une place de choix à la SAQ. Avec raison. Les vignes sont conduites en bio et les vins sont fermentés avec les levures indigènes. Une mention spéciale au vigneron pour des contre-étiquettes détaillées, avec la date de dégorgement.
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Extra-Brut Blanc de Blancs, Horizon

Cette cuvée de chardonnay provient d’une parcelle plantée dans les années 1970 par le père de Pascal Doquet. La bouteille dégustée était un assemblage de la récolte 2018 (59%), complétée de 41% de vins d’une réserve commencée en 2012. Le tout est fermenté avec un léger ajout de SO2, élevé sur lies pendant 24 mois, dosé à 5 g/l et dégorgé le 8 avril 2021. Toujours une valeur sûre, mais cette mouture est particulièrement délicieuse. Vibrant, tendu, savoureux, profondeur remarquable pour le prix.
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FLEURY [image: Images]

La famille Fleury cultive son vignoble de la Côte des Bar en biodynamie depuis une trentaine d’années. Le pinot noir, qui domine l’encépagement, est fermenté avec les levures indigènes dans des cuves et de petits fûts de chêne neutre. La qualité d’ensemble est irréprochable.
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Brut Blanc de Noirs

Toujours aussi typé et expressif, le blanc de noirs de la famille Fleury est l’un des rapports qualité-prix-plaisir les plus avantageux au rayon des champagnes. Une bouche vibrante, de la tenue, de la longueur et une délicieuse sensation de plénitude en finale. À ce prix, c’est pratiquement une aubaine.
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FORGET-BRIMONT
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Brut Rosé Premier cru

Maison familiale fondée en 1976 sur la montagne de Reims, gérée par Michel Forget et Frédéric Jorez. Bon rosé de style classique, plus sec et plus tendu que par le passé, il me semble, et dont le bouquet de pomme et de fruits rouges s’accompagne d’une finale saline. Bon équilibre.
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GERBAIS, PIERRE

Pascal et Aurélien Gerbais travaillent leurs vignes de la Côte des Bar, au sud-est de la Champagne, sans herbicides ni pesticides depuis le milieu des années 1990.
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Extra-Brut, Grains de Celles

Ce vin «anti-parcellaire», peut-on lire sur la contre-étiquette, est le fruit d’un assemblage de pinot noir, de chardonnay et de pinot blanc, issus de différents terroirs de la commune de Celles-sur-Ource. Du reste, fermentations spontanées, élevage de 30 mois sur lattes et dosage minimal. Cet extra-brut se livre avec finesse et précision, les saveurs de viennoiserie à l’abricot persistent en finale, soulignées par une trame minérale. Prix doux et top qualité.
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GIMONNET, PIERRE [image: Images]
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Brut, Cuvée Cuis Premier cru

La famille Gimonnet est récoltant-manipulant à Cuis, dans la Côte des Blancs, depuis 1935. Cette cuvée met en valeur les plus beaux atouts du chardonnay, qui couvre aujourd’hui 98% du vignoble familial. L’assemblage de différents millésimes lui confère un large spectre de saveurs entre la mie de pain, la poire anjou et les noix. Un champagne distingué à savourer jusqu’à table, le temps qu’il se révèle pleinement.
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GRUET, G. & FILS
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Brut Blanc de Blancs

Je me souviens de l’excitation qu’avait suscitée l’arrivée à la SAQ en 2014 de ce champagne, alors vendu à 37,25 $. Inflation oblige, le vin a franchi la barrière des 40 $, mais la qualité est toujours au rendez-vous. Un bon blanc de blancs de style classique, qui mêle les saveurs caractéristiques de brioche et de pâte d’amande dans une texture onctueuse et généreuse, juste assez «dosée», mais pas trop. Tout à fait satisfaisant à ce prix.
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HENRIOT [image: Images]

Cette maison – aussi propriétaire de Bouchard Père & Fils et du domaine William-Fèvre en Bourgogne – peut compter sur un large éventail de vignobles de la Côte des Blancs, ainsi que de belles parcelles de pinot noir sur la montagne de Reims.
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Brut Souverain

Le Brut Souverain est issu à parts égales de chardonnay et de pinot noir et dosé à hauteur de 9,2 g/l. Un vin classique à retenir pour sa précision; il a assez d’ampleur et de vinosité pour être apprécié à table.
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JACQUART
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Brut Mosaïque

Le BSA de cette marque appartenant à Alliance Champagne est un assemblage de chardonnay et de pinots noir et meunier. Un style classique et épuré; des parfums bien définis. Un peu court, mais à ce prix, l’offre est très honnête.
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LAHERTEFRÈRES [image: Images]
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Brut, Ultratradition

La famille Laherte pratique une agriculture biologique et biodynamique sur les coteaux sud d’Épernay, entre la Côte des Blancs et la vallée de la Marne. L’acidité caractéristique du pinot meunier (60%) n’est certainement pas étrangère à la grande sensation de fraîcheur qui émane de la cuvée porte-étendard du domaine, par ailleurs composée à 40% de vins de réserve. Les notes de fruits blancs et rouges sont soutenues par des bulles persistantes et par un cadre assez tendu et rassasiant. Un vin lumineux, vendu à bon prix.
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LANSON

Il y a une dizaine d’années, Lanson a acquis 13 hectares de vignobles conduits en biodynamie à Verneuil, de la maison Leclerc Briant. Cette propriété a depuis été enrichie de quatre autres hectares, aussi certifiés biologiques.
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Brut, Green Label

Bio ou pas, j’ai peu d’affinités avec le Green Label. Un vin un peu maladroit dont les saveurs accusent une certaine verdeur et dont l’acidité vive, même enrobée d’un dosage bien senti, laisse en finale une sensation anguleuse. Un peu monolithique dans l’ensemble. À ce prix, on fait mieux.
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Brut Rosé

Le champagne rosé de Lanson a gagné en finesse et en précision depuis une dizaine d’années. Droit et frais, malgré un dosage à près de 10 g/l; des bulles fines, une certaine structure et un bouquet de fruits rouges aigrelets, de poire, de pain grillé et de champignons.
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LAURENT-PERRIER

Dominique Demarville a rejoint la maison Laurent-Perrier à la fin de l’année 2019. Il est peut-être trop tôt pour juger des effets de ce changement de garde, mais les deux vins dégustés cette année m’ont laissé une impression plus favorable que par le passé.
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Cuvée Brut Rosé

Les arômes du pinot noir s’expriment avec clarté, la bouche est assez solide, avec des extraits secs et une texture presque tannique. Un champagne à apprécier de préférence à table avec un magret de canard aux griottes, par exemple.
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LECLERC BRIANT
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Brut Réserve

Cette maison fondée en 1872 à Epernay est l’une des pionnières champenoises de la biodynamie. Hervé Jestin signe ici un très bon vin issu d’un assemblage de pinot noir, de pinot meunier et de chardonnay. Contrairement à ce qu’affiche le site de la SAQ, le dosage est de 4,5 g/l, plutôt que 1,7 g/l; ce qui demeure somme toute très modéré, pour un brut. L’attaque est vive et tendue, mais la texture en bouche est enrobée par un vieillissement sur lattes de plus de 30 mois, qui permet aussi au vin d’acquérir de délicates nuances briochées. À apprécier à table, avec des pétoncles au beurre citronné.
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NOMINÉ-RENARD
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Brut Rosé

Claude Nominé, le fils de Germaine Renard et de André Nominé, veille sur cette propriété de la Marne avec sa femme Catherine et leur fils Simon. Leur brut rosé est plus complexe que son prix ne le suggère; bel éventail de saveurs, très pures, entre les fruits rouges, la poire, les épices et les viennoiseries. Les raisins proviennent d’une trentaine de parcelles et le quart de l’assemblage est composé de vin de réserve.
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PAILLARD, BRUNO [image: Images]

Cette maison créée en 1981, au même moment que Le guide du vin, est la plus jeune des grandes maisons de Champagne. Les vignobles sont conduits en agriculture biologique, mais Alice Paillard, maintenant aux commandes, ne le revendique pas officiellement.
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Extra-Brut, Première Cuvée

La Première Cuvée repose sur un assemblage de pinot noir, de chardonnay et de pinot meunier issus de 32 crus et de 32% de vin d’une réserve démarrée en 1985. Le vin a été dégorgé en octobre 2021 et dosé à 5,5 g/l. On ne peut qu’apprécier l’élégance et la précision des saveurs de cet excellent extra-brut, porté par des bulles d’une exquise finesse, fruit d’un long (3 ans) élevage sur lattes. Grâce, équilibre et prix pleinement mérité.
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Extra-Brut Rosé, Première Cuvée

La maison Bruno Paillard a d’ailleurs été la première à inscrire systématiquement la date du dégorgement sur l’étiquette. Une mention utile, aujourd’hui largement répandue. Même s’il m’a paru un peu moins complexe et nuancé cette année, ce rosé non millésimé, dégorgé en août 2021, offre un volume appréciable en bouche et une chair fruitée nourrie.
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POL ROGER [image: Images]
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Brut

Le brut de la maison Pol Roger est un indémodable. Assemblage à parts égales de chardonnay, de pinot noir et de pinot meunier, il s’impose avec une élégance princière. Le nez est toasté, complexe; la bouche est crémeuse, portée en hauteur par des bulles fines et persistantes. Prix légèrement en hausse, mais la qualité va de pair.
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TARLANT
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Brut Nature Zéro

Dans la commune d’Œuilly, la famille Tarlant exploite un vignoble de 14 hectares et signe un brut nature d’une plénitude et d’une richesse étonnantes. Pinot meunier, pinot noir et chardonnay à parts égales. Le travail des lies enrichit la texture d’un gras, en parfait équilibre avec l’acidité. L’amertume est là, gracieuse et élégante, faisant contrepoids aux arômes de scone. Très bon champagne de forme somme toute classique, capable même de plaire aux amateurs de brut. Très sec, vif et épuré, il ne manque vraiment pas d’attraits. À commencer par son prix.

[image: image]


[image: image]

 

MOUSSEUX


France



[image: image]

BAUD
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Crémant du Jura, Brut Sauvage

J’avais d’excellents souvenirs du Brut Sauvage, qui s’appuie sur un assemblage de chardonnay et de pinot noir. Si je n’ai pas retrouvé dans cette nouvelle mouture le caractère rancio (noix de grenoble, levures) qui faisait son charme d’autrefois, j’ai bien aimé sa texture ronde et ses saveurs croquantes d’agrumes et de fraise des bois, sur un fond de pâtisserie. Finale ample et généreuse.
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Crémant du Jura, Brut

Il y a dans ce crémant composé à 100% de chardonnay une beauté très classique. Les bulles vives paraissent sculptées à même la pomme golden russet. Le dosage enrobe la texture et les saveurs de mie de pain et de fleurs blanches, laissant en finale une sensation à la fois fine et gourmande.
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BOUYER-LANDRON [image: Images]
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Extra-Brut, Atmosphères, Vin de France

Jo Landron, vigneron-culte du Muscadet, élabore aussi un excellent mousseux de méthode traditionnelle, composé à parts quasi égales de pinot noir, de chardonnay et de folle blanche, un cépage des Charentes qui sert de base à l’armagnac. La nouvelle mise est un peu plus fruitée, mais sèche, tout en délicatesse avec ses effluves de poire asiatique et son profil aérien, mais complexe. La bouteille idéale pour accompagner les coquillages.
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BRUNET, SÉBASTIEN
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Vouvray Brut 2020

Sébastien Brunet signe encore une fois un très bon vouvray effervescent, sous le signe de la maturité. Aucune verdeur ici; aucune lourdeur non plus. Le chenin blanc déploie des saveurs fruitées généreuses, mais le vin conserve une agréable tension, notamment grâce à une fine amertume, garante d’une sensation minérale. Équilibre et longueur. Très bon rapport qualité-prix.
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CARÊME, VINCENT [image: Images]
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Vouvray Brut 2019

On dit des champagnes qu’ils doivent avant tout être de bons vins. Je devine que la même logique s’applique aux crémants… Ainsi, plutôt que de faire une version «verte» de son vouvray, avec des raisins récoltés en sous-maturité, Vincent Carême semble avoir cueilli son chenin à maturité optimale, si j’en juge par la complexité que déploie son 2019 en bouche. Un vouvray, avant d’être un mousseux. Avec ce que ça implique de tenue, de relief aromatique et de minéralité.
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DOMAINE DE MOUSCAILLO [image: Images]
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Crémant de Limoux, France

Au sud de Carcassonne, le couple de vignerons Marie-Claire et Pierre Fort nous livre un crémant de Limoux d’une profondeur étonnante. Les chardonnay, pinot noir et chenin blanc trouvent une fraîcheur toute singulière dans le terroir de Roquetaillade, adossé à une falaise calcaire, à 400 m d’altitude. Un crémant ample et mûr, mais non dosé et bien sec (1,9 g/l), porté par des bulles fines. Les saveurs sont complexes, minérales et longues. Rapport qualité-prix-plaisir impeccable!
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RENARDAT-FÂCHE, ALAIN
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Bugey Cerdon

En toute transparence, j’ai un penchant certain pour les vins de cette appellation alpine de la commune de Bugey, aux limites de la Savoie et du Jura. Comment résister à l’éclat aromatique et au profil à la fois gourmand et frais de cet effervescent demi-sec? Gamay et poulsard sont vinifiés selon la méthode ancestrale et les fermentations cessent avant que la totalité des sucres n’aient été transformés en alcool. Le résultat a des allures de friandise pétillante, avec ses saveurs de confiture de fraise et de beurre de pomme qui persistent en finale. Un vin tout léger (8%) et juste assez acidulé à servir avec un shortcake aux fraises ou à apprécier comme un dessert en soi. Miam!
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TISSOT, ANDRÉ ET MIREILLE [image: Images]

Stéphane Tissot a rejoint le domaine familial d’Arbois en 1989 et il a porté la superficie du vignoble à 50 hectares, certifiés en biodynamie depuis 2004. L’approche en cave est peu interventionniste, sans aucun intrant, sinon un peu de SO2 à la mise en bouteille. Des vins nature d’une netteté exemplaire.
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Crémant du Jura, Brut nature

Au-delà de l’effervescence, un vin de terroir, fruit d’un assemblage de char-donnay (50%), de pinot noir (40%), de poulsard et de trousseau, élevés partiellement en fûts. La texture est vineuse et la trame aromatique complexe s’apparente à celle des vins blancs de Tissot, avec des notes caractéristiques de réduction. Servez-le dans des verres à vin blanc plutôt que des flûtes. Arrivée prévue en novembre.
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Crémant du Jura Rosé

Pressurage direct de pinot noir, de trousseau et de poulsard. Un amateur de bourgogne dirait de ce vin qu’il pinotte; c’est-à-dire que son bouquet de cerise rouge et de sous-bois rappelle celui d’un pinot noir. Bouche gracieuse et aérienne, quoique substantielle, finale crayeuse. Superbe qualité. Arrivée prévue en novembre.
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VITTEAUT-ALBERTI
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Crémant de Bourgogne, Brut Blanc de Blancs

Précision et élégance; longueur et complexité. Ce crémant composé à 100% de chardonnay déroule en bouche un tapis de bulles fines, porteuses d’une foule de détails aromatiques entre la pomme, la craie, la menthe et le pain brioché.
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Crémant de Bourgogne, Brut Rosé

Malgré une définition aromatique un peu moindre que le délicieux blanc de blancs commenté ci-haut, ce rosé est très bien ficelé. Aucune lourdeur et un joli nez de fruits rouges, de fleurs et de pâtisserie, couronnés d’une amertume noble en finale.
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Espagne

La DO Cava a connu une crise existentielle il y a une dizaine d’années. Certains producteurs ont même décidé de quitter l’appellation pour de nouvelles DO (Corpinnat, Conca del Riu Anoia, etc.). Depuis, la réglementation a été recadrée et un système de classification axé sur le terroir (Paraje Calificado) a été adopté en 2017. Les cavas Reserva, Gran Reserva et Paraje Calificado devront par ailleurs être certifiés biologiques à compter de 2025. Les cavas d’aujourd’hui n’ont rien à envier aux autres effervescents du monde. Les meilleurs vins de l’appellation, même s’ils ont une signature bien différente, peuvent rivaliser en complexité avec certains champagnes.



[image: image]

DESCREGUT
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Brut Nature Reserva 2018, Corpinnat

Corpinnat est né d’un regroupement de vignerons dissidents de l’appellation Cava. Le cahier des charges est plus strict (100% biologique, vendanges manuelles, vieillissement de 18 mois, vinifications au domaine) et la qualité de ce 2018 parle d’elle-même. Un vin vibrant, aux saveurs nettes, pures et élégantes, portées par une texture à la fois vineuse et éthérée. Beaucoup de style et une longueur impressionnante.
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HERETAT MESTRES [image: Images]

La famille Mestres cultive de la vigne depuis 1312 à Sant Sadurní d’Anoia, noyau historique de la production de cavas dans le Penedès. Jaume Mestres vendange en moyenne 15 jours après ses voisins, pour aller chercher de la maturité et du volume, sans lourdeur.
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Cava Gran Reserva Brut Nature 2017, Coquet

La cuvée Coquet est élevée sur lies pendant un minimum de 42 mois et elle ne voit pas de barrique. Le 2017 semble avoir encore plus de nuances et de définition aromatique, au nez comme en bouche. Crème pâtissière, pomme blette, poire, pain brioché et pâte d’amande; aucune sucrosité, mais beaucoup volume en bouche et une finale minérale. Excellent! À ce prix, c’est une aubaine à saisir.
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JUVÉ Y CAMPS

Cette cave centenaire de Sant Sadurní d’Anoia est encore gérée de façon indépendante. La transition vers l’agriculture a été amorcée en 2010.
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Cava Gran Reserva Brut Nature 2017, Reserva de la Familia

Toujours le cava le plus complet de la gamme de Juvé & Camps offerte à la SAQ. Un assemblage traditionnel de xarel-lo, de macabeu et de parellada. Si les trois bouteilles du 2017 goûtées l’an dernier déployaient des parfums rancio, celle ouverte en juin 2022 brillait plutôt par son éclat et sa fraîcheur aromatiques. Attaque en bouche franche et sèche, juste ce qu’il faut de vino-sité et une finale minérale, couronnée de jolis amers. Plus complexe que la moyenne des cavas de cette gamme de prix.
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Cava Reserva Brut Rosé, Pinot noir

De tous les mousseux rosés offerts en ce moment à la SAQ, ce cava élaboré au sud-ouest de Barcelone est peut-être le plus intéressant. Le vin est issu à 100% de pinot noir, dont une partie des peaux est laissée à macérer avec le moût, d’où sa couleur rose soutenue. Même si sa couleur et son nez de fruits rouges peuvent suggérer le contraire, le vin est croquant et rafraîchissant, et il paraît bien sec en bouche.
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Cava Reserva 2017, Essential, Xarel-lo

Cette cuvée est composée uniquement de xarel-lo (prononcer cha-rel-lo), l’un des trois cépages clés du cava. Rond, ample, pas le plus complexe, mais la mousse fine porte en bouche de jolis parfums de nougat et d’agrumes.
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Cava Reserva 2017, Millésimé

Cette cuvée haut de gamme de Juvé & Camps et composée à 100% de char-donnay. Le vin a beaucoup de volume en bouche, mais il lui manque la tension et le profil aromatique singulier qui rend la Reserva de la Familia si séduisante.
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MUGA
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Cava Brut 2018, Conde de Haro

Cette cave de la Rioja élabore aussi un cava particulièrement fin et harmonieux en 2018. Moins rond et flatteur que par le passé, le vin est tendu, les saveurs sont nettes et le fruit est mis en relief par de jolies notes amères. Un très bon cava de forme classique.
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PARÉS BALTA
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Cava Brut

Frais, équilibré et joliment fruité, avec une amertume bien soutenue en fin de bouche. Constance et rapport qualité-prix-plaisir remarquables.
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Cava Pink

Assemblage de grenache, de parellada et de macabeo, le rosé de la famille Cusiné me semble un cran plus complexe cette année. Une belle tenue, une légère tannicité même; l’attaque en bouche est à la fois vive et gourmande, gorgée de saveurs de cerise mûre et de framboise. Franchement réussi!
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RAVENTOS i BLANC [image: Images]

Josep Maria Raventós i Blanc et son fils Manuel ont développé Raventos i Blanc en 1986, après avoir vendu leurs parts de l’entreprise familiale Codorniu. Dès lors, Raventós père et fils ont fait le pari de la qualité, au détriment de gros volumes. En 2012, jugeant que la qualité des vins de la DO Cava était devenue trop hétérogène, ils ont quitté l’appellation. Leurs vins sont depuis vendus sous le nom Conca del Riu Anoia. Les vignobles sont cultivés selon les principes de la biodynamie.
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Conca del Riu Anoia 2018, Blanc de Blancs

Fruit d’un été plutôt frais, ce 2018 est à la fois aérien et bien ancré dans son terroir catalan. Les cépages maccabeo, xarel-lo et parellada accentuent sa couleur locale, tout en apportant du volume, de la tenue et de la vitalité à l’assemblage. Du reste, un élevage de plus de 30 mois sur lies permet au vin de développer une mousse délicate, qui persiste en bouche et laisse en finale une impression vraiment élégante. Servez-le avec des huîtres ou des linguine aux palourdes (alle vongole). Vous vous régalerez.
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Conca del Riu Anoia 2019, De Nit

Comme le précédent, ce rosé provient des parcelles les plus basses du domaine, où des sols riches en argile apportent à la fois de la fraîcheur et de la matière en milieu de bouche. L’assemblage est aussi sensiblement le même, à l’exception d’une pointe de monastrell (mourvèdre), qui donne au vin une jolie couleur pelure d’oignon, des accents de fruits rouges et noirs et une certaine tenue. Saveurs précises, effervescence fine et fin de bouche minérale. Un très bon achat.
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SEGURA VIUDAS
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Cava Reserva Heredad

Plus connu pour son cava bon marché (tout à fait recommandable), Segura Viudas prouve avec ce Reserva qu’il peut aussi produire du vin très sérieux. Le Heredad mise en majorité sur le cépage macabeo, complété d’un tiers de parellada. Ample, savoureux et plutôt complexe, les saveurs de pomme sont ponctuées de notes de champignon et de crème pâtissière. Bonne longueur.
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SUMARROCA

En acquérant les 400 hectares de vignes du Marquis de Monistrol il y a une vingtaine d’années, Carlos Sumarroca est devenu le plus important producteur de cava dont les vins sont issus exclusivement de raisins en propriété.
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Cava Gran Reserva Brut Nature 2018

Le vignoble de Sumarroca est certifié biologique depuis 2018, millésime qui a donné un excellent brut nature, nettement plus complet et rassasiant que le 2017. L’acidité naturelle des cépages catalans (avec une touche de chardon-nay) donne la répartie à une amertume noble, laissant en finale une sensation minérale, aérienne et élégante. Excellent rapport qualité-prix. Parfait pour accompagner un pavé de morue aux herbes et à l’huile d’olive.
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U MES U
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Cava Reserva Brut Nature, Cygnus Sador

Xarel-lo, parellada et macabeo, cultivés en bio, en périphérie de Barcelone. La richesse des parfums biscuités et pâtissiers qu’exhibe le nez pourrait faire croire à une certaine sucrosité, mais il n’en est rien. La bouche, même si elle est ample et vineuse, est surtout franche, tendue et couronnée de délicats accents amers qui tirent les saveurs en longueur. Servez-le avec une sélection de tapas.
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Italie

Les proseccos sont issus du cépage glera et élaborés selon la méthode charmat, qui implique une seconde fermentation en cuve close plutôt qu’en bouteille. En règle générale, les meilleurs proseccos proviennent des secteurs de Valdobbiadene et de Conegliano (DOCG).
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BANFI
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Brachetto d’Acqui 2021, Rosa Regale, Dolce

Pendant rosé-rouge du moscato d’Asti, le Brachetto d’Acqui est un vin mousseux doux de la région du Piémont, produit à l’est des zones de Barolo et Barbaresco, autour de la commune d’Acqui Terme. Le brachetto, un cépage d’origine niçoise aussi connu sous le nom de «braquet noir» donne ici un vin très aromatique, bourré de saveurs de confiture de fraise sur un fond floral très charmant. Sucré (130 g/l), mais pas lourd. Une petite douceur italienne à apprécier avec un shortcake aux fraises ou des cannoli.
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BISOL
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Prosecco Superiore Conegliano Valdobbiadene, Brut, Jeio

La famille Bisol produit de très bons proseccos dans la zone de Conegliano Valdobbiadene. Dominé par le glera, auquel s’ajoute un peu de chardonnay, le Jeio offre au nez des arômes de fruits blancs et de fleurs. La mousse est fine, enrobée d’un dosage perceptible, mais harmonieux, et la finale est saline.
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CA’ DEL BOSCO

La petite région viticole de Franciacorta est nichée à l’extrémité sud du lac d’Iseo, l’un des nombreux longs lacs glaciaires de Lombardie, qui trouvent leur source dans les contreforts des Alpes. Le domaine de la famille Zanella (et du groupe Santa Margherita) est de loin le plus connu et l’un des meilleurs producteurs de l’appellation.
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Franciacorta, Cuvée Prestige, Extra-Brut, 44e Edizione

J’avais perdu de vue la Cuvée Prestige de Ca’ del Bosco depuis quelques années. Je l’ai retrouvée en grande forme (elle, pas moi) dans sa 44e édition, dégorgée à l’automne 2021. Assemblage de chardonnay et de pinots blanc et noir des millésimes 2019 (71%), 2018 et 2017, le vin affiche les mêmes arômes de pâtisserie, mais le dosage a été revu à la baisse et la bouche est plus franche, plus tendue. Excellent!
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CARPINETO
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Farnito Chardonnay Brut, Italie

Ce vin effervescent de Toscane n’a ni la légèreté d’un prosecco ni l’élégance d’un franciacorta, mais il ne manque pas de charme, surtout si vous aimez le chardonnay boisé. Un brin monolithique, mais bien fait; il a assez de volume et de tenue en bouche pour être servi à table.

[image: image]

[image: image]

MEDICI ERMETE E FIGLI
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Lambrusco Reggiano 2021, Concerto

Ce vin effervescent rouge emblématique du terroir d’Émilie-Romagne peut faire merveille à table. Depuis les charcuteries servies à l’apéritif, jusqu’au plat principal, avec un flanc de porc braisé ou des aubergines grillées. Le 2021 se présente comme une bouffée d’air frais dans le paysage des vins rouges. Un petit bonheur de souplesse et de rondeur fruitée, pourtant pas dépourvu de caractère, ni de vigueur, ni de ce «goût du lieu», essentiel.
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NINO FRANCO [image: Images]
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Valdobbiadene Prosecco Superiore, Brut

La production de cette maison centenaire est certifiée biologique depuis 2019. Primo et Annalisa Franco passent le flambeau à leur fille Silvia depuis quelques années. Référence sur le marché québécois depuis quelques décennies, leur prosecco di Valdobbiadene conserve son élégance distinctive et sa trame aromatique délicate et nuancée. Excellente tenue; finesse et équilibre irréprochables.
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Canada
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BENJAMIN BRIDGE
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Brut NV

NV pour «non vintaged», puisqu’il s’agit d’un assemblage de vins de plusieurs millésimes, dont une petite proportion de 2002, tout premier millésime chez Benjamin Bridge. Les cépages acadie, seyval, pinot noir et chardonnay forment un vin original, vendu à prix accessible. Les parfums des hybrides se mêlent à ceux des vinifera, la bouche est ample, mais harmonieuse, laissant à peine percevoir le dosage (4 g/l). Pas spécialement long, mais élégant, rassasiant et soutenu par une mousse fine.
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BERGEVILLE

North Hatley, en Estrie, Ève Rainville et Marc Théberge cultivent leurs vignes selon les principes de la biodynamie et ils se consacrent à l’élaboration de vins effervescents… sauf une exception, à découvrir dans la section Canada. Les vinifications sont conduites avec les levures indigènes et la prise de mousse se fait avec des levures neutres provenant d’un vignoble champenois biodynamique.
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Colfo 2021, Atelier B

Un vin nature plus pétillant que mousseux, inspiré d’un col fondo italien. Léger (11% d’alcool; zéro sucre résiduel), désaltérant, plus affriolant et gorgé de saveurs que jamais en 2021, avec un supplément de volume en bouche et une acidité fraîche. Mis en cannette sans filtration ni dégorgement.
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Canonique 2020, Brut nature

Ce brut nature est né à la demande de professionnels de la restauration, qui souhaitaient un rosé à vocation gastronomique. Défi relevé dès le tout premier millésime par les vignerons. Le 2020 offre à la fois des saveurs mûres de pêche et de poire et des notes de citron et de pommette; le vin est droit, net, tendu. En le goûtant, me venaient des envies de schnitzel et de tajine de poulet au citron confit. Miam!
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Le Blanc 2020, Brut, IGP Vin du Québec

Chaque nouveau millésime de ce vin me semble un cran plus achevé. L’âge des vignes et l’expérience des vignerons s’ajoutent aux effets d’un millésime généreux et donnent un 2020 ample et onctueux, dont les saveurs fruitées pleines et mûres et les notes briochées sont soulignées d’une délicate amertume. La finale est saline, sapide et élégante.
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Le Rosé 2020, Brut, IGP Vin du Québec

Commercialisé comme «Brut», mais dosé à 6 g/l seulement. On le se ressent dès l’attaque croquante et débordante d’une vitalité qui sied bien à l’intensité aromatique des deux frontenacs (gris et blanc), qui composent 80% de l’assemblage. Un volume appréciable en milieu de bouche, une mousse fine et une interprétation à la fois élégante et authentique des cépages hybrides. Impeccable!
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L’intégrale 2018

Cette méthode traditionnelle dosée à hauteur de 2 g/l a été conçue pour la restauration. La bulle du 2018 est très élégante, affinée pendant 20 mois sur lattes, L’originalité des cépages hybrides l’acadie, frontenacs blanc et gris et st-pépin. Beaucoup de nerf et de vitalité, mais bien assez de volume et une amertume délicate pour porter les saveurs de pomme, de fleurs blanches et de mie de pain en longueur. J’ai particulièrement aimé la finale saline du 2018. Savoureux!
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Parenthèse 2021, Brut nature

À court d’espace de cuves devant l’abondance de raisins de 2019, les vignerons s’étaient résolus à embouteiller leur marquette encore en cours de fermentation. Le Parenthèse, premier pet nat du domaine, était né. La délicate effervescence sert très bien le marquette et porte ses arômes de fleurs et de fruits noirs en hauteur et en longueur. Souple, friand, accessible; facile à boire et si facile à aimer.
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Plus petit que 2021

En 2019, les vignerons ont fait leurs premiers essais de prise de mousse en magnum, dont le contenu était alors destiné à être assemblé aux futurs millésimes d’Intégrale. Sa vocation a changé lors de la dégustation par l’équipe: il fallait le commercialiser tel quel. Le Plus petit que 2021 est donc un effervescent de méthode traditionnelle issu d’un assemblage de l’acadie blanc, de frontenac blanc et de st-pépin. Non dosé, tout à fait sec, mais doté d’un excellent volume en bouche, à la faveur d’un été et d’un automne exceptionnels. Saveurs nuancées, persistantes, trame de fond minérale. Un pur bonheur par une journée chaude de juillet.
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CHAT BOTTÉ, LE
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Petnat Orange 2021, IGP Vin du Québec

Nouvelle image, nouvelles cuvées. La gamme de ce domaine d’Hemmingford s’est enrichie d’un pétillant naturel de frontenac blanc, lui-même macéré avec les peaux pendant cinq jours, d’où son nom: Petnat Orange. Le contact des peaux exacerbe les arômes tropicaux et apporte une légère sensation tan-nique, qui se mêle de façon harmonieuse à la rondeur du fruit et à une bulle assez persistante. Vinifié sans ajout de sulfite; original et bien exécuté. Arrivée à la SAQ prévue cet automne.

[image: image]

[image: image]

COURVILLE, LÉON

[image: image]

Muse 2019, IGP Vin du Québec

Le brut d’Anne-Marie Lemire et de Léon Courville est toujours composé à 100% de st-pépin, mis en valeur par un long élevage sur lies, qui en affine les bulles, puis dosé avec la cuvée Vidal Réserve du domaine. De tous les millésimes récents, 2019 est peut-être celui dont les conditions météo se prêtaient le mieux à l’élaboration de vins mousseux. Ce qu’il sacrifie en intensité aromatique, le Muse 2019 le gagne en pureté, en tenue et en sapidité. Les délicates saveurs noisettées se mêlent à la mie de pain, à la poire asiatique et au beurre frais, dans une mousse délicate et persistante. Un excellent vin effervescent dont le prix n’a vraiment rien d’exagéré. Chapeau!
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DOMAINE DU NIVAL
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Ces Petits Imprévus 2021

Le pétillant naturel du Nival est composé à 100% de vidal. Les saveurs du 2021 semblent un cran plus mûres, quoique délicates, la texture est aussi plus ample, mais le vin reste tout léger en alcool, titrant à peine 10,8%. De quoi faire rêver bien des vignerons français – en 2022 du moins… Un joli vin, sec, net et bien ficelé.
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EN ROUE LIBRE
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Pet Nat Vidal 2021

En Roue Libre, c’est le projet personnel de Geneviève Thisdel, au sein du vigoble Des Bacchantes, à Hemmingford, où elle est chef de culture. Le pétillant naturel qu’elle élabore brille par sa netteté aromatique et par son équilibre. S’il est vif, tendu et qu’il paraît bien sec, le vin n’a pourtant rien d’acerbe et déploie aussi en bouche un très joli fruit, entre la pomme blette et la clémentine et le zeste de lime. Léger et désaltérant comme un prosecco, sans la sucrosité.
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JOY HILL – MAISON AGRICOLE
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Papillon 2021

100% grüner veltliner élaboré comme un col fondo, un vin pétillant du nord-est de l’Italie qui termine sa seconde fermentation en bouteille et qui est ensuite vendu tel quel, sans filtration ni dégorgement. Le contact prolongé des bourbes, puis des lies, nourrit vraiment la texture. Le vin regorge de saveurs de poire, mais aussi de notes singulières de jus d’aloès, qui apporte une sensation accrue de fraîcheur et rehausse les accents de poivre blanc. Un délicieux apéro!
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LIEUX COMMUNS
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Effervescent

En plus de leurs cuvées du Québec, commenté dans ce guide, les associés de Lieux Communs élaborent deux rieslings, issus d’achats de raisins cultivés en bio sur l’escarpement de Beamsville. Celui-ci est élaboré selon la méthode ancestrale, c’est-à-dire que la mise en bouteille se fait avant la fin de la fermentation alcoolique – laquelle dégage naturellement du gaz carbonique. Mousse fine, saveurs pures de fruits blancs; on distingue les parfums caractéristiques du riesling en bouche. Belle longueur. Disponible exclusivement en restauration. À découvrir dans une bonne table près de chez vous.
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ORPAILLEUR, L’
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Brut, IGP Vin du Québec

Ce classique de longue date (1991), autrefois composé exclusivement de seyval, est maintenant assemblé à du vidal qui, selon Charles-Henri de Coussergues «apporte du gras en fin de bouche». Un élevage de 18 mois sur lattes donne à la bulle le temps de s’affiner et aux levures de développer de jolies nuances briochées, qui se fondent aux notes florales et tropicales. Impeccable, comme toujours.
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STRATUS
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Field Blend Ancestral 2020, Niagara Lakeshore

Assemblage de sémillon, de chardonnay, de riesling et de viognier récoltés et vinifiés ensemble. Une fois la transformation des sucres en alcool complétée, JL Groulx additionne le vin de moût des mêmes cépages avant de mettre le tout en bouteille, qui sera obturée. Le sucre du moût déclenchera la reprise des fermentations, dégageant du CO2, emprisonné dans la bouteille. Le vin n’est pas filtré, ce qui lui donne un aspect trouble, mais ses saveurs sont nettes et pures, ce qui est remarquable pour un pet’nat. Aucune sucrosité, mais une texture chaleureuse qui porte un vaste éventail de saveurs, entre la pêche, le jasmin, la pomme blette et les épices, et une délicate amertume qui prend tous son sens à table, avec des dumplings ou autre plat asiatique. À boire dès maintenant.
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VIGNOBLE L’ARDENNAIS 158
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Monsieur Arsène 2018, Méthode traditionnelle

Très élégant, très distingué ce Monsieur Arsène. Des vignes de vidal âgées de 26 ans, une vinification soignée et un élevage prolongé (24 mois) sur lattes donnent un excellent extra-brut. Les arômes du vidal sont présents au nez, mais en bouche, ils s’estompent au profit de notes de scone et de noisette fraîche. La finesse des bulles et le faible dosage (<5 g/l) mettent en lumière une finale minérale.
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VIGNOBLE STE-PÉTRONILLE
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Brut 2019, IGP Vin du Québec

Assemblage de vandal-cliche et de de l’acadie vinfiés selon la méthode traditionnelle, puis élevés en bouteille sur lattes pendant 24 mois. Le vandal-cliche, parfois très exubérant lorsqu’il est récolté en surmaturité, se présente ici sous un jour harmonieux. Le temps frisquet de l’été 2019 a permis de tirer le meilleur de ce cépage hybridé au Québec; le vin déploie ses notes florales caractéristiques, portées par une bouche fraîche et légère (11,9% d’alcool). On décèle même une pointe minérale en finale… Un régal avec des fleurs de courgettes frites.
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VIGNOBLE STE-ANGÉLIQUE
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Brut Nature 2019, La vie en bulles

Bien que sa capsule-couronne (souvent réservée aux pétillants naturels) puisse suggérer le contraire, cet assemblage de frontenac gris (60%) et de st-pépin tire plutôt son effervescence d’une seconde fermentation en bouteille (méthode traditionnelle). Non dosé, le vin est bien sec, soutenu par une acidité vive, qu’un élevage sur lattes de 12 mois enrobe d’une texture juste ample. À table, privilégiez un plat riche en sel et en matières grasses, comme des fish and chips.
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Brut Nature Rosé 2019, La Brunante

Comme le précédent, le rosé est issu d’une méthode traditionnelle sans dosage, mais il mise plutôt sur un assemblage de cépages hybrides rouges (ste-croix, léon millot, maréchal foch, sabrevois, pionnier et radisson). Bien sec (1,7 g/l) et un peu moins vif que La vie en bulles, mais tout aussi original par son registre de saveurs. Équilibre et bonne longueur.
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Derniers millésimes à Porto



	2021
Un millésime qui s’annonce prometteur, avec un retour à une météo plus normale, ponctuée d’épisodes de grêle et d’orages. On anticipe les portos frais et élégants, avec un bon volume fruité.

2020
Printemps chaud et floraison hâtive; records de chaleur pendant l’été, pluie juste avant les vendanges, elles aussi précoces. Malgré des volumes à la baisse, les vins s’annoncent concentrés et de très belle qualité. Il faudra attendre encore quelques années avant de savoir comment les vintages se présenteront, mais les déclarations semblent possibles.

2019
Les vendanges ont été exceptionnellement longues, suite à un été frais qui a retardé le mûrissement des raisins. La qualité est variable; déclarations possibles.

	2018
Été inhabituellement frais et humide; la végétation a pris du retard et les vendanges ont été très tardives. Certaines maisons s’en sont bien tiré, mais il y a peu de déclarations à prévoir.

2017
Chaleur et sécheresse dans le Douro et une récolte très précoce, qui a débuté vers la troisième semaine d’août. Rendements inférieurs à la normale, mais des portos colorés et concentrés. On peut anticiper plusieurs déclarations.








VINS FORTIFIÉS


Espagne
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LUSTAU [image: Images]

Lustau est un grand nom du Xérès. La maison met en marché plusieurs gammes de xérès, dont les séries Almacenista (petits producteurs), VOS (Very Old Sherry) et VORS (Very Old and Rare Sherry). Du plus sec au plus doux, tous les vins sont dotés d’une forte personnalité.
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Manzanilla, Papirusa

Le manzanilla provient de Sanlucar de Barrameda, en bordure de l’Atlantique, plutôt que de Jerez de la Frontera. En règle générale, il est plus délicat que le fino, mais aussi plus salin, avec des notes iodées, qui rappellent les embruns marins. Sec, complexe, long en bouche et hyper désaltérant, malgré une teneur en alcool de 15%. Servez-le frais avec des amandes et des olives vertes.
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Amontillado, Los Arcos, Solera reserva

L’amontillado est un fino vieilli, d’où sa couleur orangée, qui a perdu son voile de levure (flor). Celui de Lustau arbore un style classique, pas du tout édulcoré. Le vin paraît d’autant plus sec qu’il est dépourvu de glycérol, consommé par la flor, au cours de l’élevage. Du corps, de la tenue et des saveurs intenses, entre la marzipan, la figue séchée, les champignons et la mie de pain.
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East India Solera, Xérès

Un xérès vieilli dans un chai chaud et humide, imitant les conditions d’un transport maritime en climat tropical. Cet assemblage d’oloroso classique et de pedro ximénez (20%) fait preuve d’une richesse et d’une race uniques. Les arômes fumés et torréfiés se déroulent en bouche et culminent en une longue finale éthérée. Une spécialité andalouse à savourer comme un dessert liquide (140 g/l).
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France
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DOMAINE LA TOUR VIEILLE [image: Images]

Depuis 1982, Vincent Cantié veille sur ce vignoble de 13 hectares dans le secteur de Collioures. Les vignes, qui bordent la Méditerranée, sont érigées en terrasses si escarpées qu’elles ne peuvent être cultivées qu’à la main.
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Banyuls Reserva

Ce banyuls est le fruit d’un long élevage oxydatif (six ans avant la mise en bouteille) réalisé en partie dans des bonbonnes de verre, puis en fûts de chêne neutre. Toujours distinctif, tant au nez qu’en bouche, avec ses arômes de fruits secs, de réglisse et de noix torréfiées. La texture est onctueuse, les saveurs riches et complexes, et le tout fait preuve d’une fraîcheur étonnante et laisse une sensation presque sèche en finale. Excellent rapport qualité-prix
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Italie
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FLORIO
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Marsala, Vecchioflorio 2017, Duca Di Salapurata

Le marsala est produit exclusivement en Sicile, à partir de jus de raisin chauffé, donc concentré, auquel on ajoute une certaine quantité d’alcool. S’il reste un exemple plutôt modeste de ce vin fortifié italien (surtout utilisé en cuisine), le Vecchioflorio 2017 a le mérite d’une certaine originalité.
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Portugal
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GRAHAM’S [image: Images]

Porte-drapeau de l’empire Symington, cette entreprise tricentenaire est l’un des grands noms du vintage et propose une gamme complète de vins, tous impeccables.
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Tawny 10 ans

Le 10 ans est riche, moelleux et fruité, mais le tout est équilibré par un registre de saveurs qui évoque le salé, ajoutant un degré de profondeur à l’ensemble. L’un des meilleurs sur le marché. Excellent!
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KOPKE

Fondée en 1638 et aujourd’hui propriété de Sogevinus, Kopke est la plus ancienne maison de Porto. Elle demeure une référence en matière de tawny. La qualité des colheita est hétérogène.
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Tawny 10 ans

Ce vin brille par sa texture soyeuse et crémeuse, plutôt que par l’exubérance de ses saveurs, lesquelles se déclinent avec une sobriété élégante. Cerise macérée et notes boisées, fumées et terreuses s’unissent pour former un très bon tawny de forme classique.
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TAYLOR FLADGATE [image: Images]

Taylor Fladgate trône toujours au royaume du porto, 330 ans après sa création. Le prestige de la maison repose surtout sur ses vintages solides et profonds, mais toute la gamme de Taylor est exemplaire.
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Late Bottled Vintage 2017

Contrairement au porto vintage, mis en bouteille après seulement deux ans d’élevage en fûts, les Late Bottled Vintage (LBV) sont mis en bouteille après quatre à six ans et sont prêts à boire dès leur commercialisation. Les LBV de Taylor sont souvent décrits comme des «bébés vintages». C’est particulièrement vrai en 2017, millésime de tous les superlatifs. L’été très chaud et très aride a donné des vins dont la concentration se compare, dit-on, à ceux du légendaire millésime 1945. Une structure ferme, drapée d’une généreuse richesse fruitée, et des saveurs complexes et nuancées. Un achat incontournable pour tout amateur de porto d’envergure.
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Tawny 10 ans

Taylor Fladgate excelle surtout dans l’élaboration de vintage et de LBV, mais elle signe aussi une belle gamme de tawnys, très populaires en restauration. Le 10 ans a une couleur tuilée, un nez de fruits macérés à l’eau-de-vie et de datte medjoul, auquel il emprunte aussi la texture tendre et onctueuse.
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Tawny 20 ans

Terreux et fumé antant que fruité, ce tawny 20 ans juxtapose des notes de champignon et de thé pu’er sur des accents de raisin de corinthe séché et d’épine-vinette; la finale est longue, chaleureuse et très complexe, avec un goût umami.
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Vermouth
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FRATELLI BRANCA
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Carpano Antica Formula, Vermouth, Italie

La recette antique de Carpano conjugue les amers et le sucré comme peu d’autres vermouths rouges italiens disponibles à la SAQ. Et son bouquet d’herbes séchées, de cire d’abeille, d’épices et de zeste d’orange persiste en bouche. Un classique.
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VAL CAUDALIES
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Vermouth Doux, Lab, Québec

On se laisse vite séduire par l’onctuosité (140 g/l) et le bouquet de ce vermouth doux, riche en saveurs d’écorce d’orange et d’épices douces. Sa couleur ambrée rappelle un peu celle d’un tawny, auquel il emprunte la même texture. On pourra apprécier ce vin tel quel ou en cocktail, pour ajouter une touche locale aux negroni et americano.
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Vermouth Sec, Lab, Québec

Nettement moins sucré, comme son nom l’indique. Le vin de base est composé de frontenacs gris et blanc, muté, puis mis à macérer avec de la gentiane, de l’absinthe, du piment de la Jamaïque, de l’ananas, de l’olive verte et une dizaine d’aromates. Très agréable en martini (gin ou vodka).
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Pour rester à l’affût des nouveaux arrivages à la SAQ tout au long de l’année, abonnez-vous à l’infolettre de Nadia Fournier (nadiafournier.com).
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BISERNO (Campo di Sasso)

Insoglio del Cinghiale 2020, Toscana, 121

BISOL

Prosecco Superiore Conegliano Valdobbiadene, Brut, Jeio, 271

BOISSET, JEAN-CLAUDE

Clos de Vougeot Grand Cru 2019, 33

Nuits-Saint-Georges Premier cru Aux Chaignots 2019, 33

Pouilly-Fuissé 2020, 37

BOLLINGER

Brut Special Cuvée, 256

BONPAS

Luberon 2020, Grande Réserve des Challières, 70

BORGES

Dão 2019, Meia Encosta, 165

Vinho Verde 2020, Quinta de Simaens,, 160

BORGO SCOPETO

Chianti Classico 2019, 121

BOSCHENDAL

Sauvignon blanc 2021, Sommelier Selection, Coastal Region, 244

BOUVIER, RENÉ

Bourgogne Pinot noir 2020, 33

BOUYER-LANDRON

Extra-Brut, Atmosphères, Vin de France, 264

BRETON, CATHERINE ET PIERRE

Vouvray 2021, Épaulé Jeté, 55

BRIGALDARA

Amarone della Valpolicella 2016, Casa Vecie, 110

Amarone della Valpolicella Classico 2017, 110

Valpolicella 2021, 111

Valpolicella Superiore Ripasso 2019, 111

BRUMONT

Madiran 2016, Château Bouscassé, 92

Madiran 2019, Tour Bouscassé, 92

BRUNET, SÉBASTIEN

Vouvray Brut 2020, 264

BURG RAVENSBURG

Riesling 2021, Sulzfeld, Baden, 171

CA’ DEL BOSCO

Franciacorta, Cuvée Prestige, Extra-Brut, 44e Edizione, 271

CABRIZ

Dão 2018, 165

CAMPAGNOLA

Chardonnay 2021, Veneto, 111

CAN BLAU

Montsant 2019, Can Blau, 144

Montsant 2020, Blau, 144

CANTINA, LA – VALLÉE D’OKA

Blanc 2021, L’empreinte C, IGP Vin du Québec, 192

Riesling 2021, IGP Vin du Québec, 192

Rosé du Calvaire 2021, IGP Vin du Québec, 192

CANTINA DI MONTALCINO

Brunello di Montalcino 2017, 121

CAPARZO

Brunello di Montalcino 2017, 122

Brunello di Montalcino 2017, La Casa, 122

Cà del Pazzo 2017, Toscana, 122

Rosso di Montalcino 2020, 122

CAPEZZANA

Ghiaie della Furba 2017, 123

CARÊME, VINCENT

Vouvray 2020, Spring, 56

Vouvray Brut 2019, 265

Vouvray sec 2020, 56

CARPINETA FONTALPINO

Chianti Classico 2019, Fontalpino, 123

CARPINETO

Farnito Chardonnay Brut, Italie, 272

Vino Nobile di Montepulciano Riserva 2017, 123

CARREL, JEFF

Les Darons 2020, Languedoc, 82

CARVALHO MARTINS

Douro branco 2020, Pacto, Field Blend, 162

CASA E. di MIRAFIORE

Nebbiolo 2019, Langhe, 103

CASA MARIN

Cartagena 2020, Lo Abarca, Valle de San Antonio, 235

CASA SANTOS LIMA

Palha Canas 2017, Vinho Regional Lisboa, 166

CASANOVA DI NERI

Brunello di Montalcino 2017, 124

Rosso di Montalcino 2020, 124

CASCA WINES

Colheita 2020, Monte Cascas, Beira Interior, 166

CASTELLARE DI CASTELLINA

Chianti Classico 2020, 124

CASTELO RODRIGO

Branco 2021, Beira Interior, 167

CATENA ZAPATA

Criolla Chica 2020, La Marchigiana Vino Natural Ancestral, Mendoza, 238

Malbec 2019, Mendoza, 238

CATTIN, JOSEPH

Riesling 2021, Libre, Alsace, 48

CAUHAPÉ

Jurançon sec 2020, Le Chant des Vignes, 92

CAUSSE MARINES

Gaillac 2019, Peyrouzelles, 92

Zacm’Orange 2020, Vin de France, 93

CAVE D’ESTÉZARGUES

Côtes du Rhône-Villages Signargues 2020, La Montagnette, 71

CAVE SPRING

Dry Riesling 2019, Niagara Peninsula, 215

CAVINO

Assyrtiko 2020, Achaia, Mega Spileo, 178

CAZES

Côtes du Roussillon 2020, Marie-Gabrielle, 82

CELILO FALLS

Pinot noir 2019, Oregon, 229

CELLER CREDO

Penedès 2020, Miranius, 144

CESARI, GERARDO

Jema 2016, Corvina Veronese, 111

Valpolicella Superiore Ripasso 2019, Mara, 112

CHABLISIENNE, LA

Petit Chablis 2020, Pas si Petit, 30

CHANUDET, JEAN-CLAUDE

La Cuvée du Chat 2020, Vin de France, 39

CHARTOGNE-TAILLET

Brut, Cuvée Sainte Anne, 257

CHAT BOTTÉ, LE

Fossiles 2021, IGP Vin du Québec, 193

Petite Perle 2021, IGP Vin du Québec, 193

Petnat Orange 2021, IGP Vin du Québec, 274

Premiers Pas 2021, IGP Vin du Québec, 193

CHÂTEAU BÉLAIR-MONANGE

Saint-Émilion Grand cru 2016, Haut Roc Blanquant, 20

CHÂTEAU BELLE-GARDE

Bordeaux 2018, 25

CHÂTEAU BEYCHEVELLE

Haut-Médoc 2019, Les Brulières de Beychevelle, 16

CHÂTEAU BLAIGNAN

Médoc 2015, 16

CHÂTEAU BRANAS GRAND POUJEAUX

Moulis-en-Médoc 2016, 16

CHÂTEAU BUJAN

Côtes de Bourg 2019, 21

CHÂTEAU CLARKE

Listrac-Médoc 2016, 17

CHÂTEAU CLIMENS

Bordeaux 2019, Asphodèle, 17

CHÂTEAU COUPE ROSES

Minervois 2020, Granaxa, 83

Minervois 2020, Les Plots, 83

Minervois 2021, Naturamania, 82

CHÂTEAU CROIX DE LABRIE

Bordeaux 2019, Camille de Labrie, 21

CHÂTEAU DE CAMARSAC

Bordeaux Supérieur 2019, Vieilles vignes, 25

CHÂTEAU DE GOURGAZAUD

Minervois 2019, Le Secret de Mathilde, 83

CHÂTEAU DE LA GARDINE

Châteauneuf-du-Pape 2019, 71

CHÂTEAU DE NAGES

Costières de Nîmes 2019, Héritage, Vieilles vignes, 71

CHÂTEAU DERESZLA

Tokaji Dry 2020, 177

CHÂTEAU DES CHARMES

Pinot noir 2019, Cuvée Michèle, Niagara-on-the-Lake, 215

CHÂTEAU DES TOURELLES

Costières de Nîmes 2020, 71

CHÂTEAU EUGÉNIE

Cahors 2019, Tradition, 93

CHÂTEAU FLEUR HAUT GAUSSENS

Bordeaux Supérieur 2016, 21

CHÂTEAU GARRAUD

Lalande de Pomerol 2016, 21

CHÂTEAU GRAND JEAN

Bordeaux Supérieur 2020, Réserve, 26

CHÂTEAU GUIBEAU

Puisseguin Saint-Émilion 2019, 22

CHÂTEAU HAUT-BLAIGNAN

Médoc 2016, Cru Artisan, 17

CHÂTEAU HAUT-BRETON LARIGAUDIERE

Margaux 2016, 18

CHÂTEAU KEFRAYA

Bretèches 2019, Vallée de la Bekaa, 183

Château Kefraya 2017, Vallée de la Bekaa, 183

Comte de M 2016, Vallée de la Bekaa, 183

CHÂTEAU KSARA

Blanc de Blancs 2021, Vallée de la Bekaa, 184

Château 2018, Vallée de la Bekaa, 184

Réserve Du Couvent 2019, Vallée de la Bekaa, 184

CHÂTEAU LA CROIX DES MOINES

Lalande-de-Pomerol 2019, 22

CHÂTEAU LA LIEUE

Chardonnay 2020, IGP Var, 89

Coteaux Varois en Provence 2019, Rouge, 89

Coteaux Varois en Provence 2021, Rosé, 89

CHÂTEAU LA TOUR DE BY

Médoc 2018, 18

CHÂTEAU LAFITE ROTHSCHILD

Pauillac 2018, Carruades de Lafite, 18

CHÂTEAU L’ESCART

Bordeaux supérieur 2020, Julien, 26

CHÂTEAU MONTAIGUILLON

Montagne-Saint-Émilion 2018, 22

CHÂTEAU MORILLON

Saint-Émilion Grand Cru 2016, 22

CHÂTEAU MOURGUES DU GRÈS

Costières de Nîmes 2019, Terre d’Argence, 72

Costières de Nîmes 2020, La Tour de Béraud, 72

Costières de Nîmes 2021, Les Galets Dorés, France, 72

Costières de Nîmes blanc 2019, Capitelles, 72

Terre d’Argence blanc 2021, Pont du Gard, 73

CHÂTEAU PAJZOS

Furmint 2020, “T”, Tokaji, 178

CHÂTEAU PESQUIÉ

Ventoux 2020, Édition 1912M, 73

Ventoux 2020, Quintessence, 73

Ventoux 2020, Terrasses, 73

Vin de France 2021, Terrasses, 73

CHÂTEAU PICOURNEAU

Haut-Médoc 2016, 19

Haut-Médoc 2020, 19

CHÂTEAU POTENSAC

Médoc 2015, 19

CHÂTEAU REVELETTE

Coteaux d’Aix-en-Provence 2021, Rosé, 89

CHÂTEAU SAINT-ANTOINE

Bordeaux Supérieur 2019, Réserve, 26

CHÂTEAU SAINTE-MARIE

Côtes de Bordeaux 2018, Vieilles vignes, 26

CHÂTEAU ST-THOMAS

Château St-Thomas 2015, Vallée de la Bekaa, 184

Les Émirs 2016, Vallée de la Bekaa, 185

CHATEAU STE. MICHELLE

Cabernet sauvignon 2018, Columbia Valley, 230

Chardonnay 2020, Columbia Valley, 230

Riesling 2021, Columbia Valley, Washington, 231

CHÂTEAU TAYET

Bordeaux 2018, Cuvée Prestige, 27

CHÂTEAU TOUR SAINT-JOSEPH

Haut-Médoc 2016, 19

CHÂTEAU TREYTINS

Lalande de Pomerol 2018, 23

CHENU, LOUIS & FILLES

Savigny-lès-Beaune Premier cru Aux Clous 2019, 34

CHERRIER, PAUL

Sancerre 2018, Phillipa, 60

CHEVALIER, ERIC

Chardonnay 2020, Les 3 Bois, Val de Loire, 54

CHIARLO, MICHELE

Barbera d’Asti 2019, Le Orme, 103

Nizza 2019, Cipressi, 103

CINCO LEGUAS

Vinos de Madrid 2021, La Maldición, Malvar, 153

Vinos de Madrid 2021, La Maldición, Tinto Fino, 154

CLANDESTIN

Brut Nature, Les Semblables, Australe, 257

CLARENCE DILLON WINES

Bordeaux 2016, Clarendelle, 27

CLAVEL

Languedoc 2021, Les Garrigues, 83

CLOS BELLANE

Côtes du Rhône-Villages 2019, La Petite Bellane, 74

CLOS D’AUDHUY

Cahors 2020, Les Polissons, 93

CLOS DE L’ORME BLANC

Conte d’Armandie 2021, Geisenheim et Seyval, 193

Mot Dit 2021, 194

Plume 2021, Savagnin, 194

Seyval 2021, Identité, 194

CLOS DES FÉES

Côtes du Roussillon 2021, Les Sorcières, 84

CLOS DES FOUS

Itata 2019, 235

Pinot noir 2018, Subsollum, Valle del Aconcagua, 235

CLOS DU CAILLOU

Côtes du Rhône blanc 2021, Le Caillou, 74

CLOS DU MONT-OLIVET

Chateauneuf-du-Pape blanc 2021, 74

Châteauneuf-du-Pape rouge 2020, 75

CLOS DU TUE-BŒUF, LE

Cheverny 2021, Rouillon, 60

CLOS JORDANNE, LE

Chardonnay 2019, Jordan Village, Niagara Peninsula, 215

CLOS LA COUTALE

Cahors 2020, 93

COL D’ORCIA

Brunello di Montalcino 2016, 124

COLLI DI LAPIO

Fiano di Avellino 2020, 132

COLLOVRAY ET TERRIER

Bourgogne 2020, Tradition, Deux Roches, 37

COMBIER

Crozes-Hermitage 2020, 68

COMOLOCO

Jumilla 2020, Monastrell, 154

CONDELLO, CHIARA

Romagna 2017, Predappio, 117

CONTE BRANDOLINI D’ADDA

Friulano Grave Friuli 2021, 112

CONTE TASCA D’ALMERITA

Regaleali Bianco 2020, Sicilia, 135

CONTERNO, PAOLO

Barbera d’Asti Bricco 2019, 103

Dolcetto d’Alba 2020, l’Alto, 103

CORTE CAMARÌ

Grillo 2021, Sicilia, 135

CORTE PAVONE

Brunello di Montalcino 2017, 125

COSSE-MAISONNEUVE

Cahors 2018, La Fage, 94

COTARELLA (FALESCO)

Montiano 2018, Lazio, 129

CÔTE DE CHAMPLAIN

Coquillages rosé 2021, IGP Vin du Québec, 196

COTEAU ROUGEMONT

Chardonnay 2020, La Côte, IGP Vin du Québec, 194

Le Grand Coteau 2019, IGP Vin du Québec, 195

Versant blanc 2021, IGP Vin du Québec, 195

Versant orange 2021, IGP Vin du Québec, 195

Versant rouge 2021, 195

COURVILLE, LÉON – VIGNERON

Baco 2019, Réserve, 195

Cuvée Julien 2021, IGP Vin du Québec, 196

Muse 2019, IGP Vin du Québec, 275

St-Pépin 2019, Réserve, IGP Vin du Québec, 196

Vidal 2021, IGP Vin du Québec, 196

DA CRUZ E TELES

Pop COZs 2020, Vinho da Mesa, 167

DA ROS, ELIAN

Côtes du Marmandais 2018, Chante Coucou, 94

Côtes du Marmandais 2019, Le vin est une Fête, 94

Côtes du Marmandais 2020, Le vin est une Fête, 94

DAUMEN

Côtes du Rhône 2020, 75

DAVID, SÉBASTIEN

Hurluberlu 2021, Vin de France, 56

DE FERMO

Concrete 2019, Italie, 131

DE LA FARGE, ANTOINE

Pouilly-Fumé 2020, Grand Vin, 61

DE MORGENZON

Syrah 2018, DMZ, Stellenbosch, 245

DELECHENEAU, CORALIE ET DAMIEN

Touraine 2021, Ad Libitum, 57

DELINQUENTE WINE CO.

Montepulciano 2021, Roko Il Vagabondo, Riverland, 250

DESCREGUT

Brut Nature Reserva 2018, Corpinnat, 267

DEUTZ

Brut Classic, 257

DEVAUX

Brut Blanc de Noirs, Cœur des Bar, 258

DI MAJO NORANTE

Biferno 2016, Ramitello, 133

Falanghina 2020, Biorganic, Molise, 133

Greco del Molise 2020, 133

DOMAINE BAUD

Côtes du Jura 2016, Tradition, Deux Grains de Paradis, 43

Crémant du Jura, Brut, 264

Crémant du Jura, Brut Sauvage, 264

DOMAINE BELLEVUE

Touraine 2021, Sauvignon blanc, 57

DOMAINE BERGEVILLE

L’improbable 2021, 196

DOMAINE CHASSELAY

Beaujolais 2020, Les Grands Eparcieux, 39

DOMAINE DE LA CHARMOISE

Touraine 2020, Gamay, Henry Marionnet, 57

DOMAINE DE LA MONETTE

Bourgogne Côte Chalonnaise 2020, Terroirs de Mellecey, 34

DOMAINE DE LA PIROLETTE

Saint-Amour 2019, 39

DOMAINE DE L’AIGLE À DEUX TÊTES

Côtes du Jura 2020, Pinot noir, France, 43

DOMAINE DE MOUSCAILLO

Crémant de Limoux, France, 265

Limoux 2019, 84

DOMAINE DE REUILLY

Reuilly 2019, Les Pierres Plates, 61

DOMAINE DES HUARDS

Cheverny 2020, Le Pressoir, 61

Cheverny 2020, Pure, 62

DOMAINE DES SALAMANDRES

Vidal 2021, 197

DOMAINE D’HENRI

Chablis 2020, Les Allées du Vignoble, 31

DOMAINE DU NIVAL

Des Pieds et des Mains 2021, Albariño, 200

Les Entêtés 2021, Pinot noir, 200

Les Entêtés 2021, Pinot noir, Tête de Cuvée, 200

Matière à discussion 2021, Vidal, 200

Un de ces Quatre 2021, Gamaret, 200

DOMAINE DU NIVAL

Ces Petits Imprévus 2021, 275

DOMAINE DU TIX

Vaucluse 2020, Bonhomme-Tremblay, 75

Ventoux 2021, Cuvée des Restanques, 75

DOMAINE FOUET

Saumur-Champigny 2020, Buvons des Fruits, 57

DOMAINE GIROUARD

Altitude 220 2021, 197

Cabernet franc 2021, 197

Chardonnay 2021, 198

DOMAINE LA TOUR VIEILLE

Banyuls Reserva, 281

DOMAINE L’ESPIÈGLE

Aube à l’est 2020, 198

Drôle D’oiseau 2020, 198

Gamma Rays 2021, 198

New World Lite 2020, 199

DOMAINE MAIRE

Côtes du Jura 2020, Chardonnay, Grand Minéral,, 43

Côtes du Jura 2020, Pinot noir, Grand Minéral, 43

DOMAINE MONDÉSIR-GAZIN

Blaye – Côtes de Bordeaux 2019, Château Mondésir, 23

Blaye – Côtes de Bordeaux 2019, Château Mondésir-Gazin, 23

DOMAINE OAK HILL

La Crescent 2021, 199

Marquette 2021, 199

Marquette 2021, Primeur, 199

DOMAINE SAINT-CYR

Beaujolais blanc 2021, La Galoche, 40

DOMAINE SÉROL

Côte Roannaise 2020, Oudan, 65

Côte Roannaise 2021, Éclat de granite, 65

DOMAINE ST-JACQUES

Cuvée Orange 2021, IGP Vin du Québec, 201

Gamay 2021, IGP Vin du Québec, 201

Pinot rosé 2021, IGP Vin du Québec, 201

DOMAINE VENDANGE

Roussette de Savoie 2020, Madame de M…, 44

Vin de Savoie 2020, Mondeuse, Le Coz, 44

DOMINUS ESTATE

Napanook 2018, Napa Valley, 226

Othello 2018, Napa Valley, 226

DONNAFUGATA

Anthìlia 2021, Sicilia, 135

DÔNNHOFF

Riesling Trocken 2021, Nahe, 171

DOQUET, PASCAL

Extra-Brut Blanc de Blancs, Horizon, 258

DOS LUSÍADAS

Douro 2019, Eleivera Tinto, 163

DUFAITRE, LAURENCE ET RÉMI

Beaujolais-Villages 2021, Prémices, 40

DUORUM

Douro 2019, Tons, 163

EASTON

Zinfandel 2015, Amador County, 227

ECOVITIS

Utiel-Requena 2021, Fuenteseca, Macabeo-Sauvignon blanc, 154

EL COTO DE RIOJA

Rioja 2021, Verdejo, 147

EL ENEMIGO

Bonarda 2017, Los Paraísos, Mendoza, 238

EL ESTECO

Chardonnay 2021, Don David, Reserve, Valles Calchaquíes, 239

EN ROUE LIBRE

Pet Nat Vidal 2021, 275

Vidal, Frontenac et pinot gris 2021, Vin Orange, 201

EN VERT

Jumilla 2020, Monastrell, 155

ENOLOGICA DEL OLEANA

Valencia 2020, Calabuig, Bobal Old Vines, 155

ESTERHAZY

Grüner veltliner 2020, Le Baiser – Gustav Klimt, Burgenland, 173

ETHIC DRINKS

Touraine 2019, Vague de Loire, 62

FAZI BATTAGLIA

Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore 2020, 130

FENOCCHIO, GIACOMO

Barolo 2017, Bussia, 104

Barolo 2018, 104

FERME SAINT MARTIN

Beaumes de Venise 2019, Les Terres Jaunes, 76

FERNÁNDEZ, GRUPO

Castilla y León 2015, Dehesa la Granja, 149

Ribera del Duero Crianza 2018, Condado de Haza, 149

Ribera del Duero Crianza 2018, Tinto Pesquera, 150

FERRER-RIBIÈRE

Côtes du Roussillon 2017, Tradition, 84

Vignes Centenaires de Carignan 2020, Côtes Catalanes, 85

FÈVRE, WILLIAM

Chablis 2019, Les Champs Royaux, 31

FLEURY

Brut Blanc de Noirs, 258

FLORIO

Marsala, Vecchioflorio 2017, Duca Di Salapurata, 281

FONTODI

Chianti Classico 2019, 125

Chianti Classico Gran Selezione 2018, Vigna del Sorbo, 125

FORBES, MAC

Riesling 2020, Spring, Strathbogie Ranges, Australie, 250

FORGET-BRIMONT

Brut Rosé Premier cru, 259

FOUASSIER

Sancerre 2020, Les Grous, 62

FRATELLI BRANCA

Carpano Antica Formula, Vermouth, Italie, 283

GAILLARD, PIERRE

Faugères 2018, Transhumance, Domaine de Cottebrune, 85

Syrah 2020, La Dernière Vigne, Collines Rhodaniennes, 68

GAY, FRANÇOIS

Savigny-lès-Beaune 2017, 34

GERBAIS, PIERRE

Extra-Brut, Grains de Celles, 259

GERIN, JEAN-MICHEL

La Champine 2020, Vin de France, 69

GERMAIN, THIERRY

Saumur-Champigny 2020, Domaine Des Roches Neuves, Terres Chaudes, 58

Saumur-Champigny 2021, Roche, 58

GEROVASSILIOU

Blanc 2021, Epanomi, 179

GIMONNET, PIERRE

Brut, Cuvée Cuis Premier cru, 259

GIRLAN

Vernatsch 2020, 448 s.l.m., Vigneti delle Dolomiti, 108

GONNET, CHARLES

Vin de Savoie Chignin-Bergeron 2020, 44

GRAHAM’S

Tawny 10 ans, 281

GRAMENON

Côtes du Rhône 2020, Poignée de Raisins, 76

Côtes du Rhône 2021, Il fait soif, 76

GRASSO, SILVIO

Barbera d’Alba 2021, 104 Barolo 2018, 105

Barolo 2018, Annunzia ta Vigna Plicotti, 105

Dolcetto 2021, Langhe, 105

Nebbiolo 2021, Langhe, 105

GROSBOIS, NICOLAS

Bourgueil 2021, Litron, 58

Chinon 2020, Gabare, 59

Chinon 2021, Extra Ball, 58

Gaillac 2020, La cuisine de ma mère.. en vacances à Gaillac, 95

GRUET, G. & FILS

Brut Blanc de Blancs, 259

GUEGUEN

Bourgogne 2021, Côtes Salines, 31

GUIBERTEAU

Saumur 2020, Domaine, 59

GUIGAL, E.

Côte Rôtie 2018, Brune et Blonde, 69

Côte Rôtie 2018, La Turque, 69

Châteauneuf-du-Pape 2017, 77

Châteauneuf-du-Pape blanc 2018, Château Nalys, 77

Côtes du Rhône 2018, 77

Gigondas 2019, 77

Saint-Joseph blanc 2019, 70

GULFI

Rossojbleo 2019, Sicilia, 136

HARANG, PIERRICK

Minervois 2021, Le Bio Balthazar, 85

HEDGES

C.M.S. 2019, Columbia Valley, 231

HEINRICH

Naked Red 2018, Burgenland, 174

Naked White 2020, Österreich, 174

HENRIOT

Brut Souverain, 260

HERETAT MESTRES

Cava Gran Reserva Brut Nature 2017, Coquet, 267

HIDDEN BENCH

Chardonnay 2019, Beamsville Bench, 216

HUGEL

Gentil 2020, Alsace, 48

Gewurztraminer 2018, Alsace, 48

I STEFANINI

Soave 2021, Il Selese, 112

ISOLE E OLENA

Chianti Classico 2019, 126

JACQUART

Brut Mosaïque, 260

JAUME, ALAIN

Côtes du Rhône 2019, Grand Veneur, 78

Côtes du Rhône blanc 2021, Grand Veneur, 78

Lirac 2019, Clos de Sixte, 78

JEANJEAN

Devois des Agneaux d’Aumelas 2019, Cousu Main, Languedoc, 86

Devois des Agneaux d’Aumelas 2021, Cousu Main blanc, Languedoc, 86

La Terrienne 2021, Vin de France, 86

Pive Gris 2021, Pays d’Oc, 86

JOLIVET, PASCAL

Sauvignon blanc 2021, Attitude, Val de Loire, 63

JOUVES, FABIEN

Cahors 2021, Cochon de Dieu, 95

Cahors 2021, Haute Côt(e) de Fruit, 95

Cahors 2021, Les Escures, 96

Nectar des Dieux Blanc 2021, Vin de France, 96

Nectar des Dieux Rouge 2021, Vin de France, 96

Tu vins plus aux soirées 2021, Vin de France, 96

JOY HILL – MAISON AGRICOLE

Bal des oiseaux 2021, 202

Les Ventilos 2021, 203

Papillon 2021, 275

Roche Mère 2021, Gamay, 203

JUAN GIL

Jumilla 2020, Monastrell, Silver Label, 155

Jumilla 2020, Pasico, Monastrell-Shiraz, 155

JURTSCHITSCH

Grüner veltliner 2021, Terrassen, Kamptal, 174

JUVÉ Y CAMPS

Cava Gran Reserva Brut Nature 2017, Reserva de la Familia, 268

Cava Reserva 2017, Essential, Xarel-lo, 268

Cava Reserva 2017, Millésimé, 268

Cava Reserva Brut Rosé, Pinot noir, 268

KIR-YIANNI

Malagousia-Roditis 2020, Paranga, IGP Macédoine, 179

Merlot-Syrah-Xinomavro 2019, Paranga, 179

KOEHLER-RUPRECHT

Spätburgunder Kabinett Trocken 2018, Pfalz, 172

KOPKE

Tawny 10 ans, 282

KRONTIRAS

Malbec 2021, Natural, 239

KUMEU RIVER

Chardonnay 2021, Village, Kumeu, 252

LA BAUGE (LES BEAUX JUS)

DJ Meu 2021, 191

Goûte en ta! 2021, Les Beaux Jus, 191

La Renversante 2021, Les Beaux Jus, 192

LA COLOMBIÈRE

Fronton 2016, Coste rouge, 97

Fronton 2021, Les Frontons Flingueurs, 97

LA COMARCAL

Valencia 2021, Delmoro, 156

LA NOVELLA

Chianti Classico 2017, Casa di Colombo, 126

LABRANCHE LAFFONT

Madiran 2018, Tradition, 97

LADERAS DE MONTEJURRA

Navarre 2018, Emilio Valerio, 146

LAGEDER, ALOIS

Pinot bianco 2020, Sudtirol Alto Adige, 108

LAHERTE FRÈRES

Brut, Ultratradition, 260

LAMMERSHOEK

The Innocent 2019, Swartland, 245

LANDRON, JO

Muscadet-Sèvre et Maine 2017, Le Fief du Breil, 54

Muscadet-Sèvre et Maine 2021, Amphibolite, 54

LANSON

Brut, Green Label, 260

Brut Rosé, 261

LAPIERRE, MARCEL

Morgon 2021, 40

L’ARDENNAIS 158

Monsieur Arsène 2018, Méthode traditionnelle, 277

Motel Pépin 2021, 203

Pïtter 2020, 203

Tørst 2021, 204

Vert-bois 2021, 204

LAUGHING STOCK

Syrah 2018, Okanagan Valley, 219

LAURENT-PERRIER

Cuvée Brut Rosé, 261

LAVANTUREUX, ROLAND

Petit Chablis 2019, 31

LE FRAGHE

Bardolino 2020, 112

LE MICCINE

Chianti Classico 2019, 126

LE RAGNAIE

Troncone 2019, Toscana, 127

LEBÈGUE, JULES

Graves 2019, T’as la Pêche, 20

LECLERC BRIANT

Brut Réserve, 261

LES BÊTES CURIEUSES

Muscadet-Sèvre et Maine 2014, Goulaine, 55

LES TÈTES

Tète Red, Vin de France, 59

LIBERTY SCHOOL

Chardonnay 2018, Central Coast, 227

LIEUX COMMUNS

Décor 2021, 202

Effervescent, 276

Rives 2021, 202

LIGER-BELAIR, THIBAULT

Bourgogne 2019, Les Deux Terres, 35

LOIMER

Gluegglich NV, Gluegglich NV, Glückliches, Weinland Österreich, 175

LORIEUX, PASCAL

Chinon 2018, Expression, 60

Saint-Nicolas-de-Bourgueil 2018, Les Mauguerets La Contrie, 60

LOS FRAILES

Valencia 2019, Monastrell-Garnacha, 156

LUCA

Syrah 2019, Laborde Double Select, Valle de Uco, 239

LURTON, F.

Côtes Catalanes 2020, Les Hauts de Janeil, Syrah-Grenache, 87

LUSTAU

Amontillado, Los Arcos, Solera reserva, 280

East India Solera, Xérès, 280

Manzanilla, Papirusa, 280

MACULAN

Pinot nero 2020, Breganze, 113

MAISON LES ALEXANDRINS

Crozes-Hermitage 2020, 70

MAJAS

Rouge 2021, Côtes Catalanes, 87

MALIVOIRE

Gamay 2020, Farmstead, Niagara Peninsula, 216

MANN, ALBERT

Pinot blanc Auxerrois 2019, Alsace, 48

MARABINO

Eureka 2020, Terre Siciliane, 136

Muscatedda 2021, Terre Siciliane, 136

Rosso di Contrada 2018, Parrino, Terre Siciliane, 136

MARIS

Minervois 2020, L’Autan, 87

MARQUES DE CÁCERES

Rueda 2020, Sauvignon blanc, Excellens, 150

MARQUÉS DE RISCAL

Rioja Reserva 2017, 148

MAS DES PATRIOTES, LE

La Mansarde 2021, Réserve, IGP Vin du Québec, 204

Le Chaume 2021, IGP Vin du Québec, 204

Le Clos de France 2021, IGP Vin du Québec, 204

Le Sieur Rivard Réserve 2020, IGP Vin du Québec, 205

MASCIARELLI

Montepulciano d’Abruzzo 2019, 131

MASCOTA

Cabernet sauvignon 2019, Gran Mascota, Mendoza, 240

MASI

Brolo CampoFiorin Oro 2017, Rosso Verona, 113

Fresco di Masi 2021, Verona, 113, 114

MASSAYA

Terrasse de Baalbeck 2019, Vallée de la Bekaa, 185

MEDICI ERMETE E FIGLI

Lambrusco Reggiano 2021, Concerto, 272

MEINKLANG

Burgenlandwhite 2021, Österreich, 175

Kontakt 2021, Österreich, 175

Zweigelt 2020, Burgenland, 176

MENADE

Verdejo Ecologico 2021, Tierra de León, 150

MENDES, ANSELMO

Vinho Verde 2019, Pardusco, 161

Vinho Verde 2021, Loureiro, Muros Antigos, 161

MENGOBA

Bierzo 2020, Brezo, 150

MISSION HILL

Chardonnay 2020, Reserve, Okanagan Valley, 220

Quatrain 2017, Okanagan Valley, 220

MOLITOR, MARKUS

Riesling 2016, Alte Reben, Mosel, 172

MONASTERIO DE LAS VINAS

Cariñena 2019, Old Vine Garnacha, 146

MONTES

Chardonnay 2019, Montes Alpha, Aconcagua Costa, 236

Syrah 2019, Montes Alpha, Valle de Colchagua, 236

MONTETI

Caburnio 2016, Toscana, 127

MONTEVIEJO

Malbec 2019, Festivo, Valle de Uco – Mendoza, 240

Petite Fleur 2019, Blend, Valle de Uco – Mendoza, 240

MONTINORE ESTATE

Pinot noir 2019, Willamette Valley, 229

MONTLAIZ

Bonarda 2021, Dandelion, Natural, Mendoza, 240

MORAZA

Rioja Alta 2020, Tempranillo, 148

MOREAU, J. & Fils

Chablis 2020, Réserve de Montaigu, 32

MORGADIO DA TORRE

Vinho Verde 2019, Alvarinho, 161

MORIN, PIERRE

Sancerre 2020, Ovide, 63

MOUEIX, JP

Bordeaux 2018, 24

Pomerol 2019, 24

Saint-Émilion 2018, 24

MOULIN DE GASSAC

Elise 2019, Pays d’Hérault, 87

MUD HOUSE

Sauvignon blanc 2021, Marlborough, 253

MUGA

Cava Brut 2018, Conde de Haro, 269

Rioja Reserva 2018, 148

MULLINEUX

Chenin blanc 2021, Kloof Street, Old Vine, Swartland, 245

Rouge 2020, Kloof Street, Swartland, 245

MURAT, STÉPHANE

Bourgogne Aligoté 2020, 35

NATALE VERGA

Grillo 2021, I Balzi, Sicilia, 137

Nero d’Avola 2021, I Balzi, Sicilia, 137

NAUTILUS

Sauvignon blanc 2021, Marlborough, 253

NESPOLI

Sangiovese di Romagna Superiore 2019, Prugneto, 117

Trebbiano 2020, Rubicone, 117

NICOLIS

Amarone della Valpolicella Classico 2016, 114

Valpolicella Ripasso Classico Superiore 2019, Seccal, 114

NIEPOORT

Douro branco 2020, Diálogo, Portugal, 163

Nat’Cool Drink Me 2021, Vinho da Mesa, Portugal, 161

NINO FRANCO

Valdobbiadene Prosecco Superiore, Brut, 272

NINOT

Mercurey Premier cru Les Velleys 2019, 35

NOMINÉ-RENARD

Brut Rosé, 261

NORTON

Malbec 2021, Barrel Select, Mendoza, 241

ONTAÑON

Rioja 2018, Vetiver, Viura, 148

ORNELLAIA

Bolgheri Superiore 2019, 127

Le Volte dell’Ornellaia 2020, Toscana, 127

ORPAILLEUR, L’

Blanc 2021, IGP Vin du Québec, 205

Brut, IGP Vin du Québec, 276

Cabernet franc 2020, Cuvée Signature, IGP Vin du Québec, 205

Chardonnay 2020, Cuvée Signature, IGP Vin du Québec, 205

Cuvée Natashquan 2020, IGP Vin du Québec, 206

Gewurztraminer 2021, Cuvée Signature, IGP Vin du Québec, 206

IGP Vin de glace 2019, 206

Vin gris 2020, IGP Vin du Québec, 206

OSTERTAG

Pinot gris 2020, Fronholz, Alsace, 49

Pinot gris 2020, Les Jardins Alsace, 49

Riesling 2019, Heissenberg, Alsace, 49

Riesling 2019, Muenchberg, Alsace Grand cru, 50

Riesling 2020, Les Jardins, Alsace, 49

PACALET, CHRISTOPHE

Beaujolais 2021, Les Marcellins, 41

Chiroubles 2021, 41

Fleurie 2021, Les Labourons, France, 41

PAILLARD, BRUNO

Extra-Brut, Première Cuvée, 262

Extra-Brut Rosé, Première Cuvée, 262

PAPAGIANNAKOS

Savatiano 2021, Vieilles vignes, IGP Markopoulo, 179

PARAJES DEL VALLE

Jumilla 2021, Monastrell, 156

Manchuela 2021, Macabeo, 157

Manchuela 2021, Macabeo Maceración, 157

PARASCHOS

Orange One 2019, 109

PARÉS BALTA

Cava Brut, 269 Cava Pink, 269

PASSIONE NATURA

Montepulciano d’Abruzzo 2020, Lupi Reali, 131

PAXTON

Shiraz 2021, Now, McLaren Vale, 251

PELLÉ, HENRY

Menetou-Salon rouge 2018, Morogues, 63

PERDEBERG VINEYARD

Cinsault 2020, Collection, Paarl, 246

PERRAUD

Bourgogne Aligoté 2020, L’Œuvre de Perraud, 37

Mâcon La Roche-Vineuse 2017, 37

Mâcon Rouge 2019, 38 Mâcon-Villages 2021, 38

PERRINI

Negroamaro Salento 2020, 134

PERVENCHES, LES

Chardonnay 2021, Le Couchant, 206

Chardonnay 2021, Le Feu, 207

Chardonnay 2021, Les Rosiers, 207

Macpel 23 2021, 207

Pinot-Zweigelt 2021, 207

Seyval 2021, Macpel, 207

Seyval-Chardo 2021, 208

PIGEON HILL

Blanc 2021, 208

Le Mouton 2021, 208

Le Pigeon 2020, 208

PITHON, OLIVIER

Cuvée Laïs 2021, Côtes du Roussillon, 88

PITTNAUER

Pitti 2020, Burgenland, 176

Zweigelt 2019, Heideboden, Burgenland, 176

PLAIMONT

Saint-Mont 2018, Les Cépages Préservés, 98

PLANETA

Alastro 2021, Sicilia Menfi, 137

Allemanda 2021, Sicilia Noto, 138

La Segreta Il Bianco 2021, Sicilia, 138

PODERI COLLA

Dolcetto d’Alba 2020, Pian Balbo, 105

POL ROGER

Brut, 262

POTEL, NICOLAS

Bourgogne 2020, Chardonnay, Vieilles vignes, 36

Bourgogne 2020, Pinot noir, Vieilles vignes, 36

Chablis 2021, 32

Chorey-lès-Beaune 2019, 36

POUIZIN, RÉMI

Côtes du Rhône blanc 2021, Les Pious, 78

PRÀ

Amarone della Valpolicella 2016, Morandina, 114

Soave Classico 2019, Staforte, 115

Soave Classico 2021, Otto, 115

Valpolicella 2021, Morandina, 115

Valpolicella Superiore Ripasso 2019, Morandina, 115

PRIMOSIC

Collio 2017, Friulano, 109

PRINCIPIANO, FERDINANDO

Barolo 2018, Del Comune di Serralunga d’Alba, 106

PUECH HAUT

Côteaux du Languedoc 2018, Les Complices, 88

QUAILS’ GATE

Chardonnay 2020, Okanagan Valley, 220

Pinot noir 2019, Okanagan Valley, 221

QUINTA DA PELLADA

Dão branco 2020, 166

QUINTA DE LA ROSA

Douro 2019, Passagem, 164

QUIOT (FAMILLE)

Châteauneuf-du-Pape 2019, Domaine du Vieux Lazaret, 79

Côtes du Rhône 2019, Jérôme Quiot, 79

RAVENTOS i BLANC

Conca del Riu Anoia 2018, Blanc de Blancs, 269

Conca del Riu Anoia 2019, De Nit, 270

REINISCH

Pinot noir 2020, Thermenregion, 176

RENAISSANCE

Sancerre 2020, Magie des Caillottes, 64

RENARDAT-FÂCHE, ALAIN

Bugey Cerdon, 265

REYNEKE

Chenin blanc 2021, Organic, Western Cape, 246

RHONÉA

Côtes du Rhône-Villages Visan 2019, Notre Dame Des Vignes, 79

RICHOUX, GABIN ET FÉLIX

Irancy 2017, Veaupessiot, 32

RITME CELLER

Priorat 2019, Ritme, 145

RIVERA

Castel del Monte Rosso Riserva 2015, Il Falcone, 134

RIVIÈRE, OLIVIER

Rioja 2020, Rayos Uva, 149

RIVIÈRE DU CHÊNE

Cuvée William blanc 2021, IGP Vin du Québec, 209

Phénix 2020, IGP Vin du Québec, 209

ROCCA DI FRASSINELLO

Maremma Toscana 2018, Ornello, 128

RODET, ANTONIN

Coteaux Bourguignons 2020, 36

SAINT CLAIR

Sauvignon blanc 2021, Origin, Marlborough, 253

SAN VALENTINO

Sangiovese di Romagna Superiore 2020, Scabi, 118

SANDRONE, LUCIANO

Dolcetto d’Alba 2021, 106

SANTA JULIA

El Burro 2021, Argentine, 241

SANT’ANTONIO

Corvina 2019, Scaia, Veneto, 115

SAPAIO

Bolgheri 2019, Volpolo, 128

SARTORI

Amarone della Valpolicella 2018, 116

SATTA, MICHELE

Bolgheri 2020, Vermentino, Costa di Giulia, 128

SCHROEDER

Pinot noir 2019, Alpataco, Patagonia, 241

SCLAVOS

Alchymiste 2021, Grèce, 180

SEGURA VIUDAS

Cava Reserva Heredad, 270

SELBACH OSTER

Riesling Spätlese 2018, Zeltinger Sonnenhur, Mosel, 173

Riesling Spätlese 2020, Wehlenner Sonnenuhr, Mosel, 172

SERESIN ESTATE

Pinot noir 2020, Momo, Marlborough, Nouvelle-Zélande, 253

SHAYA

Rueda 2021, Verdejo, 151

SIERRA NORTE

Valencia 2021, Mariluna, 157

SIGALAS RABAUD

Bordeaux blanc 2016, La Demoiselle de Sigalas, 20

SINCETTE

Rivera del Guarda Classico 2020, Groppello, 108

SIRCH

Friulano 2020, Friuli Colli Orientali, 109

SPIROPOULOS

Mantinia 2020, 180

STAGS LEAP WINERY

Cabernet sauvignon 2019, Napa Valley, 227

Chardonnay 2020, Napa Valley, 227

STE-ANGÉLIQUE

Argiles Noires 2020, 209

Argiles Rouges 2020, 209

STRATUS

Cabernet franc 2017, Decant, Niagara-on-the-Lake, 216

Chardonnay 2020, Unfiltered, Niagara-on-the-Lake, 217

Stratus White 2018, Niagara-on-the-Lake, 217

Viognier 2021, Skin Fermented, Niagara-on-the-Lake, 217

STRATUS

Field Blend Ancestral 2020, Niagara Lakeshore, 276

SUMARROCA

Cava Gran Reserva Brut Nature 2018, 270

Penedès 2021, Tuví (or not to be), 145

SYMINGTON

Douro 2020, Altano, Naturalmente, 164

TARIQUET

Classic 2021, Côtes de Gascogne, 98

TARLANT

Brut Nature Zéro, 262

TAWSE

Chardonnay 2020, Niagara Peninsula, 218

TAYLOR FLADGATE

Late Bottled Vintage 2017, 282

Tawny 10 ans, 282

Tawny 20 ans, 282

TELIANI VALLEY

Glekhuri 2020, Rkatsiteli Qvevri, Géorgie, 182

Saperavi 2020, Géorgie, 182

TENUTA ARABONA

Montepulciano d’Abruzzo 2020, Mia Natura, 132

TENUTA SPINELLI

Offida Pecorino 2020, Artemisia, 130

TERRAZAS DE LOS ANDES

Cabernet sauvignon 2019, Reserva, Mendoza, 241

TERRE DEL BAROLO

Barolo 2016, Arnaldo Rivera, Undicicomuni, 106

Barolo 2016, Vinum Vita Est, 107

TERRE ROUGE

Syrah 2016, Les Côtes de l’Ouest, California, 228

Tête à Tête 2012, Sierra Foothills, 228

TERRES SECRÈTES

Mâcon La Roche-Vineuse 2019, 38

Saint-Véran 2020, Les Plantés, 38

TETRAMYTHOS

Roditis 2021, Patras, 180

THEVENET, JEAN-PAUL ET CHARLY

Morgon 2020, Tradition, 42

THYMIOPOULOS

Jeunes Vignes de Xinomavro 2020, Macédoine, 180

Naoussa 2018, 181

TIRADO, RAFAEL

Pinot noir 2019, Sibaris, Gran Reserva, Valle de Aconcagua, 237

Rarities 2020, T.H. Terroir Hunter, Valle de Leyda, 237

Sauvignon blanc 2021, Laberinto Cenizas, Valle del Maule, 236

TISSOT, ANDRÉ ET MIREILLE

Crémant du Jura, Brut nature, 266

Crémant du Jura Rosé, 266

TORRES

Guardians de la Terra 2019, 145

TRAVAGLINI

Gattinara 2018, 107

TRIMBACH

Riesling 2017, Alsace, 50

TROIS MOINEAUX

Cabernet franc 2019, Twenty Mile Bench, 218

Gris de Noirs 2020, Wismer Foxcroft Vineyard, Twenty Mile Bench, 218

Shoemaker 2021, Skin Fermented White, Ontario, 219

TSELEPOS

Mantinia 2021, 181

U MES U

Cava Reserva Brut Nature, Cygnus Sador, 270

UMANI RONCHI

Conero Riserva 2018, Cumaro, 130

Medoro 2020, Marche, 130

Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico 2021, Villa Bianchi, 131

UMANI RONCHI

Montepulciano d’Abruzzo 2020, Jorio, 132

Montepulciano d’Abruzzo 2020, Montipagano, 132

VACHER, ADRIEN

Vin de Savoie NM, Pinot noir, Graphic, 45

VAJRA, G.D.

Barolo 2017, Albe, 107 Langhe Rosso 2020, 107

VAL CAUDALIES

Frontenac noir-Petite perle 2021, 210

Vermouth Doux, Lab, Québec, 283

Vermouth Sec, Lab, Québec, 283

Vidal 2021, 210

VALLEY OF THE MOON

Pinot noir 2020, Sonoma Coast, 228

VEGALFARO

Utiel-Requena 2020, Rebel.Lia, 157

VENTENAC

Le Paria 2021, Vin de France, 88

Préjugés 2021, Vin de France, 88

VIALLET, PHILIPPE

Vin de Savoie 2020, Les Flocons, 45

VIEUX PIN, LE

Viognier Roussanne Marsanne 2020, Ava, Okanagan Valley, 221

VIGNERONS DE BRULHOIS, LES

Brulhois 2017, Le Vin Noir, 99

Brulhois 2019, Carrelot des Amants, 99

VIGNOBLE 1292

Marquette-Frontenac 2021, IGP Vin du Québec, 210

St-Pépin 2021, IGP Vin du Québec, 210

Swenson-Frontenac gris 2021, IGP Vin du Québec, 211

VIGNOBLE DU MARATHONIEN

Cuvée spéciale 2021, IGP Vin du Québec, 211

IGP Vin de glace du Québec 2020, Vidal, 211

Seyval blanc 2021, IGP Vin du Québec, 211

Vendange Tardive 2020, Vidal, IGP Vin dus Québec, 211

VIGNOBLE GUILLAUME

Pinot noir 2019, Franche-Comté IGP, 45

Pinot noir 2019, Vieilles vignes, Franche-Comté, 45

VIGNOBLE STE-ANGÉLIQUE

Brut Nature 2019, La vie en bulles, 277

Brut Nature Rosé 2019, La Brunante, 277

VIGNOBLE STE-PÉTRONILLE

Brut 2019, IGP Vin du Québec, 277

Pinot gris 2021, IGP Vin du Québec, 212

Riesling 2021, 212

Rosé de Marquette 2021, IGP Vin du Québec, 212

Voile de la Mariée 2021, IGP Vin du Québec, 212

VILLA GIRARDI

Valpolicella Classico Superiore Ripasso 2018, Bure Alto, 116

VILLACRECES

Ribera del Duero 2018, 151

Ribera del Duero 2019, Pruno, 151

VILLEMADE, HERVÉ

Cheverny Blanc 2019, 64

Cheverny Rouge 2020, 64

VINOS VALTUILLE

Bierzo 2020, Pago de Valdoneje, 151

VINS DE VIENNE, LES

Côtes du Rhône 2020, Les Cranilles, 79

VINS PIROUETTES, LES

Tutti Frutti 2020, Alsace, 50

VIONNET, KARIM

Beaujolais-Villages 2021, 42

VITTEAUT-ALBERTI

Crémant de Bourgogne, Brut Blanc de Blancs, 266

Crémant de Bourgogne, Brut Rosé, 266

VOLPAIA

Chianti Classico 2019, 129

Chianti Classico Riserva 2019, 129

WACHAU, DOMÄNE

Gruner Veltliner 2021, Selection, Wachau, 177

WAGNER FAMILY OF WINE

Grand Durif 2018, Caymus-Suisun, Suisun Valley, 228

WESZELI

Grüner veltliner 2021, Felix, Niederosterreich, 177

WICKENS, JC

Cinsault 2021, The Drifter, Swartland, 246

WINES OF SUBSTANCE

Cabernet sauvignon 2019, Washington State, 231

Chardonnay 2020, Substance, Columbia Valley, 231

YALUMBA

Bush Vine Grenache 2020, Barossa, 251

Viognier 2021, Organic, South Australia, 251

Viognier 2021, The Y Series, South Australia, 251

ZARATE

Rías Baixas 2021, Albariño, Eulogio Pomare, 143

ZENATO

Amarone Classico della Valpolicella Riserva 2015, 116

Amarone della Valpolicella Classico 2017, 116

ZENI 1870

Valpolicella Superiore Ripasso 2019, Marogne, 117
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Léconomia da la Champagna sa rodossa apriés un croux da vaguo on
2020. La région a vu ses ventes augmentar do 329% en 2021, marquant
un retour aux niveatx do 2018 sur la marchd domastique el atteignant
un nouveau racord & Fétrangar avec das axportations do 180 millons do
bautollos.

Les grandos marquas do Champagna, longtomps seulas dans lour bullo,
rivalisont dopuis tne quinzaina d'anndas avec kes vignarons inddpendants,
qui ont conquis une nouvla génération d'amatours da vins fins. La ciivaga
Sobsarva tant sur s cartos da vin dos rastaurants quo sur los tablattos do
1aSAQ, ot ks «pelitas= maisons occupent tovjours plus d'aspace. Una
bonne nouvalie pour la consommateur, puisqua lours vins offrant souvent un
rapport qualité-prx-taroir bion plus avantageux.

* La liqueur de dosage déterming ko type do champagne : brut nature (260
‘dasage), axira-beut (< 6 g/), brut (< 12 /). Elle ast composse dun vin da.
résarva at o sucra da canne.
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LE GUIDE DU VIN

Exploratrice de terroirs et de nouveaux hori-
zons, Nadia Fournier est toujours en quéte
de vins uniques qui comblent nos sens et qui
racontent une histoire. Dans Le guide du vin
2023 - 42¢ édition, 100 % renouvelée — elle
nous livre ses valeurs sdres et ses coups de
ceeur, souvent dégustés en primeur, comme
autant de voyages en bouteille. Des cen-
taines de vins biologiques et biodynamiques
(dont plusieurs nature) pourront étre identi-
fiés en un coup d'ceil. La section des vins du
Québec, lesquels se raffinent de millésime
en millésime, reste tout aussi approfondie.
Le guide de Nadia Fournier a de quoi satis-
faire tous les assoiffés, qu'ils soient avides
de découvertes exotiques ou adeptes du
#BoireLocal.

NADIA FOURNIER est autodidacte, mais elle
a eu le meilleur des mentors: Michel Phaneuf.
En plus du Guide du vin, le best-seller qu'elle
signe depuis une quinzaine d'années, on peut la
lire chaque semaine sur le site du magazine
Lactualité ainsi que dans Le Journal de Montréal
et Le Journal de Québec. On peut aussi la voir
et I'entendre & la télé, a la radio, ainsi que dans
le balado des Méchants Raisins, une production
hebdomadaire de QUB radio. Nadia Fournier
est également conférenciére et animatrice
d'événements, en virtuel ou en personne.

autoccon
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